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Kompaktowy piekarnik potaczony z funkcja kuchenki mikrofalowej
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1. Pulpit sterujacy

2. Grzatka okragta
(niewidoczna)

3. Tabliczka znamionowa
(nie usuwad)

. Drzwiczki
. Grzatka gérna / grill
. Oswietlenie
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Szklany talerz obrotowy

PULPIT STERUJACY
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1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wiaczania urzadzenia
poprzez wybranie funkgcji. Obrécic
na pozycje 0, aby wylaczy¢
piekarnik.

2. STOP

Stuzy do zatrzymywania biezacej
funkcji w dowolnym momencie

i przetaczenia piekarnika w tryb
czuwania.

3. POWROT

Aby wrdci¢ do poprzedniego
menu.

4. WYSWIETLACZ

5. PRZYCISK POTWIERDZENIA

Stuzy do potwierdzania wyboru
danej funkgcji lub ustawien.

6.START

Stuzy do natychmiastowego
uruchomienia funkgji.

Nacisnag¢ przy wytlgczonym piekarniku,
aby wiaczyc funkcje gotowania na
kuchence mikrofalowej z maksymalng
moca przez 30 sekund.

7. POKRETLO USTAWIEN
Stuzy do nawigacji miedzy
ekranami menu i dokonywania
ustawien lub ich zmiany.

Uwaga: Wszystkie pokretta aktywowane sg nacisnieciem. Nacisna¢ srodek pokretta, aby je zwolnic.
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AKCESORIA

SZKLANY TALERZ OBROTOWY

Umieszczony na podstawce

szklany talerz obrotowy moze by¢

uzywany do wszystkich metod

gotowania. Talerz obrotowy

musi zawsze stanowi¢ podstawe

dla innych pojemnikéw lub
akcesoridw, z wyjatkiem prostokatnej blachy do
pieczenia.

PODSTAWKA POD TALERZ OBROTOWY

Podstawki nalezy uzywac tylko ze
szklanym talerzem obrotowym. Na

D podstawce nie nalezy umieszczac innych

akcesoriow.

PODSTAWKA DRUCIANA
Umozliwia umieszczenie potrawy
blizej grilla, a tym samym

doskonate przypieczenie dania i
ll) optymalng cyrkulacje powietrza.

U Umiesci¢ podstawke druciang na
talerzu obrotowym, upewniajac
sie, ze nie styka sie z innymi powierzchniami.
NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE

Aby przygotowac na parze

potrawy, takie jak ryby czy

warzywa, nalezy umiescic je w

koszyku (2) i nala¢ wody pitnej

(100 ml) na dno naczynia do

gotowania na parze (3), celem

uzyskania odpowiedniej ilosci
pary.

Aby ugotowac potrawy, takie jak
makaron, ryz lub ziemniaki, umiesci¢ je bezposrednio
na dnie naczynia do gotowania na parze (niekoniecznie
w koszyku) i doda¢ odpowiednig ilos¢ pitnej wody, w
zaleznosci od ilosci potrawy. Dla uzyskania najlepszych
rezultatéw, przykry¢ naczynie do gotowania na parze
pokrywka (1) znajdujaca sie w zestawie.

Naczynie do gotowania na parze nalezy zawsze
umieszczac na talerzu obrotowym i uzywac go tylko
z odpowiednimi funkcjami gotowania lub z funkcjami
mikrofal.

POKRYWKA

= Stuzy do przykrywania potraw
gotowanych lub podgrzewanych w
kuchence mikrofalowe;j.

Przykrywka zmniejsza ilo$¢
zabrudzen, zachowuje odpowiednig
wilgotnos¢ potraw i umozliwia
tworzenie dwdéch poziomdéw gotowania.

Nie nadaje sie do uzycia w przypadku pieczenia
konwekcyjnego lub zastosowania jakiejkolwiek funkcji
grilla.

PROSTOKATNA BLACHA DO PIECZENIA

Blachy do pieczenia mozna uzywac

tylko z funkcjami umozliwiajgcymi

pieczenie konwekcyjne; nie

wolno uzywac jej w pofaczeniu z

mikrofalami. Wtozy¢ blache poziomo,

umieszczajac j na ruszcie wewnatrz
komory kuchenki.

&

Uwaga: Podczas uzywania prostokatnej blachy do pieczenia nie
trzeba wyjmowac talerza obrotowego i jego podstawki.

Liczba akcesoribw moze sie rozni¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w Centrum Obstugi Klienta.

Na rynku dostepnych jest wiele akcesoriow. Przed
zakupem nalezy upewnic sie, czy dane akcesoria
nadaja sie do uzycia w kuchence mikrofalowej i czy
sg odporne na dzialanie temperatur panujacych w
jej komorze.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej nigdy
nie powinno sie uzywa¢ metalowych pojemnikow
na jedzenie lub napoje.

Nalezy zawsze upewnic sig, ze ani jedzenie, ani
akcesoria nie stykaja sie z wewnetrznymi sciankami
kuchenki mikrofalowej.

Przed uruchomieniem kuchenki nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy talerz obrotowy moze sie swobodnie
obracac. Przy wkiadaniu lub wyjmowaniu naczyn
nalezy uwaza¢, aby talerz obrotowy nie wypadt ze
swojego potozenia.




FUNKCJE

MIKROFALE

lW ¢
Stuzy do szybkiego gotowania oraz
podgrzewania potraw lub napojow.

MOC SUGEROWANE ZASTOSOWANIE

900 W Szybkie podgrzewanie napojow lub
potraw o duzej zawartosci wody

750 W Gotowanie warzyw

650 W Pieczenie miesa i ryb
Gotowanie sosdw miesnych lub sosow

500 W zawierajacych ser lub jaja. Dogotowywanie
tart miesnych lub zapiekanych
makarondw

350 W Powolne, delikatne gotowanie. Doskonate
do rozpuszczania masta lub czekolady
Rozmrazanie mrozonek lub zmiekczanie

160W masta i sera

20 W Zmiekczanie lodéw

I"" GRILL

Do przypiekania, grillowania i zapiekania. Zaleca
sie obracac potrawy podczas gotowania/pieczenia.
Dla uzyskania najlepszych rezultatéw zalecamy
wstepne nagrzanie grilla przez 3-5 minut.

Zalecane akcesoria: Podstawka druciana

GRILL + MIKROFALE

Stuzy do szybkiego gotowania i zapiekania
potraw, dzieki potaczeniu funkcji mikrofal i grilla.

[T@

Zalecane akcesoria: Podstawka druciana
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TURBO GRILL

Dla uzyskania najlepszych rezultatow, taczac
funkcje grilla i pieczenia konwekcyjnego. Zaleca sie
obracac¢ potrawy podczas gotowania/pieczenia.
Zalecane akcesoria: Wysoka podstawka druciana

%

lﬂ TURBO GRILL + MIKROFALE

Do szybkiego pieczenia i przypiekania
potraw, taczac funkcje mikrofal, grilla i pieczenia
konwekcyjnego.

Zalecane akcesoria: Podstawka druciana

TERMOOBIEG

l © Stuzy do takiego przygotowywania potraw,
ktére pozwoli uzyskac¢ podobny efekt, jak w
przypadku zwyktego piekarnika.

Zalecane akcesoria: Podstawka druciana / prostokatna tacka
do pieczenia

TERMOOBIEG + MIKROFALE

Stuzy do przygotowywania dan pieczonych w
krétkim czasie.

[%%
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Zalecane akcesoria: Podstawka druciana

7| SZYBKIE PODGRZANIE

l © Stuzy do szybkiego podgrzewania kuchenki
przed rozpoczeciem cyklu pieczenia. Przed
umieszczeniem potraw w kuchence mikrofalowej,
poczekac do zakonczenia tej funkgji.

FUNKCJA COOKASSIST

Stosujac jeden z trybdw automatycznych, wystarczy wybrac
wage lub ilos¢ potrawy, by osiagna¢ najlepsze mozliwe
rezultaty. Kuchenka mikrofalowa automatycznie obliczy
optymalne ustawienia, a nastepnie bedzie je odpowiednio
dostosowywac w trakcie gotowania. Catkowity czas
gotowania nie zawiera czasu przygotowania w fazach
nagrzewania.

fﬂE: F:F;"“' AUTO AUTOMATYCZNE
A L ROZMRAZANIE

Do szybkiego rozmrazania réznych
rodzajéw zywnosci, na podstawie okreslenia ich wagi.
Potrawy powinny by¢ umieszczone bezposrednio
na szklanym talerzu obrotowym. Po pojawieniu sie
odpowiedniego komunikatu obréci¢ potrawe na
druga strone.
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KATEGORIA ZALECANE POTRAWY WAGA
Q% MIESO
(mielone, kotlety, steki, kawatki 100 g-2kg
1% pieczeni)
@) DROB
(kurczak w catosci, w kawatkach, 100 g-3kg
2% filety)
G mvea
3% (w catosci, steki, filety) 1009-2kg
m WARZYWA
(warzywa mieszane, groszek, 100 g-2kg
4k brokuly itp.)
@ CHLEB
s (chleb buiki rogalik) 100g-2kg

PR -

Stuzy do odgrzewania gotowych
potraw — zamrozonych lub w temperaturze
pokojowej. Urzadzenie automatycznie oblicza
wartosci ustawien potrzebne do osiggniecia
najlepszych mozliwych rezultatow w jak najkrétszym
czasie. Potrawe nalezy umiesci¢ na zaroodpornym
talerzu lub naczyniu przeznaczonym do kuchenek
mikrofalowych.

* Funkcja uzywana jako punkt odniesienia dla deklarowanej
efektywnosci energetycznej, zgodnie z rozporzadzeniem (UE)
nr65/2014
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Stuzy do gotowania na
parze potraw, takich jak warzywa i ryby, przy uzyciu
zatgczonego naczynia do gotowania na parze.
Faza wstepnego przygotowania automatycznie
wytwarza pare, doprowadzajac do wrzenia wode
wlana na spdéd naczynia do gotowania na parze.
Czasy gotowania w tej fazie moga sie réznic.
Nastepnie urzadzenie kontynuuje gotowanie
potrawy na parze, zgodnie z ustawionym czasem.

Ponizej podano wybrane orientacyjne czasy gotowania
potraw:

« SWIEZE WARZYWA (250-500 g): 4-6 minut;

+ MROZONE WARZYWA (250-500 g): 5-7 minut;

« FILETY RYBNE (250-500 g): 4-6 minut.

Potrzebne akcesoria: Naczynie do gotowania na parze

(BT AUTOMATYCZNY TERMOOBIEG +

'+ MIKROFALE

Do szybkiego gotowania/pieczenia potraw z
uzyskaniem optymalnych rezultatow. Uzywac
réwniez naczyn odpowiednich do stosowania w
piekarnikach i odpornych na dziatanie mikrofal.

Pt

ZALECANE POTRAWY,

"« AUTOMATYCZNE GOTOWANIE

Do szybkiego gotowania/pieczenia
potraw z uzyskaniem optymalnych rezultatéw.
Uzywac naczyn odpowiednich do stosowania w
piekarnikach i odpornych na mikrofale.

lW%

KATEGORIA POTRAWA WAGA
PIECZONE ZIEMNIAKI
@; (Obroci¢, gdy pojawi sie 200g-1kg
odpowiedni komunikat)
m SWIEZE WARZYWA
(Pokroi¢ na rowne kawatki )
2 i dodac 2-4 tyzeczki wody. 2009-800¢g
Przykry¢)
MROZONE WARZYWA
w (Obroci¢, gdy pojawi sie 200 a - 800
3 odpowiedni komunikat. 9 9
Przykry¢)
® WARZYWA B
KONSERWOWE 2009-6009
o
POP CORN 100 g
5

KATEGORIA SUGEROWANA ILOSC oraz WSKAZOWK|
(o Kurczak 800 g
1 (dréb, ryby, zapiekanki) - 1,5kg
X : 400
B  MROZ LASAGNE Y kg
2
CIASTECZKA
Potozy¢ na delikatnie
@ posmarowanej ttuszczem blasze.
R o 9-12 szt.
3 Po pojawieniu sie odpowiedniego

komunikatu wtozy¢ blache do
piekarnika.

USTAW USTAWIENIA

Pozwala zmieni¢ ustawienia kuchenki
mikrofalowej (jezyk, tryb ECO, jasnos$¢, poziom
gtosnosci sygnatéw dzwiekowych, czas).

Uwaga: Gdy wigczony jest tryb ECO, jasnos¢ wyswietlacza
zostanie po kilku sekundach zmniejszona, aby
oszczedzac energie. Wyswietlacz uruchomi sie ponownie
automatycznie, gdy tylko zostanie wcisniety ktorys z
przyciskow, itp.

KONSERWOWE CIASTO CHLEBOWE

@; Do konserwowanych cisnieniowo brioszek i
4 rogalikéw. Po pojawieniu sie odpowiedniego

komunikatu wtozy¢ blache do piekarnika.

BULKI Z CIASTA MROZONEGO (bochenki,
buteczki, butki)

Nalezy stosowac do gotowych butek
wypiekanych z ciasta mrozonego. Po
pojawieniu sie odpowiedniego komunikatu
wtozy¢ blache do piekarnika.

*
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Przed rozpoczeciem gotowania wymagane jest wstepne
podgrzanie w programach 3-4-5. Po osiggnieciu wiasciwej
temperatury kuchenka wyswietli komunikat, ze mozna
wiozy¢ potrawe.




PIERWSZE UZYCIE

1. WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
ustawic jezyk i czas. Na wyswietlaczu bedzie
przesuwat sie napis ENGLISH: Obracajac pokretto
ustawien przechodzi¢ do kolejnych pozycji na liscie
dostepnych jezykdéw i wybrac wtasciwy.

Wecisna¢ oK, by potwierdzi¢ wybor.

Uwaga: Jezyk mozna wybrac¢ ponownie, korzystajgc z menu
,Ustawienia”.

CODZIENNA EKSPLOATACJA

2. USTAWIENIE CZASU
Po wybraniu jezyka nalezy ustawi¢ biezacy czas: Na
wyswietlaczu beda migac dwie cyfry godziny.

Obroci¢ pokretto ustawien, by wybra¢ wtasciwa
godzine i nacisng¢ OK: na wyswietlaczu beda migac
minuty.

Obrécic¢ pokretto ustawien, by wybraé minuty i
nacisnac¢ OK, by potwierdzi¢.

Uwaga: W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pradu
moze zaj$¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu.

JET START

Gdy piekarnik jest wytgczony, nacisnag¢ > , by
wiaczy¢ funkcje gotowania w kuchence mlkrofalowej
z maksymalng moca (1000W) przez 30 sekund.

1. WYBRAC FUNKCIJE

Obraca¢ pokretto ustawiert do momentu, gdy na
wyswietlaczu pokaze sie zagdana funkcja: wyswietlona
zostanie ikona funkgcji i jej podstawowe ustawienia.

)\ B

Jesli jest to mozliwe, wybrac pozycje z menu
(wyswietlacz pokaze pierwszg dostepna pozycje),
obracac pokretto ustawien, az do wyswietlenia zagdanej
pozycji.

*
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Wcisna¢ OK, by potwierdzi¢ wybor: wyswietlacz
pokaze podstawowe ustawienia.

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zagdanej funkgcji istnieje mozliwosc
zmiany jej ustawien.

Na wyswietlaczu beda pojawiac sie kolejno
ustawienia, ktére mozna zmieniac.

) \] yEY

Gdy ustawienie miga na wyswietlaczu, obréci¢
pokretto ustawien, by zmieni¢ ustawienie, a nastepnie
wcisng¢ OK, by potwierdzi¢ i kontynuowac z
nastepujacymi ustawieniami.
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Uwaga: Naciéniecie O umozliwia ponowng zmiane
poprzednio wykonanego ustawienia.

3. WLACZANIE FUNKCJI

Po wprowadzeniu wszystkich zadanych ustawien
nacisna¢ [>, aby wiaczy¢ funkcje.

NACISNAC

e
\/
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Aby wstrzymac wykonywanie biezacej funkcji, w
dowolnym momencie mozna nacisnac




. BLOKADA BEZPIECZENSTWA
Ta funkcja jest aktywowana automatycznie, aby
zapobiec przypadkowemu witaczeniu sie kuchenki.

7 \|DRzWICZKI
650,

Otworzy¢ i zamkna¢ drzwiczki, a nastepnie nacisna¢ [>,
aby wiaczy¢ wybrana funkcje.

.PAUZA

Aby zatrzymac¢ aktywng funkcje, na przyktad w celu
wymieszania lub obrécenia potrawy na drugg strone,
nalezy po prostu otworzy¢ drzwiczki urzadzenia.

Aby wiaczyc jg ponownie, zamkna¢ drzwiczki i nacisngé

. FUNKCJE USTAWIONE AUTOMATYCZNIE

KATEGORIE

Podczas korzystania z niektérych funkgcji
automatycznych trzeba wybra¢ kategorie potraw, aby
moc 0siggnac jak najlepsze wyniki ich gotowania.
Odpowiednia kategoria jest okreslana za pomoca
liczby wskazywanej w prawym gérnym rogu
wyswietlacza.

POTRAWA

Informacje na temat wszystkich kategorii mozna
znalez¢ w tabeli zawierajacej opisy funkgji.

STOPIEN UGOTOWANIA

W przypadku wiekszos¢ funkcji automatycznych jest
mozliwos¢ wyboru stopnia ugotowania potrawy.
Stopien ugotowania potrawy mozna ustawi¢ badz
wyregulowac wytacznie w ciggu pierwszych 20 sekund
pracy urzadzenia, po uruchomieniu funkgji: uruchomic
funkcje, a nastepnie obrdécic pokretto regulacji, by
wybrac zadane ustawienie.

h a4 & 4 l-l
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DZIALANIA (MIESZANIE LUB OBRACANIE PRODUKTU)
Niektore funkcje automatyczne moga wymagag, np.
wymieszania potrawy lub obrdcenia jej na druga
strone i aby mozna byto to zrobi¢, wstrzymuja prace
urzadzenia.

VvV
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Gdy kuchenka wstrzymuje gotowanie, nalezy otworzy¢
drzwiczki i wykonac czynnosci zgodnie z komunikatem
na wyswietlaczu, a nastepnie ponownie zamkna¢
drzwiczki i nacisng¢ [>, by kontynuowa¢ gotowanie.

|
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Uwaga: Podczas korzystania z funkgcji,Dynamic defrost”
funkcja uruchomi sie automatycznie po dwoch minutach,
nawet jesli nie wymieszano potrawy lub nie obrécono jej na
drugg strone.

. CIEPLO RESZTKOWE

W wielu przypadkach, po ugotowaniu/upieczeniu
potrawy, piekarnik uruchomi automatyczny proces
chtodzenia, co zostanie pokazane na wyswietlaczu.

ZIMNY

Aby wyswietli¢ zegar podczas trwania tego procesu,
nacisnag¢ % .

Uwaga: Otwarcie drzwiczek czasowo przerwie trwanie
procesu.

. TIMER

Kiedy urzadzenie jest wytaczone, wyswietlacz moze
by¢ uzywany jako timer. Aby uruchomic¢ funkcje i
ustawi¢ wymagany czas, nalezy przekreci¢ pokretto
regulacgji.

~|
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Nacisnac OK , aby wtaczyc timer: Kiedy odliczanie
wybranego czasu dobiegnie konca, pojawi sie

komunikat na wyswietlaczu i rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

=
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Uwaga: Timer nie wigcza zadnego z cykli gotowania/
pieczenia.

Aby zmieni¢ czas ustawiony dla timera, nacisnag¢ < ,
aby wstrzymac i nastepnie dwukrotnie nacisng¢ ® , aby
powrocic do wyswietlania aktualnego czasu.

Gdy timer jest aktywny, mozna takze wtaczy¢ funkcje:
timer bedzie kontynuowat odliczanie wybranego
czasu automatycznie, bez zadnego wptywu na
dziatanie funkgji.

7 \
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Aby ponownie wyswietli¢ timer, nalezy poczekac

na zakonczenie funkgji lub zatrzymac ja, wytaczajac
urzadzenie.




PRAKTYCZNE PORADY

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela wskazuje funkcje, ktore bedga najlepsze do
przygotowania danej potrawy.

Czas gotowania odnosi sie do cyklu gotowania
potrawy w kuchence mikrofalowej, z wytagczeniem
etapu wstepnego podgrzewania (jesli jest
wymagany).

Ustawienia oraz czasy pieczenia s orientacyjne i
zaleza od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoriéw.
Przygotowywad potrawy, ustawiajgc minimalny
podany czas i sprawdzajac, podczas gotowania, czy sg
juz gotowe.

Aby uzyskac lepsze wyniki, wykonac starannie
zalecenia podane w tabeli gotowania, dotyczace
wyboru akcesoriow.

WSKAZOWKI DO GOTOWANIA W KUCHENCE
MIKROFALOWE)J

Promieniowanie mikrofalowe przenika potrawy tylko
do pewnej gtebokosci;

Dlatego w przypadku podgrzewania kilku potraw
jednoczesnie nalezy je umieszcza¢ w mozliwie jak
najwiekszej odlegtosci od siebie.

Mniejsze kawatki produktow gotuja sie lub pieka
szybciej niz wieksze: Aby potrawa ugotowata sie lub
upiekta réwnomiernie, pokroi¢ produkt na kawatki
rownej wielkosci.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej, woda
z potraw jest odparowywana: Uzywanie odpornej na
mikrofale pokrywki pomaga zredukowac utrate wody.

Po wyjeciu positku z kuchenki pozostaje on w stanie
wrzenia jeszcze przez pewien czas. Dlatego zalecamy
odczekanie, az potrawa nieco ostygnie.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej warto
zamieszac potrawe, poniewaz pozwala to przesunac
na srodek lepiej ugotowane kawatki znajdujace sie
przy brzegach i odwrotnie.

Utozyc¢ cienkie plastry miesa jeden na drugim lub
czesciowo natozy¢ na siebie. Ciensze plastry, takie jak
pieczen i kietbaski, powinny by¢ utozone obok siebie.

FOLIA SPOZYWCZA | OPAKOWANIE

Nalezy usunac zapiecia z papierowych lub
plastikowych torebek, zanim zostang wtozone do
kuchenki mikrofalowej w celu ugotowania potrawy.
Plastikowa folie nalezy nacia¢ lub naktu¢ widelcem,
aby umozliwi¢ uwolnienie ci$nienia i zapobiec
rozerwaniu folii na skutek gromadzenia sie pary
podczas gotowania.

PLYNY

Ptyny moga podgrzewac sie powyzej punktu wrzenia
bez widocznych pecherzykéw.

Moze to spowodowac nagte wykipienie gorgcego
ptynu.

Aby temu zapobiec, nalezy:

. Unika¢ uzywania pojemnikéw z waska szyjka.

. Zamieszac ptyn przed wstawieniem naczynia do
kuchenki mikrofalowej i pozostawi¢ w naczyniu
tyzeczke.

. Po podgrzaniu ponownie wymiesza¢, a nastepnie
ostroznie wyja¢ pojemnik z komory kuchenki.

PRODUKTY MROZONE

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, zalecamy
rozmrazanie potraw bezposrednio na szklanym
talerzu obrotowym. W razie potrzeby mozna
réwniez uzy¢ lekkiego pojemnika plastikowego,
dostosowanego do kuchenek mikrofalowych.
Potrawy gotowane, gulasze i sosy miesne rozmroza
sie lepiej, gdy je czasami zamieszamy.

Podzieli¢ potrawe na czesci, gdy zacznie sie
rozmrazac: rozdzielone czesci rozmrozg sie szybciej.

POTRAWY DLA DZIECI

Podgrzewajac potrawy dla dzieci w stoiczku albo
ptyny w butelce dla niemowlat, nalezy zawsze
wymiesza¢ zawartosc¢ i sprawdzi¢ temperature przed
podaniem.

Zapewni to rGwnomierne rozprowadzenie ciepta i
pozwoli unikng¢ ryzyka poparzen.

Przed podgrzaniem nalezy zadbac¢ o to, by pokrywka i
smoczek zostaty zdjete.

MIESO | RYBY

Aby uzyskac szybko doskonale przypieczona
powierzchnieg, a jednoczesnie zachowac srodek miesa
lub ryby miekki i soczysty, zalecamy uzycie funkgji
“Grill + MW", W celu osiggniecia najlepszych efektow,
ustawi¢ moc kuchenki na zakres od 160 do 350 W.
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TABELA GOTOWANIA

. PL

POTRAWA FUNKCJA TEMP. (°C) MOC (W) CZAS:“:'I“N)AN'A AKCESORIA
. N | o] 160 - 180 - 30-60 N
Ciasta drozdzowe
A 160 - 180 90 25-50 &
Ciasta z nadzieniem A1) ==
(sernik, strucla, szarlotka) l @ l 160 - 190 B 35-70 ==
Biszkopty | o | 160 . 30-40 (D) &
Ciasteczka | o ] 160 - 20 - 30 s
Tarty wytrawne
(]cizaskto) warzywne, placek lotaryriski 1 - l ® I 180 - 190 - 40-55 m =r
ZANS|
Gotowe miesa (250 - 500 g) J \ - 750 4-7 “r
Lasagne/zapiekany makaron J - 350 - 500 15-25 ﬁ‘]l"‘ “r
Mroz. lasagne (500 - 700 g) y \ - 500 - 750 14 -20 QI
Pizza (400 - 500 ) U\ - - 10 - 12 1or
Mieso (kotlety, steki )\ - 500 10-15 =
Dréb (w calosci, 800 g - 1,5 kg) J . 350-500 = 30-45* =
Kurczak (flety lub kawatki) 28 - 350 - 500 10-17 =
Pieczenie (300 g - 1,2 kg) I\ . 350-500  25-40* =
Pieczona ja'gniecina/cielgcina/ l ® l 170-180 - 70-80* wr
pieczerh wolowa —
(1,3-1,5 kg) 7] 160 - 180 160 50-70* e
Kietbasy/kebab T i i 20 - 40 * (LD
Ryba (steki lub filety) 28 - 160 - 350 15-20* =
Cata ryba (3009 - 12 kg) 28 - 160-350 = 20-30* =
Pieczone ziemniaki (600 g - 1 ko) J . 350-500 = 30-50* =
Pieczone jabika I - 160 - 350 15 25 (1D =
* Obroci¢ potrawe po uptywie potowy czasu gotowania..
Termoobieg Termoobieg + Mikrofale Grill Grill + Mikrofale
FUNKCJE l l”/ Ql lwvv‘ ﬂl
® @
Talerz zaroodporny/pojemnik nadajacy sie Podstawka druciana Prostokatna blacha do pieczenia
AKCESORIA do uzycia w kuchenkach mikrofalowych q P
= (U1 s

1




SPRAWDZONE PRZEPISY

Zgodne z wymaganiami certyfikacji stosownie do norm IEC 60705 oraz IEC 60350-1.

CZAS : TEMP./
POTRAWA  FUNKCJA W{‘?A  GOTOWANIA  POZIOM A?Vc\;)c PO ANIZE" | AKCESORIA
9 (minis) = GRILLOWANIA
E Pojemnik
odpowiedni
Krem do ciast by 1000 12:00 - 13:00 . 650 i do kuchenki
mikrofalowe;j
(Pyreks 3,227)
Pojemnik
odpowiedni
Biszkopt l” Ql 475 8:00 - 10:00 - 750 - do kuchenki
mikrofalowej
(Pyreks 3.827)
Pojemnik
. < odpowiedni
fz'e;f;?a [” “] 900  13:00 - 14:00 - 750 - do kuchenki
y mikrofalowej
(Pyreks 3,838)
Pojemnik
_— odpowiedni
Zapiek. ziemn. l” Ql 1100 28:00 - 30:00 190 350 - do kufchenki
mikrofalowe;j
(Pyreks 3.827)
Pojemnik
_— odpowiedni
Kurczak l” %l 1200 35:00 - 40:00 210 350 - do kuchenki
mikrofalowe;j
(Pyreks 3,220)
Rozmrazanie
miesa
(odwrdci¢ na Y\ , 3 3 Talerz
drugg strone w l l 500 10:30 160 obrotowy
potowie procesu
rozmrazania)
—— Ruszt
Tosty l l - 4:00 - 6:00 3 - Tak druciany
f1D
Mikrofale Grill + Mikrofale Grill
FUNKCJE — —
Iw ¢ J \w] [ ]
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci Nie stosowac wetny szklanej, szorstkich gabek

serwisowych lub czyszczenia, upewnic sie, ze lub sciernych/zracych srodkéw do czyszczenia,
urzadzenie ostygto. poniewaz mogq one uszkodzi¢ powierzchnie
urzadzenia.

Nie stosowa¢ urzadzen czyszczacych para.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE | ZEWNETRZNE AKCESORIA

- Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczka Wszystkie akcesoria nadaja sie do mycia w

z mikrofibry. Jedli sa silnie zabrudzone, dodac kilka zmywarkach.

kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do Uporczywe zabrudzenia delikatnie zetrze¢ $ciereczka.
sucha $ciereczka. Przed czyszczeniem akcesoriow nalezy zawsze

+ Do czyszczenia szyby w drzwiczkach kuchenki odczekac, az catkowicie ostygna.

mikrofalowej nalezy stosowa¢ odpowiedni detergent

w ptynie.

+ W regularnych odstepach czasu lub w przypadku
wylania sie ptynow, nalezy wyjmowac talerz
obrotowy oraz jego podstawke, aby oczysci¢ dno
urzadzenia, usuwajac wszelkie resztki potraw.

« Grill nie wymaga czyszczenia, gdyz wysoka
temperatura powoduje spalanie wszelkich zabrudzen:
Zaleca sie regularne korzystanie z tej funkgji.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
Urzadzenie nie dziafa. Awaria zasilania. Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie sieci elektrycznej i
: - Urzadzenie odtaczone od © czy piekarnik jest prawidtowo podfgczony do sieci

¢ zasilania. - elektrycznej. Wylgczy¢ urzadzenie i uruchomic

: ¢ je ponownie, aby sprawdzi¢ czy usterka nadal

© wystepuje.

Kuchenka wydaje gtosne Wentylator chtodzacy jest Otworzy¢ drzwiczki lub odczekac¢ na zakonczenie
- dzwieki, nawet jesli jest - wigczony. - procesu chtodzenia.
- wylaczona. ?
Na wyswietlaczu pojawia Btad oprogramowania. . Skontaktowac sie z najblizszym Centrum Obstugi
- sie symbol ,ERR”, po ktérym - Klienta i podac¢ liczbe nastepujaca po symbolu,ERR” :
- nastepuje liczba.

WWW.FRANKE.COM

© Franke Technology and Trademark Ltd, Switzerland

WSPARCIE TECHNICZNE

W przypadku wszelkich probleméw z dziataniem nalezy Kontaktujac sie z naszym
skontaktowac sie z Centrum Obstugi Technicznej Franke.  Centrum Serwisowym,

Nigdy nie nalezy korzystac z ustug prosimy podac¢ kody

nieautoryzowanych technikow. znajdujace sie na

Nalezy podac¢: tabliczce znamionowej

- typ usterki Panstwa produktu. .

- model urzadzenia (art./kod) '

- numer seryjny (S.N.) na tabliczce znamionowej,
umieszczonej na lewej krawedzi komory piekarnika
(widocznej po otwarciu drzwiczek piekarnika).

CEiedE

XXX/XXX
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