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INFORMACJE O INSTRUKC]JI

Niniejsza instrukcja odnosi sie do kilku bez wczedniejszego powiadomienia. Wszystkie
modeli urzadzenia. W zwiagzku z tym informacje zawarte w tej instrukcji sa aktualne
niektére opisywane w niej cechy i funkcje w momencie jej wydania.

urzadzenia moga by¢ niedostepne 4 Prosimy uwaznie zapoznac sie z instrukcja
w zakupionym modelu. przed uruchomieniem urzadzenia.
Wspomniane w réznych czesciach P Instrukcje nalezy zachowaé na przysztosc.
instrukcji ilustracje i rysunki objasniajace > Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie
zamieszczono na jej koncu. zgodnie z przeznaczeniem opisanym

w niniejszej instrukcji obstugi.
Firma Franke zastrzega sobie prawo
do wprowadzania zmian w produkcie

Symbol Znaczenie
A Symbol ostrzezenia. Ostrzega o ryzyku odniesienia obrazen.
i op lsy CzynnOSC|luwaglpozwalajaceumknacomaze n ......................................
i uszkodzenia urzadzenia.
> Czynnos$é. Opis koniecznej do podjecia czynnosci.
- Rezu“at Rezulta“ednej|Ubk”kuczynnosm ..........................................................
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PRZEZNACZENIE

Kuchenka przeznaczona jest wytacznie do
uzytku w gospodarstwach domowych.

Zostat zaprojektowany z myslg o
profesjonalnym pieczeniu w domowej
kuchni. To niezwykle uniwersalne urzadzenie
umozliwiajace bezpieczne i tatwe pieczenie
réznymi metodami.

UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

> Przed rozpoczeciem
korzystania z kuchenki nalezy
doktadnie zapoznac sie z
instrukcjg obstugi i uwagami
dotyczacymi bezpieczenstwa.
> Zachowac instrukcje do
wykorzystania w przysztosci.
Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za ewentualne
uszkodzenia wynikajace z
nieprawidtowego montazu lub
niewtasciwego i niezgodnego z
przeznaczeniem uzytkowania
urzgdzenia. Bezpieczenstwo
elektryczne kuchenki jest
gwarantowane wytgcznie
w przypadku prawidtowego
uziemienia urzadzenia zgodnie z
obowigzujacymi przepisami. W
celu zapewnienia bezpiecznej
i sprawnej pracy urzgdzenia
elektrycznego:
> Kontaktowaé sie wytgcznie z
autoryzowanymi serwisami.
> Nie modyfikowa¢ w zaden
sposob urzadzenia.
> Dzieci w wieku 8 lat
lub starsze oraz osoby
0 ograniczonych
zdolnosciach ruchowych,

czuciowych i umystowych
lub nieposiadajgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy nie
mogg obstugiwac i czyscic¢
urzadzenia bez nadzoru
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo osoby, ktéra
udzieli im instrukcji.

> Dzieci ponizej 8. roku zycia
nie mogg obstugiwac |
czyscic urzadzenia nawet pod
nadzorem.

> Nalezy zwracac uwage na
dzieci, aby nie bawity sie
urzgdzeniem.

> Opisywane urzadzenie nie
jest zabawka.

> Nie pozostawia¢ bez nadzoru
dzieci znajdujgcych sie w
poblizu urzadzenia.

> Nie pozwala¢ dzieciom bawic¢
sie urzadzeniem.

> Nie zezwalac dzieciom na
dotykanie urzadzenia i jego
elementow sterujgcych
podczas pracy kuchenki
i bezposrednio po jej
zakonczeniu.
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> Zamontowac urzadzenie
w sposob umozliwiajacy
odtgczenie zasilania, z
wykorzystaniem bezpiecznika
rozwierajacego styki na
odlegtos¢ i zapewniajaca
catkowite odtgczenie
kuchenki w przypadku
wystgpienia przepiecia
kategorii lll.

> Uzywac wytgcznie czujnikdw
temperatury zalecanych do
tego modelu kuchenki.

> Urzadzenia nie nalezy
instalowac za ozdobnymi
drzwiami, aby uniknag¢
przegrzania.

A Niebezpieczenstwo

oparzenia!

> W czasie pracy urzadzenie
nagrzewa sie. Nalezy
zachowac ostroznosc, aby
nie dotkngc¢ grzatek wewnatrz
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Zewnetrzne
elementy piekarnika moga
nagrzewac sie podczas pracy.
Nie pozwala¢ matym dzieciom
zbliza¢ sie do urzadzenia.

A Niebezpieczenstwo

oparzenia!

Konce uchwytu drzwiczek
moga mie¢ wyzsza
temperature, poniewaz sg
owiewane przez gorace
powietrze odprowadzane z
kuchenki.

> Zawsze upewnic sie, ze
pokretta znajdujg sie w
potozeniu wytgczenia kiedy
piekarnik nie jest uzywany.

OSTRZEZENIE: Pamietad,

aby przed wymiang lampy

wytgczyC urzadzenie w celu

unikniecia porazenia prgdem

elektrycznym.

> Nie uzywac szorstkich
Srodkow czyszczacych
ani ostrych metalowych
skrobakéw do czyszczenia
szyby drzwiczek piekarnika/
szyb uchylnych pokryw ptyty
grzewczej (w zaleznosci od
Wwyposazenia), poniewaz moga
zarysowac ich powierzchnie,
co moze doprowadzi¢ do
pekniecia szyby.

> Nie stosowa¢ myjek parowych
ani nie czysci¢ bezposrednio
strumieniem wody.

Prawidtowy montaz i miejsce
montazu

D> Uniemozliwié dzieciom dostep do
urzadzenia i jego opakowania.

Jezeli kuchenka ma by¢ na state podtaczona do

Zrodta zasilania:

D> Urzadzenie moze zostaé zamontowane
wytacznie przez pracownika serwisu,
elektryka lub przeszkolonego technika
posiadajacego odpowiednig wiedze/
wyksztatcenie.

D> Urzadzenie podtacza bezposrednio
do gniazda zasilania. Do podtaczania
urzadzenia nie uzywac adapteréw,
rozgateznikow ani przedtuzaczy.

> Upewnic sie, ze urzadzenie nie jest
narazone na dziatanie czynnikow
atmosferycznych (deszcz, stofce).
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A Ryzyko $mierci!
>

Uniemozliwi¢ zwierzetom domowym dostep
do urzadzenia.
Elementy opakowania urzadzenia, takie jak
folia lub styropian, moga by¢ niebezpieczne
dla dzieci.

> Przechowywa¢ opakowanie w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Prawidtowe uzytkowanie

> Urzadzenia uzywac wytacznie do
przygotowywania i pieczenia zywnosci.

D> Do umieszczania naczyn w kuchence i ich
wyjmowania uzywac rekawic kuchennych.

D> Podczas korzystania z piekarnika
przestrzegac¢ instrukcji obstugi sprzetu do
gotowania uzywanego wraz z piekarnikiem.

D> Nie umieszczaé przewodow zasilajacych
innych urzadzen elektrycznych na goracych
elementach kuchenki.

D> Nie uzywac tatwopalnych ptynéw w poblizu
kuchenki.

A Zablokowanie wentylacji

kuchenki grozi przegrzaniem urzadzenia
i moze spowodowac jego nieprawidtowe
dziatanie!

D> Zabrania sie zakrywania wewnetrznych
$cian kuchenki folig aluminiowa.

D> Nie blokowaé otworéw wentylatora ani
otworéw chtodzacych znajdujacych sie nad
drzwiczkami kuchenki.

A Niebezpieczenstwo oparzenia!

D> Podczas otwierania i zamykania drzwiczek
zawsze chwytaé za Srodkowa cze$é
uchwytu.

A Ryzyko porazenia pradem w

przypadku uszkodzenia urzadzenia!

D> Nie wigczadé urzadzenia, jesli jest
uszkodzone.

> Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe;j.

D> Skontaktowaé sie z serwisem.

A Ryzyko porazenia pradem!

D> Nie dotyka¢ urzadzenia mokra czescia ciata.

D> Nie uzywac¢ urzadzenia boso.

D> Nie ciggna¢ urzadzenia ani nie pociagac za
przewdd zasilajacy celem odtaczenia go od
gniazda.

Konserwacja i czyszczenie

Przed przystapieniem do konserwacji lub

czyszczenia:

> Odtaczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania,
np. wytaczyé bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej.

A Ryzyko porazenia pradem

w przypadku przedostania si¢ cieczy do
wnetrza urzadzenia!

Urzadzenie zawiera podzespoty elektryczne.
Zapobiega¢ przedostawaniu sie cieczy do
wnetrza urzadzenia.

D> Nie czysci¢ urzadzenia parg wodng pod
ci$nieniem.

D> Nie czyscic¢ elementow uktadu sterowania
mokra $ciereczka.

Naprawa

D> Montazi naprawa urzadzenia moga
by¢ przeprowadzane wytacznie przez
wykwalifikowanego technika.

D> skontaktowaé sie z autoryzowanym
serwisem lub wykwalifikowanym
serwisantem w nastepujacych przypadkach:

- Niezwtocznie po rozpakowaniu
urzadzenia w razie podejrzenia jego
uszkodzenia.

- W czasie montazu (zgodnie z instrukcja
obstugi).

- W razie watpliwosci co do
poprawno$ci pracy urzadzenia.

- W razie usterki lub nieprawidtowego
dziatania urzadzenia.

- W razie konieczno$ci wymiany
gniazda zasilania, jesli nie pasuje do
wtyczki urzgdzenia.

- Uszkodzony przewdd zasilajacy
musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
pracownika autoryzowanego serwisu lub
osobe o podobnych kwalifikacjach, aby
uniknac¢ zagrozenia.
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Zakonczenie eksploatacji

D> Jesli urzadzenie nie bedzie diuzej
uzywane, skontaktowadé sie z serwisem

lub wykwalifikowanym technikiem, ktéry
odtaczy je od Zrédta zasilania.

INFORMACJE DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

W trybie TERMOOBIEG GRZANIE

GORA zuzywana jest mniejsza ilo$¢ energii niz

w pozostatych trybach.

D> Unika¢ czestego otwierania drzwiczek
piekarnika.

> Nagrzewac piekarnik w mozliwie jak
najkrétszym czasie.

OPIS

D> Piekarnik nagrzewac wstepnie tylko
wowczas, jesli ma to wptyw na rezultat
pieczenia.

D> Jesliw przepisie wskazano, aby zapiekana
potrawa po upieczeniu pozostata w
piekarniku przez dtuzej niz 30 minut,
wytaczyé urzadzenie na 5-10 minut przed
koAcem pieczenia.

A. Pokretto programatora

Stuzy do wyboru trybu pracy piekarnika w
zaleznosci od przygotowywanej potrawy. Po
ustawieniu pokretta na wybranym programie
pieczenia, zapala sie lampka sygnalizujaca, ze
piekarnik zostat uruchomiony.

B. Programator

Piekarniki Franke wyposazone sg w rézne
uktady sterowania i kontrolowania czasu
pieczenia. Szczegbtowe informacje znajduja
sie na str. 27. Wystarczy okreslié, w jakiego
rodzaju uktad sterowania wyposazony jest
zakupiony model piekarnika, zeby odczytaé
wtasciwe instrukcje dotyczace jego obstugi.

C. Wskaznik termostatu

Za pomoca symbolu wskazuje, ze grzatki
piekarnika sa wtaczone. Lampka gasnie, gdy
piekarnik osiggnie zadana temperature, i
zapala sie ponownie za kazdym razem, gdy
uruchamiane sa grzatki. Pozwala upewnié

sie przed wstawieniem do piekarnika
przygotowywanej potrawy, czy urzadzenie
osiagneto juz odpowiednia temperature.

D. Pokretto regulacji temperatury
(termostat)

Stuzy do ustawiania temperatury w zaleznosci
od rodzaju pieczonej potrawy. Piekarnik stale

utrzymuje zadang temperature. Aby ustawic¢
wtasciwa temperature, obrécié pokretto

w prawo, ustawiajac umieszczony na nim
wskaznik przy odpowiedniej liczbie. Maks.
temperatura piekarnika wynosi ok. 275 °C.

E. Prowadnice na ruszt i blachy do
pieczenia

Stuza do prawidtowego ustawiania rusztéw i
blach do pieczenia na 5 réznych poziomach
(poziom 1 znajduje sie na dole, za$ poziom 5
na gorze). Tabela pieczenia (str. 31) wskazuje
najbardziej optymalne ustawienie dla
poszczegblnych rodzajow pieczenia.

F. Blacha do pieczenia

Stuzy do zbierania sokdw $ciekajacych z
pieczonych na ruszcie potraw lub do pieczenia
potraw bezpos$rednio na blasze. Gdy nie jest
uzywana, nalezy wyjac ja z piekarnika. Blacha
do pieczenia wykonana jest z emaliowanej
stali gatunku AA dopuszczonej do kontaktu z
zywnoscia.

Uwaga: Aby osiggna¢ jak najlepszy rezultat
pieczenia, blache nalezy wsuwaé do
piekarnika tak, by jej pochylony brzeg znalazt
sie w tylnej cze$ci komory.

G. Ruszt

Stuzy do podtrzymywania foremek, form
do ciast oraz réznych naczyn innych

niz blachy do pieczenia znajdujace sie

w komplecie lub do pieczenia migsa i ryb,
przede wszystkim w trybie
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grillowania i grillowania z termoobiegiem,
a takze opiekania chleba. Nalezy unika¢

(Al [o]

275

MONTAZ

bezposredniego kontaktu przygotowywanych
potraw z rusztem.

Wazne: Montaz (rys. 4) musi zostac
przeprowadzony zgodnie
z obowigzujgcymi normami i przepisami.

Wymagania dotyczace szafki

v" Meble, w ktérych zamontowane ma
by¢ urzadzenie do zabudowy, musza
by¢ wykonane z materiatéw (tworzywa
sztuczne i drewno fornirowane) taczonych
klejami odpornymi na wysokie temperatury
(min. 100 °C):
®  njeodpowiednie materiaty i kleje moga

powodowaé wypaczenie i rozklejanie
sie elementéw wykonczenia szafki.

v' W szafce na piekarnik musi byé
wystarczajaco duzo przestrzeni na
przewody elektryczne.

v’ Szafka, w ktérej ma zostaé zamontowany
piekarnik, musi by¢ dostatecznie
wytrzymata, by utrzymac ciezar
urzadzenia.

Piekarnik musi zosta¢ stabilnie
zamontowany we wnece.

Piekarnik mozna zamontowa¢ w
szafce kolumnowej lub pod blatem
szafki modutowej, pod warunkiem ze
zagwarantowana bedzie dostateczna
wentylacja.

Proces zabudowy

Umiesci¢ urzadzenie we wnece, przymocowac
je do szafki za pomoca dotgczonych do

zestawu 4 $rub i 4 tulei, wykorzystujac w tym
celu otwory nawiercone fabrycznie w bocznych
$ciankach (rys. 5a).

Uwaga: (Rys. 5b)

Jedli piekarnik ma zosta¢ zamontowany

pod blatem kuchennym, w pierwszej

kolejnosci obrécic tacznik blatu (R) w prawo lub
w lewo, co umozliwi jego prawidtowy montaz
(rys. 5b).

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Piekarniki Franke sag dostarczane z przewodem

zasilajgcym z trzema wolnymi zaciskami.

Jezeli piekarnik jest na state podtgczony

do sieci elektrycznej, zamontowac nalezy

wytgcznik catkowicie odtgczajacy urzadzenie

od zasilania w warunkach przepiecia

[l kategorii (rozwarcie stykédw co najmniej

3 mm).

Upewni¢ sie, ze:
Wtyczka i gniazdo sg przystosowane do
zasilania prgdem o natezeniu 16 A.

v Wtyczka i gniazdo sg tatwo dostepne
oraz umieszczone w taki sposéb, aby zaden
z elementéw pozostajacych pod napigciem
nie byt dostepny podczas wktadania lub
wyjmowania wtyczki z gniazda.

v’ Podtgczanie wtyczki nie sprawia trudno$ci.

v’ Piekarnik nie opiera sie o wtyczke po
zamontowaniu w szafce.

v Do jednej wtyczki nie sg podtaczone dwa
urzadzenia.
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v Uszkodzony przewdd zasilajacy zostaje
zastapiony przewodem
3 x 1,5 mm2 typu HO5VV-F.

v" Wolne zaciski podtaczone sg zgodnie z ich
biegunowoscia.

BLUE

Brazowy = pod

YELLOW-GREEN napieciem
Niebieski = neutralny
BROWN } Z6tty/zielony =
uziemienie
L L N

OBStUGA

Uwaga:

Upewnié sie, ze parametry domowe;j
instalacji elektrycznej (napiecie, moc
maksymalna i natezenie pradu) sg zgodne ze
specyfikacja zakupionego piekarnika Franke.
Czestotliwosé zasilania jest ustalana w
chwili wiaczenia urzadzenia.

Piekarnik ten taczy w sobie zalety

tradycyjnych piekarnikéw konwekcyjnych oraz
nowoczesnych urzadzeh wyposazonych w
funkcje termoobiegu. To niezwykle uniwersalne
urzadzenie umozliwiajgce bezpieczne i tatwe
pieczenie potraw z wykorzystaniem 6 réznych
funkcji. Wyboru odpowiedniego programu i
temperatury pieczenia dokonuje sig¢ za pomoca
umieszczonych na panelu sterowania pokretet
(A) oraz (D). W celu optymalnego wykorzystania
piekarnika Franke zalecamy skorzystanie z
zamieszczonej na str. 31 tabeli pieczenia.

Wentylator chtodzacy

W celu obnizenia temperatury drzwiczek,
panelu sterowania i bokdw urzadzenia
piekarnik Franke wyposazony jest w
wentylator chtodzacy, ktéry jest uruchamiany
automatycznie w trakcie pracy piekarnika. Gdy
wentylator pracuje, powietrze wydmuchiwane
jest w przedniej czesci piekarnika, miedzy
panelem sterowania a drzwiczkami.
Konstruktorzy zwrécili szczegdlng uwage na to,
aby wydostajace sie z piekarnika powietrze nie
wptywato nadmiernie na warunki otoczenia, a
poziom hatasu zostat ograniczony do minimum.

Celem ochrony elementéw wyposazenia
kuchni po zakohczeniu pieczenia wentylator
chtodzacy pozostaje wiaczony, dopdki
piekarnik nie zostanie wystarczajgco
schtodzony.

3

Symbol ten informuje o zapaleniu lampki

w piekarniku bez uruchomienia zadnego

z programéw. Lampka pozwala o$wietli¢
komore wytaczonego piekarnika w czasie jego
czyszczenia.

Lampka

Rozmrazanie

Rozmrazanie artykutéw zywnos$ciowych
odbywa sie wedtug nastepujacej procedury:
P> Ustawié pokretto programatora (A) w
potozeniu ,,GRILLOWANIE
Z TERMOOBIEGIEM®,
P Ustawié pokretto termostatu (D) na 0 °C.
P Ustawié pokretto timera czasu pieczenia (B)
na tryb reczny.
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Programy pieczenia

PIECZENIE KONWENCJONALNE

Pracuje grzatka gérna oraz dolna. To podstawowy program
pieczenia zapewniajacy réwnomierne opiekanie w
przypadku umieszczenia w piekarniku jednej potki.

Ustawi¢ pokretto termostatu
(D) w zakresie od 50 °C do
maks. 275 °C.

Il 1] |

PIECZENIE Z TERMOOBIEGIEM

Pracuje grzatka gérna i dolna oraz umieszczony

wewnatrz komory piekarnika wentylator. Rozprowadzane po
catej komorze ciepto o statej temperaturze réwnomiernie
piecze i przyrumienia przygotowywane potrawy. Program
ten umozliwia jednoczesne pieczenie réznych potraw (na
maksymalnie 2 poziomach).

Ustawié pokretto termostatu
(D) w zakresie od 50 °C do
maks. 275 °C.

|5

TERMOOBIEG GRZANIE DOL

Wtaczana jest dolna grzatka oraz termoobieg. Tryb
doskonaty do pieczenia ryb i zamrozonych oraz wstepnie
przygotowanych produktéw. Jest on réwniez bardzo wydajny
do pieczenia produktéw cukierniczych.

Ustawi¢ pokretto termostatu
(D) w zakresie od 50 °C do
maks. 275 °C.

3l

TERMOOBIEG GRZANIE GORA

Wtaczana jest gérna grzatka oraz termoobieg. Mata moc
i termoobieg umozliwiaja bardzo delikatne i rbwnomierne
pieczenie. Doskonaty do suchego ciasta oraz niektérych
rodzajéw zapiekanych makarondw.

Ustawi¢ pokretto termostatu
(D) w zakresie od 50 °C do
maks. 275 °C.

GRILLOWANIE

Pracuje umieszczona u goéry grzatka grilla. Funkcja
grillowania wykorzystuje metode opiekania
powierzchniowego za pomocg promieniowania
podczerwonego, dzieki czemu migso pozostaje soczyste
w $rodku. Program ten umozliwia tez szybkie opiekanie do
9 kromek chleba. Funkcja grillowania zostata opracowana
zmyslg o dziataniu przy catkowicie zamknigtych
drzwiczkach piekarnika.

Uwaga: w czasie pracy grzatka grilla osiaga wysoka
temperature. Uwazaé, by jej nie dotkng¢ podczas
przemieszczania potraw wewnatrz piekarnika. Oczywiscie
firma Franke zaprojektowata sposéb otwierania piekarnika
tak, aby w jak najwiekszym stopniu chroni¢ rece.

Ustawi¢ pokretto termostatu
(D) na temperature

maks. 220 °C. Mozliwe

jest ustawienie nizszej
temperatury, jednak moze to
spowolni¢ grillowanie.

R

GRILLOWANIE Z TERMOOBIEGIEM

Pracuje umieszczona u géry grzatka grilla oraz wentylator.
Program ten taczy jednostronne promieniowanie cieplne
z wymuszonym obiegiem powietrza. Takie rozwigzanie
sprawia, ze ciepto przenika gtebiej do pieczonych potraw
i zapobiega nadmiernemu przypiekaniu potraw na
zewnatrz. Funkcja grillowania z termoobiegiem doskonale
sprawdza sie do przygotowywania kebabdéw miesnych

i warzywnych, kietbas, Zzeberek, kotletéw jagniecych,
miesa drobiowego, przepidrek w lisciach szatwii, filetéw
wieprzowych itp.

Ustawié pokretto termostatu
(D) na temperature

maks. 220 °C. Mozliwe

jest ustawienie nizszej
temperatury, jednak moze to
spowolni¢ grillowanie.
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Programator analogowy

(Rys. 1c)

Zegar jest ustawiony pod katem recznej
obstugi piekarnika, wobec czego pieczenie jest
mozliwe takze bez jego nastawiania.

Pokretto

P Naciskajac pokretto, wybrac funkcje, ktéra
ma zosta¢ uruchomiona (minutnik, koniec
pieczenia, poczatek pieczenia, ustawianie
czasu). Wybdr sygnalizuje mruganie
odpowiedniej diody LED.

START

v

P Nacisna¢ krétko pokretto, zeby
sprawdzi¢ zaprogramowane ustawienia
(zapytanie) lub nacisnaé je i przytrzymaé
przez okoto 2 sekundy, zeby anulowaé
ustawienia (reset).

P Ustawié zegar dla aktywowanej
funkcji, przesuwajac jego
wskazowki poprzez obracanie pokrettem
(mrugajaca dioda LED).

Diody LED

v" Mruganie: gotowo$¢ do ustawienia lub
sygnalizowanie zakonczenia programu
(razem z brzeczykiem).

v’ Zapalona: funkcja uruchomiona.

Minutnik ﬂ

| 4 Nacisnaé jednokrotnie pokretto (dioda
zaczyna mrugac), a nastepnie ustawié
wskazdéwki minutnika, obracajac pokrettem.

> Nacisna¢ pokretto ponownie, zeby
potwierdzi¢ ustawienie. Dioda przestaje
mrugac¢ i pozostaje zapalona.

B Wskazéwki zegara powracajg do
pierwotnego potozenia, wskazujac
aktualnag godzine. Po uptywie
ustawionego czasu rozbrzmiewa

brzeczyk. Brzeczyk mozna wyciszyé,
naciskajac pokretto.

B Minutnik nie kontroluje funkcji grzania
piekarnika.

Zakonczenie pieczenia 9

4 Nacisng¢ dwukrotnie pokretto (symbol 9
zaczyna mrugad), a nastepnie obracajac
pokrettem, ustawi¢ wskazowki minutnika
tak, by wskazywaty czas zakonczenia
pieczenia.
®  Dioda LED mruga przez kolejne

10 sekund (w tym czasie mozna
zmieni¢ ustawienie), po czym
wprowadzone ustawienie zostaje
potwierdzone, a dioda przestaje
mrugac i pozostaje zapalona.

B Ten sam efekt mozna uzyskad
poprzez dwukrotne nacisniecie
pokretta przy mrugajacej diodzie. Po
zakonczeniu pieczenia wytgczone
zostajg grzatki piekarnika, a na 1
minute rozlega sie dZwiek brzeczyka,
ktéry mozna wyciszy¢, naciskajac
pokretto.

Uwaga: Przez kilka minut po zakoAczeniu

pieczenia piekarnik pozostaje rozgrzany do

temperatury zblizonej do zadanej, dlatego aby
unikna¢ rozgotowania jedzenia, zalecane jest
jego wyjecie z piekarnika.

Zakonczenie pieczenia 'B

z op6znionym startem

4 Opo6zniony start mozna aktywowac tylko po
zakonczeniu pieczenia. Po jego ustawieniu
nacisniecie pokretta potwierdza komende
"STOP", a symbol zaczyna mrugaé.

» Czas rozpoczecia pieczenia takze ustawia
sie poprzez obrot pokrettem (rozpoczecie
pieczenia musi poprzedzac jego
zakonczenie, dlatego wskazoéwki zegara
mozna przesunac tylko wstecz).
Potwierdzi¢ poprzez ponowne nacisniecie
pokretta.

Wprowadzone ustawienia zostaja

automatycznie potwierdzone po uptywie

10 sekund, gdy dioda przestaje mrugac.

B Diody LED symboli oraz iI—Ff
pozostajg zapalone. Piekarnik
uruchomi sig o wskazanej godzinie
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tylko, jesli dioda LED symbolu T—F
pozostaje zapalona.
Po zakonczeniu pieczenia na 1 minute
rozlega sie dZzwiek brzeczyka, ktéry
mozna wyciszy¢, naciskajac pokretto.
Ustawianie godziny >
> Nacisna¢ trzykrotnie pokretto (symbol
LED zegara zacznie mrugac), a nastepnie
ustawi¢ wtasciwa godzineg, obracajac
pokretto.
» Po ustawieniu wtasciwego czasu nacisng¢
pokretto, zeby potwierdzic.

Programator mechaniczny
(Rys. 1b)

Pokretto timera czasu zakoriczenia
pieczenia (B)

Timer czasu zakonczenia pieczenia jest
urzadzeniem, ktére automatycznie wytacza
piekarnik po uptywie ustawionego czasu (w
zakresie od 1 do 120 minut).

v' Aby ustawi¢ B timer zakonczenia pieczenia,

nalezy wykona¢ jeden prawie petny obrot
pokrettem (B) w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara. Nastepnie,
obracajac w kierunku przeciwnym, ustawic
zadany czas w taki sposéb, aby numer
oznaczajacy okreslong liczbe minut znalazt
sie przy statym znaczniku na piekarniku
B po uptywie ustawionego czasu
piekarnik sie automatycznie wytacza i
uruchamia sie sygnat dZzwiekowy.

Uwaga: Piekarnik pozostaje rozgrzany

do temperatury zblizonej do zadanej

przez dtugi czas po jego wytaczeniu, dlatego
aby unikna¢ rozgotowania lub przypalenia
jedzenia, zalecane jest jego wyjecie

z piekarnika.

B _i‘*,
\ 2
N o5 N
¢.
20
120 O
30
100 45

Uwaga: Aby ustawic¢ reczny tryb pracy
piekarnika, tj. bez programatora konca
pieczenia, nalezy ustawi¢ wskaznik na pokretle
na odpowiednim statym symbolu @] na
piekarniku. Gdy piekarnik jest wytaczony,
programator konca pieczenia moze by¢
uzywany jako zwykty minutnik.

Programator cyfrowy

(Rys. 1a)

Umozliwia zaprogramowanie pracy piekarnika

w nastepujacych trybach:
opdzniony start z nastawionym czasem
pieczenia,

- natychmiastowy start z nastawionym
czasem pieczenia,

- minutnik.

Ustawianie zegara

Po podtaczeniu urzadzenia do
sieci elektrycznej lub po przerwie w zasilaniu
na wyswietlaczu mrugaja cyfry: ,,0.00%

P Nacisna¢ i przytrzymaé przez pare sekund
jednoczesnie przyciski + i -. Czas mozna
ustawi¢ za pomoca przyciskow + i -,
podczas gdy kropka pomiedzy godzing a
minutami mruga.

B
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B jesli tryb ustawiania zegara zostanie

wybrany podczas pracy programu
automatycznego, program zostanie
zakonczony.
Ustawienie zegara mozna korygowac,
powtarzajac opisane powyzej czynnosci.
Zmiana sygnatu dZwiekowego
Sygnat dzwiekowy mozna zmienié, jesli nie
uruchomiono zadnego programu pieczenia (na
wy$wietlaczu widoczna jest godzina).
P Nacisna¢ jednoczesnie przyciski + i -
(w menu ustawiania godziny).
| 4 Nacisnaé przycisk MODE lub SET, zeby

wybraé menu zmiany sygnatu dzwiekowego.

> Sygnat dzwiekowy zmienia sie
poprzez naciskanie przycisku MODE lub
SET. Na wyswietlaczu pojawiaja sie kolejno
symbole ,ton1, ,ton2*“ oraz ,ton3*

Reczna obstuga piekarnika

Po ustawieniu godziny programator
automatycznie przetacza sie w tryb reczny.

OpéZniony start z nastawionym czasem
pieczenia

> Aby ustawi¢ czas pieczenia, nacisna¢
dwukrotnie przycisk MODE lub SET, gdy na
wys$wietlaczu widoczna jest godzina.
Nastepnie nacisnaé go jeszcze raz, zeby
ustawi¢ czas zakonczenia pieczenia.
Wymagany czas ustawi¢ za pomoca
przyciskow + i -.
B podczas ustawiania czasu pieczenia
i czasu zakonczenia pieczenia symbol
AUTO pozostaje podéwietlony.
B po ustawieniu czasu trwania programu
nie mozna skréci¢ czasu zakonczenia
pieczenia.

B Analogicznie, po ustawieniu czasu
zakonczenia pieczenia nie mozna
wydtuzy¢ czasu trwania programu.

|

Czas zakonczenia pieczenia i czas
trwania programu okreslaja czas
rozpoczecia pieczenia w nastepujacy
sposéb:

czas rozpoczecia = czas zakonczenia -
czas trwania.

B po ystawieniu czasu trwania

i zakonczenia pieczenia wy$wietlacz w

dalszym ciggu pokazuje czas
zakonczenia programu.

B program zostaje uruchomiony, gdy na

zegarze pojawi sie ustawiony czas

rozpoczecia pieczenia: zapala sie
symbol AUTO, a symbol ﬁ zaczyna
mrugac.

Po rozpoczeciu pieczenia na

wys$wietlaczu odliczany jest czas

pozostaty do zakohczenia programu.

Jedli ustawiony zostanie tylko czas

zakonczenia programu (czas trwania

wynosi 0), pieczenie rozpoczyna

sie natychmiast, a na wy$wietlaczu

odliczany jest czas pozostaty do jego

zakonczenia.

B Symbol AUTO pozostaje podéwietlony
w czasie oczekiwania na opéZnione
rozpoczecie pieczenia oraz przez caty
czas trwania programu.

B Symbol 1%‘[' mruga w czasie
oczekiwania na opdznione rozpoczecie
pieczenia i pozostaje pod$wietlony po
jego rozpoczeciu.

B po zakoAczeniu pieczenia rozlega sie
sygnat dzwiekowy. Mozna go wyciszyc,
naciskajac dowolny przycisk, lub
zaczekac, az sam ucichnie.

Program pétautomatyczny
z nastawionym czasem trwania lub
zakonczenia pieczenia

Ustawianie czasu trwania programu

P Aby wybra¢ czas trwania lub czas
zakonczenia programu, nalezy dwukrotnie
nacisnag¢ przycisk Tryb lub Ustaw i ustawi¢
zadany czas za pomocg przyciskow + i -.

B podczas ustawiania czasu trwania
i zakonczenia pieczenia symbol AUTO
mruga.

B po ustawieniu czasu trwania programu
nie mozna skréci¢ czasu zakonczenia
pieczenia. Analogicznie, po ustawieniu
czasu zakonczenia pieczenia nie
mozna wydtuzy¢ czasu trwania
programu.

Przebieg programu

B Gdy program automatyczny jest w
toku (a tym samym piekarnik jest
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uruchomiony), symbol AUTO pozostaje
pods$wietlony, a na wyswietlaczu
odliczany jest czas pozostaty do
zakonczenia pieczenia. Symbol 1%"-

takze pozostaje podswietlony.

Zakonhczenie programu automatycznego

Po uptywie czasu trwania programu
lub osiagnieciu CZa“S“L‘J zakonczenia
pieczenia symbol LT gasnie.

Po zakonczeniu programu
automatycznego mruga symbol AUTO,
na wy$wietlaczu widoczny jest napis
,End” i rozlega sie przerywany sygnat
dzwiekowy (ktéry mozna wyciszyc,
naciskajac dowolny przycisk).

Minutnik

Minutnik umozliwia ustawienie czasu, od
ktérego ma rozpocza¢ sie odliczanie. Funkcja
ta nie wtacza ani nie wytacza piekarnika,
a jedynie uruchamia sygnat dzwigkowy po
uptywie nastawionego czasu.
Nacisna¢ jednokrotnie przycisk MODE lub
SET, a na wyswietlaczu pojawi sie:

=t u N

[ R I N
Zaczyna mrugac symbol dzwonka.
Za pomoca przyciskéw + i - mozna
ustawi¢ czas trwania alarmu. Po
aktywowaniu tej funkcji symbol
dzwonka pozostaje pods$wietlony, a na
wys$wietlaczu odliczany jest pozostaty
czas.
Po uptywie ustawionego czasu
rozlega sie sygnat dzwiekowy (ktéry
mozna wyciszy¢, naciskajac dowolny
przycisk).

Zmiana/usuwanie parametréw

» Zadane parametry mozna w dowolnej
chwili zmienié, naciskajac jednoczesnie
przyciski + i -.

Skasowanie czasu trwania pieczenia
automatycznie wytacza aktywny
program (i odwrotnie).

W przypadku zaprogramowane;j
pracy urzadzenie nie pozwala
ustawi¢ czasu zakonczenia pieczenia
poprzedzajacego proponowany
przez nie czas rozpoczecia pieczenia.

Uwaga: Piekarnik pozostaje rozgrzany

do temperatury zblizonej do zadanej

przez dtugi czas po jego wytaczeniu, dlatego
aby uniknac¢ rozgotowania lub przypalenia
jedzenia, zalecane jest jego wyjecie

z piekarnika.

Pierwsze uruchomienie

| 4 Uruchamiajac piekarnik po raz pierwszy
wtaczyé go na co najmniej 40 minut z pusta
komora, pokrettem termostatu ustawionym
na najwyzsza warto$¢, jednoczesnie
wietrzac pomieszczenie.

B W tym czasie z piekarnika moze
wydzielaé sie nieprzyjemny zapach
powstajacy w wyniku parowania
substancji zastosowanych do
zabezpieczenia urzadzenia na czas
magazynowania pomiedzy produkcja a
montazem.

B po uptywie 40 minut piekarnik wytaczy
sie automatycznie i po schtodzeniu
bedzie gotowy do uzycia.

Porady

> Dla uzyskania jak najlepszych rezultatow
pieczenia nigdy nie umieszczac
przygotowywanych potraw w zimnym
piekarniku. Nalezy zaczekac¢, az urzadzenie
osiggnie zadang temperature.

D> Podczas pieczenia nie stawia¢ garnkow
ani naczyn bezposrednio na dnie komory
piekarnika.

v' Umieszczad je tylko na ruszcie lub
blachach do pieczenia umieszczonych na
jednym z 5 pozioméw piekarnika.

B W przeciwnym wypadku mozna
doprowadzi¢ do uszkodzenia
emaliowanej powtoki komory
piekarnika.

D> Komora piekarnika Franke pokryta jest
specjalng emalia, ktdra tatwo utrzymacd
w czystosci. Pomimo to zalecane jest
regularne czyszczenie piekarnika w celu
unikniecia zapieczenia brudu i osadéw
pozostatych po poprzednim pieczeniu.

> Samoczyszczace sie elementy

(jesli piekarnik jest w nie wyposazony)

czyscié woda z mydtem (patrz: instrukcje

czyszczenia).
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TABELA PIECZENIA

Ustawienie pokretta Rodzaj potrawy Waga Potozenie Czasnagrzewa- Ustawienie Czas
wyboru funkcji (kg) potki* nia (min) pokretta pieczenia
temperatury (min)
PIECZENIE Pieczen wieprzowa 1 3 9,5 180 °C 65-75
KONWENCJONALNE ~ Omlet 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
Dorsz/dorada/turbot 1 3 9,5 180 °C 15
— Buteczki 1 2 lub 4 9,5 175 °C 25-30
Ciasta 1 2 10,5 200 °C 40-45
—— Ryba stodkowodna 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
Polenta z sosem ,5 2 9,5 180 °C 25-30
Sernik 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
PIECZENIE Pieczen wieprzowa 1 3 9 180 °C 60-70
Z TERMOOBIEGIEM  Pieczony krolik 1 2 9,5 190 °C 55-65
Crescia Marchigiana 1,5 2 10 200 °C 25-30
— (pieczywo ptaskie)
% Pieczony rak 0,5 3 10 200 °C 30-40
— Dorsz/dorada/turbot 2 2 lub 4 7,5 150 °C 25-30
Buteczki 2 2lub 4 9 180 °C 25-30
Tarta z owocami 1,5 2 9 175 °C 30-35
Placki migsne i warzywne 3lub 5 9 180 °C 40-45
TERMOOBIEG Piers$ kurczaka 1 2lub 3 Aby 170 °C 20
GRZANIE DOL Pieczen cieleca 1 2 przyspieszy¢ 180 °C 20
Pieczen wotowa 1 3 czas 170 °C 60
TuAczyk w kawatkach 1 2 nagrzewania, 160 °C 20
% Medaliony miecznika 1 3 uzy¢ funkcji 160 °C 20
— Krewetki krélewskie 1 2 Pieczenie 180 °C 30
Bezy 0,8 2 Wspomagane. 90 °C 120
Ciasteczka maslane 1 2 160 °C 30
Ciasta drozdzowe 0,8 2 170 °C 40
Ciasteczka migdatowe 1 21ub 3 160 °C 35
TERMOOBIEG Zapiekane tortellini 0,5 3 Aby Maks. 25-30
GRZANIE GORA Kluski ziemniaczane 0,5 3 przyspieszy¢ Maks. 25-30
Miecznik 0,5 5 czas 200 °C 12-15
—— Matze 1 4 nagrzewania, Maks. 10-12
% Przegrzebki 1 4 uzy¢ funkeji 200 °C 10-12
Pieczone ziemniaki 0,5 4 Pieczenie 200 °C 18-20
Cannelloni 1 3 Wspomagane. Maks. 25-30
GRILLOWANIE Skrzydetka kurczaka 1 41ub 5 7 Maks. 25-30
Kotlety 0,8 3 7 Maks. 25-30
[TTTITIT] Przegrzebki 0,5 3lub 4 7 Maks. 14-16
Pieczone ziemniaki 1 3 7 Maks. 25-30
Ryba stodkowodna 1 3lub 4 7 Maks. 25-30
Zapiekane pomidory 0,4 21lub 3 7 Maks. 25-30
Szasztyki z wegorza 0,5 3 7 Maks. 25-30
Szasztyki z indyka 0,5 4 7 Maks. 25-30
GRILLOWANIE Udka kurczaka 1 4lub 5 9,5 Maks. 25-30
Z TERMOOBIEGIEM  Zeberka ,5 4 14 Maks. 40-45
Perliczka w kawatkach 1,2 4 14 Maks. 30-35
ITTIITIT] Dorada w papilotach 1 3 8 Maks. 20-25
Kurczak w kawatkach 1,5 3 14 Maks. 35-40
% Przepiérka ,8 4 14 Maks. 30-35
Kietbaski 1 4 14 Maks. 20-25
Warzywa 1 4 lub 5 14 Maks. 10-15

Uwaga: Informacje podane w tabeli zostaty opracowane na podstawie testéw przeprowadzonych
przez zespdt doswiadczonych kucharzy. Stanowig jedynie zalecenia i mogg by¢ zmieniane w
zaleznosci od upodoban uzytkownika.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Piekarnik mozna czys$ci¢ w tradycyjny sposéb
(detergentami, sprayem do piekarnika), ale
tylko wtedy, jesli jest on bardzo brudny i jesli
plamy sa trudne do usuniecia.

Do regularnego czyszczenia piekarnika (po
kazdym uzyciu) zalecana jest nastepujaca
procedura:

Ustawi¢ pokretto programatora w potozeniu

»Pieczenie konwencjonalne® ¢¢.

P Ustawié pokretto termostatu fa wartosé

70 °C.

P Wiaé 0,6 litra wody na blache do pieczenia i
wsunac ja w najnizsze prowadnice.

B po okoto 20 minutach resztki Zzywno$ci
pozostate na emaliowanej powierzchni
komory zmieknag, co umozliwi starcie
ich wilgotng szmatka.

Wazne

Przed przystapieniem do naprawy piekarnika
odtaczy¢ wtyczke od gniazda sieciowego.
Urzadzenia mozna bezpiecznie uzywac
zaréwno z prowadnicami blach, jak i bez nich.
- Elementy pokryte emalig i wykonane ze
stali nierdzewnej dtugi czas pozostang
jak nowe, jesli beda regularnie
czyszczone przy uzyciu wody lub
specjalnych detergentéw. Pamietaé, by po
wyczyszczeniu doktadnie je wysuszyc.

- Nigdy nie stosowa¢ metalowych myjek,
wetny stalowej, kwasu solnego i innych
substancji oraz produktéw, ktére moga
zarysowac lub uszkodzié¢ powierzchnie
kuchenki.

- Plamy na dnie piekarnika pochodzg z
rozlanych lub rozchlapanych resztek
pieczonych potraw (sosy, cukier, biatko
jajek czy ttuszcze).

B Do rozchlapania dochodzi podczas
pieczenia ze zbyt wysoka temperatura,
a do rozlania w wyniku uzywania zbyt
matych naczyn lub niedoszacowania
stopnia zwiekszenia objetosci potrawy
W czasie pieczenia.

B Obu tym problemom mozna zaradzi¢
stosujac naczynia o wysokich
brzegach lub blache do pieczenia

dostarczong wraz
z piekarnikiem.

- Usuwanie zabrudzen z dolnej czesci
komory piekarnika jest tatwiejsze, gdy
piekarnik jest jeszcze ciepty. Swiezo
powstate zanieczyszczenia dajg sie tatwo
usunadé.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

P Drzwiczki piekarnika (wewnatrz i na
zewnatrz) nalezy czysSci¢ goraca wodg po
catkowitym wystudzeniu urzadzenia. Nie
uzywac szorstkich Scierek.

Szkto wyczys$ci¢ za pomoca przeznaczonych
do tego Srodkdw.

» Do czyszczenia powierzchni emaliowanych i
wnetrza komory piekarnika uzywac goracej
wody i detergentéw bez srodkéw Sciernych.

Demontaz szyby wewnetrznej drzwiczek
piekarnika (rys. 2)

Szyby piekarnika mozna zdemontowac, aby

umozliwié¢ doktadne wyczyszczenie szyb

wewnetrznych, postepujac w nastepujacy

sposob:

P Po szerokim otwarciu drzwiczek obrécié
dwie czarne blokady (z napisem ,CLEAN”)
w dolnej czesci drzwiczek o 180° tak, aby
wsunety sie w otwory w ramie piekarnika.

Uwaga: Pamietac o petnym obréceniu blokad
(po ich prawidtowym ustawieniu styszalne
bedzie kliknigcie).

P Ostroznie uniesé szyby wewnetrzne:
blokady zapobiegajg zamknieciu sie
drzwiczek (jesli blokady nie zostana
catkowicie obrécone, wyciggniecie szyb
spowoduje natychmiastowe zamknigcie
drzwiczek).

P Po zakonczeniu Czyszczenia ponownie
zamontowac szyby wewnetrzne (ich
prawidtowa pozycja jest wskazywana
przez napis ,TEMPERED GLASS”, ktéry
musi by¢ idealnie czytelny), a nastepnie
obrécié blokady przytrzymujace szyby
z powrotem do ich pierwotnego potozenia.
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A Zabrania sie zamykania drzwiczek,

jesli jedna lub obie blokady sa czesciowo

lub catkowicie zwolnione, a tym samym

nie przytrzymuja wewnetrznej szyby. Po
zakonczeniu czyszczenia zawsze pamietac, aby
przed zamknigciem drzwiczek obrécié obie
blokady.

Demontaz drzwiczek piekarnika (rys. 3)

Istnieje mozliwo$¢ zdemontowania drzwiczek

piekarnika celem utatwienia jego czyszczenia.

Odbywa sie to w nastepujacy sposéb:

> Zawiasy posiadaja dwie ruchome blokady (A).
Unies¢ blokade (A), zeby zwolni¢ zawias.

P Nastepnie podniesé drzwiczki i pociagnaé
je do siebie, przytrzymujac je po bokach w
poblizu zawiaséw.
Aby ponownie zamontowaé drzwiczki, w
pierwszej kolejnosci wsunaé zawiasy w rowki.
Przed zamknieciem drzwiczek obrécic¢ obie
blokady (A) stuzace jako uchwyty zawiasow.

Nalezy zapoznaé sie z rysunkami
zamieszczonymi na koncu instrukcji.

DANE TECHNICZNE

Wymiana zaréwki

Piekarniki Franke
Sg wyposazone w
okragta lampe,
ktéra znajduje sie w
tylnej czesci
komory, na gorze,
po lewej stronie.
Aby wymienic
zaréwke piekarnika,
nalezy wykonac¢ nastepujace czynnosci:
Wytaczy¢ zasilanie urzadzenia za pomoca
wytacznika wielobiegunowego, uzywanego
do wtgczania urzadzenia do sieci
elektrycznej, lub odtaczajac wtyczke, jesli
jest ona dostepna.
Odkreci¢ szklang oprawe (A).
Wykrecié zaréwke i wymienié na zaréwke
odporna na wysokie temperatury (300 °C) o
nastepujacych parametrach technicznych:
- Napiecie: 220/240 V ~ 50-60 Hz
- Moc: 25W
- Gwint: G9
»  Zamontowaé szklang oprawe (A) i podtaczy¢
zasilanie.

vy

Napiecie i czestotliwo$é zasilania

220-240V, 50/60 Hz
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WSPARCIE TECHNICZNE

W przypadku wystapienia jakichkolwiek
probleméw w obstudze urzadzenia nalezy
skontaktowaé sie z centrum serwisowym
Franke (wykaz oddziatéw zamieszczono na
oktadce).

Nigdy nie korzystaé z ustug
nieautoryzowanych serwisantéw.

Kontaktujac sie z serwisem, nalezy podac¢:
- rodzaj usterki;

- model urzadzenia (Art./COD.);

- numer seryjny (S.N.).

Informacje te
znajduja sie
na tabliczce
zZnamionowej
urzadzenia
oraz w karcie
gwarancyjnej.

UTYLIZACJA ZUZYTEGO URZADZENIA

Informacje dla uzytkownikéw

Ten symbol na produkcie lub
opakowaniu informuje, ze
urzadzenia nie nalezy utylizowac
razem z odpadami z gospodarstwa
domowego.

Prawidtowa utylizacja urzadzenia pozwala
unikna¢ wywierania negatywnego wptywu na
$rodowisko naturalne i zdrowie ludzi.

Dalsze informacje na temat recyklingu
urzadzenia mozna uzyskac, kontaktujac
sie z odpowiednimi wtadzami, miejscowa
firma zajmujaca sie utylizacjg odpadéw lub
sprzedawca urzadzenia.

Przeznaczone do utylizacji urzadzenie
przekaza¢ do specjalnego punktu
zbiérki odpaddéw elektronicznych

i elektrycznych.

Zgodnie z dyrektywa 2012/19/WE dotyczacej
redukcji niebezpiecznych substancji uzywanych
w urzgdzeniach elektrycznych i elektronicznych
oraz utylizacji odpaddw.

Symbol przekres$lonego kosza umieszczony
na urzadzeniu oznacza, ze po zakohczeniu
eksploatacji urzadzenia nie wolno utylizowaé
wraz z odpadami domowymi.

Po zakonczeniu eksploatacji urzadzenia
uzytkownik ma obowiazek odnie$é urzadzenie
do odpowiedniego punktu zbiérki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego lub
zwrdcic¢ sprzedawcy przy zakupie nowego
urzadzenia tego samego typu.

Wtasciwa selektywna zbiérka odpadéw
przekazywanych nastepnie do recyklingu,
uzdatniania i biodegradacji pozwala ograniczy¢
mozliwy szkodliwy wptyw na $rodowisko
naturalne i zdrowie cztowieka oraz utatwia
odzyskiwanie materiatéw, z ktérych wykonano
urzadzenie.

Informacje dla instytutéw badawczych

Pojemnos¢ komory piekarnika obliczaé przy
zdemontowanych wewnetrznych prowadnicach
bocznych, o ile piekarnik jest w nie
wyposazony (zgodnie z norma
2009/60350-50304/EN).

~34 -



SGP 62M _/F /SMP 62M _/F / SMP 66 M _/F / CF 65M _/F

TESTOWANE POTRAWY

Zgodnie z norma EN/IEC 60350.
Niniejsze tabele zostaty opracowane dla
organéw kontroli celem utatwienia badan
i testow réznych urzadzen.

Jak korzystaé z tabeli pieczenia

W tabeli podano funkcje najbardziej optymalne
dla danego rodzaju potraw pieczonych na
jednym lub kilku poziomach jednoczesnie.
Czas pieczenia liczony jest od momentu
wstawienia potrawy do piekarnika, z
wytaczeniem czasu nagrzewania piekarnika
(jesli jest wymagane). Temperatura i czas
pieczenia sg warto$ciami przyblizonymi i zaleza
od jakosci sktadnikéw oraz rodzaju uzytych
akcesoriow.

Poczatkowo zalecamy stosowac sie do
podanych wartosci. Jesli rezultaty nie sa

zadowalajgce, mozna wydtuzy¢ lub skrécic¢
czas pieczenia. Zalecane jest korzystanie z
akcesorioéw dostarczonych wraz z piekarnikiem
oraz foremek do wypieku ciast i blach do
pieczenia wykonanych z ciemnego metalu.
Stosowac sie do tabeli zawierajacej informacje
na temat pozioméw, na jakich nalezy
umieszczac pieczone potrawy.

Jednoczesne pieczenie réznych potraw

Piekarnik umozliwia jednoczesne pieczenie
réznych potraw na réznych poziomach przy
uzyciu zalecanych funkcji wykorzystujacych
dziatanie wentylatora. W przypadku
pieczenia na jednym poziomie mozna uzyé
funkcji pieczenia statycznego.

Przepis Funkcja Nagrze- Poziom Temp. Czas Akcesoria/uwagi
wanie  (od dotu) (°C) (min)
Kruche PIECZENIE v 4 160 18-25 Poziom 4: ptaska blacha do pieczenia
ciasteczka KONWENCJONALNE
TERMOOBIEG v 3-4 160  20-27 Poziom 4: ptaska blacha do pieczenia
Poziom 3: gteboka blacha do pieczenia
Ciastka PIECZENIE v 3 160 20-30 Poziom 3: ptaska blacha do pieczenia
KONWENCJONALNE
TERMOOBIEG 3 160 20-30 Poziom 4: ptaska blacha do pieczenia
TERMOOBIEG v 3-4 160 20-30 Poziom 4: ptaska blacha do pieczenia
Poziom 3: gteboka blacha do pieczenia
Biszkopt PIECZENIE v 2 160  43-48 Poziom 2: foremka do wypieku ciast
bezttuszczowy KONWENCJONALNE naruszcie
TERMOOBIEG 2 170 28-32 Poziom 2: foremka do wypieku ciast
naruszcie
Jabtecznik PIECZENIE v 1 180  60-70 Poziom 1: foremka do wypieku ciast
KONWENCJONALNE naruszcie
TERMOOBIEG v 1 180  50-60 Poziom 1: foremka do wypieku ciast
naruszcie
Dwa TERMOOBIEG v 1-3 180 80-90 Poziom 1: 2 foremki do wypieku ciast
jabteczniki naruszcie
Poziom 1: foremki do wypieku ciast
Poziom 3: foremki do wypieku ciast
Ciasto
drozdzowe

Poziom 2: foremka do wypieku ciast
naruszcie
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Nagrze- Poziom Temp. Czas Akcesoria/uwagi

Przepis Funkcja

wanie  (od dotu) (°C) (min)

Grillowanie Jesli zywnos¢ jest pieczona bezpos$rednio na grillu, na dolnej pdtce nalezy
réwniez umiescic¢ blache do pieczenia. W ten sposéb soki z dania bedg kapac
na blache i nie zabrudza piekarnika.

Podczas grillowania zaleca si¢ pozostawienie od 3 do 4 cm wolnej
przestrzeni od przedniej krawedzi rusztu, aby utatwi¢ jego wyciagniecie.

Tosty* GRILL v/ (5min) 4 200 3-5  Poziom 5: ruszt

Hamburger**  GRILLOWANIE NIE 4 200  30-40 Poziom 4:ruszt

* Drzwi piekarnika powinny pozosta¢ zamkniete przez caty czas pieczenia.
** Obroci¢ po uptywie 10 minut.

- 36 -



SGP 62M _/F /SMP 62M _/F / SMP 66 M _/F / CF 65M _/F
Fig. 1

Fig. 1a SMP 66 M _/F

s O
N ’
120, 2007
30 m
215
100 45 210 .Qt:u(y39
80 60 200‘50 IS 100
© .
[E3] 3
: @ = : G“D
O 20 (R4
® 3] « o0

Fig. 2




—/F/SMP62M _/F/SMP 66 M _/F /CF65M _/F

SGP 62 M

Fig. 3

Fig. 3¢

Fig. 3b

Fig. 3a

Fig. 4

=

i

Fig. 5

Fig. 5b

Fig. 5a

- 107 -



/F/SMP62M_/F/SMP66M_/F/CF65M_/F

SGP 62 M

3a il

3b Jsall

3¢ Jsal

5a Jal

5b Jsall

| g



SGP62M _/F/SMP 62M _/F/SMP 66 M _/F / CF65M _/F

1 Jsal
1a SMP 66 M _/F Jsail

(0] € O
-
D‘@'E o 215 "
240 60
&
200 100 ©
180150

1b SMP/SGP 62 M _/F J<al

O

[ [ g



www.franke.com

Argentina

Industrias Spar San Luis S.A.

Buenos Aires 1008
Phone +54 11 4311 7655

Belgium

Franke N.V.

9400 Ninove

Phone +32 54 310 111

Brazil

Franke Sistemas de
Cozinhas do Brasil Ltda.
89219-512 Joinville, SC
Phone +55 47 3431 0501

Canada

Franke Kindred Canada Ltd.

Midland, ON L4R 4K9
Phone +1 866 687 7465

China

Franke (China) Kitchen
Systems Co., Ltd.
Heshan, Guangdong,
529700

Hotline 400 882 9898

Czech Republic

Franke s.r.o.

190 00 Praha 9

Phone +420 281 090 411

Denmark

Franke KS Denmark
8520 Lystrup

Phone +45 8624 9024

Egypt

Franke Kitchen Systems
Egypt S.A.E.

6th of October City
Hotline 16828

Finland

Franke Finland Oy
76850 Naarajarvi
Phone +358 15 341 11

France

Franke France S.A.S.
60230 Chambly

Phone +33 130 289 400

Germany

Franke GmbH

79713 Bad Sackingen
Phone +49 7761 52 0

Greece

Franke Hellas S.A.

19003 Markopoulo Attikis
(Athens)

Phone +30 22991 500 00

Hong Kong SAR
Franke Asia Hong Kong
Causeway Bay

Phone +852 3184 1900

India

Franke Faber India Pvt Ltd.
Aurangabad - 431 136
Phone 1800 209 3484

Italy
Franke S.p.A.
37019 Peschiera del Garda

Numero Verde 800 359 359

Kazakhstan

Franke Kazakhstan Ltd.
040918 Almaty City
Phone +7 727 297 3812

Morocco

Franke Kitchen System SARL

21 000 Casablanca
Phone +212 522 674 200

Norway

Franke KS Norway
8520 Lystrup, Denmark
Phone +47 35 566 450

Poland

Franke Polska Sp. z o0.0.
05-090 Raszyn

Phone +48 22 711 6700

Portugal

Franke Portugal S.A.
2735-531 Cacém

Phone +351 21 426 9670

Romania

Franke Romania SRL
Pantelimon 077145
Phone +40 21 350 1550

Russia

Franke Russia GmbH
199106 St. Petersburg
Phone +7 812 703 1540

Slovak Republic

Franke Slovakia s.r.o.

010 01 Zilina

Phone +421 41 733 6200

South Africa

Franke South Africa
Durban 4052

Phone +27 31 450 6300

Spain
Franke Espafia S.A.U.

08174 Sant Cugat del Valles

Phone +34 93 565 3535

Sweden

Franke Futurum AB
930 47 Byske

Phone +46 912 405 00

Switzerland

Franke Kiichentechnik AG
4663 Aarburg

Phone +41 800 583 243

Thailand

Franke (Thailand) Co., Ltd.
Bangkok 10110

Phone +66 2 013 7900

The Netherlands
Franke Nederland B.V.
5700 AD Helmond
Phone +31 492 585 111

Turkey

Franke Mutfak ve Banyo
Sistemleri Sanayi ve
Ticaret A.S.

41400 Gebze Kocaeli
Phone +90 262 644 6595

Ukraine

Franke Ukraina LLC
02081 Kyiv

Phone +38 044 492 0015

United Arab Emirates
Franke LLC

Ras Al Khaimah

Phone +971 7 203 4700

United Kingdom

Franke UK Ltd.
Manchester M22 5WB
Phone +44 161 436 6280

USA

Franke Kitchen Systems LLC

Smyrna, TN 37167
Phone 800 626 5771

© Franke Technology and Trademark Ltd., Switzerland | 2018-11 | VO1 | 991.0566.639



