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Szanowny kliencie,

Naszym celem jest zaoferowanie Wam produktow o wysokiej jakosci, ktore spetnig
Wasze oczekiwania. Opisywane urzgdzenie zostatlo wyprodukowane w nowoc-
zesnych zaktadach i doktadnie przetestowane pod wzgledem jakos$ci. Niniejsza
instrukcja zostata opracowana w celu utatwienia obstugi urzgdzenia, ktore wypro-
dukowano z wykorzystaniem najnowszej technologii gwarantujgcej zaufanie

i maksymalng wydajnosé. Przed przystgpieniem do korzystania z urzgdzenia
nalezy uwaznie zapoznac sie z niniejszg instrukcjg, poniewaz zawiera podstawo-
we informacje dotyczgce bezpiecznej instalacji, konserwac;ji i obstugi. W sprawie
instalacji urzgdzenia nalezy zwrdci¢ sie do najblizszego autoryzowanego serwisu.
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Spis tresci

Wyglad i wymiary urzadzenia
Ostrzezenia

Przygotowanie do instalacji i obstugi
Korzystanie z piekarnika

Czyszczenie i konserwacja urzadzenia
Serwisowanie i przewozenie
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WYGLAD | WYMIARY URZADZENIA

Panel sterowania
Uchwyt

Drzwi piekarnika

Dolny element grzejny
(z tytu piyty)

Goérny element grzejny (z tytu ptyty)

=—’-
Grill
elektryczny ( O
=)
Taca 1
Ruszt —

Kratka wylotu powietrza
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OSTRZEZENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urza-
dzenia nalezy uwaz-
nie przeczytac cata
instrukcje, a nastepnie
przechowywac jg w
dostepnym miejscu na
wypadek pozniejszych
watpliwosci.

Niniejsza instrukcja
zostata opracowana
z myslg o dla kilku
modelach urzadzenia.
Zakupiony piekrarnik
moze nie obstugiwac
niektorych funkcji opi-
sanych w niniejszej
instrukcji. Czytajac
instrukcje obstugi, na-

lezy zwracac¢ szczegol-

ng uwage na podane
wartosci liczbowe.

Ogolne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa

» Urzgdzenie to moze
by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby z ob-
nizonymi zdolnosciami
fizycznymi, zmystow -

mi bgdz umystowymi,
a takze przez osoby
bez doswiadczenia

| wiedzy na temat ob-
stugi, jesli pozostaja
pod nadzorem opie-
kunow bgdz zostaty
szczegotowo poinstru-
owane 0 sposobie bez-
piecznego uzywania
urzadzenia i rozumiejg
ryzyka zwigzane z nie-
witasciwym uzyciem.
Dzieci nie powinny
wykorzystywac urzg-
dzenia do zabawy.
Dzieci nie powinny
czysci¢ urzgdzenia ani
wykonywac czynnosci
konserwacyjnych, jesli
pozostajg bez nadzoru.

« OSTRZEZENIE:

Urzadzenie i jego
dostepne elementy
silnie nagrzewajg

sie podczas go-
towania. Nalezy
zachowac szczegolng
ostroznos¢, aby nie
dotykac elementéw
grzejnych. Dzie-

ci ponizej 8 roku
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zycia nie nalezy
dopuszczac w poblize
urzgdzenia, jesli nie
znajdujg sie pod
statym nadzorem
opiekunow.
OSTRZEZENIE: Za-
grozenie pozarem: nie
wolno przechowywac
zadnych przedmiotow
na powierzchniach
przeznaczonych do
gotowania.

OSTRZEZENIE:

W przypadku peknie-
cia powierzchni nalezy
wytaczy€ urzadzenie,
aby unikng¢ mozliwo-
Sci porazenia pragdem
elektrycznym.
Urzgdzenie nie jest
przeznaczone do
obstugi za pomocag
zewnetrznego wtgcz-
nika czasowego lub
oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

Podczas pracy urza-
dzenie jest gorgce. Na-
lezy zachowac szcze-
golng ostroznosc¢, aby
nie dotykac elementow
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grzejnych wewnagtrz
piekarnika.

* Podczas normalnej
eksploatacji uchwy-
ty wykorzystywane
w krotkim czasie mogag
sie silnie nagrzewac.

* Nie nalezy stosowac
srodkéw do szorowa-
nia ani innych srodkow
powodujgcych zadra-
pania, ktore mogtyby
uszkodzi¢ szklane
drzwiczki lub inne po-
wierzchnie piekarnika.

* Do czyszczenia urza-
dzenia nie nalezy
stosowac odkurzaczy
parowych.

* OSTRZEZENIE:
Przed wymiang lampy
sprawdz czy zostato
wytgczone zasilanie
urzgdzenia, aby unik-
ngc¢ porazenia prgdem
elektrycznym.

* OSTRZEZENIE: Pod-
czas gotowania lub
grillowania potraw
dostepne elementy
piekarnika mogg byc¢
gorgce. Mate dzieci nie
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powinny zblizaC sie do
urzgdzenia.

Urzadzenie zostato wyproduko-
wane zgodnie ze wszystkimi kra-
jowymi oraz miedzynarodowymi
normami i przepisami.

Czynnosci konserwacyjne i napra-
wy nalezy powierza¢ wytgcznie
pracownikom autoryzowanego
serwisu. Instalacja i naprawy prze-
prowadzone przez osoby inne niz
pracownicy autoryzowanego ser-
wisu mogg zagrazac¢ bezpieczen-
stwu uzytkownikow urzgdzenia.
Wszelkie zmiany i modyfikacje
specyfikacji mogg by¢ niebez-
pieczne pod wieloma wzgledami.
Przed przystgpieniem do instalacji
nalezy sprawdzi¢ lokalne warunki
dystrybucji (rodzaj i cisnienie gazu,
napiecie i czestotliwos¢ sieci elek-
trycznej) oraz zgodnos¢ z wyma-
ganiami dotyczgcych urzgdzenia.
Wymagania dotyczgce urzadzenia
znajduijg sie na etykiecie.
OSTRZEZENIE: Urzadzenie prze-
znaczone jest wytgcznie do go-
towania potraw w gospodarstwie
domowym i nie powinno by¢ wykorzy-
stywane w innych celach lub zastoso-
waniach, np. do uzytku komercyjnego
lub ogrzewania pomieszczenia.

Nie nalezy unosi¢ ani przesuwac
urzgdzenia ciggnac za uchwyt na
drzwiczkach.

Zeby zapewni¢ bezpieczenstwo,
nalezy przeprowadzi¢ wszystkie
mozliwe pomiary. Poniewaz szkto
moze peknac¢, podczas czyszcze-
nia nalezy zachowac szczegolna
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ostroznosc¢, aby nie zadrapac po-
wierzchni drzwiczek. Nie nalezy
uderza¢ ani stuka¢ o szkto innym
wyposazeniem.

Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy
nie zostat scisniety podczas insta-
lacji. Wymiane uszkodzonego ka-
bla zasilajgcego nalezy powierzyc
producentowi urzgdzenia, pracow-
nikom autoryzowanego serwisu
lub podobnie wykwalifikowany
osobom, aby unikng¢ zagrozen.
Jesli drzwiczki piekarnika pozo-
stajg otwarte, dzieci nie powinny
wspinac sie lub siadaé¢ na nich.

Ostrzezenia dotyczace instalacji

Nie wolno korzysta¢ z urzgdzenia
dopdki jego instalacja nie zostanie
catkowicie zakonczona.

Instalacje urzadzenia i urucho-
mienie powinien przeprowadzic¢
personel autoryzowanego serwi-
su. Producent nie ponosi odpo-
wiedzialnoéci za wszelkie szkody
powstate na skutek niewtasciwej
lokalizacji i instalacji urzgdzenia
przez osoby nieupowaznione.

Po rozpakowaniu urzgdzenia nale-
zy upewnic sie, ze nie zostato ono
uszkodzone podczas przewoze-
nia. W przypadku stwierdzenia ja-
kichkolwiek usterek nie wolno ko-
rzystac¢ z urzgdzenia i natychmiast
skontaktowa¢ sie z przedstawi-
cielem autoryzowanego serwisu.
Poniewaz materiaty wykorzystane
do opakowania urzadzenia (folia,
zszywki, styropian itp.) mogg by¢
niebezpieczne dla dzieci, nalezy
je natychmiast zebra¢ i usungc.



» Urzadzenie nalezy chroni¢ przed
wptywem czynnikéw atmosferycz-
nych. Nie nalezy naraza¢ urza-
dzenia na dziatanie Swiatta sto-
necznego, deszczu, $niegu itp.

» Materiaty znajdujgce sie w poblizu
urzadzenia (obudowa) powinny
by¢ odporne na temperature mini-
mum 100°C.

Podczas eksploatacji

* Przy pierwszym uruchomieniu
piekarnik moze emitowaé pewien
zapach z materiatow izolacyjnych
i elementow grzejnych. Dlatego
przed uzyciem nalezy uruchomic
pusty piekranik na 45 minut przy
maksymalnym ustawieniu tempe-
ratury. Rownoczesnie nalezy za-
pewni¢ odpowiednig wentylacje
pomieszczenia, w ktéorym urzg-
dzenie zostato zainstalowane.

Podczas pracy zewnetrzne i we-
wnetrzne powierzchnie piekarnika
silnie sie nagrzewajg. Otwierajgc
drzwiczki piekranika nalezy cof-
nac¢ sie, aby unikngé gorgcej pary
wydostajgcej sie z wnetrza urzg-
dzenia. W przeciwnym razie moze
to doprowadzi¢ do poparzenia.

Podczas pracy piekarnika nie na-
lezy wktadaé¢ do niego ani umiesz-
cza¢ w poblizu tatwopalnych lub
wybuchowych materiatow.

Do wyjmowania i ponownego
wkfadania potraw nalezy zawsze
uzywac rekawic kuchennych.

Nie nalezy odchodzi¢ od piekarni-
ka podczas gotowania z uzyciem
statych lub ptynnych olejow. Oleje
mogq spowodowaé pozar w przy-
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padku nadmiernego podgrzania.
Ognia spowodowanego gorgcym
olejem nie wolno polewaé¢ wodg.
Nakryj rondelek lub patelnie pokryw-
ka, aby zadusi¢ powstaty ogien,

a nastepnie wytgcz piekarnik.

Jesli urzgdzenie nie bedzie uzy-
wane przez dtugi czas, nalezy
odtgczy¢ przewod zasilajgcy od
gniazdka elektrycznego. Gtéwny
wigcznik nalezy ustawi¢ w pozycji
wytgczonej. Jesli urzadzenie nie
jest wykorzystywane, nalezy row-
niez zakreci¢ zawor gazu.
Sprawdz, czy pokretta regulacy-
jne urzgdzenia znajdujg sie zaws-
ze w potozeniu ,0” (praca zatrz-
ymana), jesli urzadzenie nie jest
uzywane.

Tace pochylajg sie przy wysuwa-
niu. Nalezy zachowac ostroznosc,
aby nie rozla¢ gorgcego ptynu.
Jesli drzwiczki lub szuflad piekra-
nika sg otwarte, nie wolno nicze-
go zostawi¢ na nich. Mogtoby to
doprowadzi¢ do zachwiania urza-
dzenia lub uszkodzi¢ pokrywke.

W szufladzi nie wolno umiesz-
cza¢ ciezkich przedmiotéw lub
tatwopalnych materiatow (nylon,
plastikowe torby, papier, tkaniny
itp.). Dotyczy to réwniez naczyn
kuchennych z plastikowymi ele-
mentami (np. trzonakami).

Nie nalezy wiesza¢ recznikow,
Scierek do naczyn lub ubran na
urzadzeniu lub jego uchwytach.

PRZYGOTOWANIE DO
INSTALACJI | OBSLUGI

Przed rozpoczeciem czyszczenia



lub konserwacji nalezy zawsze
wytgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
Do powyzszych czynnosci mozna
przystapi¢ po odtgczeniu przewo-
du zasilajgcego lub ustawieniu
gtébwnego wigcznika w pozycji wy-
tgczonej.

* Nie wolno demontowac¢ pokretet
regulacyjnych, aby oczysci¢ panel
sterowania.

« ABY ZACHOWAC WYDAJNOSC
| BEZPIECZENSTWO URZADZE-
NIA, ZALECAMY KORZYSTANIE
WYLACZNIE Z ORYGINALNYCH
CZESCI ZAMIENNYCH ORAZ
USLUG AUTORYZOWANEGO
SERWISU W RAZIE KONIECZNO-
SCl.

PRZYGOTOWANIE DO INSTALA-

CJI 1 OBSLUGI

Ten nowoczesny, funkcjonalny i prak-
tyczny piekarnik, wyprodukowany

Z najwyzszej jakosci elementow i ma-
teriatéw, spetni Twoje oczekiwania pod
kazdym wzgledem. Nalezy konieczne
przeczyta¢ niniejszg instrukcje, aby
prawidtowo korzysta¢ z urzgdzenia

i unikngé ewentualnych probleméw

w przysztosci. Informacje podane poni-
zej obejmujg zasady niezbedne do pra-
widtowego ustawienia i serwisowania
urzadzenia. Instrukcje powinny prze-
czyta¢ osoby instalujgce urzgdzenie.

SKONTAKTUJ SIE Z AUTORYZOWA-

NYM SERWISEM W CELU INSTALA-
CJI PIEKARNIKA

WYBOR MIEJSCA INSTALACJI

PIEKARNIKA

— Klika punktéw wymaga szczegolnej
uwagi podczas wyboru miejsca in-

stalacji piekarnika. Nalezy wzig¢ pod
uwage nasze ponizsze zalecenia, aby
unikng¢ wszelkich probleméw i nie-
bezpiecznych sytuacji, ktérej mogtyby
sie pojawic pdzniej!

— Wybierajgc miejsce instalacji piekar-
nika, nalezy pamieta¢, aby w poblizu
urzgdzenia nie znajdowaty sie tatwo-
palne lub wybuchowe materiaty, jak
zastony, olej, tkaniny itp., ktére szyb-
ko moga spowodowacé pozar.

— Meble otaczajgce piekarnik powinny
by¢ wykonane z materiatéw odpor-
nych na temperature powyzej 50°C.

Wymagane zmiany szafek sciennych
i wyciggow nad wbudowanym urzgdze-
niem oraz minimalne odlegto$ci od ptyty
piekarnika zostaty pokazane na Rys. 1.
Odpowiedni wycigg powinien znajdo-
wac sie na wysokosci minimum 65 cm
od ptyty grzejnej. W przypadku braku
wyciggu ta wysoko$¢ nie powinna byé
mniejsza niz 70 cm.

4 N

(z okapem)
Minimum 70cm
(bez okapu)

Minimum 65 cm

Minimum

Minimum
42 cm
42 cm

PtYTA GRZEJINA

Gsd 00 0000
ﬂ ————— ﬂ
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INSTALACJA PIEKARNIKA
PRZEZNACZONEGO DO ZABU-
DOWY

el ]

Wsun piekarnik do szafki, popychajgc
ja do przodu. Otwaérz drzwiczki piekarni-
ka i wtéz 2 Sruby do otworéw znajduja-
cych sie na ramie piekarnika. Jeslirama
urzgdzenia zetknie sie z drewniang po-

wierzchnig szafki, dokre¢ Sruby.
Blat kuchenny

:
min 25in' W . d
50 mm| <> ™™ | Plyta grzejna do zabudowy

Piekarnik do zabudowy

Jesli piekarnik zostanie zainstalowany
pod ptytg grzejng, odlegtos¢ miedzy
blatem kuchennym i panelem gérnym
powinna wynosi¢ minimum 50 mm,

a odlegto$¢ miedzy blatem kuchennym
i gorng czescig panelu sterowania mini-
mum 25 mm.

INSTALACJA ELEKTRYCZNA | ZA-
BEZPIECZENIE PIEKARNIKA PRZE-
ZNACZONEGO DO ZABUDOWY

Podczas przeprowadzania instalacji
elektrycznej nalezy postepowaé zgod-
nie ze wskazéwkami podanymi ponizej:
— Przewdd uziemienia nalezy podta-
czy¢ przy pomocy $ruby oznaczonej
symbolem uziemienia. Podfgcze-
nie przewodu zasilajgcego powinno
by¢ zgodne z podanym na Rys. 6.
W przypadku braku wyjscia uziemie-
nia wymaganego zgodnie z przepisa-
mi w miejscu instalacji, nalezy natych-
miast porozumie¢ sie z personelem
autoryzowanego serwisu.

— Wyijscie uziemienia powinno znajdo-
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wac¢ sie w poblizu urzgdzenia. Nie
wolno stosowac przedtuzaczy.

BRAZOWY

— Kabel zasilajgcy nie powinien stykac
sie z gorgcg powierzchnig urzgdzenia.
— W przypadku jakiegokolwiek uszko-
dzenia przewodu zasilajgcego nalezy
porozumieé sie z personelem autory-
zowanego serwisu. Wymiane uszko-
dzonego kabla zasilajgcego nalezy

N
NIEBIESKI 5

ZOLTY+ZIELONY

powierzy¢ personelowi autoryzowa-
nego serwisu.

— Instalacje elektryczng urzadzenia
powinien przeprowadzi¢ personel
autoryzowanego serwisu. Nalezy za-
stosowa¢ przewdd zasilajgcy typu
HO5VV-F.

— Nieprawidtowo przeprowadzona in-
stalacja elektryczna moze spowodo-
wac uszkodzenie urzadzenia. Tego
rodzaju uszkodzenia nie podlegajg
gwarancji.

— Urzagdzenia przystosowane jest do
poditgczenia do zrédta zasilania
0 napieciu 220-240 V~. Jesli napie-
cie w sieci elektrycznej rézni sie
od podanej powyzej wartosci, nalezy
natychmiast porozumiec sie persone-
lem autoryzowanego serwisu.

— Producent urzadzenia oswiadcza,
ze nie ponosi odpowiedzialnosci
za wszelkiego rodzaju uszkodze-
nia i straty powstate na skutek nie-
zgodnosci z normami dotyczacymi
bezpieczenstwa!
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KORZYSTANIE Z PIEKARNIKA

Panel sterowania

Pokretto do ustawiania

[
funkcji piekarnika Cyfrowy timer

P

O

Wskaznik pracy piekarnika

Pokretio do ustawiania funkcji
piekarnika

Zeby wybraé zadany tryb pracy, ustaw
pokretto przy odpowiednim symbolu.
Objasnienia funkcji piekarnika zostaty
podane w nastepnej czesci.

Pokretlo do ustawiania funkcji
piekarnika

Zeby wybraé zadany tryb pracy, ustaw
pokretto przy odpowiednim symbolu.
Objasnienia funkcji piekarnika zostaty
podane w nastepnej czesci.
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Pokretto do ustawiania
funkcji piekarnika

€

O

Wskaznik termostatu piekarnika



Korzystanie z przyciskéw steruja-
cych funkcjami piekarnika

Funkcje piekarnika

* Funkcje piekarnika mogg rézni¢ sie
w zaleznosci od zakupionego modelu.

Q. Podswietlenie piekarnika:

Zostanie wtgczone tylko podswietlenie
piekarnika, ktére bedzie swieci¢ sie
podczas wszystkich trybow pracy.

X
é | Tryb rozmrazania:

Zostang wtgczone Swiatta ostrzegaw-
cze, wentylator rozpocznie prace.

Zeby skorzystaé z trybu rozmrazania,
umies¢ zamrozong potrawe w piekarni-
ku na potce znajdujgcej na trzecim po-
ziomie od dotu. Zalecane jest umiesz-
czenie tacy pod rozmrazang potrawa,
aby zgromadzi¢ wodag powstajgcg na
skutek rozmrazania lodu. Ten tryb pra-
cy nie stuzy do gotowania ani pieczenia
potraw, ale tylko do ich rozmrazania.

@

Zostang witgczone termostat i Swiatta
ostrzegawcze, okragly element grzejny
oraz wentylator rozpoczng prace.

Tryb Turbo

Tryb Turbo umozliwia rownomierny
rozktad ciepta w piekarniku. Wszystkie
potrawy umieszczone na ruszcie zosta-
ng rbwnomiernie upieczone. Zaleca sie
rozgrzewanie piekarnika przez 10 minut.

Tryb statyczny:

Zostang wigczone termostat oraz Swia-
tla ostrzegawcze, dolne i gorne elementy
grzejne rozpoczng prace. W trybie statycz-
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nym emitowane jest ciepto, ktdére zapew-
nia odpowiednie przygotowanie jedzenia
umieszczonego w dolnej i gérnej czesci
piekarnika. Ten tryb jest idealny do przy-
gotowywania ciast, zapiekanek maka-
ronowych, lasagnii czy pizzy. Zaleca sie
rozgrzewanie piekarnika przez 10 minut.
W tym trybie najlepiej przygotowywacé je-
dzenie na tylko jednym poziomie piekarni-
ka.

X

Tryb termoobiegu:

Zostang witgczone termostat i Swiatta
ostrzegawcze, gorny i dolny element
grzejny oraz wentylator rozpoczng prace.

Ten tryb zapewnia dobre rezultaty
podczas pieczenia ciast. Pieczenie
odbywa sie przy pomocy dolnego
i gérnego elementu grzejnego oraz
wentylatora zapewniajgcego cyrkulacje
powietrza, co przynosi efekt nieco
podobny do grillowania potraw. Zaleca sie
rozgrzewanie piekarnika przez 10 minut.

Tryb grillowania:

Zostang wtgczone termostat oraz sSwiatta
ostrzegawcze, grillujgcy element grzejny
rozpocznie prace. Tryb odpowiedni do
grillowania i opiekania jedzenia. Przy tej
funkcji nalezy uzywac gérnych pozioméw
piekarnika. Posmaruj ruszt cienkg
warstwg oleju, by zapobiec przywieraniu
produktéw, i umiesc jedzenie na srodku
kratki. Pod rusztem zawsze umieszczaj
tace, na ktdrg spadnie kapigcy olej
lub tluszcz. Zaleca sie rozgrzewanie
piekarnika przez 10 minut. Ostrzezenie:
Podczas grillowania drzwiczki piekarnika
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muszg by¢ zamkniete, a temperatura
powinna by¢ ustawiona na 190°C.

WV

Tryb szybkiego grillowania:

Zostang witgczone termostat oraz
Swiatta ostrzegawcze, grillujgcy i gérny
element grzejny rozpoczng prace. Tryb
doskonaty do szybkiego grillowania
wiekszych produktéw, na przyktad mies;
przy tej funkcji nalezy uzywac goérnych
pozioméw piekarnika. Posmaruj ruszt
cienkg warstwg oleju, by zapobiec
przywieraniu produktow, i umies¢ jedzenie
na $rodku kratki. Pod rusztem zawsze
umieszczaj tace, na ktdrg spadnie kapigcy
olej lub ttuszcz. Zaleca sie rozgrzewanie
piekarnika przez 10 minut. Ostrzezenie:
Podczas grillowania drzwiczki piekarnika
muszg by¢ zamkniete, a temperatura
powinna by¢ ustawiona na 190°C.

VZV Tryb podwéjnego grilla

i termoobiegu:

Zostang wtgczone termostat i Swiatta
ostrzegawcze, grill i dolny element grzejny
oraz wentylator rozpoczng prace.

Ten tryb przeznaczony jest do szybkiego
grillowania wiekszych produktow.
Gorny grill oraz goérny element grzejny
pracujg z termoobiegiem, aby zapewnic
odpowiednie przygotowanie potrawy.

Wykorzystaj p6tki ustawione na gornych
poziomach piekarnika. Posmaruj ruszt
cienkg warstwg oleju, by zapobiec
przywieraniu produktow, i umies¢ jedzenie
na $rodku kratki. Pod rusztem zawsze
umieszczaj tace, na ktérg spadnie kapigcy
olej lub ttuszcz. Zaleca sie rozgrzewanie
piekarnika przez 10 minut.

Ostrzezenie: Podczas grillowania
drzwiczki piekarnika muszg byc¢
zamkniete, a temperatura powinna by¢
ustawiona na 190°C.

@ Tryb pieczenia pizzy:

Zostang witgczone termostat i Swiatta
ostrzegawcze, okragty i dolny element
grzejny oraz wentylator rozpoczng prace.

Tryb termoobiegu i dolnego ogrzewania
jest doskonaty do przygotowywania
potraw, jak pizza, w stosunkowo
krotkich czasie. Termoobieg zapewnia
rownomierny rozktad ciepta w piekarniku,
a dolny element grzejny umozliwia
pieczenie ciasta na pizze.

Wykorzystanie cyfrowego timera

- Tryb

Ustawienie godziny:

Przed rozpoczeciem korzystania

z piekarnika nalezy ustawi¢ godzine.
Po wigczeniu zasilania na wyswie-
tlaczu piekarnika zacznie pulsowac
symbol (A) i trzy ,0”. Nacisnij rowno-
czesnie przyciski (+) i (-). Na wyswie-
tlaczu pojawi sie symbol . Zacznie
rowniez pulsowac kropka na srodku
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wyswietlacza. Jesli kropka pulsuje,
ustaw godzine korzystajgc z przyci-
skow (+) i (-). Po ustawieniu godziny
kropka powinna $wieci¢ sie w sposob
ciggty.

Jesli po wigczeniu zasilania na wyswie-
tlaczu piekarnika zacznie pulsowac
symbol (A) i trzy ,0”, urzadzenia nie
mozna obstugiwaé przy pomocy przy-
ciskow. Jesli przyciski (+) i (-) zostang
réwnoczesnie nacisniete w celu usta-
wienia godziny, na wyswietlaczu pojawi
sie symbol . Jesli ten symbol pojawi
sie na wyswietlaczu, sekcje piekarnika
mozna obstugiwac recznie. Jesli usta-
wiona godzina zostanie zresetowana w
przypadku przerwy w zasilaniu, nalezy
ponownie ustawi¢ godzine.

Sygnal dzwiekowy ustawionego
czasu:

+
L e [

Przed rozpoczeciem korzystania

z piekarnika nalezy ustawic¢ godzine.
Po wigczeniu zasilania na wyswietla-
czu piekarnika zacznie pulsowa¢ sym-
bol (A) i trzy ,0”. Nacisnij rbwnoczesnie
przyciski (+) i (-).

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol .
Zacznie rowniez pulsowac kropka

na srodku wyswietlacza. Jesli kropka

pulsuje, ustaw godzine korzystajgc

z przyciskow (+) i (-). Po ustawieniu
godziny kropka powinna $wieci¢ sie

w sposoéb ciggly. Funkcja moze stuzyc¢
do wyemitowania sygnatu dzwiekowe-
go po zakonczeniu ustawionego czasu.

Nacisnij przycisk MODE znajdujacy sie
po $rodku. Na wyswietlaczu zacznie
pulsowac¢ symbol . Pojawig sie rowniez
trzy ,0”. Jesli pulsuje symbol , przy po-
mocy przyciskéw (+) i (-) ustaw zgdany
czas, po ktérym zostanie wyemitowany
sygnat dzwigkowy. Chwile po zakoncze-
niu ustawiania symbol zacznie Swiecic¢
sie w sposab ciggly. Swiecenie symbolu
w sposob ciggty oznacza ustawienie
czasu, po ktérym zostanie wyemitowa-
ny sygnat dzwiekowy.

Czas, po ktérym zostanie wyemitowa-
ny sygnat dzwiekowy, mozna ustawic
w zakresie od 0 do 23.59.

Po uptywie ustawionego czasu timer
wyemituje sygnat dzwiekowy i na wy-
Swietlaczu zacznie pulsowaé symbol .
Nacisniecie dowolnego przycisku
spowoduje wytgczenie sygnatu dzwie-
kowego i zniknie symbol .

Czas, po ktérym zostanie wyemitowa-
ny sygnat dzwiekowy, stuzy wytgcznie
jako ostrzezenie. Funkcja nie powodu-
je wytgczenia piekarnika.

Poétautomatyczne ustawienie
czasu zgodnie z czasem przygo-
towania potrawy:
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Tryb umozliwia przygotowanie potraw
w zgdanym zakresie czasu. W16z

do piekarnika potrawy, ktére chcesz
przygotowac. Piekarnik ustawi sie

w zgdanym trybie pracy. Termostat
piekarnika zostanie ustawiony na zgdang
temperature w zaleznosci od przygotowy-
wanej potrawy. Naciénij i przytrzymaj przy-
cisk MODE, dopdki na wyswietlaczu nie
pojawi sie ,stop” (praca zatrzymana). Jesli
na wyswietlaczu timera pojawi sie ,stop”
(praca zatrzymana), zacznie pulsowac
symbol (A). Jesli timer znajduje sie w swo-
im potozeniu, ustaw czas przygotowania
zgdanej potrawy za pomocg przyciskow
(+) i (-). Chwile po zakohczeniu ustawiania
na wyswietlaczu pojawi sie aktualna go-
dzina, a symbole (A)i zaczng $wiecic sie
w sposoéb ciggty. Po dokonaniu ustawien
piekarnik rozpocznie prace.

Istnieje mozliwos¢ ustawienia cza-
su przygotowania potraw w zakresie
od 0 do 10 godzin.

Po uptywie ustawionego czasu timer
zatrzyma dziatanie piekarnika i wyemi-
tuje sygnat dzwiekowy. Na wyswietla-
czu zacznie rowniez pulsowac¢ symbol
(A). Po ustawieniu przycisku piekarnika
i termostatu na pozycji 0 nacisniecie
dowolnego przycisku timera zakonczy
emitowanie sygnatu dzwiekowego.

Timer bedzie mozna ustawiaé recznie.

Pétautomatyczne programowa-
nie zgodnie z czasem zakoncze-
nia przygotowania potrawy:

QfE ne'd l

o
Q

- Tryb
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Tryb odpowiedni do przygotowania
potrawy zgodnie z Zzgdanym czasem
zakonczenia przygotowania. Wt6z

do piekarnika potrawe, ktoérg chcesz
przygotowac. Piekarnik ustawi sie

w zgdanym trybie pracy. Termostat
piekarnika zostanie ustawiony na
zgdang temperature w zaleznosci od
przygotowywanej potrawy. Nacisnij

i przytrzymaj przycisk MODE, dopdki
na wyswietlaczu nie pojawi sie ,end”
(zakonczenie programu). Odpowiednio
zacznie pulsowac symbol (A) i aktual-
na godzina.

Jesli timer znajduje sie w swoim poto-
zeniu, za pomocg przyciskow (+) i (-)
ustaw godzine zakonczenia przygo-
towania zgdanej potrawy. Chwile po
zakonczeniu ustawiania na wyswie-
tlaczu pojawi sie aktualna godzina,

a symbole (A)i zaczng $wieci¢ sie
w sposob ciggly. Po dokonaniu usta-
wien piekarnik rozpocznie prace.

Istnieje mozliwos¢ ustawienia czasu
przygotowania potraw w zakresie do
10 godzin po aktualnej godzinie.

Po uptywie ustawionego czasu timer
zatrzyma dziatanie piekarnika i wyemi-
tuje sygnat dzwiekowy. Na wyswietla-
czu zacznie rowniez pulsowac¢ symbol
(A). Po ustawieniu przycisku piekarnika
i termostatu na pozycji 0 naci$niecie
dowolnego przycisku timera zakonczy
emitowanie sygnatu dzwiekowego.
Timer bedzie mozna ustawia¢ recznie.

W petni automatyczne progra-
mowanie:

Clad

- Tryb

=+
® e ®

Tryb odpowiedni do przygotowania po-
trawy przez ustawiony czas, po uptywie
okreslonego czasu. Wtoz do piekarnika
potrawe, ktérg chcesz przygotowac.
Piekarnik ustawi sie w zgda-
nym trybie pracy. Termostat piekarnika
zostanie ustawiony na zgdang tempe-
rature w zaleznosci od przygotowywa-
nej potrawy.

Najpierw nacisnij i przytrzymaj przy-
cisk MODE, dopoki na wyswietlaczu
nie pojawi sie ,stop” (zatrzymanie
procesu). Jesli na wyswietlaczu timera
pojawi sie ,stop” (zatrzymanie proce-
su), zacznie pulsowac symbol (A). Jesli
timer znajduje sie w swoim potozeniu,
za pomocg przyciskow (+) i (-) ustaw
czas przygotowania zgdanej potrawy.
Chwile po zakonczeniu ustawiania na
wyswietlaczu pojawi sie aktualna go-
dzina, a symbole (A) i zaczng $wiecic¢
sie w sposob ciggty.

Istnieje mozliwos¢ ustawienia
czasu przygotowania potraw
w zakresie od 0 do 10 godzin.
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Najpierw nacisnij i przytrzymaj przy-
cisk MODE, dopdki na wy$wietlaczu
nie pojawi sie ,end” (koniec procesu).
Jesli na wyswietlaczu timera pojawi sie
,end” (koniec procesu), zacznie pul-
sowac symbol (A) i aktualna godzina
oraz czas przygotowania potrawy. JeSli
timer znajduje sie w swoim potozeniu,
za pomocg przyciskow (+) i (-) ustaw
godzine zakonczenia przygotowania
zgdanej potrawy. Chwile po zakoncze-
niu ustawiania na wy$wietlaczu pojawi
sie aktualna godzina, a symbol (A)
bedzie Swieci¢ sie w sposéb ciggty.

Istnieje mozliwos¢ ustawienia
czasu w zakresie do godziny
23.59 po uplywie czasu zwiek-
szonego o czas przygotowania
potrawy dodanego do aktualnej
godziny.

Piekarnik rozpocznie prace o godzinie
obliczonej na podstawie czasu przygo-
towania potrawy odjetego od usta-
wionej godziny zakonczenia procesu

i wytgczy sie o ustawionej godzinie
zakonczenia. Timer wyemituje sygnat
dzwiekowy i zacznie pulsowac symbol
(A). Po ustawieniu przycisku piekarnika
i termostatu na pozycji 0 naci$niecie
dowolnego przycisku timera zakonczy
emitowanie sygnatu dzwiekowego. Go-
dzine bedzie mozna ustawia¢ recznie.

PL -

Blokada przyciskow:

* Przycisk MODE nalezy nacisng¢
i przytrzymaé przynajmniej przez
2 sekundy, jesli zaden przycisk nie
zostat nacisniety w ciggu 5 ostatnich
sekund.

» Po aktywacji przycisku MODE pozo-
state przyciski bedg dostepne natych-
miast po ich nacisnieciu.
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Wyposazenie dodatkowe

Urzgdzenie dostarczane jest razem
z wyposazeniem. Mozesz réwniez uzy-
wac akcesoridw innych producentow,
ale muszg one by¢ odporne na ciepto
i ogien. Mozesz réwniez uzywaé na-
czyn szklanych, form do ciasta oraz tac
odpowiednich do uzycia w piekarniku.
Akcesoriéw innych producentow uzy-
waj zgodnie z ich instrukcjami obstugi.
Uzywajgc matych naczyn, umies¢ je na
ruszcie, aby znalazty sie dokfadnie na
jego Srodku. Jedli jedzenie, ktore
chcesz przygotowaé, nie zajmuje cate-
go miejsca na blasze, jesli przygotowu-
jesz jedzenie gteboko zamrozone lub
jesli uzywasz tacy, by zebrac ttuszcz
kapigcy z grillowanych produktéw, taca
moze sie odksztatcac. Jest to spowodo-
wane wysokimi temperaturami podczas
pieczenia. Taca odzyska ksztatt, gdy po
jej uzyciu wystygnie. Jest to normalny
proces zachodzacy podczas wymiany
ciepta. Nie umieszczaj gorgcych szkla-
nych tac ani naczyn w zimnie tuz po wy-
jeciu z piekarnika, aby unikng¢ rozbicia
tacy lub naczynia. Nie umieszczaj ich
na zimnych i mokrych powierzchniach.
Umies¢ naczynia na suchej Scierce ku-
chennej i pozwdl im powoli wystygnac.
Podczas grillowania zalecamy (gdy jest
to odpowiednie) uzywaé rusztu dostar-
czonego z piekarnikiem. Podczas uzy-
wania rusztu umies¢ tace na jednym
Z nizszych poziomow piekarnika, aby
zebraé¢ kapigcy olej. Aby utatwi¢ czysz-
czenie, na tace mozna nala¢ wody.
Zgodnie ze wskazaniami w odpowied-
nich punktach nigdy nie uzywaj gazo-
wego palnika grillowego bez pokrywy
ochronnej. Jesli Twoj piekarnik ma gril-
lowy palnik gazowy, ale brakuje pokry-

wy ochronnej lub pokrywa jest uszko-
dzona i niemozliwa do uzycia, zwré¢ sie
do najblizszego serwisu w celu otrzy-
mania czesci zamienne;.

Whnetrze piekarnika

Poziomy:

= NwhsbO

Akcesoria

* Akcesoria piekarnika mogg rézni¢ sie
w zaleznos$ci od zakupionego modelu.

Ruszt

Ruszt jest uzywany do grillowania po-
traw lub umieszczania na nim réznych
naczyn.

UWAGA- umiesc ruszt doktadnie

w szynach na odpowiednim poziomie
piekanika i popchnij do tytu.

I vl
— f
)

=iy

=0

————
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Taca gteboka

Taca gteboka jest uzywana do przygo-
towywania gulaszy itp. Aby odpowied-
nio umiesci¢ tace w piekarnku, wsun
ja w szyny na wybranym poziomie i po-
pchnij do tytu.

Czyszczenie i konserwa-
cja urzadzenia

CZYSZCZENIE

Przed przystgpieniem do czyszczenia
piekarnika upewnij sie, ze nie sg wci-
Sniete zadne przyciski i ze urzgdzenie
jest zimne. Odtgcz piekarnik od pradu.

Nie uzywaj produktow czyszczgcych
z drobinkami, ktére mogtyby zarysowaé
emaliowane

i malowane elementy piekarnika. Uzy-
waj mleczek lub ptynéw czyszczacych,
ktére nie zawierajg drobinek. Nie uzy-
waj produktow zrgcych, proszkéw Scie-
rajacych, wetny szklanej ani ostrych
narzedzi, ktére mogtyby uszkodzi¢ po-
wierzchnie piekarnika. Gdyby nadmiar
ptyndow wylanych na piekarnik zapalit
sie, mogtoby to spowodowaé uszkodze-
nie emalii. Natychmiast sprzatnij rozla-
ne ptyny. Do czyszczenia piekarnika nie
nalezy stosowac¢ odkurzaczy parowych.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

Przed przystgpieniem do czyszczenia
nalezy koniecznie odtgczy¢ piekarnik
od Zrédta zasilania. Najlepsze rezultaty
osiggniesz czyszczac wnetrze piekarni-
ka, gdy bedzie on jeszcze delikatnie cie-
pty. Przetrzyj piekarnik miekkg Scierecz-
kg, zamaczang w wodzie z mydfem po
kazdym uzyciu. Potem przetrzyj go raz
jeszcze wilgotng Sciereczka, a nastep-
nie wytrzyj do sucha. Peine czyszcze-
nie z uzyciem suchych i proszkowanych
Srodkéw czyszczgcych. W produktach
z wnetrzem z emalii katalitycznej tylna
i boczne Scianki wnetrza piekarnika nie
wymagajg czyszczenia. Jednak zaleca
sie ich wymiane po pewnym czasie, za-
leznym od intensywnosci uzytkowania
urzgdzenia.

KONSERWACJA

Wymiana lampki oswietlajacej
piekranik

Wymiany lampki musi dokona¢ perso-
nel autoryzowanego serwisu. Zaréwka
powinna mie¢ nastepujgce oznaczenia:
230V, 25 W, typ E14, T300. Przed wy-
miang zaréwki piekarnik powinien by¢
odtgczony od pradu i wystudzony.

Konstrukcja zaréwki jest dostosowana
do uzytkowania w urzgdzeniach do go-
towania. Zaréwka tego typu nie nadaje
sie do oswietlania pomieszczen.
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SERWISOWANIE | PRZEWOZENIE

WYMAGANIA PRZED ODDA-
NIEM DO SERWISU

Jesli piekarnik nie dziata:

Piekarnik moze by¢ odtgczony od pra-
du, by¢é moze nastgpita awaria zasila-
nia. W modelach posiadajgcych timer
czas moze by¢ niewyregulowany.

Jesli piekarnik nie nagrzewa sie:

Pokretto temperatury mogto nie zostac
ustawione w odpowiedniej pozycji.
Jesli wewnetrzne podswietlenie piekar-
nika nie zapala sie:

Nalezy sprawdzi¢ zasilanie. Nalezy
sprawdzi¢, czy lampki nie sg uszkodzo-
ne. Jesli lampki sg uszkodzone, nalezy
wymienic je zgodnie z instrukcjami.
Podgrzewanie (jesli dolna i gérna war-
stwa jedzenia nie podgrzewajg sie row-
nomiernie) :

Sprawdz z instrukcjg obstugi zalecane
potozenie tac, czas przygotowania oraz
temperature.

Jesli po sprawdzeniu powyzszych kwe-
stii urzgdzenie nadal nie dziata prawi-
dtowo, zwro¢ sie do Autoryzowanego
Serwisu.

INFORMACJE DOTYCZACE
TRANSPORTU PIEKARNIKA

Jesli musisz przetransportowaé urza-
dzenie:

Zachowaj oryginalne opakowanie pro-
duktu i przeno$ w nim piekarnik, jesli
musisz go przenies¢. Postepuj zgodnie

Z 0znaczeniami transportowymi na opa-
kowaniu. Zabezpiecz gore kuchenki:
palniki, kapturki i podstawki na garnki,
przymocowujgc je do ptyty tasma kleja-
ca.

Umies¢ papier pomiedzy gorng pokry-
wag a ptytg kuchenki, przykryj gérng po-
krywe, a nastepnie przyklej jg tasmg do
bokéw piekarnika.

Do wnetrza szklanych drzwiczek piekar-
nika przytwierdz tasma papier lub tektu-
re, by zapobiec uszkodzeniu drzwiczek
przez ruszt i tace w czasie transportu.
Drzwiczki piekarnika przyklej tasmg do
Scian bocznych.

Jesli nie masz oryginalnego opakowa-
nia:

Zastosuj odpowiednie $rodki ochrony
powierzchni zewnetrznych (szklanych
i malowanych) piekarnika przed mozli-
wymi uderzeniami.
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Marka

Model KBO 0965 SK X
Rodzaj piekarnika ELEKTRYCZNY
Masa kg

Wspotczynnik efektywnosci energetycznej - w trybie konwencjonalnym 116,7
Wspotczynnik efektywnosci energetycznej - z wymuszonym obiegiem powietrza 103,6
Klasa energetyczna A
Zuzycie energii (elektrycznej) - w trybie konwencjonalnym kWgodz/cykl 0,98
Zuzycie energii (elektrycznej) - z wymuszonym obiegiem powietrza kWgodz/cykl 0,87
Liczba wnek 1

Zrédto ciepta ELEKTRYCZNY
Pojemnos¢ 69

Piekarnik ten jest zgodny z normg PN-EN 60350-1

Wskazowki oszczedzania energii

Piekarnik
- Piecz po kilka potraw na raz, jesli to mozliwe.

- Skracaj czas wstgpnego podgrzewania.
-Nie wydtuzajg czasu pieczenia.
-Nie zapomnij wigcza¢ piekarnik po zakoriczeniu pieczenia.

- Nie otwieraj drzwiczek piekarnika w trakcie pieczenia.







Dear Customer,

Our goal is to offer you high quality products that exceed your expectations. Your
appliance is produced in state of the art facilities and is carefully tested for quality.
This manual is prepared to help you use your appliance, which has been manufac-
tured using the most recent technology, with confidence and maximum efficienc .
Before using your appliance, carefully read this guide which includes basic infor-
mation on safe installation, maintenance and use. Please contact your nearest
Authorized Service Centre for the installation of your product.
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PRESENTATION AND SIZE OF PRODUCT

Control panel

Handle

Oven Door

Lower Heating
Element (behind the
plate)

Upper Heating Element (behind the plate)

=—r
Wire
Grill f \‘D Oven Light
— —)
[l
Tray 1
Racks —
Air Outlet Shutters
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SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CA-
REFULLY AND COMPLETELY BEFO-
RE USING YOUR APPLIANCE, AND
KEEP THEM IN A CONVENIENT PLA-
CE FOR REFERENCE WHEN NECES-
SARY.

THIS MANUAL IS PREPARED FOR
MORE THAN ONE MODEL. YOUR
APPLIANCE MAY NOT HAVE SOME
OF THE FEATURES THAT ARE EXP-
LAINED IN THIS MANUAL. WHILE
YOU ARE READING THE OPERATING
MANUAL, PAY A SPECIAL: ATTEN-
TION TO THE EXPRESSIONS THAT
HAVE IMAGES.

General Safety Warnings

* This appliance can
be used by children
aged 8 years and
above and persons
with reduced physi-
cal, sensory or men-
tal capabilities or lack
of experience and
knowledge if they
have been given su-
pervision or instruc-
tion concerning use
of the appliance in
a safe way and un-
derstand the hazards

EN -

involved. Children
shall not play with the
appliance. Cleaning
and user maintenan-
ce shall not be done
by children without
supervision.

* WARNING: The app-
liance and its acces-
sible parts become
hot during use. Care
should be taken to
avoid touching the
heating elements.
Children under the
age of 8 should stand
away from the appli-
ance unless continuo-
usly supervised.

* WARNING: Fire ha-
zard: do not store
items on the cooking
surfaces.

* WARNING: If the
surface is cracked,
switch the appliance
off to avoid the possi-
bility of electric shock.

* The appliance is not
intended to be ope-
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rated by means of an
external timer or se-
parate remote-control
system.

* The appliance beco-
mes hot during use.
Care should be taken
to avoid touching he-
ating elements inside
the oven.

*During use, handles
held for short periods
in normal use can be-
come hot.

*Do not use harsh
abrasive cleaners or
sharp metal scrapers
to clean the oven
door glass and other
surface since they
can scratch the surfa-
ce, which can cause
the glass to shatter or
cause damage to the
surface.

* Do not use steam
cleaners to clean the
appliance.

* WARNING: Ensure
that the appliance is

switched off before
replacing the lamp to
avoid the possibility
of electric shock.
CAUTION: Accessib-
le parts may become
hot when cooking or
grilling. Young child-
ren should be kept
away from the appli-
ance.

* Your appliance is produced in ac-

cordance with all applicable local
and international standards and
regulations.

* Maintenance and repair work must

be carried out only by authorized
service technicians. Installation
and repair work that is carried out
by unauthorized technicians may
endanger you. Altering or modif-
ying the specifications of the app-
liance in any way is hazardous.

Prior to installation, ensure that
the local distribution conditions
(nature of the gas and gas pressu-
re or electricity voltage and frequ-
ency) and the requirements of the
appliance are compatible. The re-
quirements for this appliance are
stated on the label.

* CAUTION: This appliance is de-

signed only for cooking food and is
intended for indoor domestic hou-
sehold use only and should not be
used for any other purpose or in
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any other application, such as for
non-domestic use or in a commer-
cial environment or room heating.

Do not try to lift or move the appli-
ance by pulling on the door hand-
le.

All possible security measures
have been taken to ensure your
safety. Since the glass may break,
you should be careful while clea-
ning it to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking on the glass
with accessories.

Ensure that the supply cord is not
wedged during the installation.
If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly
qualified persons in order to pre-
vent a hazard.

While the oven door is open, do
not let children climb on the door
or sit on it.

Installation Warnings

* Do not operate the appliance be-
fore it is fully installed.

* The appliance must be installed
by an authorized technician and
put into use. The manufacturer is
not responsible for any damage
that might be caused by defective
placement and installation by una-
uthorized persons.

When you unpack the appliance,
make sure that it was not dama-
ged during transportation. In the
event of any defect; do not use
the appliance and contact a qua-
lified service agent immediately.
As the materials used for packa-

ging (nylon, staplers, styrofoam...
etc.) may cause harmful effects to
children, they should be collected
and disposed of immediately.

Protect your appliance against
atmospheric effects. Do not expo-
se it to effects such as sun, rain,
snow etc.

The surrounding materials of the
appliance (cabinet) must be able
to withstand a temperature of a
min. of 100°C .

During use
* When you first run your oven, a

certain smell will emanate from the
insulation materials and the heater
elements. For this reason, before
using your oven, run it empty at
the maximum temperature for 45
minutes. At the same time you
need to properly ventilate the en-
vironment in which the product is
installed.

During use, the outer and inner
surfaces of the oven become hot.
While opening the oven door,
step back to avoid the hot steam
coming out of the oven. A risk of
burns may occur.

Do not put flammable or combus-
tible materials, in or near the appli-
ance when it is in operation.

» Always use oven gloves to remo-

ve and replace food in the oven.

Do not leave the cooker while co-
oking with solid or liquid oils. They
may catch fire as a result of of ext-
reme heating. Never pour water
on to flames that are caused by
oil. Cover the saucepan or frying
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pan with its cover to choke the fl -
me that has arisen in this case and
turn the cooker off.

* If you are not going to use the
appliance for a long time, remove
the plug from the socket. Keep the
main control switched off. Additio-
nally, when not using the applian-
ce, shut the gas valve off.

» Make sure the appliance control
knobs are always in the “0” (stop)
position when it is not being used.

» The trays incline when pulled out.
Be careful not to let hot liquid spill
over.

* When the door or drawer of the
oven is open, do not leave any-
thing on it. You may unbalance
your appliance or break the cover.

* Do not put heavy things or fla -
mable or ignitable goods (nylon,
plastic bag, paper, cloth...etc.) into
the drawer. This includes cookwa-
re with plastic accessories (e.g.
handles).

» Do not hang towels, dishcloths or
clothes from the appliance or its
handles.

* During cleaning and maintenance

 Always turn the appliance off befo-
re operations such as cleaning or
maintenance. You can do this after
removing the plug for the applian-
ce off or turning the main switches
off.

* Do not remove the control knobs
to clean the control panel.

+ TO MAINTAIN THE EFFICIENCY
AND SAFETY OF YOUR APPLI-

ANCE, WE RECOMMEND YQOU
ALWAYS USE ORIGINAL SPA-
RE PARTS AND ONLY CALL
OUR AUTHORIZED SERVICE
AGENTS SHOULD SUCH A
NEED ARISE.

PREPARATION FOR
INSTALLATION AND USE

Manufactured with best quality parts
and materials, this modern, functional
and practical oven will meet your ne-
eds in all respects. Make sure to read
the manual to obtain successful results
and not to experience any problems in
the future. The information given below
contain rules that are necessary for cor-
rect positioning and service operations.
They should be read in detail especially
by the technician who will position the
appliance.

CONTACT THE AUTHORIZED SER-
VICE FOR THE INSTALLATION OF
YOUR OVEN!

CHOOSING A PLACE FOR THE
OVEN

- There are several points to pay at-
tention to when choosing a place for
your oven. Make sure to take our re-
commendations below into account
in order to prevent any problems and
dangerous situations, which may oc-
cur later!

- When choosing a place for the oven,
attention should be paid that there are
no flammable or combustible materi-
als in the close vicinity, such as curta-
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ins, oil, cloth etc., which quickly catch
fire

- Furniture surrounding the oven must
be made of heat resistant materials -
more than 50 C° of the room tempe-
rature.

Required changes to wall cabinets and
exhaust fans above the built-in combi-
ned product as well as minimum he-
ights from the oven board are shown in
Figure 1. Accordingly, the exhaust fan
should be at a minimum height of 65 cm
from the hob board. If there is no exha-
ust fan, the height should not be less
than 70 cm.
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INSTALLATION OF BUILT-IN
OVEN

Insert the oven into the cabinet by pus-
hing it forward. Open the oven door and
insert 2 screws in the holes located on
the oven frame. When the product fra-
me touches the wooden surface of ca-
binet, tighten the screws.

Worktop
r
min 25in. W iltei
em mm | Built-in hob
-
Built-in oven
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If the oven is installed under a hob, the
distance between the worktop and the
top panel of the oven must be a mini-
mum of 50 mm and the distance bet-
ween the worktop and the top of control
panel must be a minimum of 25 mm.

WIRING AND SAFETY OF THE
BUILT IN OVEN

The instructions given below must be

followed explicitly during wiring:

- The grounding cable must be connec-
ted via the screw with the grounding
mark. The supply cable connection
must be carried out as shown in fig -
re. If there is no grounded outlet con-
forming to regulations in the installa-
tion environment, call the Authorized
Service Centre immediately.

- The grounded outlet must be in close
proximity to the appliance. Never use
an extension cord.

- The supply cable should not contact
the product’s hot surface.

- In the event of any damage to the
supply cable, make sure to call the
Authorized Service Centre. The cable
must be replaced by the Authorized
Service technician.

- Wiring of the appliance must be per-
formed by the Authorized Service
technician. A HO5VV-F type supply
cable must be used.

- Faulty wiring may damage the appli-
ance. Such damage will not be cove-
red under the warranty.

- The appliance is designed to connect
to 220-240V~. If the electricity is diffe-
rent than the value given above, call
the Authorized Service Centre imme-
diately.

- The manufacturer declares that its
bears no liability of any kind for
damage and loss arising from not
complying with safety standards!
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USING THE OVEN

Control Panel

Oven function Oven function
Control Knob  pjgital Timer Control Knob

Oven Operation Light Oven Thermostat Light

Oven Function Control Knob

To select the desired cooking function, o
turn the knob to the related symbol the

details of the oven functions are explai-

ned in the next section.

Thermostat Control Knob

To select the desired temperature, turn
the knob to the related degrees the de-
tails of the oven functions are explained
in the next section. c @
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Using the oven function control
button
Oven Functions

* The functions of your oven may be dif-
ferent due to the model of your product.

.| Oven Lamp:

Only the oven light will be turned on and
it remains on in all the cooking function.

&
¢ | Defrost Function:

The oven’s warning lights will be turned
on, the fan starts operating.

To use the defrost function, take your
frozen food and place it in the oven
on a shelf placed in the third slot from
the bottom. It is recommended that
you can place an oven tray under
the defrosting food, to catch the wa-
ter accumulated due to melting ice.
This function will not cook or bake
your food, it will only help to defrost it.

@ Turbo Function

The oven's thermostat and warning
lights will be turned on, the ring heating
element and fan will start operating.

The turbo function evenly disperse
the heat in the oven. All foods on
all racks will be cooked evenly. It is
recommended to pre-heat the oven
about 10 minutes.

Static Cooking Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the lower and
upper heating elements will start ope-

rating. The static cooking function emits
heat, ensuring even cooking of the lo-
wer and upper food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Prehating the oven
for 10 minutes is recommended and it is
best to cook on only one shelf at a time
in this function.

¥ | Fan Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the upper and
lower heating elements and fan will start
operating.

This function is very good for obtaining
results in baking pastry. Cooking is carried
out by the lower and upper heating element
within the oven and by the fan providing
air circulation, which will give a slight grill
effect to the food. It is recommended to
pre-heat the oven about 10 minutes.

A aad

Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning lights
will be turned on, the grill heating element
will start operating. The function is used
for grilling and toasting foods, use the
upper shelves of oven. Lightly brush the
wire grid with oil to stop foods sticking
and place foods in the center of the grid.
Always place a tray beneath to catch any
drips of oil or fat. It is recommended to
pre-heat the oven about 10 minutes.
Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven temperature
should be adjusted to 190°C.

Faster Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and upper
heating elements will start operating. The
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function is used for faster grilling and for
covering a larger surface area, such as
grilling meats, use the upper shelves of
oven. Lightly brush the wire grid with oil
to stop foods sticking and place foods in
the center of the grid. Always place a tray
beneath to catch any drips of oil or fat. Itis
recommended to pre-heat the oven about
10 minutes. Warning: When grilling, the
oven door must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C

V¥ | Double Grill and Fan Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and
upper heating elements and fan will start
operating.

The function is used for faster grilling of
thicker foods and for covering a larger
surface area. Both the upper heating
elements and grill will be energised along
with the fan to ensure even cooking.

Use the upper shelves of oven. Lightly
brush the wire grid with oil to stop foods
sticking and place foods in the center of the
grid. Always place a tray beneath to catch
any drips of oil or fat. It is recommended
to pre-heat the oven about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven temperature
should be adjusted to 190C°.

Pizza Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the ring and
lower heating elements and fan will start
operating.

Fan and lower heating function is ideal for
baking food, such as pizza, equally in a
short time. While the fan evenly disperses

the heat of the oven, the lower heating
element ensures the baking of food
dough.

Use of digital timer

Time Adjustment:

The time must be adjusted before
starting to use the oven. Following
the power supply to the oven, symbol
(A) and the three “0”s on the screen
will begin to flash. Press the (+) and
(-) keys simultaneously. The symbol
will appear on the screen. Also, the
dot in the middle of the screen will
begin to flash. Using the (+) and

(-) buttons, adjust the current time
while this dot is flashing. After the
adjustment, the dot should be it
continuously.

Following the power supply to the
oven, when symbol (A) and the three
“0”s on the screen begin to flash, the
oven can not be operated using the
control buttons. When the (+) and (-)
buttons are pressed simultaneously
for time adjustment, the symbol will
appear on the screen. When this
symbol appears on the screen, you
can manually operate the oven. As the
adjusted time will be reset in the event
of a power failure, the time adjustment
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operation will have to be carried out
once again.

Audible Warning Time
Adjustment:

- MODE +

The time must be adjusted before
starting to use the oven. Following the
power supply to the oven, symbol (A)
and the three “0”s on the screen will
begin to flash. Press the (+) and (-)
keys simultaneously.

The symbol will appear on the
screen. Also, the dot in the middle of
the screen will begin to flash. Using
the (+) and (-) keys, adjust the current
time while this dot is flashing. After

the adjustment, the dot should be

lit continuously. This function can be
used to receive audible warnings at the
completion of the adjusted time period.

Press the MODE key in the middle.
The symbol will flash on the screen.
Three “0”s will also appear. Adjust the
desired time period for the warning
by using (+) and (-) keys while the
symbol is flashing. Some time after
the completion of the adjustment,

the symbol will be lit continuously.
When the symbol begins to light
continuously, the audible warning time
adjustment is done.

The audible warning time can be set to

EN -

a time between the time range of 0 and
23.59.

When the set time is up, the timer
gives an audible warning and the
symbol begins to flash on the screen.
Pressing any key will stop the audible
warning and the symbol will disappear
from the screen.

The Audible Warning time adjustment
is for warning purposes only. The oven
will not be activated with this function.

Adjustment of the cooking
time:

T |

- MODE +

This function is used to cook in the
desired time range. The foods to

be cooked are put into the oven.

The oven is adjusted to the desired
cooking function. The oven thermostat
is adjusted to the desired degree
depending on the dish to be cooked.
Keep pressing on the MODE button
until you see “stop” on the timer
screen. When you see “stop” on the
timer screen, symbol (A) will begin to
flash. Adjust the cooking period for
the food you wish to cook, by using
the (+) and (-) buttons while the timer
is in his position. Some time after the
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adjustment operation is completed, the
day’s time will appear on the screen
and symbol (A) and will begin to
continuously light on the screen. While
doing this, the oven will also start to
operate.

A cooking period between the time
range of 0 and 10 hours can be set.

At the completion of the set duration,
the timer will stop the oven and give
an audible warning. Also, symbol

(A) will begin to flash on the screen.
After bringing the oven button and
oven thermostat button to 0 position,
pressing any button of the timer will
end the audible warning. Also, the
timer will be brought to the manual use
function.

Adjustment of the cooking end
time:

N

‘T/'E ne'd /

°
Q

- MODE +

This function is used to cook according
to desired finishing time. The food

to be cooked is put into the oven.

The oven is adjusted to the desired
cooking function. The oven thermostat
is adjusted to the desired degree
depending on the dish to be cooked.
Keep pressing the MODE button until
you see “end” on the timer screen,
symbol (A) and the day’s time will
respectively begin to flash

Adjust the finishing time for the food
you wish to cook, by using the (+)

and (-) keys while the timer is in

this position. Some time after the
adjustment operation is completed, the
current time will appear on the screen
and symbols (A) and will begin to
continuously light on the screen. While
doing this, the oven will also start to
operate.

You can set a time which can be up to
10 hours after the current time.

Upon completion of the set duration,
the timer will stop the oven and an give
audible warning. The the symbol (A)
will also begin to flash on the screen.
After bringing the oven button and
oven thermostat button to 0 position,
pressing any button of the timer will
end the audible warning. The timer

will also be brought to manual use
function.
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Full-Automatic Programming:

Tdrr |

- MODE +

This function is used to cook food after
a certain period of time, within a certain
duration. The food to be cooked is put
into the oven. The oven is adjusted to
the desired cooking function. The oven
thermostat is adjusted to the desired
degree depending on the dish to be
cooked.

First, keep pressing the MODE button
until you see “stop” on the timer
screen. When you see “stop” on the
timer screen, the symbol (A) will begin
to flash. Adjust the cooking period for
the food you wish to cook, by using
the (+) and (-) keys while the timer is
in this position. Some time after the
adjustment operation is completed, the
day’s time will appear on the screen
and the symbols (A) and will begin to
continuously light on the screen.

A cooking period between the
time range of 0 and 10 hours
can be set.

A= 5
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Second, keep pressing the MODE
button until you see “end” on the timer
screen. When you see “end” on the
timer screen, the symbol (A) and the
cooking end time begin to flash. Adjust
the finishing time for the food by using
the (+) and (-) keys while the timer is
in this position. Some time after the
adjustment operation is completed, the
day’s current time will appear on the
screen and the symbol (A) will begin to
light continuously on the screen.

You can set a time which can
be up 23.59 hours after the
time obtained by adding the
cooking period and the current
time.

The oven will start operating at the time
calculated by deducting the cooking
period from the set finishing time, and
will stop at the set finishing time. The
timer will give an audible warning and
the symbol (A) will begin to flash. After
bringing the oven button and oven
thermostat button to the 0 position,
pressing any button of the timer will
end the audible warning. Also, current
time will be displayed on timer.
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Key Lock:

* The mode button needs to be pres-
sed for at least 2 seconds, if none of
the buttons are activated within last 5
seconds.

« After activation of the mode button,
each button is activated immediately
as they are pressed.

EN - 40



“JOMBYS USYDIUD PBJSEO] Y)IM 400D ,

) ) } Ansed
Sh-Ge el 06L-02L es-om|
. . } ayeo
0t-0€ el 08L-09L es-om|
Ge¢-Sl 14 002 yesisjeeg
S-Sl € 002 doyo
09-0S x 002 09-G¥ 4l 002 09-G¥ tal 002 us)olyo
0G-0% 4 002-S.1 05-0% 4 002-GZL 0S-0t 4 002-GZL pooy Aserep
} s|jeqieaw
SlL-0L 14 002 paIlD
Ge-6¢ fourad® 0.1-0GL 0t-0€ -l 06L-02L Ge-G¢ joarad’ 0L-0SL |apjood
Ge-6¢ ourad® 0/1-0G1 0t-0€ cl 06L- 01 0t-0€ oAl 0L-0SL eo
g ; . ) , : ) - : Ansed
Ge-6¢ cl 061-0L1 Si-G€ cl 061L-02L S¥-G€ oAl 061L-021 paiake
(unw) . . (upw) . . (upw) . . (upw) . .
pousd | SO0 | Comeas | P |l | imeqy | POl | el e | PR |l ey
Bujoon yoey e} Y1 6unjoon yoey e} Y1 6unjoon yoey e} Y1 Buyoon xoey e} Y1 S3HsIa
TIRD NV4 343ddN-343IMO1 ¥3AddN-¥43IMo1 ogynL

EN - 41



Accessories

The product is supplied with accessori-
es. You can also use accessories you
purchase from other sources, but they
must be heat and flame resistant. You
can also use glass dishes, cake moulds
and oven trays that are appropriate for
use in an oven. Follow the
manufacturer’s instructions when using
other accessories. In the event small
size dishes are used, place the dish
onto the wire grid, as it will completely
be on the middle part of the grid. If the
food to be cooked does not cover the
oven tray completely, if the food is taken
from the deep freezer or the tray is be-
ing used for collecting the food’s juices
that flow during grilling, form changes
can be observed in the tray. This is due
to the high temperatures that occur du-
ring cooking. The tray will return to its
old form when the tray cools down after
cooking. This is a normal physical event
that occurs during heat transfer. Do not
place hot glass trays and dishes into a
cold environment straight from the oven
to avoid breaking the tray or dish. Do
not put onto cold and wet surfaces. Pla-
ce on a dry kitchen cloth and allow to
cool slowly. When using the grill in your
oven; we recommend you use the grid
that was supplied with the product
(where appropriate). When using the
wire grid; put a tray onto one of the lo-
wer shelves to allow the oil to be collec-
ted. Water may be added to the tray to
assist in cleaning. As explained in the
corresponding clauses, never attempt
to use the gas operated grill burner wit-
hout the grill protection lid. If your oven
has a gas operated grill burner, but the
grill heat shield is missing, or if it is da-

maged and cannot be used, request a
spare part from the nearest Authorized
Service Centre.

Oven Cavity

5. Rack
4.Rack
3.Rack
2.Rack
1. Rack

Oven Accessories

The accessories for your oven may be
different due to the model of your pro-
duct.

Wire grid

The wire grid is used to grill or place dif-
ferent cookwares on it.

WARNING- Fit the grid correctly into
any corresponding rack in the oven ca-
vity and push it to the back.

| |
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Deep Tray

The deep tray is used to cook stews.To
locate the tray correctly in the cavity, put
it to any rack and push it to the back.

Removal of wire shelf

Pull the wire shelf as shown in the pictu-
re. After releasing it from clips, lift it up.

=
s

CLEANING AND
MAINTENANCE OF YOUR
OVEN

CLEANING

Before starting to clean your oven, be
sure that all control buttons are off and
your appliance has cooled down. Unp-
lug the appliance.

Do not use cleaning materials conta-
ining particles that might scratch the
enamelled and

painted parts of your oven. Use cre-
am cleaners or liquid cleaners, which
do not contain particles. As they might
harm the surfaces, do not use caustic
creams, abrasive cleaning powders, ro-
ugh wire wool or hard tools. In the event
the excess liquids spill over and your
oven should burn, this may cause da-
mage to the enamel. Clean up the split
liquids immediately. Do not use steam
cleaners to clean the oven.

Cleaning the interior of the
oven

Make sure to unplug the oven before
you start cleaning it. You will obtain best
results if you clean the oven interior whi-
le the oven is slightly warm. Wipe your
oven with a soft piece of cloth dam-
pened with soap and water after each
use. Then wipe it again, this time with a
wetted cloth, and wipe it dry. Complete
cleaning using dry and powder type cle-
aners. For product with catalytic enamel
frames, the rear and side walls of the
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inner frame do not require cleaning. Ho-
wever; depending on usage, replacing
them after a certain period of time is re-
commended.

MAINTENANCE

Replacing the Oven Light

The change of oven lamp must be done
by by an authorized technician. The ra-
ting of the bulb should be 230V, 25Watt,
Type E14,T300 before changing the
lamp, the oven should be switched off
and it should be cool.

The lamp design is specific for use in
household cooking appliances and it is
not suitable for household room illumi-
nation.

SERVICE AND
TRANSPORT

REQUIREMENTS BEFORE
CONTACTING SERVICE

If the oven does not operate:

The oven may have be switched off, or
disconnected On models fitted with a ti-
mer, the time may not be regulated.

If the oven does not heat:

the heat may be not adjusted with the
oven’s heater control switch.

If the interior lighting lamp does not
light:

The electricity must be inspected. It
must be inspected to see whether the
lamps are defective. If they are defecti-
ve, you can change them following the
guide.

Cooking (if the lower-upper parts do not
cook equally):

Control the shelf locations, cooking pe-
riod and heat values according to the
manual.

Apart from these issues, if you are ex-
periencing any problems with your pro-
duct, please call to the Authorized Ser-
vice Centre.

INFORMATION RELATED TO
TRANSPORT

If you need any transport:

Keep the original product packaging
and use the original case for carrying.
Follow the transport instructions on the
case. Tape the cooker on upper parts,
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hats and heads and saucepan carriers
to the cooking panels.

Place a paper between the upper cover
and cooking panel, cover the upper co-
ver, than tape to the side surfaces of the
oven.

Tape cardboard or paper onto the front
cover on interior glass of the oven as it
will be suitable to the trays, for the wire
grill and trays in your oven not dama-
ge to the oven’s cover during transport.
Also tape the oven’s covers to the side
walls.

If you do not have the original case :

Take appropriate measures to secure
the external surfaces (glass and pain-
ted surfaces) and of the oven to protect
it against possible blows.
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Brand
Model KBO 0965 SK X
Type of Oven ELECTRIC
Mass kg

Energy Efficiency Index - conventional 116,7
Energy Efficiency Index - fan forced 103,6
Energy Class A
Energy consumption (electricity) - conventional | kWh/cycle 0,98
Energy consumption (electricity) - fan forced kWh/cycle 0,87
Number of cavities 1

Heat Source ELECTRIC
Volume 69

This oven complies with EN 60350-1

Energy Saving Tips

Oven
- Cook the meals together, if possible.

- Keep the pre-heating time short.

- Do not elongate cooking time.

- Do not forget to turn-off the oven at the end of cooking.

- Do not open oven door during cooking period.







Vazeny zakazniku,

nasim cilem je vam nabizet vysoce kvalitni produkty, které prekroCi vase o¢ekavani.
Vas spotiebic je vyroben v modernich zavodech a je peclivé testovan ohledné kva-
lity. Tento navod je pfipraven tak, aby vam pomohl s pouzitim vaseho spotrebic,
ktery byl vyroben za pouziti nejnovéjSich technologii. Pfed pouZitim spotfebice
si peclivé prectéte tento navod, ktery obsahuje zakladni informace o bezpecné
instalaci, udrzbé a pouziti. Ohledné instalace svého produktu kontaktujte nejblizsi
autorizovany servis.
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PREZENTACE A VELIKOST PRODUKTU

Ovladaci panel
Rukojet

Dvefe trouby

Spodni topny prvek
(za deskou)

Horni topny prvek (za deskou)

———— — g
Draténa
police ( O
=)
Zasobnik 1
Prihradky —

Zaveérky odsavani
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BEZPECNOSTNIi UPOZORNENI

TYTO POKYNY SI PRECTETE PECLI-
VE JESTE NEZ ZACNETE SPOTRE-
BIC POUZIVAT A UCHOVEJTE JE NA
PRAKTICKEM MISTE, KDE JE V PRI-
PADE POTREBY NALEZNETE.

TENTO NAVOD K POUZITi JE PRI-
PRAVEN PRO VICE NEZ JEDEN MO-
DEL. VAS SPOTREBIC NEMUSI MIT
NEKTERE Z FUNKCI UVEDENYCH V
TOMTO NAVODU. BEHEM CTENI NA-
VODU VENUJTE POZORNOST VY-
RAZUM, KTERE MAJi OBRAZKY.

Obecna bezpeénostni upozor-
néni

* Tento spotrebiC mo-
hou pouzivat déti
starSi 8 let a osoby s
omezenymi télesny-
mi, smyslovymi nebo
mentalnimi schop-
nostmi anebo osoby
bez prislusnych zna-
losti a zkuSenosti,
pokud jsou pod dozo-
rem nebo byly pouce-
ny o bezpeCném uzi-
vani tohoto pfistroje
a chapou souvisejici
nebezpedi. Déti si
se zarizenim nesmi

CZ-

hrat. Cisténi a udrzba
nesmi byt provadény
détmi bez dohledu
dospélé osoby.

* VAROVANI: Spotre-
bi€C a dostupné Casti
se pfi pouzivani za-
hrivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli
topnych prvku. Déti
do 8 let véku udrzuj-
te mimo dosah nebo
pod stalym dohle-
dem.

* VAROVANI: Nebez-
pecCi pozaru: na povr-
chu ur¢eném k vareni
neskladujte zadné
predméty.

* VAROVANI: Je-li
povrch nalomeny,
vypnéte spotrebic,
abyste tak predesli
moznosti Urazu elek-
trickym proudem.

* Spotfebi€ by se ne-
meél spinat pomoci
externiho ¢asovace
nebo samostatného
dalkového ovladani.
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*Béhem pouziti se
spotrfebiC zahreje.
Davejte pozor, abyste
se nedotkli topnych
prvka.

*Béhem pouziti se
mohou rukojeti pfi
bézném pouzivani
zahrat.

* Nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici pro-
stfedky nebo ostré
kovové stérky na Cis-
téni skla dvirek trou-
by, protoze mohou
poskrabat povrch,
coz muze vést k poni-
ceni skla nebo posko-
zeni povrchu.

K Cisténi spotrebice
nepouzivejte parni
CistiCe.

« VAROVANI: Nez za-
Cnete zarovku vyme-
novat, ujistéte se, zda
je spotrebiC vypnuty,
abyste tak predesili
moznosti Urazu elek-
trickym proudem.

« UPOZORNENI: Pii

vareni nebo grilovani
se mohou pristupné

Casti zahrat. Malé déti
udrzujte mimo dosah.

Vas spotiebi¢ je vyrobeny v sou-
ladu se vSemi platnymi a mezina-
rodnimi smérnicemi a nafizenimi.
Udrzbu a opravy musi provadét
pouze autorizovani servisni tech-
nici. Instalace a opravy provadéné
neautorizovanymi techniky vas
mohou ohrozit. Jakakoli Uprava
nebo zména specifikaci spotrebi-
Ce je nebezpecna.

» Pfed instalaci se ujistéte, zda lo-

kalni distribu¢ni sité (druh plynu a
tlak plynu nebo elektrické napéti a
kmitoCet) jsou kompatibilni s po-
Zadavky spotiebice. Pozadavky
pro tento spotfebi¢ jsou uvedeny
na Stitku.

« UPOZORNEN!I: Tento spotfebit je

navrzen pouze K vareni potravin a
je uréen pouze k domacimu pou-
Ziti a nesmi byt pouzit k zadnému
jinému ucelu nebo v jiném prostie-
di, napfiklad k nedomacimu pou-
Ziti nebo v komerénim prostredi
nebo k vytapéni mistnosti.
Spotfebi€ se nepokousejte zdvih-
nout ani posunovat tahem za ru-
kojet dvefi.

K zajisténi vasi bezpecnosti je tre-
ba pfijmout veSkerd mozna bez-
pec¢nostni opatfeni. Vzhledem k
tomu, Ze se sklo mlze rozbit, mu-
site davat béhem Ccisténi pozor,
abyste sklo nepoSkrabali. Dejte
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pozor, abyste prisluSenstvim ne-
narazili do skla.

Bé&hem instalace zkontrolujte, zda
neni napajeci kabel zaklinény.
Je-li napajeci kabel poskozeny,
musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim zastupcem nebo po-
dobné kvalifikovanou osobou, aby
se tak predeslo nebezpedi.

Jsou-li dvere trouby oteviené, ne-
dovolte détem, aby na né lezly
nebo si na né sedaly.

Upozornéni k instalaci

» Spotiebi¢ nespoustéjte dokud ne-
bude zcela nainstalovany.
Spotfebi€  musi  nainstalovat
a uvést do provozu autorizovany
technik. Vyrobce nezodpovida za
jakékoli Skody, které mohou byt
zpusoby vadnym umisténim a in-
stalaci provedenou neautorizova-
nymi osobami.

KdyZ spotfebi¢ rozbalite, zkont-
rolujte, zda se bé&hem pfFepravy
neposkodil. V pfipadé jakéhokoli
defektu; spotfebi€ nepouzivejte
a okamzité kontaktujte zastupce
kvalifikovaného servisu. Vzhle-
dem k tomu, Ze materialy pouzité
k baleni (nylon, spony, polysty-
rén,atd.)mohou mit na déti neza-
douci ucinky, je tfeba je okamzité
shromazdit a odstranit.

Svj spotfebi¢ chrarite prfed atmo-
sférickymi vlivy. Nevystavujte ho
slunci, desti, snéhu, atd.

Materialy obklopujici spotfebic
(skFif) musi dokazat vydrzet tep-
lotu minimalné 100°C.

Béhem pouziti
* Pfi prvnim spusténi se mlze obje-

vit urCity zapach, zplsobeny izo-
lacnimi materialy a topnymi prvky.
Proto, nez troubu pouZijete, ne-
chte ji 45 minut spusténou na ma-
ximalni teplotu. Ve stejny okamzik
musite prostfedi, v kterém je spo-
tfebi€ umistény, spravné vyvétrat.
Bé&hem pouziti se mohou vnéjsi a
vnitfni povrchy zahrat. BEhem ote-
virani dvefi trouby ustupte o krok
zpét, abyste se tak vyhnuli horké
pare vychazejici z trouby. Mohlo
by dojit k popaleni.

Je-li spotfebi¢ spustény, nedavej-
te na néj nebo do jeho blizkosti
hoflavé materialy.

K vyjmuti a vlozeni jidla do trouby
vzdy pouzivejte chriapky.

Bé&hem vareni s tekutymi nebo
pevnymi tuky spotfebi¢ neopous-
téjte. V dasledku extrémniho za-
hrati se mnohou vznitit. Na plame-
ny zplUsobené olejem nikdy nelijte
vodu. Abyste udusili plamen, ktery
zapficinil olej, zakryjte panev po-
klickou a vypnéte varic.
Nebudete-li spotfebic¢ delSi dobu
pouzivat, odpojte ho. Hlavni spi-
nac¢ vypnéte. Kdyz spotfebi¢ ne-
pouzivate, vypnéte i pfivod plynu.
KdyZz se spotfebi¢ nepouziva,
vzdy zkontrolujte, zda jsou ovla-
daci tlaCitka nastavena do pozice
"0" (stop).

LiSty se pfi vysunuti nakloni. Dejte
pozor, abyste nerozlili horkou ka-
palinu.

* V pfipadé, Ze jsou dvefe trouby
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oteviené, nic na né nepokladej-
te. Mohli byste narusit rovnovahu
spotfebiCe nebo rozbit kryt.

Do zasuvky nedavejte hoflavé véci
(nylon, platové sacky, papir, latky,
atd.). To zahrnuje nadobi s plasto-
vym pfisluSenstvim (tj. dchyty).
Na rukojeti spotifebice nezavésuj-
te utérky nebo jiné latky.

Cisténi a udrzba

Pred cCisténim nebo udrzbou vzdy
spotfebi€ vypnéte. Mlzete spotie-
bi€¢ odpojit ze sité nebo vypnout
hlavni vypinac.

Pri Cisténi ovladaciho panelu nes-
nimejte ovladace.

ABYSTE ZACHOVALI EFEKTIVITU A
BEZPECNOST VASEHO SPOTRE-
BICE, DOPORUCUJEME, ABYSTE
VZDY POUZILI ORIGINALNi NA-
HRADNI CASTI A V PRIPADE PO-
TREBY KONTAKTOVALI POUZE
NASE AUTORIZOVANE SERVIY.

PRIPRAVA NA INSTALACI A PO-
UZITi

Tato moderni, funkéni a prakticka trou-
ba vyrobena z nejkvalitngjSich ¢asti a
materiall splni vasSe potfeby, a to ve
v8ech ohledech. Abyste dosahli po-
zadovanych vysledkl a v budoucnosti
nedoslo k zadnym problémam, prectéte
si navod. Nize uvedené informace ob-
sahuji pravidla, ktera jsou nebytné pro
spravné umisténi a obsluhu spotfebice.
Je tfeba, aby si je pfecetl zejména tech-
nik, ktery bude spotfebic¢ instalovat.

PRO INSTALACI TROUBY KONTAK-
TUJTE AUTORIZOVANY SERVIS!

VYBER MiSTA PRO TROUBU

— Pfi vybéru trouby existuje nékolik
véci, kterym je tfeba vénovat pozor-
nost. V uvahu vezméte naSe dopo-
ruCeni a predejdéte tak jakymkoli
problémum nebo nebezpecnym situa-
cim, ke kterym by mohlo dojit pozdé&ji!

— Pfi vybéru mista pro troubu je tfe-
ba vénovat pozornost tomu, zda se
v blizkosti nenachazi zadné hoflavé
materialy, napf. zavésy, olej, latky,
atd., které se rychle vzniti.

— Nabytek obklopujici troubu musi byt
vyrobeny z materidlll odolnych tep-
lotam nad 50 C°.
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Provedte nutné zmény na okolnich skfiri-
kach, stejné tak dodrzte minimaini vysku
od plotny, jak je znazornéno na Obr. 1.
Odsavaci ventilator musi mit minimal-
ni vySku 65 cm od plotny. V pfipadé, Ze
nemate Zadny odsavaci ventilator, vySka
nesmi byt niz8i nez 70 cm.
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INSTALACE VESTAVENE TROU-
BY

1 |

Troubu zasurite do skfiné. Otevrete
dvefe trouby a do otvor( v ramu trouby
zasunte 2 Srouby. Zatimco se ram pro-
duktu dotyké dfevéného povrchu skfi-
né, Srouby utdhnéte.
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Pracovni deska

[
. min. W
min. 25 mm Vestavna deska
50 mm |
| I

Vestavna trouba

Je-li trouba nainstalovana pod plotnou,
vzdalenost mezi pracovni plochou a
hornim panelem trouby musi byt mini-
malné 50 mm a vzdalenost mezi pra-
covni plochou a horni &asti ovladaciho
panelu musi byt minimalné 25 mm.

ELEKTROINSTALACE A BEZ-
PECNOST VESTAVENE TROUBY

Pfed provedenim elektroinstalace je
tfeba dodrzet nize uvedené pokyny:

— Uzemnovaci kabel musi byt zapojen
pomoci Sroubu se znamenim uzem-
néni. Zapojeni napajeciho kabelu
musi byt provedeno jak je znazornéno
na Obr. 6. Pokud v prostfedi instalace
neni provedeno uzemnéni odpovida-
jici smérnicim, okamzité kontaktujte
autorizovany servis.

— Uzemnéna zastrcka se musi nacha-
zet v blizkosti spotfebie. Nikdy nepo-
uzivejte prodluzovaci kabel.

— Napajeci kabel nesmi byt v kontaktu
s horkym povrchem produktu.

—V pfipadé poskozeni napajeciho ka-
belu kontaktujte autorizovany servis.
Kabel musi vyménit autorizovany
servis.

— Zapojeni spotfebi€¢ musi provést au-
torizovany servis. Je tfeba pouZit typ
napajeciho kabelu HO5VV-F.

— Vadna elektroinstalace mlze spotre-
bi¢ poskodit. Na takové poSkozeni se
nebude vztahovat zaruka.

— Spotfebi€¢ je navrzeny k zapojeni v

okruhu 220-240V~, v pfipadé jinych
hodnot okamzité kontaktujte autorizo-
vany servis.

— Vyrobce prohlasuje, ze nenese
zadnou zodpovédnost za Skodu
a ztratu jakékoli povahy vyplyvajici
z nedodrzeni bezpecnostnich no-
rem!

HNEDY

MODRY\

ZLUTY+ZELENY
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POUZITi TROUBY

Ovladaci panel

Tlacitko ovladani trouby  pigitaini asovaé Tladitko ovladani trouby

Svétlo v troubé Svétlo termostatu v troubé

Tlacitko ovladani trouby

Pro vybér poZzadované funkce vareni

otoCte koleCkem na symbol s detaily ° P
funkce trouby, jak je vysvétleno v nasle-

dujici ¢asti.

Tlacitko ovladani trouby

Pro vybér pozadované funkce vareni
otoCte koleCkem na symbol s detaily
funkce trouby, jak je vysvétleno v nasle-
dujici Casti.
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Pouziti ovladaciho tlacitka
funkce trouby
Funkce trouby

* Funkce vasi trouby se mohou
v zavislosti na modelu produktu lisit.

.| Svétlo v troubé

Zapne svétlo v troubé, které zustane
rozsvicené po celou dobu vareni.

&
é | Funkce rozmrazovani:

Zapne se termostat a rozsviti se kont-
rolky trouby, spusti se ventilator.

Chcete-li pouzit funkci rozmrazovani,
dejte zmrazené jidlo do trouby na treti
policku odspodu. Doporucuje se, aby-
ste pod rozmrazované jidlo dali plech,
do kterého zachytite vodu vzniklou
v dusledku rozmrazovani. Tato funk-
ce vaSe jidlo neuvafi ani neupece,
pouze pomuze s jeho rozmrazenim.

@ Funkce Turbo

Zapne se termostat trouby a rozsviti se
vystrazné kontrolky trouby, spusti se
kruhovy topny prvek a ventilator.

Diky této funkci se teplo v troubé
rozptyli rovnomérné. Potraviny na
vSech rostech se uvafi rovhomérné.
Doporucujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut.

Staticka funkce vareni:

Zapne se termostat a vystrazné kont-
rolky trouby, spusti se spodni a horni
topné prvky. Staticka funkce vareni
vyzafuje teplo a zajiStuje rovhomérné
vareni spodni i horni ¢asti jidla. Je

idealni pro prfipravu peciva, kolacu,
zapecCenych téstovin, lasagni a pizzy.
Pfi této funkci se doporucuje troubu
pfedehfivat po dobu 10 minut a vafit
pouze na jedné policce.

EIFunkce Ventilator:

Zapne se termostat a rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se horni a spodni topné
prvky a ventilator.

Tato funkce je uzitecna pfi pe€eni peciva.
Vareni provadi spodni a horni prvek
v troubé& a ventilator zajistujici proudéni
vzduchu v troub&, coZz ma na jidlo mirné
grilovaci u€inek. Doporu€ujeme, abyste
troubu pfedehfivali zhruba 10 minut.

haad

Funkce Gril:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se horni gril. Funkce se
pouziva ke grilovani a opékani jidla,
pouzijte horni poli¢ky trouby. Draténou
mrizku lehce potfete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo - to umistéte doprostied
miizky. Dolt umistéte plech, ktery zachyti
kapky oleje nebo tuku. Doporucujeme,
abyste troubu pfedehtivali zhruba
10 minut. Varovani: Béhem grilovani musi
byt dvefe trouby zaviené a teplotu trouby
je tfeba nastavit na 190°C.

WAV

Funkce rychlejsiho
grilovan9:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se gril a horni topné
prvky. Funkce se pouziva k rychlejSimu
grilovani a k pokryti vétsi plochy, napf.
pfi grilovani masa, pouzijte horni policky
trouby. Draténou mtizku lehce potiete
olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo
- to umistéte doprostfed mfizky. Dold
umistéte plech, ktery zachyti kapky oleje

CZ-58



nebo tuku. Doporu€ujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut. Varovani:
Béhem grilovani musi byt dvefe trouby
zaviené a teplotu trouby je tfeba nastavit
na 190°C

VZV Funkce Dvojity gril a ventilator:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se gril a horni topné prvky
a ventilator.

Funkce se pouziva k rychlejSimu opékani
potravin a k pokryti vétsi plochy povrchu.
Aby se zajistilo rovnomérné vareni, spusti
se horni topné prvky, gril a ventilator.

Pouzijte horni poli¢ky v troubé&. Draténou
mrizku lehce potrete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo - to umistéte doprostied
mfizKky. Dolu umistéte plech, ktery zachyti
kapky oleje nebo tuku. Doporucujeme,
abyste troubu pfedehftivali zhruba
10 minut.

Varovani: BEhem grilovani musi byt dvefe
trouby zavfené a teplotu trouby je tfeba
nastavit na 190°C.

@ Funkce Pizza:

Zapne se termostat a rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se kruhové a spodni topné
prvky a ventilator.

Funkce ohfevu ventilatorem a spodnim
topnym prvkem je idealni k rovnomérmnému
peceni potravin za kratkou chvili, napfiklad
pizzy. Zatimco ventilator rovhomérné
distribuuje teplo v troubg, spodni topny
prvek zajistuje upeceni tésta.

Pouziti digitalniho €asovace

00 00
o0 o 00

=+
[ e [ J

Nastaveni ¢asu:

Pfed pouzitim trouby je tfeba provést
nastaveni ¢asu. Po zapojeni trouby do
napajeni zacne symbol (A) a tfi "0" na
obrazovce blikat. Sou€asné stisknéte
tlaCitka (+) a (-). Na obrazovce se
zobrazi symbol. Rovnéz za¢ne blikat

i teCka uprostied obrazovky. Zatimco
teCka blika, pouzijte tla¢itka (+) a (-)

a nastavte €as. Po nastaveni se te¢ka
trvale rozsviti.

Pokud se po zapojeni trouby do
napajeni symbol (A) rozsviti a tfi "0"
na obrazovce za¢nou blikat, troubu
Ize ovladat pomoci tladitek ovladani.
Dojde-li b&hem nastaveni ¢asu k sou-
Casnému stisknuti tlacitek (+) a (-), na
obrazovce se zobrazi symbol . Kdyz
se na obrazovce zobrazi tento sym-
bol, mizete troubu ovladat manualné.
Kdyz se Cas v dUsledku vypadku na-
pajeni restartuje, bude tfeba provést
opakované nastaveni ¢asu.
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Nastaveni zvukového upozorné-
ni:

Pfed pouzitim trouby je tfeba provést
nastaveni ¢asu. Po zapojeni trouby do
napajeni zacne symbol (A) a tfi "0" na
obrazovce blikat. Sou¢asné stisknéte
tlacitka (+) a (-).

Na obrazovce se zobrazi symbol.
Rovnéz zacne blikat i teCka uprostred
obrazovky. Zatimco tecka blika, pouzij-
te tlaCitka (+) a (-) a nastavte ¢as. Po
nastaveni se teCka trvale rozsviti. Tuto
funkci Ize pouzit ke spusténi zvukové-
ho varovani po dokonc¢eni nastavené-
ho ¢asového obdobi.

Stisknéte prostfedni tlacitko MODE
(REZIM). Na obrazovce se zobrazi
symbol. Také se zobrazi tfi "0". Poza-
dované Casové obdobi pro varovani
nastavte pomoci tladitek (+) a (-), bé-
hem blikani symbolu . Chvili po do-
kon&eni nastaveni se rozsviti symbol

. Kdyz se rozsviti symbol , nastaveni
zvukového varovani je hotové.

Cas zvukového varovani Ize nastavit
na ¢as v ¢asovém rozsahu 0 a 23:59.

Jakmile je ¢as nastaven, ¢asovac vyda
zvukové varovani a na obrazovce se
rozblika symbol . Zvukové varovani

zastavite stisknutim libovolného tlagit-
ka a symbol z obrazovky zmizi.

Nastaveni ¢asu zvukového varovani
slouzi pouze pro ucel upozornéni. Pfi
této funkci se trouba nespusti.

Nastaveni poloautomatického
casu - podle délky vareni:

N

T

+
e [ J e

Tato funkce se pouziva k vareni

v pozadovaném C¢asovém rozsahu.
Potraviny, které chcete uvarit, se

vlozi do trouby. Trouba se nastavi na
pozadovanou funkci vareni. Termostat
trouby se nastavi na pozadovanou
uroven, v zavislosti na tom, jaké jidlo
budete pfipravovat. Tla¢itko MODE
(REZIM) pfidrzte dokud se vam na
obrazovce nezobrazi "stop". Jakmile se
na obrazovce zobrazi "stop", rozblika
se symbol (A). Zatimco je Casovac

v pozadované pozici, nastavte dobu
vareni pfipravovaného jidla pomoci
tlacitek (+) a (-). Chvili po dokon¢&eni
nastaveni se na obrazovce zobrazi ¢as
a na obrazovce se rozsviti symboly (A)
a . Mezitim se spusti i trouba.

Dobu vareni Ize nastavit v rozsahu
0 az 10 hodin.

Po uplynuti nastaveného ¢asu ¢asovacd
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troubu vypne a trouba vyda zvukové
upozornéni. Na obrazovce se také roz-
blika symbol (A). Po pfepnuti tlacitka
trouby a termostatu trouby do pozice 0
ukonc¢i zvukové upozornéni stisknuti li-
bovolného tlagitka. Casovag Ize rovnéz
prfepnout na manualni ovladani.

Poloautomatické programovani
podle ¢asu dokonéeni:

Q
- Rezim +
L e o

Tato funkce se pouziva k vareni dle
pozadovaného ¢asu dokonceni.
Potraviny, které chcete uvafit, vlozte
do trouby. Trouba je nastavena na
pozadovanou funkci vareni. Termostat
trouby se nastavi na pozadovanou
uroven, v zavislosti na tom, jaké jidlo
budete pfipravovat. Tlacitko MODE
(REZIM) drzte dokud se na obrazovce
nezobrazi "end" (konec) a nerozblika
se symbol (A) a Cas.

Zatimco je Casovac v pozadované
pozici, nastavte ¢as dokonc&eni vareni
jidla pomoci tladitek (+) a (-). Chvili po
dokonc&eni nastaveni se na obrazovce
zobrazi ¢as a na obrazovce se rozsviti
symboly (A)a . Mezitim se spusti

i trouba.

Nastaveny ¢as muze konéit az 10 ho-
din od okamziku nastaveni.

Po uplynuti nastaveného ¢asu ¢asovacd
troubu vypne a trouba vyda zvukové
upozornéni. Na obrazovce se také roz-
blika symbol (A). Po pfepnuti tlacitka
trouby a termostatu trouby do pozice 0
ukongi zvukové upozornéni stisknuti li-
bovolného tlagitka. Casovaé se rovnéz
pfepne na manualni ovladani.
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PIné automaticky program:

N

Clad

+
® ® ®

Tato funkce se pouziva k vareni po
uplynuti uréitého €asu, v ramci urcité-
ho ¢asového obdobi. Potraviny, které
chcete uvaiit, vioZte do trouby. Trouba
je nastavena na pozadovanou funkci
vafeni. Termostat trouby se nastavi na
pozadovanou uroven, v zavislosti na
tom, jaké jidlo budete pfipravovat.

Nejprve drzte tlagitko MODE (REZIM)
dokud se na obrazovce nezobrazi
"stop". Kdyz se na obrazovce zobrazi
"stop", rozblika se symbol (A). Zatimco
je Casovac v pozadované pozici, na-
stavte ¢as vareni pomoci tlacitek (+) a
(). Chvili po dokon¢&eni nastaveni se na
obrazovce zobrazi ¢as a na obrazovce
se rozsviti symboly (A) a

Dobu vareni Ize nastavit v roz-
sahu 0 az 10 hodin.

Poté pridrzte tlagitko MODE (REZIM)
dokud se na obrazovce nezobrazi
"end" (konec). KdyZ se na obrazovce
zobrazi "konec", kromé& doby vafeni se
na obrazovce rozblika také symbol (A)
a Cas. Zatimco je ¢asovac v pozado-
vané pozici, nastavte ¢as dokonceni
vareni jidla pomoci tlacitek (+) a (-).
Chvili po dokonceni nastaveni se na
obrazovce zobrazi ¢as a na obrazovce
se rozsviti symbol (A).

Muazete nastavit ¢as az 23:59
hod od ¢asu ziskaného prida-
nim dobou vareni.

Trouba se spusti v €as vypocitany ode-
¢tenim doby varfeni od nastaveného
Casu dokonc&eni a vypne se v nastave-
ny &as vareni. Casovaé vyda zvukové
upozornéni a symbol (A) se rozblika.
Po pfepnuti tlaCitka trouby a termosta-
tu trouby do pozice 0 ukon¢i zvuko-

vé upozornéni stisknuti libovolného
tlagitka. Casovaé se rovnéz piepne na
manualni ovladani.
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Zamek tlacitek:

* V pfipadé, Ze béhem poslednich
5 sekund nebylo aktivovano zad-
né z tlacitek, je tfeba tladitko rezimu
stisknout minimalné na 2 sekundy.

» Po aktivaci tlagitka reZzimu se kazdé
tlacitko aktivuje okamZité po stisknuti.
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Prislusenstvi

Produkt se dodava s pfislusenstvim.
Rovnéz muzete pouzit prislusenstvi,
které koupite z jinych zdroja, ale musi
byt teplu vzdorné. Rovnéz mizete
pouzit sklenéné nadobi, formy na
kolace a plechy, které se hodi k pouziti
v troubé. P¥i pouziti jiného pfislusenstvi
se fidte pokyny jiného vyrobce.
V pfipadé pouziti malého nadobi vlozte
nadobi na draténou mfizku, tak, aby se
nachazelo uprostfed mrizky. Pokud
jidlo, které ma byt uvafeno, nezakryva
cely plech, je-lijidlo vyjmuto z mraznicky
nebo je-li pouZit plech pro sbér Stav
z masa, které stékaji béhem grilovani,
Ize pozorovat zmény v plechu. Je tomu
tak kvali vysokym teplotam, které
vznikaji béhem vareni. Plech se vrati do
staré formy jakmile vychladne. Jde
0 bézny fyzicky jev, ke kterému dochazi
béhem prenosu tepla. Horké sklenéné
pekaCe a nadoby nedavejte do
chladného prostoru ihned po vyjmuti
z trouby, abyste piedesli jejich
rozlomeni. Nepokladejte na chladné
a mokré povrchy. PoloZte je na suchou
utérku a nechte je pomalu vychladnout.
Pfi pouziti grilu v troubé& doporu€ujeme
(je-li tfeba), abyste pouzili mfizku doda-
nou s produktem. Pfi pouziti draténé
mfizky dejte plech, do kterého se bude
zachytavat stékajici olej, na jednu ze
spodnich policek. Abyste zjednodusili
¢isténi, do pekace lze pridat vodu. Jak
je vysvétleno v odpovidajicich ¢astech,
nikdy se nepokousejte pouZzivat plynovy
hofak grilu bez ochranného vika grilu.
Je-li vaSe trouba vybavena plynovym
hofakem grilu, ale tepelny kryt chybi
nebo je-li poSkozeny a nelze ho pouzit,
pozadejte nejblizSi servisni centrum

o nahradni dil.

Otvor trouby

Prihradky:

SNweG

PrisluSenstvi
PFisluSenstvi vasi trouby se muze lisit
s ohledem na model produktu.

Draténa mrizka

Draténa mfizka se pouziva ke grilovani
nebo k umisténi jiného nadobi.

VAROVANI - Mfizku umistéte spravné
na libovolné odpovidajici misto v pros-
toru trouby a zasunte ji do trouby.

Hluboky plech

Hluboky plech se pouziva k peceni
duSeného  masa.
Abyste ho do trouby
umistili spravng,
zasunte ho do
drzakd a zcela do-
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zadu.
CISTENI A UDRZBA VASI
TROUBY

CISTENI

Nez s Cisténim trouby zacnéte, ujistéte
se, zda je veSkeré ovladani vypnuto
a zda vas spotrebi¢ vychladl. Odpojte
spotfebic.

Nepouzivejte Cistici pFipravky obsahuijici
Castice, které by mohly smaltované

na natfené Casti vasi trouby poskodit.
Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici
pfipravky, které neobsahuji malé
Castice. Vzhledem k tomu, Ze by mohly
poskodit povrchy, nepouZivejte leptavé
krémy, abrazivni Cistici prasky, hrubé
draténky nebo tvrdé nastroje. V pfipadé
rozliti nadbyte¢né tekutiny muize dojit
k poskozeni smaltu. Rozlité kapaliny
okamzité vycistéte. K CiSténi spotfebice
nepouzivejte parni Cistice.

Cisténi vnitini é¢asti trouby

NeZz zacnete chladni¢ku Cdcistit, zkont-
rolujte, zda je odpojena. NejlepSich
vysledkl dosahnete pokud vnitfni
Cast trouby vycistite zatimco je trouba
lehce tepla. Troubu vytfete meékkym
hadfikem navlhéenym bé&znym
Cisticim prostfedkem a vodou. Potom
ji vytfete znovu, tentokrat navihéenym
hadfikem a vysuste. Uplné g&isténi
pomoci suchych a praskovych Cisticich
pripravkl. V pfipadé produktu se
smaltovymi ramy neni tfeba provadét
Cisténi zadnich a bo&nich stén vnitiniho

ramu. Nicméné, v zavislosti na pouziti
se doporucuje, abyste je po urcitém
Case vymeénili.

UDRZBA

Vymeéna svétla v troubé

Vyménu svétla v troub& musi provést
autorizovany technik. Zarovka musi
byt 230V, 25Watt, Typ E14,T300. Pred
vyménou zarovky musi byt trouba
vypnuta a musi byt zcela chladna.

Design svétla je specificky k pouziti
v domacich spotfebi€ich a neni vhodny
k osvétleni domacnosti.
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SERVIS A PREPRAVA

CO JE TREBA UDELAT, NEZ
BUDETE KONTAKTOVAT
SERVIS

Pokud trouba nefunguije:

Trouba mulze byt odpojena ze sité,
mohlo dojit k vypadku napajeni. Na mo-
delech vybavenych ¢asovaem nemusi
byt sefizeny ¢€as.

Pokud trouba nehfeje:

Teplo nesmi byt nastavovano pomoci
spinace trouby.

Pokud svétlo v troubé nesviti:

Je tfeba zkontrolovat elektfinu. Je tfeba
zkontrolovat, zda nejsou zarovky vadné.
Jsou-li vadné, mlzete je vymenit.
Vareni (pokud spodni-horni ¢ast nevafi
stejné):

Zkontrolujte umisténi policky, délku
vareni a hodnoty tepla, podle navodu.
Mate-li i nadale problémy s produktem,
kontaktujte "Autorizovany servis".

INFORMACE SOUVISEJicCi
S PREPRAVOU

V pfipadé pfepravy:

Uchovejte originalni obal produktu
a pouzijte ho v pfipadé, Ze bude tfeba
zajistit prepravu spotfebice. Ridte se
pokyny na obalu. Lepici paskou pfilepte
vafi¢ v horni ¢&asti, prilepte i dalsi
pfislusenstvi.

Mezi horni kryt a ovladaci panel dejte
papir, zakryjte horni kryt potom pfilepte
paskou k bokiim trouby.

Do predni Casti krytu pfilepte kartén
nebo papiru, stejné tak na vnitfni
Cast skla a vyjméte draténou mfizku
a pekace z trouby, aby nedoslo k jejimu
poskozeni béhem pfepravy. Kryt trouby
rovnéz prilepte k bocnim sténam.

Pokud nemate plvodni obal:

Pfijméte opatfeni, abyste predesli
poskozeni vnéjSich povrchd trouby
(skla a natfenych povrch().
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Znacka
Model KBO 0965 SK X
Typ trouby ELEKTRINA
Hmota kg

Index spotfeby energie - bézny 116,7
Index spotfeby energie - vynuceny 103,6
Energeticka tfida A
Spotfeba energie (elektfina) - bézna kWh/cyklus 0,98
Spotfeba energie (elektfina) - vynucena kWh/cyklus 0,87
Pocet otvorli 1

Zdroj tepla ELEKTRINA
Objem | 69

Tato trouba splfiuje EN 60350-1

Tipy pro usporu energie

Trouba
- Jidla varte spole¢né, je-li to mozné.

- Zkratte dobu predehfivani.

- Dobu vareni neprodiuzuijte.

- Na konci vareni nezapomerite troubu vypnout.

- Béhem vareni troubu neotevirejte.
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