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Dear Customer,

Our goal is to offer you, high quality products that exceed your expectations. Your
appliance is produced in modern facilities and is carefully, particularly tested for
quality. This manual is prepared in order to help you use your appliance, which has
been manufactured using the most recent technology with confidence and maxi-
mum efficiency. Before using your appliance, carefully read this guide which inc-
ludes basic information to safe installation, maintenance and use. Please contact
your nearest Authorized Service centre for the installation of your product.
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PRESENTATION AND SIZE OF PRODUCT
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SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CARE-
FULLY AND COMPLETELY BEFORE
USING YOURAPPLIANCE, AND KEEP
ITINACONVENIENT PLACE FOR RE-
FERENCE WHEN NECESSARY.

THIS MANUAL IS PREPARED FOR
MORE THAN ONE MODEL IN COM-
MON. YOUR APPLIANCE MAY NOT
HAVE SOME OF THE FEATURES
THAT ARE EXPLAINED IN THIS MA-
NUAL. PAY ATTENTION TO THE EXP-
RESSIONS THAT HAVE FIGURES,
WHILE YOU ARE READING THE OPE-
RATING MANUAL.

General Safety Warnings

* This appliance can
be used by children
aged from 8 years
and above and per-
sons with reduced
physical, sensory or
mental capabilities
or lack of experience
and knowledge if they
have been given su-
pervision or instruc-
tion concerning use
of the appliance in
a safe way and un-
derstand the hazards
involved. Children
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shall not play with the
appliance. Cleaning
and user maintenan-
ce shall not be made
by children without
supervision.

* WARNING: The app-
liance and its acces-
sible parts become
hot during use. Care
should be taken to
avoid touching hea-
ting elements. Child-
ren less than 8 years
of age shall be kept
away unless continu-
ously supervised.

* WARNING: Danger
of fire: do not store
items on the cooking
surfaces.

* WARNING: If the
surface is cracked,
switch off the applian-
ce to avoid the possi-
bility of electric shock.

* The appliance is not
intended to be ope-
rated by means of an
external timer or se-



parate remote-control
system.

* During use, the app-
liance becomes hot.
Care should be taken
to avoid touching he-
ating elements inside
the oven.

*During use, handles
held for short periods
in normal use can get
hot.

* Do not use harsh
abrasive cleaners or
sharp metal scrapers
to clean the oven
door glass and other
surface since they
can scratch the surfa-
ce, which may result
in shattering of the
glass or damage to
the surface.

* Do not use steam cle-
aners for cleaning the
appliance.

« WARNING: Ensure
that the appliance is
switched off before
replacing the lamp to
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avoid the possibility
of electric shock.

CAUTION: Accessib-
le parts may be hot
when the cooking or
grilling is in use. Yo-
ung children should
be kept away.

Your appliance is produced in ac-
cordance with all applicable local
and international standards and
regulations.

Maintenance and repair work
must be made only by authorized
service technicians. Installation
and repair work that is carried out
by unauthorized technicians may
endanger you. It is dangerous to
alter or modify the specifications
of the appliance in any way.

e Prior to installation, ensure that

the local distribution conditions
(nature of the gas and gas pressu-
re or electricity voltage and frequ-
ency) and the requirements of the
appliance are compatible. The re-
quirements for this appliance are
stated on the label.

CAUTION: This appliance is de-
signed only for cooking food and is
intended for indoor domestic hou-
sehold use only and should not be
used for any other purpose or in
any other application, such as for
non-domestic use or in a commer-
cial environment or room heating.

* Do not try to lift or move the app-
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liance by pulling the door handle.

* All possible security measures
have been taken to ensure your
safety. Since the glass may break,
you should be careful while clea-
ning to avoid scratching. Avoid hit-
ting or knocking on the glass with
accessories.

Ensure that the supply cord is not
wedged during the installation.
If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly
qualified persons in order to pre-
vent a hazard.

While the oven door is open, do
not let children climb on the door
or sit on it.

Installation Warnings

* Do not operate the appliance be-
fore it is fully installed.

» The appliance must be installed
by an authorized technician and
put into use. The producer is not
responsible for any damage that
might be caused by defective pla-
cement and installation by unaut-
horized people.

When you unpack the appliance,
make sure that it is not damaged
during transportation. In case of
any defect; do not use the appli-
ance and contact a qualified servi-
ce agent immediately. As the ma-
terials used for packaging (nylon,
staplers, styrofoam...etc) may
cause harmful effects to children,
they should be collected and re-
moved immediately.

» Protect your appliance against
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atmospheric effects. Do not expo-
se it to effects such as sun, rain,
snow etc.

The surrounding materials of the
appliance (cabinet) must be able
to withstand a temperature of min
100°C.

During usage

When you first run your oven a
certain smell will emanate from
the insulation materials and the
heater elements. For this rea-
son, before using your oven, run
it empty at maximum temperature
for 45 minutes. At the same time
you need to properly ventilate the
environment in which the product
is installed.

During usage, the outer and inner
surfaces of the oven get hot. While
opening the oven door, step back
to avoid the hot steam coming out
of the oven. There may be a risk
of burns.

Do not put flammable or combus-
tible materials, in or near the app-
liance when it is operating.

Always use oven gloves to remo-
ve and replace food in the oven.

Do not leave the cooker while co-
oking with solid or liquid oils. They
may catch fire on condition of ext-
reme heating. Never pour water
on to flames that are caused by
oil. Cover the saucepan or frypan
with its cover in order to choke the
flame that has occured in this case
and turn the cooker off.

If you will not use the appliance for
a long time, plug it off. Keep the



main control switch off. Also when
you do not use the appliance,
keep the gas valve off.

Make sure the appliance control
knobs are always in the “0” (stop)
position when it is not used.

The trays incline when pulled out.
Be careful not to let hot liquid spill
over.

When the door or drawer of the
oven is open, do not leave any-
thing on it. You may unbalance
your appliance or break the cover.

Do not put heavy things or flam-
mable or ignitable goods (nylon,
plastic bag, paper, cloth...etc) into
the drawer. This includes cookwa-
re with plastic accessories (e.qg.
handles).

Do not hang towels, dishcloths or
clothes from the appliance or its
handles.

During cleaning and maintenance

Always turn the appliance off befo-
re operations such as cleaning or
maintenance. You can do it after
plugging the appliance off or tur-
ning the main switches off.

Do not remove the control knobs
to clean the control panel.

TO MAINTAIN THE EFFICIENCY
AND SAFETY OF YOUR APPLI-
ANCE, WE RECOMMEND YQOU
ALWAYS USE ORIGINAL SPA-
RE PARTS AND TO CALL ONLY
OUR AUTHORIZED SERVICE
AGENTS IN CASE OF NEED.

PREPARATION FOR
INSTALLATION AND USE

Manufactured with best quality parts
and materials, this modern, functional
and practical oven will meet your ne-
eds in all respects. Make sure to read
the manual to obtain successful results
and not to experience any problems in
the future. The information given below
contain rules that are necessary for cor-
rect positioning and service operations.
They should be read without fail espe-
cially by the technician who will position
the appliance.

CONTACT THE AUTHORIZED SER-
VICE FOR INSTALLATION OF YOUR
OVEN!

CHOOSING A PLACE FOR THE
OVEN

- There are several points to pay atten-
tion to when choosing a place for your
oven. Make sure to take into account
our recommendations below in order
to prevent any problems and dange-
rous situations, which might occur
later!

- When choosing a place for the oven,
attention should be paid that there are
no flammable or combustible materi-
als in the close vicinity, such as curta-
ins, oil, cloth etc. which quickly catch
fire.

- Furnitures surrounding the oven must
be made of materials resistant to heat
more than 50 C° of the room tempe-
rature.
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Required changes to wall cabinets and
exhaust fans above the built-in combi-
ned product as well as minimum he-
ights from the oven board are shown in
Figure 1. Accordingly, the exhaust fan
should be at a minimum height of 65 cm
from the hob board. If there is no ex-
haust fan the height should not be less
than 70 cm.
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INSTALLATION OF BUILT-IN
OVEN

1 1

Insert the oven into the cabinet by pus-
hing it forward. Open the oven door and
insert 2 screws in the holes located on
the oven frame. While the product fra-
me touches the wooden surface of ca-
binet, tighten the screws.

Worktop

r

min 5"5'" W iltei

Bham mm | Built-in hob
-

Built-in oven
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If the oven is installed under a hob, the
distance between the worktop and the
top panel of the oven must be minimum
50 mm and the distance between the

worktop and the top of control panel
must be minimum 25 mm.

WIRING AND SAFETY OF
BUILT_IN OVEN

The instructions given below must be
followed without fail during wiring :

- The earthing cable must be connec-
ted via the screw with the earthing
mark. Supply cable connection must
be as shown in Figure 6. If there is
no earthed outlet conforming to regu-
lations in the installation environment,
call the Authorized Service immedia-
tely.

- The earthed outlet must be in close
vicinity of the appliance. Never use an
extension cord.

- The supply cable should not contact
the product’s hot surface.

- In case of any damage to the supply
cable, make sure to call the Authori-
zed Service. The cable must be repla-
ced by the Authorized Service.

- Wiring of the appliance must be per-
formed by the Authorized Service.
HO5VV-F type supply cable must be
used.

- Faulty wiring may damage the appli-
ance. Such a damage will not be co-
vered under the warranty.

- The appliance is designed to connect
to 220-240V~ electricty is different
than the value given above, call the
Authorized Service immediately.

- The Manucaturer Firm declares
that its bears no responsibility

whatsover for any kind of da-
mage and loss arising from not
complying with safety norms!

- Wiring of the appliance must be per-
formed by the Authorized Service.
The appliance is

designed to connect to 220-240V~
electricity. If the mains electricity is
different than the value given, call the
Authorized Service immediately. The
appliance is designed for using with
plug ofor fixed connection to the ma-
ins. It is necessary that you install a
double pole switch between the pro-
duct and the electricity supply (ma-
ins), with a minimum gap of 3 mm bet-
ween the switch contacts. (20A rated,
delay function type).
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3.4. GENERAL WARNING AND
PRECAUTIONS

Your appliance is produced in confor-
mity with the relevant safety instruc-
tions relating to electrical appliances.
Maintanance and repair works must be
performed only by Authorized Service
technicians trained by the manufacturer
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firm. Installation and repair works, per-
formed without observing the rules may
be dangerous.

The outer surfaces is heated while your
appliance is operating. The elements
heating the inner surface of the oven
and the steam out are extremely hot.
These sections will continue to preser-
ve their heat for certain while even if the
appliance is switched off. Never touch
the hot surfaces. Keep children away.

In order to cook in your oven, the oven
function and temperature setting butt-
tons need to be adjusted and the oven
timer, needs to be programmed. Other-
wise, the oven will not operate.

While the oven door is open, do not pla-
ce anything on it. You may disturb the
balance of the appliance or break the
door.

Unplug your appliance when it is not in
use.

Protect your appliance from atmosp-
heric effects. Do not leave it under the
effects of the sun,rain, snow, dust etc.

Using the oven function control
button
Oven Functions

* The functions of your oven may be dif-
ferent due to the model of your product.

O.| Oven Lamp:

Only the oven light will be turned on and
it remains on in all the cooking function.

&
é | Defrost Function:

The oven’s warning lights will be turned
on, the fan starts operating.

To use the defrost function, take your
frozen food and place it in the oven
on a shelf placed in the third slot from
the bottom. It is recommended that
you can place an oven tray under
the defrosting food, to catch the wa-
ter accumulated due to melting ice.
This function will not cook or bake
your food, it will only help to defrost it.

@ Turbo Function

The oven's thermostat and warning
lights will be turned on, the ring heating
element and fan will start operating.

The turbo function evenly disperse
the heat in the oven. All foods on
all racks will be cooked evenly. It is
recommended to pre-heat the oven
about 10 minutes.

— | Static Cooking Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the lower and
upper heating elements will start ope-
rating. The static cooking function emits
heat, ensuring even cooking of the lo-
wer and upper food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Prehating the oven
for 10 minutes is recommended and it is
best to cook on only one shelf at a time
in this function.

# | Fan Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the upper and
lower heating elements and fan will start
operating.

This function is very good for obtaining
results in baking pastry. Cooking is carried

EN - 11



out by the lower and upper heating element
within the oven and by the fan providing
air circulation, which will give a slight grill
effect to the food. It is recommended to
pre-heat the oven about 10 minutes.

Ao ad

Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning lights
will be turned on, the grill heating element
will start operating. The function is used
for grilling and toasting foods, use the
upper shelves of oven. Lightly brush the
wire grid with oil to stop foods sticking
and place foods in the center of the grid.
Always place a tray beneath to catch any
drips of oil or fat. It is recommended to
pre-heat the oven about 10 minutes.
Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven temperature
should be adjusted to 190°C.

Faster Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and upper
heating elements will start operating. The
function is used for faster grilling and for
covering a larger surface area, such as
grilling meats, use the upper shelves of
oven. Lightly brush the wire grid with oil
to stop foods sticking and place foods in
the center of the grid. Always place a tray
beneath to catch any drips of oil or fat. Itis
recommended to pre-heat the oven about
10 minutes. Warning: When grilling, the
oven door must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C

VZV Double Grill and Fan Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and

upper heating elements and fan will start
operating.

The function is used for faster grilling of
thicker foods and for covering a larger
surface area. Both the upper heating
elements and grill will be energised along
with the fan to ensure even cooking.

Use the upper shelves of oven. Lightly
brush the wire grid with oil to stop foods
sticking and place foods in the center of the
grid. Always place a tray beneath to catch
any drips of oil or fat. It is recommended
to pre-heat the oven about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven temperature
should be adjusted to 190C°.

Pizza Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the ring and
lower heating elements and fan will start
operating.

Fan and lower heating function is ideal for
baking food, such as pizza, equally in a
short time. While the fan evenly disperses
the heat of the oven, the lower heating
element ensures the baking of food dough.

ENERGY SAVING
Minimize the amount of liquid or
fat to reduce cooking times.

Oven door should not be opened often
during cooking period.
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4.2. HOW TO USE THE VISIO TOUCH CONTROL UNIT

vMode Key

Timer display

Time setting/Temperature
settings for meat probe/
Key lack Key

AUTO 5

vvv-
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M
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Oven function

Alarm Key
. display

Adjusting the Day Time:

When the built in oven installed firstly the
time of day must be adjusted according
to below instructions.

When oven installed firstly,“0.00” will start
to flash on the display. Touch “M*“ sensor
or “-“and “ + “sensors to adjust the day
time mode. “ : ” symbol will start to flash
on the display. You can adjust it with “ - “
and “ + “ sensor.If Auto cooking mode is
off, touch “ - “and “ + “ sensors at the
same time to the day time mode. You can

adjust it with “ - “and “ + “ sensor.

You have to adjust the day time to use
oven function.

Temperature display

Time setting Key

ADJUSTING THE COOKER
TIME:

Adjusting the Minute Minder:

“

Touch alarm sensor which shows
symbol. “” will be flashing on the display.
“0.00” willappear on the clock digits. Adjust
the desired time period for the warning by
using Timer Plus and Minus sensor while
the symbol is flashing. Some time after
the completion of the adjustment, symbol
will begin to light continuously. When the
symbol begins to light continuously, the
audible warning time adjustment is done.
When the set time is up, the timer gives
an audible warning and symbol begins
to flash on the screen. Pressing “ - “or
“+“ will stop the audible warning and the
symbol disappears on the screen.
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Adjusting the Cooking
Duration Time:

This function is used to cook in the desired
time range. The foods to be cooked are
put into the oven. The oven is adjusted
to the desired cooking function. The oven
temperature is adjusted to the desired
degree depending on the dish to be
cooked. Touch on the “M” sensor until
you see Duration time symbol “ |>| 7 on
the timer display screen. “AUTO” appear
on the display. Adjusted the cooking period
for the food you wish to cook, by using the
Timer Plus and minus sensor while the
timer is in this position. Some time after
the adjustment operation is completed,
the day’s time will appear on the screen
and the Duration time symbol will begin
to continuously light on the screen.

At the completion of the set duration,
the timer will stop the oven and give
an audible warning. Also, “AUTO” will
begin to flash on the screen. Touching
any sensor of the control unit will end
the audible warning. “AUTO” will go on
to flash. Touch “ - “and “ + “ symbols at
the same time to finish “AUTO” mode.

Adjusting the Cooking End Time:

This function is used to cook after a certain
period of time, within certain duration.
The food to be cooked is put into the
oven. The oven is adjusted to the desired
cooking function. The oven temperature is
adjusted to the desired degree depending
on the dish to be cooked.

Touch on the “M” sensor until you see
Duration time symbol “ |>| ” on the timer
display screen. “AUTO” appear on the

display. Adjusted the cooking period for
the food you wish to cook, by using the
Timer Plus and minus sensor while the
timer is in this position.Then touch the
“M” sensor until you see “>|” symbol.
the day time will begin to flash, with the
addition of the cooking period. Adjust the
finishing time for the food by using the
Timer Plus and minus sensor while the
timer is in this position. Some time after
the adjustment operation is completed,
the day time will appear on the screen and
the “>|” symbol will begin to continuously
light on the screen. The oven will start
operating at the time calculated by
deducting the cooking period from the
set finishing time, and will stop at the
set finishing time. The timer will give an
audible warning and “AUTO” will begin
to flash on the screen will begin to flash.
Touching any button of the timer will end
the audible warning. “AUTO” will go on
to flash. Touch “-“and “ + “ symbols at
the same time to finish “AUTO” mode.

Digital Timer Sound Adjustment:

Touch “-* sensor until you hear sound.
timer will give an audible signal beep. After
that each time “-“ sensor is touched, timer
will give three different types of signal
beep. Do not touch any further sensor
and timer will save the last selected signal

type.
Key Lock Function

The key lock function is used to prevent
operating any functions of the control
unit by mistake. Touch “+” sensor until
you see key lock symbol on the display
to activate key lock. Touch the “+” sensor
to deactivate key lock.
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Accessories

The product is supplied with accesso-
ries. You can also use accessories you
purchase from other sources, but they
must be heat and flame resistant. You
can also use glass dishes, cake molds
and oven trays that are appropriate for
use in oven. Follow manufacturer’s ins-
tructions when using other accessories.
In case small size dishes are used, pla-
ce the dish onto the wire grid, as it will
completely be on the middle part of the
grid. If the food to be cooked does not
cover the oven tray completely, if the
food is taken from the deep freezer or
the tray is being used for the collection
of food’s juices that flow during grilling,
the form changes can be observed in
the tray. This is due to the high tempe-
ratures that occur during cooking. The
tray will return to its old form when the
tray cools down after cooking. This is
a normal physical event that occurs
during heat transfer. Do not place hot
glass trays and dishes into a cold envi-
ronment straight from the oven to avoid
breaking the tray or dish. Do not put onto
cold and wet surfaces. Place on a dry
kitchen cloth and allow to cool slowly.
When using the grill in your oven; we
recommend (where appropriate) you
use the grid that was supplied with the
product. When using the wire grid; put
a tray onto one of the lower shelves to
enable oil to be collected. Water may be
added to the tray to assist cleaning. As
explained in the corresponding clauses,
never attempt to use the gas operated
grill burner without the grill protection
lid. If your oven has a gas operated grill
burner, but the grill heat shield is mis-
sing, or if it is da

maged and cannot be used, request a
spare part from the nearest service
centre.

Oven Cavity

5.Rack
4.Rack
3. Rack
2.Rack
1. Rack

Oven Accessories

The accessories for your oven may be
different due to the model of your pro-
duct.

Wire grid

Wire grid is used to grill or to place diffe-
rent cookwares on.

WARNING- Fit the grid correctly into
any corresponding rack in the oven ca-
vity and push it to the back.

Shallow Tray

Shallow tray is used to bake pastry such
as flans etc.To locate the tray correctly
in the cavity, put it to any rack and push
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it to the back. Telescopic rails
Remove G screws on the each catalitic
enamel coated panel.

Deep Tray

Deep tray is used to cook stews.To lo-
cate the tray correctly in the cavity, put it
to any rack and push it to the back.

Removal of wire shelf

Pull the wire shelf as shown in the pictu-
re. After releasing it from clips, lift it up.
L

==

1 =281

! !l

Removal of catalitic panel

Remove G screws on the each catalitic
enamel coated panel.
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CLEANING AND
MAINTENANCE OF YOUR
OVEN

CLEANING

Before starting to clean your oven, be
sure that all control buttons are off and
your appliance is cooled off. Unplug the
appliance.

Do not use cleaning materials conta-
ining particles that might scratch the
enamelled and

painted parts of your oven. Use cream
cleaners or liquid cleaners, which do not
contain particles. As they might ahrm
the surfaces, do not use caustic cre-
ams, abrasive cleaning powders, rough
wire wool or hard tools. In the event the
excess liquids spilling over your oven
should burn, it may cause a damage to
the enamel. Immediately clean up the
split liquids. Do not use steam cleaners
for cleaning the oven.

Cleaning the interior of the
oven

Make sure to unplug the oven before
starting to clean it. You will obtain best
results if you clean the oven interior
while the oven is slightly warm. Wipe
your oven with a soft piece of cloth
dampened with soap water after each
use. Then wipe it again, this time with a
wetted cloth, and wipe it dry. A complete
cleaning using dry and powder type cle-
aners. For product with catalytic enamel
frames, the rear and side walls of

the inner frame do not require cleaning.
However; depending on usage, it is re-
commended that you replace them after
a certain period of time.

MAINTENANCE

Replacing the Oven Light

The change of oven lamp must be done
by authorized technician. The rating of
the bulb should be 230V, 25Watt, Type
E14,T300 before changing the lamp,the
oven should be plugged off and it sho-
uld be cool.

The lamp design is specific for the use
in household cooking appliances and it
is not suitable for household room illu-
mination.
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SERVICE AND
TRANSPORT

REQUIREMENTS BEFORE
CONTAINING TO SERVICE

If the oven does not operate :

The oven may be plugged off, there has
been a black out. On models fitted with
a timer, time may not be regulated.

If the oven does not heat :

The heat may be not adjusted with
oven'’s heater control switch.

If the interior lighting lamp does not light

The electricitiy must be controlled. It
must be controlled whether the lamps
are defective. If they are defective, you
can change them as following the gu-
ide.

Cooking (if lower-upper part does not
cook equally) :

Control the shelf locations, cooking pe-
riod and heat values according to the
manual.

Except these, if you still have any prob-
lem with your product, please call to the
“Authorized Service”.

INFORMATION RELATED TO
TRANSPORT

If you need any transport :

Keep the original case of product and
carry it with its original case when need
to be carried. Follow the transport signs
on case. Tape the cooker on upper
parts, hats and heads and saucepan

carriers to the cooking panels.

Place a paper between the upper cover
and cooking panel, cover the upper co-
ver, than tape to the side surfaces of
oven.

Tape carboard or paper onto the front
cover on interior glass of oven as it will
be suitable to the trays, for the wire grill
and trays in your oven not damage to
the oven’s cover during transport. Also
tape the oven’s covers to the side walls.

If does not have the original case :

Take measure for external surfaces
(glass and paintes surfaces) of oven
against possible blows.
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Brand
Model KBO 0972 SVPT W
KBO 0974 SVPT X
Type of Oven ELECTRIC
Mass kg
Energy Efficiency Index - conventional 112,8
Energy Efficiency Index - fan forced 106,0
Energy Class A
Energy consumption (electricity) - conventional | kWh/cycle 0,99
Energy consumption (electricity) - fan forced kWh/cycle 0,93
Number of cavities 1
Heat Source ELECTRIC
Volume 78

This oven complies with EN 60350-1

Energy Saving Tips

Oven
- Cook the meals together, if possible.

- Keep the pre-heating time short.

- Do not elongate cooking time.

- Do not forget to turn-off the oven at the end of cooking.

- Do not open oven door during cooking period.




Vazeny zakazniku,

nasim cilem je nabidnout vam vysoce kvalitni produkty, které prekroli vase
oCekavani. Vas spotrebic je vyroben v modernich zavodech a jeho kvalita je peclivé
testovana. Tento navod je pfipraven tak, aby vam pomohl s pouzitim vaseho
spotfebi€, ktery byl vyroben za pouziti nejnovéjSich technologii. Pfed pouzitim
spotfebice si peclivé prectéte tento navod, ktery obsahuje zakladni informace
0 bezpecéné instalaci, udrzbé a pouziti. Ohledné instalace svého produktu kontak-
tujte nejblizSi autorizovany servis.
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Obsah

Prezentace a velikost produktu
Varovani

Priprava k instalaci a pouziti
Pouziti trouby

Cisténi a udrzba vaseho produktu
Servis a pfeprava
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PREZENTACE A VELIKOST PRODUKTU

Ovladaci panel

Rukojet

Dvefe trouby

Spodni topny prvek
(za deskou)

— ——
Draténa
police ( g Svétlo v troubé
==
Il
Zasobnik
Pfihradky —

Zaveérky odsavani
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BEZPECNOSTNIi UPOZORNENI

TYTO POKYNY SI PRECTETE
PECLIVE JESTE NEZ ZACNETE
SPOTREBIC POUZIVAT AUCHOVEJTE
JE NA PRAKTICKEM MISTE, KDE JE
V PRIPADE POTREBY NALEZNETE.

TENTO NAVOD K POUZITI JE
PRIPRAVEN PRO VICE NEZ JE-
DEN MODEL. VAS SPOTREBIC
NEMUSI MIT NEKTERE Z FUNKCI
UVEDENYCH V TOMTO NAVODU.
BEHEM CTENi NAVODU VENUJTE
POZORNOST VYRAZUM, KTERE
MAJi OBRAZKY.

Obecna bezpecnostni
upozornéni

* Tento spotrebiC mo-
hou pouzivat déti
starSi 8 let a osoby
S omezenymi
télesnymi,
smyslovymi nebo
mentalnimi schop-
nostmi anebo osoby
bez pfislusnych
znalosti a zkuSenosti,
pokud jsou pod
dozorem nebo
byly pouCeny
0 bezpeCnem uzivani
tohoto pfristroje
achapou souvisejici

CZ-

nebezpeci. Déti si

se zafizenim nesmi
hrat. CiSténi a udrzba
nesmi byt provadény
détmi bez dohledu
dospélé osoby.

* VAROVANI:
Spotrebi€ a dostupné
Casti se pfi pouzivani
zahfivaji. Davejte
pozor, abyste se ne-
dotkli topnych prvka.
Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah
nebo pod stalym doh-
ledem.

* VAROVANI:
Nebezpecli pozaru:
na povrchu urCeném
k vareni neskladujte
zadné predméty.

* VAROVANI: Je-li
povrch nalomeny,
vypnéte spotrebic,
abyste tak predesli
moznosti Urazu
elektrickym proudem.

* Spotrebic€ by se
nemél spinat pomoci
externiho Casovace
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nebo samostatného urazu elektrickym

dalkového ovladani. proudem.

*Béhem pouziti se * UPOZORNENI: Pfi
spotrebiC zahfeje. vareni nebo grilovani
Davejte pozor, abyste  se mohou pristupné
se nedotkli topnych casti zahrat. Malé déti
prvku. udrzujte mimo dosah.

*Bé€hem pouziti se o
mohou rukojeti p‘ﬁ * Vas spotiebic je  vyrobeny

v x vr 'z s v souladu se v8emi platnymi
bézném pouzivani a mezinarodnimi  smérnicemi
zahrat. a nafizenimi.

PR . « Udrzbu a opravy musi provadét
* Nepouzwejte drsne pouze autorizovani servisni tech-

abrazivni Cistici nici. Instalace a opravy provadéné
prostFed ky nebo ostré neautorizovanymi techniky vas

7 % mohou ohrozit. Jakakoli Uprava
kovove Sterky na nebo zména specifikaci spotfebice

cisténi skla dvirek tro- je nebezpecna.
uby, protoie mohou - Pfed instalaci se ujistéte, zda

&l s > lokalni distribucéni sité (druh plynu
pOSkrabat pOVI’Ch, coZ a tlak plynu nebo elektrické napéti

muze veést k Qoniéenj a kmitocet) jsou kompatibilni

skla nebo poskozeni S oradavky  spotfebice.

oZadavky pro tento spotiebic
pOy.[Ct]U.’ oL jsou uvedeny na $titku.

K Cisténi spotrebicCe - UPOZORNENI: Tento spotfebié
nepouil'vejte parm’ je navrZen pouze k vareni potra-
Sistic vin a je uréen pouze k domacimu
CiIstice. pouziti a nesmi byt pouzit

«VAROVANI: Nez k z&dnému jinému ucelu nebo

w v s v jiném prostiedi, napfiklad
Zacn‘,e}e ZarOY.kUv k nedomacimu pouziti nebo
vymenovat, ujistete v komerénim prostfedi nebo
se, zda je Spot‘r‘eb|é k vytapéni mistnosti.

vypn Uty abyste tak » Spotiebi¢ se nepokousejte zdvih-

nout ani posunovat tahem za

predesli moznosti rukojet dver.
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* K zajisténi vasSi bezpecnosti je
tfeba pfijmout veSkera mozna
bezpecnostni opatfeni. Vzhledem
k tomu, Ze se sklo mlze rozbit,
musite davat béhem cisténi pozor,
abyste sklo neposkrabali. Dejte
pozor, abyste pfisluSenstvim ne-
narazili do skla.

Béhem instalace zkontrolujte, zda
neni napajeci kabel zaklinény.
Je-li napajeci kabel poskozeny,
musi byt vyménén vyrobcem,
jeho servisnim zastupcem nebo
podobné kvalifikovanou osobou,
aby se tak prfedes$lo nebezpedi.

Jsou-li dvefe trouby oteviené, ne-
dovolte détem, aby na né lezly
nebo si na né sedaly.

Upozornéni k instalaci

» Spotiebi¢ nespoustéjte dokud ne-
bude zcela nainstalovany.

» Spotfebi€  musi  nainstalovat
a uvést do provozu autorizovany
technik. Vyrobce nezodpovida
za jakékoli Skody, které mo-
hou byt zplsoby vadnym
umisténim a instalaci provedenou
neautorizovanymi osobami.

Kdyz spotfebi¢ rozbalite, zkont-
rolujte, zda se bé&hem prepravy
neposkodil. V pfipadé jakéhokoli
defektu; spotfebi€ nepouzivejte
a okamzité kontaktujte zastupce
kvalifikovaného servisu. Vzhle-
dem Kk tomu, Ze materidly
pouzité k baleni (nylon, spony,
polystyrén,atd.)mohou mit na
déti nezadouci ucinky, je tfeba je
okamzité shromazdit a odstranit.

» SvUj spotfebi¢ chrante pred

atmosférickymi vlivy. Nevystavujte
ho slunci, desti, snéhu, atd.

» Materialy obklopujici spotfebi¢
(skfifl) musi dokazat vydrzet tep-
lotu minimalné 100°C.

Béhem pouziti

* Pfi prvnim spusténi se maze ob-
jevit urcity zapach, zplUsobeny
izolaénimi materialy a topnymi
prvky. Proto, nez troubu pouZijete,
nechte ji 45 minut spusténou
na maximalni teplotu. Ve stejny
okamzik musite prostredi,
v kterém je spotfebi€ umistény,
spravné vyvétrat.

* Béhem pouziti se mohou vnéjsi
a vnitfni povrchy zahfat. Béhem
otevirani dvefi trouby ustupte
o krok zpét, abyste se tak vyhnu-
li horké pare vychazejici z trouby.
Mohlo by dojit k popaleni.

 Je-li spotiebi€ spustény, nedavejte
na né& nebo do jeho blizkosti
hoflavé materialy.

* K vyjmuti a vloZeni jidla do trouby
vzdy pouzivejte chfiapky.

* BEhem vafeni s  tekutymi
nebo pevnymi tuky spotfebic
neopoustéjte. Vv dasledku
extrémniho zahfati se mnohou
vznitit. Na plameny zplsobené
olejem nikdy nelijte vodu. Abyste
udusili plamen, ktery zapficinil
olej, zakryjte panev poklickou
a vypnéte vafic.

* Nebudete-li spotfebi¢ delSi dobu
pouzivat, odpojte ho. Hlavni
spinaC vypnéte. Kdyz spotfebi¢
nepouzivate, vypnéte i pfivod
plynu.
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» Kdyz se spotiebi€ nepouziva, vzdy
zkontrolujte, zda jsou ovladaci
tlaCitka nastavena do pozice "0"
(stop).

* LiSty se pfi vysunuti nakloni. Dejte
pozor, abyste nerozlili horkou ka-
palinu.

» V pfipadé, Ze jsou dvefe trouby
oteviené, nic na né nepokladejte.
Mohli byste narusit rovnovahu
spotiebiCe nebo rozbit kryt.

* Do zasuvky nedavejte hoflavé
véci (nylon, platové sacky, papir,
latky, atd.). To zahrnuje nadobi
s plastovym pfislusenstvim (tj.
uchyty).

* Na rukojeti spotfebite nezavéSujte

utérky nebo jiné latky.

Cisténi a udrzba

* Pfed CiSténim nebo udrzbou

vzdy spotfebi¢ vypnéte. Muzete

spotfebi€¢ odpojit ze sité nebo
vypnout hlavni vypinac.

Pfi Cisténi ovladaciho panelu

nesnimejte ovladace.

« ABYSTE ZACHOVALI EFEK-
TIVITU A BEZPECNOST
VASEHO SPOTREBICE,
DOPORUCUJEME, ABYSTE
VZDY POUZILI ORIGINALNI
NAHRADNI CASTI A V PRIPADE
POTREBY KONTAKTOVALI PO-
UZE NASE AUTORIZOVANE
SERVIY.

PRIPRAVA NA INSTALACI
A POUZITI

Tato moderni, funkéni a prakticka tro-

uba vyrobena z nejkvalitngjSich &asti
a materidlll splni vaSe potfeby, a to
ve vS8ech ohledech. Abyste dosahli
pozadovanych vysledkd a v budouc-
nosti nedoslo k zadnym problémdam,
pre¢téte si navod. Nize uvedené in-
formace obsahuji pravidla, ktera jsou
nebytné pro spravné umisténi a obslu-
hu spotfebicCe. Je tfeba, aby si je precetl
zejména technik, ktery bude spotfebi¢
instalovat.

PRO INSTALACI TROUBY KONTAK-
TUJTE AUTORIZOVANY SERVIS!

VYBER MiSTA PRO TROUBU

— P¥ivybéru trouby existuje nékolik véci,
kterym je tfeba vénovat pozornost.
V uvahu vezméte naSe doporuceni
a predejdéte tak jakymkoli problémdim
nebo nebezpeCnym situacim, ke
kterym by mohlo dojit pozdéji!

— PFi vybéru mista pro troubu je tfeba
vénovat pozornost tomu, zda se
v blizkosti nenachazi zadné hoflavé
materialy, napf. zavésy, olej, latky,
atd., které se rychle vzniti.

— Néabytek obklopujici troubu musi
byt vyrobeny z materiald odolnych
teplotam nad 50 C°.
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Provedte nutné zmény na okolnich
skfinkach, stejné tak dodrzte minimalni
vySku od plotny, jak je znazornéno
na Obr. 1. Odsavaci ventilator musi
mit minimalni vySku 65 cm od plotny.
V pfipadég, Ze nemate Zzadny odsavaci

ventilator, vySka nesmi byt niz8i nez
70 cm.
4 N
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INSTALACE VESTAVENE
TROUBY

1 1

Troubu zasunte do skfiné. Otevfete
dvefe trouby a do otvor(l v ramu tro-
uby zasunite 2 Srouby. Zatimco se ram
produktu dotyka dfevéného povrchu
skFiné, Srouby utahnéte.

Cz-9



Pracovni deska

[
. min. W
min. 25 mm Vestavna deska
50 mm |
I

Vestavna trouba

Je-li trouba nainstalovana pod plot-
nou, vzdalenost mezi pracovni ploc-
hou a hornim panelem trouby musi
byt minimalné 50 mm a vzdalenost
mezi pracovni plochou a horni Casti
ovladaciho panelu musi byt minimalné
25 mm.

ELEKTROINSTALACE A
BEZPECNOST VESTAVENE
TROUBY

Pfed provedenim elektroinstalace je
tfeba dodrzet nize uvedené pokyny:

— Uzemnovaci kabel musi byt zapo-
jen pomoci Sroubu se znamenim
uzemnéni.  Zapojeni  napajeciho
kabelu musi byt provedeno jak
je znazornéno na Obr. 6. Pokud
v prostfedi instalace neni provedeno
uzemnéni odpovidajici smérnicim,
okamzité kontaktujte autorizovany
servis.

—Uzemnéna zastrcka se  musi
nachazet v blizkosti spotfebite. Nikdy
nepouzivejte prodluzovaci kabel.

— Napajeci kabel nesmi byt v kontaktu
s horkym povrchem produktu.

—V pfipadé poSkozeni napdjeciho ka-
belu kontaktujte autorizovany servis.
Kabel musi vyménit autorizovany ser-
Vis.

— Zapojeni spotiebi€ musi provést
autorizovany servis. Je tfeba pouzit
typ napajeciho kabelu HO5VV-F.

— Vadna elektroinstalace
spotfebi¢  poSkodit. Na
poskozeni se

muUze
takoveé
nebude vztahovat

zaruka.

— Spotfebi€ je navrzeny k zapojeni v ok-
ruhu 220-240V~, v pfipadé jinych hod-
not okamzité kontaktujte autorizovany
servis.

— Vyrobce prohlasuje, Ze nenese
zadnou zodpovédnost za Skodu
a ztratu jakékoli povahy vyplyvajici
znedodrzeni bezpec¢nostnich norem!

— Zapojeni spotfebi€ musi provést
autorizovany servis. Spotfebi¢ je
navrzeny

—k zapojeni do sité 220-240V~. Ma-li
elektfina ze sité jinou nez uvede-
nou hodnotu, okamzité kontaktuj-
te autorizovany servis. Spotfebi€ je
navrzeny k pouziti s fixnim zapojenim
zastrcky do napajeni. Je nezbytné,
abyste mezi produkt a pfivod napajeni
(sit) nainstalovali dvoupdlovy spinac
tak, aby mezi kontakty byla minimalni
mezera 3 mm. (20A, typ s funkci
prodlevy).

HNEDY

ZLUTY+ZELENY

3.4. VSEOBCENA VAROVANI
A BEZPECNOSTNi OPATRENI

Vas spotfebi€ je vyrobeny v souladu
s relevantnimi bezpecénostnimi pokyny,
které se tykaji elektrickych spotfebicu.
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Udrzba a opravy musi provést pou-
ze technici autorizovaného servisu
vySkoleni vyrobcem. Instalace a opravy
provedené bez dodrzeni pravidel mo-
hou byt nebezpecéné.

VnéjSi povrch se bé&hem provozu
spotiebi¢e zahfeje. Prvky, vyhfivajici
vnitfni povrch trouby a vystup pary,
jsou extrémné horké. Tyto ¢asti budou
udrZovat teplo i chvili poté, co spotiebic
vypnete. Horkych povrchd se nikdy
nedotykejte. UdrZujte déti mimo dosah.

Abyste mohli ve své troubg, je tfeba nap-
rogramovat funkci trouby a nastaveni
teploté, stejné tak i ¢asovac v troubé.
V opacném pfipadé nebude trouba fun-
govat.

Jsou-li dvefe trouby oteviené, nic na né
nepokladejte. MGzZete narusit rovnovahu
spotiebie nebo dvefe rozlomit.

Pokud spotfebi¢ nepouzivate, odpojte
ho.

Spotfebi¢ chrarite pred atmosférickymi
vlivy. Nenechavejte ho vystaveny
pusobeni slunce, desté, snéhu, prachu,
atd.

Pouziti ovladaciho tlacitka
funkce trouby

Funkce trouby

*

Funkce vasi trouby se mohou
v zavislosti na modelu produktu lisit.

0. | Svétlo v troubé

Zapne svétlo v troubé, které zlstane
rozsvicené po celou dobu vareni.

&
¢ | Funkce rozmrazovani:

Zapne se termostat a rozsviti se kont-

rolky trouby, spusti se ventilator.

Chcete-li pouzit funkci rozmrazovani,
dejte zmrazené jidlo do trouby na treti
policku odspodu. Doporucuje se, aby-
ste pod rozmrazované jidlo dali plech,
do kterého zachytite vodu vzniklou
v dusledku rozmrazovani. Tato funk-
ce vaSe jidlo neuvafi ani neupece,
pouze pomuZe s jeho rozmrazenim.

@ Funkce Turbo

Zapne se termostat trouby a rozsviti se
vystrazné kontrolky trouby, spusti se
kruhovy topny prvek a ventilator.

Diky této funkci se teplo v troubé
rozptyli rovnomérné. Potraviny na
v8ech rostech se uvafi rovhomérné.
Doporuéujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut.

— | Staticka funkce vareni:

Zapne se termostat a vystrazné kont-
rolky trouby, spusti se spodni a horni
topné prvky. Staticka funkce vareni
vyzafuje teplo a zajiStuje rovnomérné
vafeni spodni i horni Casti jidla. Je
idealni pro pfipravu peciva, kolacu,
zapecCenych téstovin, lasagni a pizzy.
Pfi této funkci se doporuluje troubu
predehfivat po dobu 10 minut a vafit
pouze na jedné policce.

EFunkce Ventilator:

Zapne se termostat a rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se horni a spodni topné
prvky a ventilator.

Tato funkce je uzite€na pfi pe€eni peciva.
Varfeni provadi spodni a horni prvek
v troubé a ventilator zajistujici proudéni
vzduchu v troub&, coz ma na jidlo mirné
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grilovaci ucinek. Doporucujeme, abyste
troubu pfedehfivali zhruba 10 minut.

Funkce Gril:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se horni gril. Funkce se
pouziva ke grilovani a opékani jidla,
pouZzijte horni poli¢ky trouby. Draténou
mFizku lehce potfete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo - to umistéte doprostred
mfizky. Dold umistéte plech, ktery zachyti
kapky oleje nebo tuku. Doporu€ujeme,
abyste troubu pfedehfivali zhruba
10 minut. Varovani: Béhem grilovani musi
byt dverfe trouby zaviené a teplotu trouby
je tfeba nastavit na 190°C.

WV

Funkce rychlejsiho
grilovan9:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se gril a horni topné
prvky. Funkce se pouziva k rychlejSimu
grilovani a k pokryti vétsi plochy, napf.
pfi grilovani masa, pouZijte horni poli¢ky
trouby. Draténou mfiZzku lehce potiete
olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo
- to umistéte doprostied mfizky. Doll
umistéte plech, ktery zachyti kapky oleje
nebo tuku. Doporu€ujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut. Varovani:
Bé&hem grilovani musi byt dvere trouby
zaviené a teplotu trouby je tfeba nastavit
na 190°C

v;',v Funkce Dvojity gril a ventilator:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se gril a horni topné prvky
a ventilator.

Funkce se pouziva k rychlejSimu opékani
potravin a k pokryti véti plochy povrchu.
Aby se zajistilo rovnomérné vareni, spusti
se horni topné prvky, gril a ventilator.

Pouzijte horni policky v troubé. Draténou
mrizku lehce potfete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo - to umistéte doprostied
miizky. Dolt umistéte plech, ktery zachyti
kapky oleje nebo tuku. Doporucujeme,
abyste troubu pfedehtivali zhruba
10 minut.

Varovani: Béhem grilovani musi byt dvefe
trouby zavfené a teplotu trouby je tfeba
nastavit na 190°C.

Funkce Pizza:

Zapne se termostat a rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se kruhové a spodni topné
prvky a ventilator.

Funkce ohfevu ventilatorem a spodnim
topnym prvkem je idealni k rovnomérnému
peceni potravin za kratkou chvili, napfiklad
pizzy. Zatimco ventilator rovhomérné
distribuuje teplo v troubé&, spodni topny
prvek zajistuje upeleni tésta.

USPORA ENERGIE
Minimalizujte mnozstvi kapaliny nebo
tuku a zkrat'te tak dobu vareni.

Béhem varfeni by se dvefe trouby nemély
Casto otevirat.
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4.2. JAK POUZIVAT OVLADACI JEDNOTKU VISIO

Tlacitko rezimu

Displej Casovace

Nastaveni ¢asu/Nastaveni
teploty pro sondu na maso/
Zamek tlacgitek

M ==
2.

OLE

Q o=~% ]z

s O BE"
88g: 2

<+

Tlacitko alarmu  Funkce trouby

Nastaveni ¢asu:

Po instalaci trouby je nejprve tfeba provést
nastaveni ¢asu, které provedete v souladu
S niZe uvedenymi pokyny.

Pfi prvni instalaci trouby se na displeji
rozblika “0.00”. Pro nastaveni Casu se
dotknéte senzoru "M" nebo senzorl
"-"a"+". Na displeji se rozblika symbol
“”. Nastaveni muzete provést pomoci
senzord "-"a"+". Je-li rezim automatického
vareni vypnuty, stisknéte senzory "-"a "+"
najednou a prepnéte na rezim casu.
Nastaveni mizete provést pomoci "-"
a"+".

Abyste mohli troubu pouzivat, musite
provést nastaveni ¢asu.

Displej teploty

Tlacgitko nastaveni ¢asu

NASTAVENIi EASU NA
SPOTREBICI:

Nastaveni minutky:

Stisknéte senzor alarmu a na displeji se
zobrazi symbol “”. Na displeji se rozblika
“”. Na displeji se zobrazi "0.00". Zatimco
symbol blika, nastavte poZzadované
C¢asové obdobi pro upozornéni pomoci
tlagitek Casovade - plus a minus. Chuvili
po dokonéeni nastaveni se rozsviti
symbol . Kdyz se rozsviti symbol ,
nastaveni zvukového varovani je hotové.
Jakmile je ¢as nastaven, CasovaC vyda
zvukové varovani a na obrazovce se
rozblika symbol . Zvukové varovani
zastavite stisknutim "+" nebo "-" a symbol
z obrazovky zmizi.

CZ-13



Nastaveni délky c¢asu vareni.

Tato funkce se pouziva k vafeni
v pozadovaném Casovém rozsahu.
Potraviny, které chcete uvafit, se viozi do
trouby. Trouba se nastavi na pozadovanou
funkci vareni. Teplota trouby se nastavi
na pozadovanou uroven, v zavislosti na
tom, jake jidlo budete pfipravovat. Senzor
"M" drZte dokud se na displeji nezobrazi
symbol délky trvani “ |>| ”. Na displeji se
zobrazi “AUTO”. Zatimco je Casovac
v této pozici, nastavte dobu vareni
pfipravovaného jidla pomoci tlagitka plus
aminus. Chvili po dokon&eni nastaveni se
na obrazovce zobrazi ¢as a na obrazovce
se rozsviti symbol Délky trvani.

Po uplynuti nastaveného ¢asu ¢asovacd
troubu vypne a trouba vyda zvukové
upozornéni. Na displeji zacne blikat
“‘“AUTO”. Zvukové upozornéni vypne
stisknuti libovolného senzoru na
ovladacim panelu. Rozblika se AUTO”.
Soucdasné stisknéte symboly "-" a "+"
a dokoncete rezim “AUTO”.

Nastaveni ¢asu ukonéeni vareni:

Tato funkce se pouziva k vafeni po
uplynuti ur€itého &asu, v ramci urcitého
Casového obdobi. Potraviny, které chcete
uvairit, viozte do trouby. Trouba se nastavi
na pozadovanou funkci varfeni. Teplota
trouby se nastavi na pozadovanou
uroven, v zavislosti na tom, jaké jidlo
budete pfipravovat.

Senzor "M" drzte dokud se na displeji
nezobrazi symbol délky trvani “|>| ”. Na
displeji se zobrazi “AUTO”. Zatimco
je Casovac v této pozici, dobu vareni
pfipravovaného jidla nastavite pomoci

tla¢itek plus a minus. Potom stisknéte
“M”, dokud se nezobrazi symbol “>|”.
Zahaji se odpocet Casu s pfidanou dobou
vafeni. Zatimco je Casovac v poZadované
pozici, nastavte ¢as dokonceni vareni
jidla pomoci tlagitek plus a minus. Chvili
po dokond&eni nastaveni se na obrazovce
zobrazi €as a na obrazovce se rozsviti
symbol “ >| . Trouba se spusti v ¢as
vypocitany odectenim doby vafeni od
nastaveného ¢asu dokonc&eni a vypne se
v nastaveny &as vareni. Casovaé vyda
zvukové upozornéni a na obrazovce
se rozblika symbol “AUTO”. Zvukové
upozornéni vypne stisknuti libovolného
tlaCitka Casovace. Rozblika se AUTO".
Soucasné stisknéte symboly "-" a "+"
a dokoncete rezim “AUTO”.

Nastaveni zvuku digitalniho
c¢asovace:

Senzor “-“ pfidrzte dokud neuslysite zvuk,
Casovac zapipa. Pfi kazdém stisknuti “-
C¢asovac vyda tfi rizné typy zapipani.
Nedotykejte se Zadného dalSiho tlagitka
a Casovac ulozi posledni vybrany typ
signalu.

Funkce zamku tlacitek

Funkce zamku tlacitek se pouziva k tomu,
aby se predes$lo nezamérnému spusténi
jakékoli z funkci spotfebite. PFidrzte “+”
dokud se na displeji nezobrazi symbol
klice, €¢imz se aktivuje zamek. Zamek
deaktivujte stisknutim “+”.

Zatimco je trouba spusténa,
nedojde-li k pouziti oviadacich
spinaéu a tlac¢itek po dobu 6 hodin,
trouba se vypne.
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Prislusenstvi

Produkt se dodava s pfislusenstvim.
Rovnéz muzete pouzit prislusenstvi,
které koupite z jinych zdroja, ale musi
byt teplu vzdorné. Rovnéz mizete
pouzit sklenéné nadobi, formy na
kolace a plechy, které se hodi k pouziti
v troubé. PFi pouziti jiného pfislusenstvi
se fidte pokyny jiného vyrobce.
V pfipadé pouziti malého nadobi
vloZte nadobi na draténou mfizku, tak,
aby se nachazelo uprostied mfizky.
Pokud jidlo, které ma byt uvafeno,
nezakryva cely plech, je-li jidlo vyjmuto
z mrazni¢ky nebo je-li pouzit plech pro
sbér Stav z masa, které stékaji b&hem
grilovani, Ize pozorovat zmény v plec-
hu. Je tomu tak kvuli vysokym teplotam,
které vznikaji béhem vareni. Plech se
vrati do staré formy jakmile vychladne.
Jde o bézny fyzicky jev, ke kterému
dochazi béhem pienosu tepla. Horké
sklenéné pekace a nadoby nedavejte
do chladného prostoru ihned po
vyjmuti z trouby, abyste predesli jejich
rozlomeni. Nepokladejte na chladné a
mokré povrchy. PoloZte je na suchou
utérku a nechte je pomalu vychladnout.
Pfi pouziti grilu v troubé& doporu€ujeme
(je-li tfeba), abyste pouzili mfizku do-
danou s produktem. Pfi pouziti draténé
mFizky dejte plech, do kterého se bude
zachytavat stékajici olej, na jednu ze
spodnich policek. Abyste zjednodusili
¢isténi, do pekace lze pridat vodu. Jak
je vysvétleno v odpovidajicich ¢astech,
nikdy se nepokousSejte pouzivat plynovy
hofak grilu bez ochranného vika grilu.
Ma-li vaSe trouba plynovy grilovaci
hofak, ale grilovaci plech chybi nebo je
poskozeny,

a nelze ho pouzit, pozadejte v nejblizSim
servisnim centru o nahradni dil.

Otvor trouby

PrisluSenstvi
PrisluSenstvi vasi trouby se muze lisit
s ohledem na model produktu.

Draténa mrizka

Draténa mfizka se pouziva ke grilovani
nebo k umisténi jiného nadobi.

VAROVANI - Mfizku umistéte spravné
na libovolné odpovidajici misto v pros-
toru trouby a zasunte ji do trouby.

=

[==]

Meélky pekac

Mélky peka se pouziva k peceni
peciva, napf. kolacu, atd. Abyste ho do
trouby umistili spravné, zasurite ho do
drzakd
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a zcela dozadu.

Hluboky plech

Hluboky plech se pouziva k peceni
duSeného masa. Abyste ho do trouby
umistili spravné, zasurte ho do drzaku
a zcela dozadu.

Vyjmuti draténého rostu

Za dratény rost zatahnéte jak je
znazornéno na obrazku. Po uvolnéni
ho zdvihnéte.

=]
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Vyjmuti panelu

il

Z kazdého smaltovaného panelu
vyjméte Srouby G.
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CISTENI A UDRZBA VASI
TROUBY

CISTENI

Nez s Cisténim trouby zacnéte, ujistéte
se, zda je veSkeré ovladani vypnuto a
zda va$ spotfebi¢ vychladl. Odpojte
spotiebic.

Nepouzivejte Cistici pfipravky obsahujici
Castice, které by mohly smaltované

na natfené Casti vasi trouby poskodit.
Pouzijte krémové nebo tekuté dCistici
pfipravky, které neobsahuji malé
Castice. Vzhledem k tomu, zZe by mohly
poskodit povrchy, nepouzivejte leptavé
krémy, abrazivni Cistici prasky, hrubé
draténky nebo tvrdé nastroje. V pfipadé
rozliti nadbytecné tekutiny muze dojit
k poskozeni smaltu. Rozlité kapaliny
okamzité vycCistéte. K isténi spotiebice
nepouzivejte parni Cistice.

Cisténi vnitini éasti trouby

Nez zaCnete chladniCku Cdistit, zkont-
rolujte, zda je odpojena. NejlepSich
vysledk dosahnete pokud vnitfni
¢ast trouby vycistite zatimco je trouba
lehce tepla. Troubu vytfete mékkym
hadfikem navihéenym bé&znym Cisticim
prostfedkem a vodou. Potom ji vytfete
znovu, tentokrat navihéenym hadiikem
avysuste. Uplné gisténi pomoci suchych
a praskovych Gisticich pfipravkd.
V pfipadé produktu se smaltovymi ramy
neni tfeba provadét Cisténi

zadnich a boc¢nich stén vnitfniho ramu.
Nicméné, v zavislosti na pouziti se
doporuCuje, abyste je po ur€itém Case
vymenili.

UDRZBA

Vyména svétla v troubé

Vyménu svétla v troub& musi provést
autorizovany technik. Zarovka musi
byt 230V, 25Watt, Typ E14,T300. Pred
vyménou Zarovky musi byt trouba
vypnuta a musi byt zcela chladna.

Design svétla je specificky k pouziti
v domacich spotfebicich a neni vhodny
k osvétleni doméacnosti.
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SERVIS A PREPRAVA

CO JE TREBA UDELAT, NEZ
BUDETE KONTAKTOVAT
SERVIS

Pokud trouba nefunguije:

Trouba mulze byt odpojena ze sité,
mohlo dojit k vypadku napajeni. Na mo-
delech vybavenych ¢asovaem nemusi
byt sefizeny ¢€as.

Pokud trouba nehfeje:

Teplo nesmi byt nastavovano pomoci
spinace trouby.

Pokud svétlo v troubé nesviti:

Je tfeba zkontrolovat elektfinu. Je tfeba
zkontrolovat, zda nejsou zarovky vadné.
Jsou-li vadné, mlzete je vymenit.
Vareni (pokud spodni-horni ¢ast nevafi
stejné):

Zkontrolujte umisténi policky, délku
vareni a hodnoty tepla, podle navodu.
Mate-li i nadale problémy s produktem,
kontaktujte "Autorizovany servis".

INFORMACE SOUVISEJicCi
S PREPRAVOU

V pfipadé pfepravy:

Uchovejte originalni obal produktu
a pouzijte ho v pfipadé, Ze bude tfeba
zajistit prepravu spotfebite. Ridte se
pokyny na obalu. Lepici paskou pfilepte
vafi¢ v horni ¢&asti, prilepte i dalsi
prislusenstvi.

Mezi horni kryt a ovladaci panel dejte
papir, zakryjte horni kryt potom pfilepte
paskou k bokiim trouby.

Do predni Casti krytu pfilepte kartén
nebo papiru, stejné tak na vnitfni
Cast skla a vyjméte draténou mfizku
a pekace z trouby, aby nedoslo k jejimu
poskozeni béhem pfepravy. Kryt trouby
rovnéz prilepte k bocnim sténam.

Pokud nemate plvodni obal:

Pfijméte opatfeni, abyste predesli
poskozeni vnéjSich povrchd trouby
(skla a natfenych povrch().
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Znacka
o e
KBO 0974 SVPT X
Typ trouby ELEKTRINA
Hmota kg 112,8
Index spotfeby energie - bézny 106,0
Index spotfeby energie - vynuceny A
Energeticka tfida 0,99
Spotfeba energie (elektfina) - bézna kWh/cyklus 0,93
Spotfeba energie (elektfina) - vynucena kWh/cyklus 1
Pocet otvord 1
Zdroj tepla ELEKTRINA
Objem 78

Tato trouba splfiuje EN 60350-1

Tipy pro usporu energie

Trouba
- Jidla varte spole¢né, je-li to mozné.

- Zkratte dobu predehfivani.

- Dobu vareni neprodiuzujte.

- Na konci vafeni nezapomerite troubu vypnout.

- Béhem vareni troubu neotevirejte.




Szanowny kliencie,

Naszym celem jest zaoferowanie Wam produktéw o wysokiej jakosci, ktore spetnig
Wasze oczekiwania. Opisywane urzgdzenie zostalo wyprodukowane w nowoc-
zesnych zaktadach i doktadnie przetestowane pod wzgledem jako$ci. Niniejsza
instrukcja zostata opracowana w celu utatwienia obstugi urzgdzenia, ktére wypro-
dukowano z wykorzystaniem najnowszej technologii gwarantujacej zaufanie

i maksymalng wydajnos¢. Przed przystgpieniem do korzystania z urzgdzenia
nalezy uwaznie zapoznac sie z niniejszg instrukcja, poniewaz zawiera podstawo-
we informacje dotyczace bezpiecznej instalacji, konserwac;ji i obstugi. W sprawie
instalacji urzadzenia nalezy zwrdécic sie do najblizszego autoryzowanego serwisu.
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Spis tresci

Wyglad i wymiary urzgdzenia
Ostrzezenia

Przygotowanie do instalacji i obstugi
Korzystanie z piekarnika

Czyszczenie i konserwacja urzadzenia
Serwisowanie i przewozenie
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WYGLAD | WYMIARY URZADZENIA

Panel sterowania

Uchwyt

Drzwi piekarnika

Dolny element grzejny
(z tytu piyty)

— ——
Grill elek-
tryczny ( —— __F"‘D Podswietlenie piekarnika
==
J
Taca
Ruszt —

Kratka wylotu powietrza
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OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZ-
PIECZENSTWA

PRZED UZYCIEM URZADZENIA NA-
LEZY UWAZNIE PRZECZYTAC CALA
INSTRUKCJE, A NASTEPNIE PRZE-
CHOWYWAC JA W DOSTEPNYM
MIEJSCU NA WYPADEK POZNIEJ-
SZYCH WATPLIWOSCI.

NINIEJSZA  INSTRUKCJA ZOSTALA
OPRACOWANA Z MYSLA O DLA KILKU
MODELACH URZADZENIA. ZAKUPIONY
PIEKRARNIK MOZE NIE OBSLUGIWAC
NIEKTORYCH FUNKCJI OPISANYCH
W NINIEJSZEJ INSTRUKCJI. CZYTA-
JAC INSTRUKCJE OBSLUGI, NALEZY
ZWRACAC SZCZEGOLNA UWAGE NA
PODANE WARTOSCI LICZBOWE.

Ogodlne ostrzezenia dotyczace bez-
pieczenstwa

* Urzadzenie to moze byc¢
obstugiwane przez dzie-
ci powyzej 8 roku zycia
oraz osoby z obnizonymi
zdolnosciami fizycznymi,
zmystowymi bgdz umy-
stowymi, a takze przez
osoby bez doswiadcze-
nia i wiedzy na temat
obstugi, jesli pozostajg
pod nadzorem opieku-
now badz zostaty szcze-
gotowo poinstruowane
0 sposobie bezpieczne-
go uzywania urzadze-
nia i rozumiejg ryzyka
Zwigzane z niewfasci-

PL-

wym uzyciem. Dzieci nie
powinny wykorzystywac
urzgdzenia do zaba-

wy. Dzieci nie powinny
czysScic urzgdzenia ani
wykonywac czynnosci
konserwacyjnych, jesli
pozostajg bez nadzoru.

* OSTRZEZENIE: Urzg-
dzenie i jego dostepne
elementy silnie na-
grzewajg sie podczas
gotowania. Nalezy
zachowac szczegolng
ostroznosc¢, aby nie do-
tykac elementow grzej-
nych. Dzieci ponizej
8 roku zycia nie nalezy
dopuszczaé w poblize
urzgdzenia, jesli nie
znajdujg sie pod statym
nadzorem opiekunow.

* OSTRZEZENIE: Za-
grozenie pozarem: nie
wolno przechowywac
zadnych przedmiotow
na powierzchniach
przeznaczonych do
gotowania.

« OSTRZEZENIE:

W przypadku peknie-
cia powierzchni nalezy



wytgczyC€ urzgdzenie,

aby unikng¢ mozliwo- .
Sci porazenia pragdem
elektrycznym.

» Urzgdzenie nie jest
przeznaczone do
obstugi za pomoca
zewnetrznego wigcz-
nika czasowego lub
oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

* Podczas pracy urzadze-
nie jest gorgce. Nalezy
zachowac szczegolng
ostroznos¢, aby nie doty-
ka¢ elementéw grzejnych -
wewnatrz piekarnika.

* Podczas normalnej
eksploatacji uchwy-
ty wykorzystywane
w krotkim czasie mogg
sie silnie nagrzewac.

* Nie nalezy stosowac
srodkéw do szorowania
ani innych srodkow po-
wodujgcych zadrapania, .
ktére mogtyby uszkodzi¢
szklane drzwiczki lub inne
powierzchnie piekarnika.

* Do czyszczenia urza-

dzenia nie nalezy
stosowac odkurzaczy
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parowych.

OSTRZEZENIE:
Przed wymiang lampy
sprawdz czy zostato
wytgczone zasilanie
urzgdzenia, aby unik-
ngc porazenia pragdem
elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Pod-
czas gotowania lub gril-
lowania potraw dostep-
ne elementy piekarnika
mogg by¢ gorace. Mate
dzieci nie powinny zbli-
zac sie do urzadzenia.
Urzadzenie zostato wyproduko-
wane zgodnie ze wszystkimi kra-
jowymi oraz miedzynarodowymi
normami i przepisami.

Czynnosci konserwacyjne i napra-
wy nalezy powierza¢ wytgcznie
pracownikom autoryzowanego
serwisu. Instalacja i naprawy prze-
prowadzone przez osoby inne niz
pracownicy autoryzowanego ser-
wisu mogg zagraza¢ bezpieczen-
stwu uzytkownikdw urzgdzenia.
Wszelkie zmiany i modyfikacje
specyfikacji mogg by¢ niebez-
pieczne pod wieloma wzgledami.
Przed przystgpieniem do instalacji
nalezy sprawdzi¢ lokalne warunki
dystrybuciji (rodzaj i ciSnienie gazu,
napiecie i czestotliwos¢ sieci elek-
trycznej) oraz zgodnos¢ z wyma-
ganiami dotyczacych urzgdzenia.
Wymagania dotyczgce urzadzenia
znajdujg sie na etykiecie.
OSTRZEZENIE: Urzadzenie prze-
znaczone jest wylgcznie do go-



towania potraw w gospodarstwie
domowym i nie powinno by¢ wykorzy-
stywane w innych celach lub zastoso-
waniach, np. do uzytku komercyjnego
lub ogrzewania pomieszczenia.

Nie nalezy unosi¢ ani przesuwac
urzgdzenia ciggngc za uchwyt na
drzwiczkach.

Zeby zapewni¢ bezpieczenstwo, na-
lezy przeprowadzi¢ wszystkie moz-
liwe pomiary. Poniewaz szkio moze
pekna¢, podczas czyszczenia nalezy
zachowacC szczegdlna ostroznosc,
aby nie zadrapac¢ powierzchni drzwi-
czek. Nie nalezy uderza¢ ani stuka¢
0 szkto innym wyposazeniem.
Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy
nie zostat Scidniety podczas insta-
lacji. Wymiane uszkodzonego ka-
bla zasilajgcego nalezy powierzyc
producentowi urzgdzenia, pracow-
nikom autoryzowanego serwisu
lub podobnie wykwalifikowanym
osobom, aby unikng¢ zagrozen.
Jesli drzwiczki piekarnika pozo-
stajg otwarte, dzieci nie powinny
wspinac sie lub siada¢ na nich.

Ostrzezenia dotyczgce instalacji

* Nie wolno korzystac¢ z urzgdzenia
dopdki jego instalacja nie zostanie
catkowicie zakonczona.

Instalacje urzgdzenia i urucho-
mienie powinien przeprowadzic¢
personel autoryzowanego serwi-
su. Producent nie ponosi odpo-
wiedzialnoéci za wszelkie szkody
powstate na skutek niewtasciwej
lokalizacji i instalacji urzadzenia
przez osoby nieupowaznione.

Po rozpakowaniu urzgdzenia nale-
zy upewnic sie, ze nie zostato ono
uszkodzone podczas przewoze-
nia. W przypadku stwierdzenia ja-
kichkolwiek usterek nie wolno ko-
rzysta¢ z urzadzenia i natychmiast
skontaktowaC sie z przedstawi-
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cielem autoryzowanego serwisu.
Poniewaz materiaty wykorzystane
do opakowania urzgdzenia (folia,
zszywki, styropian itp.) mogg byé
niebezpieczne dla dzieci, nalezy
je natychmiast zebrac¢ i usungc.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed
wptywem czynnikéw atmosferycz-
nych. Nie nalezy naraza¢ urza-
dzenia na dziatanie Swiatta sto-
necznego, deszczu, Sniegu itp.

Materiaty znajdujgce sie w poblizu
urzadzenia (obudowa) powinny by¢ od-
porne na temperature minimum 100°C.

Podczas eksploatacji

Przy pierwszym uruchomieniu
piekarnik moze emitowac pewien
zapach z materiatéw izolacyjnych
i elementow grzejnych. Dlatego
przed uzyciem nalezy uruchomic
pusty piekarnik na 45 minut przy
maksymalnym ustawieniu tempe-
ratury. Rownoczesnie nalezy za-
pewni¢ odpowiednig wentylacje
pomieszczenia, w ktéorym urza-
dzenie zostato zainstalowane.

Podczas pracy zewnetrzne i we-
wnetrzne powierzchnie piekarnika
silnie sie nagrzewaja. Otwierajgc
drzwiczki piekarnika nalezy cof-
nac¢ sie, aby unikng¢ gorgcej pary
wydostajgcej sie z wnetrza urzg-
dzenia. W przeciwnym razie moze
to doprowadzi¢ do poparzenia.

Podczas pracy piekarnika nie na-
lezy wktadac do niego ani umiesz-
cza¢ w poblizu fatwopalnych lub
wybuchowych materiatow.

Do wyjmowania i ponownego
wktadania potraw nalezy zawsze
uzywac rekawic kuchennych.

Nie nalezy odchodzi¢ od piekarni-
ka podczas gotowania z uzyciem
statych lub ptynnych olejow. Oleje
mogg spowodowacé pozar w przy-
padku nadmiernego podgrzania.



Ognia spowodowanego gorgcym
olejem nie wolno polewa¢ woda.
Nakryj rondelek lub patelnie po-
krywka, aby zadusic¢ powstaty ogien,
a nastepnie wytgcz piekarnik.

Jesli urzadzenie nie bedzie uzy-
wane przez dtugi czas, nalezy
odtgczy¢ przewdd zasilajgey od
gniazdka elektrycznego. Gtowny
wigcznik nalezy ustawi¢ w pozyciji
wyfgczonej. Jesli urzgdzenie nie
jest wykorzystywane, nalezy row-
niez zakreci¢ zawor gazu.
Sprawdz, czy pokretta regulacyjne
urzgdzenia znajdujg sie zawsze
w potozeniu ,0” (praca zatrzyma-
na), jesli urzgdzenie nie jest uzy-
wane.

Tace pochylajg sie przy wysuwa-
niu. Nalezy zachowac ostroznosc,
aby nie rozla¢ gorgcego ptynu.
Jesli drzwiczki lub szuflada piekra-
nika sg otwarte, nie wolno nicze-
go zostawiC na nich. Mogtoby to
doprowadzi¢ do zachwiania urzg-
dzenia lub uszkodzi¢ pokrywke.

W szufladzie nie wolno umiesz-
cza¢ ciezkich przedmiotéw lub
tatwopalnych materiatow (nylon,
plastikowe torby, papier, tkaniny
itp.). Dotyczy to rowniez naczyn
kuchennych z plastikowymi ele-
mentami (np. trzonakami).

Nie nalezy wieszaC recznikow,
Scierek do naczyn lub ubrain na
urzgdzeniu lub jego uchwytach.

Podczas czyszczenia i konserwacji

Przed rozpoczeciem czyszcze-
nia lub konserwacji nalezy zawsze
wytgczyé  zasilanie  urzgdzenia.
Do powyzszych czynnosci mozna
przystapi¢ po odfgczeniu przewodu
zasilajgcego lub ustawieniu gtowne-
go wigcznika w pozycji wytaczone;.
Nie wolno demontowaé pokretet
regulacyjnych, aby oczysci¢ panel

sterowania.

« ABY ZACHOWAC WYDAJNOSC
| BEZPIECZENSTWO URZADZE-
NIA, ZALECAMY KORZYSTANIE
WYLACZNIE Z ORYGINALNYCH
CZESCI ZAMIENNYCH ORAZ
USLUG AUTORYZOWANEGO
SERWISU W RAZIE KONIECZNO-
SCl.

PRZYGOTOWANIE DO INSTALACJI
| OBSLUGI

Ten nowoczesny, funkcjonalny i prak-
tyczny piekarnik, wyprodukowany

Z najwyzszej jakosci elementéw i ma-
teriatéw, spetni Twoje oczekiwania pod
kazdym wzgledem. Nalezy konieczne
przeczytaé niniejszg instrukcje, aby
prawidtowo korzystac z urzgdzenia

i unikngé ewentualnych probleméw

w przysztosci. Informacje podane poni-
zej obejmujg zasady niezbedne do pra-
widtowego ustawienia i serwisowania
urzgdzenia. Instrukcje powinny prze-
czyta¢ osoby instalujgce urzadzenie.

SKONTAKTUJ SIE Z AUTORYZOWA-
NYM SERWISEM W CELU INSTALA-
CJI PIEKARNIKA

WYBOR MIEJSCA INSTALACJI PIE-

KARNIKA

— Klika punktéw wymaga szczegolnej
uwagi podczas wyboru miejsca in-
stalacji piekarnika. Nalezy wzig¢ pod
uwage nasze ponizsze zalecenia, aby
unikng¢ wszelkich probleméw i nie-
bezpiecznych sytuacji, ktérej mogtyby
sie pojawi¢ pozniej!

— Wybierajgc miejsce instalacji piekar-
nika, nalezy pamieta¢, aby w poblizu
urzgdzenia nie znajdowaty sie tatwo-
palne lub wybuchowe materiaty, jak
zastony, olej, tkaniny itp., ktére szyb-
ko moga spowodowac pozar.

— Meble otaczajgce piekarnik powinny
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by¢ wykonane z materiatdw odpor-

nych na temperature powyzej 50°C.
Wymagane zmiany szafek sciennych
i wyciggdéw nad wbudowanym urzadze-
niem oraz minimalne odlegtosci od ptyty
piekarnika zostaty pokazane na Rys. 1.
Odpowiedni wycigg powinien znajdo-
wac sie na wysokosci minimum 65 cm
od ptyty grzejnej. W przypadku braku
wyciggu ta wysokos¢ nie powinna by¢
mniejsza niz 70 cm.

4 N
I £
S~ =
N1 A
ES|5S
ECIER
€ cNEL
25 = F H:
5% rovmoEma Y
PLYTA GRZEJNA
L= ©00 ocooo
H —— H
o %

INSTALACJA PIEKARNIKA PRZE-
ZNACZONEGO DO ZABUDOWY

1 1

Wsun piekarnik do szafki, popychajac
ja do przodu. Otwérz drzwiczki piekarni-
ka i wtéz 2 Sruby do otworéw znajduja-
cych sie na ramie piekarnika. Jeslirama
urzgdzenia zetknie sie z drewniang po-
wierzchnig szafki, dokre¢ Sruby.
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Blat kuchenny

r

min. | 5% W ' bud

50 m mm | Plyta grzejna do zabudowy
L ———

Piekarnik do zabudowy

Jesli piekarnik zostanie zainstalowany
pod ptytg grzejng, odlegtos¢ miedzy
blatem kuchennym i panelem gérnym
powinna wynosi¢ minimum 50 mm,

a odlegto$¢ miedzy blatem kuchennym
i gorng czescig panelu sterowania mini-
mum 25 mm.

INSTALACJA ELEKTRYCZNA | ZA-
BEZPIECZENIE PIEKARNIKA PRZE-
ZNACZONEGO DO ZABUDOWY

Podczas przeprowadzania instalaciji

elektrycznej nalezy postepowaé zgod-

nie ze wskazoéwkami podanymi ponizej:

— Przewdd uziemienia nalezy podtgczy¢
przy pomocy sruby oznaczonej symbo-
lem uziemienia. Podigczenie przewo-
du zasilajgcego powinno by¢ zgodne
z podanym na Rys. 6. W przypadku
braku wyjscia uziemienia wymaganego
zgodnie z przepisami w miejscu instala-
cji, nalezy natychmiast porozumie¢ sie
z personelem autoryzowanego serwi-
su.

— Wyjscie uziemienia powinno znajdo-
wac¢ sie w poblizu urzadzenia. Nie
wolno stosowac przedituzaczy.

— Kabel zasilajgcy nie powinien stykaé
sie z gorgcg powierzchnig urzgdzenia.

— W przypadku jakiegokolwiek uszko-
dzenia przewodu zasilajgcego nalezy
porozumie¢ sie z personelem autory-
zowanego serwisu. Wymiane uszko-
dzonego kabla zasilajgcego nalezy po-
wierzy¢ personelowi autoryzowanego
serwisu.

— Instalacje elektryczng urzgdzenia po-
winien przeprowadzi¢ personel auto-
ryzowanego serwisu. Nalezy zastoso-
wac przewdd zasilajgcy typu HOSVV-F.

— Nieprawidtowo przeprowadzona insta-
lacja elektryczna moze spowodowaé

uszkodzenie urzgdzenia. Tego rodzaju
uszkodzenia nie podlegajg gwaranciji.
— Urzadzenia przystosowane jest do podtg-
czenia do zrddta zasilania o napieciu 220-
240 V~. Jesli napiecie w sieci elektrycznej
rozni sie od podanej powyzej wartosci,
nalezy natychmiast porozumie¢ sie per-
sonelem autoryzowanego serwisu.

— Producent urzadzenia oswiad-
cza, ze nie ponosi odpowiedzial-
nosci za wszelkiego rodzaju

uszkodzenia i straty powstate na
skutek niezgodnosci z norma-
mi dotyczacymi bezpieczenstwa!

— Instalacje elektryczng urzadzenia po-
winien przeprowadzi¢ personel au-
toryzowanego serwisu. Urzgdzenia
przystosowane jest

—do podtgczenia do zrodia zasilania
0 napieciu 220-240V~. Jesli napiecie
w sieci elektrycznej rozni sie od poda-
nej powyzej wartosci, nalezy natych-
miast porozumie¢ sie personelem
autoryzowanego serwisu. Opisywane
urzgdzenie przeznaczone jest do uzyt-
ku z wtyczka podtgczong do gniazdka
elektrycznego lub statym podigcze-
niem do zrodta zasilania. Pomiedzy
urzgdzeniem i zrédtem zasilania ko-
nieczne jest zainstalowanie przetgcz-
nika 2-biegunowego, ktéry posiada
odstep przynajmniej 3 mm miedzy
stykami (obcigzenie 20 A, z funkcjg
opoznienia).

NIEBIESKI \

ZOLTY +ZIELONY BRAZOWY
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3.4 OGOLNE OSTRZEZENIA |
SRODKI OSTROZNOSCI

Opisywane urzagdzenie zostato wy-
produkowane zgodnie z odpowiedni-
mi Srodkami ostroznosci dotyczgcymi
urzgdzen elektrycznych. Czynnosci
konserwacyjne i naprawy urzgdzenia
powinien przeprowadzi¢ personel au-
toryzowanego serwisu przeszkolony
przez producenta. Instalacja i naprawy
przeprowadzane z pominieciem tych
zasad mogg by¢ niebezpieczne.

Zewnetrzne powierzchnie piekarnika
silnie sie nagrzewajg podczas pracy.
Elementy nagrzewajg wewnetrzng po-
wierzchnie piekarnika i wydostajgca sie
para jest bardzo gorgca. Te czesci pie-
karnika utrzymujg wysokg temperature
przez pewien czas nawet po wytgcze-
niu piekarnika. Nie wolno dotyka¢ go-
rgcych powierzchni. Dzieci nie powinny
zbliza¢ sie do urzadzenia.

Zeby korzystaé z piekarnika, nalezy za
pomocg przyciskow ustawi¢ funkcje

i temperature oraz zaprogramowac ti-
mer. W przeciwnym razie piekarnik nie
bedzie dziatac:

Na otwartych drzwiczkach piekarnika
nie wolno umieszcza¢ jakichkolwiek
przedmiotéw. Mogtoby to zaktocié row-
nowage urzgdzenia lub spowodowac
uszkodzenie drzwiczek.

Jesli urzgdzenie nie jest uzywane,
odtacz je od zrodia zasilania.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed wptywem
czynnikdw atmosferycznych. Nie nalezy
naraza¢ urzadzenia na dziatanie $wiatta
stonecznego, deszczu, $niegu, pyhu itp.

Korzystanie z przyciskéw steruja-
cych funkcjami piekarnika

Funkcje piekarnika

* Funkcje piekarnika mogg roznic¢ sie
w zaleznosci od zakupionego modelu.

0. [Podswietlenie piekarnika:

Zostanie witgczone tylko podswietlenie
piekarnika, ktére bedzie sSwieci¢ sie
podczas wszystkich trybéw pracy.

X
¢ | Tryb rozmrazania:

Zostang wtgczone Swiatta ostrzegaw-
cze, wentylator rozpocznie prace.

Zeby skorzystaé z trybu rozmrazania,
umie$¢ zamrozong potrawe w piekarni-
ku na pétce znajdujgcej na trzecim po-
ziomie od dotu. Zalecane jest umiesz-
czenie tacy pod rozmrazang potrawa,
aby zgromadzi¢ wodg powstajgcg na
skutek rozmrazania lodu. Ten tryb pra-
cy nie stuzy do gotowania ani pieczenia
potraw, ale tylko do ich rozmrazania.

@ Tryb Turbo

Zostang wtgczone termostat i Swiatta
ostrzegawcze, okragty element grzejny
oraz wentylator rozpoczng prace.

Tryb Turbo umozliwia réwnomierny
rozktad ciepta w piekarniku. Wszystkie
potrawy umieszczone na ruszcie zosta-
ng rownomiernie upieczone. Zaleca sie
rozgrzewanie piekarnika przez 10 minut.

Tryb statyczny:
Zostang witgczone termostat oraz Swia-

tla ostrzegawcze, dolne i gérne elementy
grzejne rozpoczna prace. W trybie statycz-
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nym emitowane jest ciepto, kidre zapew-
nia odpowiednie przygotowanie jedzenia
umieszczonego w dolnej i gornej czesci
piekarnika. Ten tryb jest idealny do przy-
gotowywania ciast, zapiekanek maka-
ronowych, lasagnii czy pizzy. Zaleca sie
rozgrzewanie piekarnika przez 10 minut.
W tym trybie najlepiej przygotowywac je-
dzenie na tylko jednym poziomie piekarni-
ka.

E Tryb termoobiegu:

Zostang witgczone termostat i Swiatta
ostrzegawcze, gorny i dolny element
grzejny oraz wentylator rozpoczng prace.

Ten tryb zapewnia dobre rezultaty
podczas pieczenia ciast. Pieczenie
odbywa sie przy pomocy dolnego
i gérnego elementu grzejnego oraz
wentylatora zapewniajgcego cyrkulacje
powietrza, co przynosi efekt nieco
podobny do grillowania potraw. Zaleca sie
rozgrzewanie piekarnika przez 10 minut.

Tryb grillowania:

Zostang wigczone termostat oraz Swiatta
ostrzegawcze, grillujgcy element grzejny
rozpocznie prace. Tryb odpowiedni do
grillowania i opiekania jedzenia. Przy tej
funkgji nalezy uzywac gérnych pozioméw
piekarnika. Posmaruj ruszt cienkg
warstwg oleju, by zapobiec przywieraniu
produktow, i umies¢ jedzenie na srodku
kratki. Pod rusztem zawsze umieszczaj
tace, na ktorg spadnie kapigcy olej
lub ttuszcz. Zaleca sie rozgrzewanie
piekarnika przez 10 minut. Ostrzezenie:
Podczas grillowania drzwiczki piekarnika

muszg by¢ zamkniete, a temperatura
powinna by¢ ustawiona na 190°C.

WA

Tryb szybkiego grillowania:

Zostang wigczone termostat oraz
Swiatta ostrzegawcze, grillujgcy i gorny
element grzejny rozpoczng prace. Tryb
doskonaty do szybkiego grillowania
wiekszych produktéw, na przyktad mies;
przy tej funkcji nalezy uzywac goérnych
poziomoéw piekarnika. Posmaruj ruszt
cienkg warstwg oleju, by zapobiec
przywieraniu produktéw, i umiesc¢ jedzenie
na srodku kratki. Pod rusztem zawsze
umieszczaj tace, na ktdrg spadnie kapiacy
olej lub ttuszcz. Zaleca sie rozgrzewanie
piekarnika przez 10 minut. Ostrzezenie:
Podczas grillowania drzwiczki piekarnika
muszg by¢ zamkniete, a temperatura
powinna by¢ ustawiona na 190°C.

v’v{v Tryb podwéjnego grilla

i termoobiegu:

Zostang wigczone termostat i Swiatta
ostrzegawcze, grill i dolny element grzejny
oraz wentylator rozpoczng prace.

Ten tryb przeznaczony jest do szybkiego
grillowania wiekszych produktéw.
Gorny grill oraz gorny element grzejny
pracujg z termoobiegiem, aby zapewnic
odpowiednie przygotowanie potrawy.

Wykorzystaj potki ustawione na gérnych
poziomach piekarnika. Posmaruj ruszt
cienkg warstwg oleju, by zapobiec
przywieraniu produktéw, i umiesc¢ jedzenie
na $rodku kratki. Pod rusztem zawsze
umieszczaj tace, na ktdrg spadnie kapigcy
olej lub ttuszcz. Zaleca sie rozgrzewanie
piekarnika przez 10 minut.
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Ostrzezenie: Podczas grillowania
drzwiczki piekarnika muszg by¢
zamkniete, a temperatura powinna by¢
ustawiona na 190°C.

@ Tryb pieczenia pizzy:

Zostang witgczone termostat i Swiatta
ostrzegawcze, okragty i dolny element
grzejny oraz wentylator rozpoczng prace.

Tryb termoobiegu i dolnego ogrzewania
jest doskonaty do przygotowywania
potraw, jak pizza, w stosunkowo
krotkich czasie. Termoobieg zapewnia
rownomierny rozktad ciepta w piekarniku,
a dolny element grzejny umozliwia
pieczenie ciasta na pizze.

OSZCZEDNOSC
ENERGIIZmniejszenie ilosci
ptynu lub ttuszczu skraca czas
przygotowania potrawy.

Nalezy unika¢ otwierania drzwiczek
piekarnika podczas przygotowania potraw.
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4.2. W JAKI SPOOB KORZYSTAC Z DOTYKOWEGO PANELU STEROWANIA

Przycisk wyboru trybu pracy

Wskazanie
timera

Przycisk ustawienia czasu/
temperatury sondy do
miesa/blokady przyciskow

AUTO T35

?vA
{hl:

0N
G

M
0

°88°:85°
89g: 2,

+

Wskazanie funkcji
piekarnika

Przycisk
alarmu

Ustawienie godziny:

Po zainstalowaniu piekarnika do zabudowy
najpierw nalezy ustawic¢ godzine zgodnie
z podanymi ponizej wskazowkami.

Po zainstalowaniu piekarnika na
wyswietlaczu najpierw zacznie pulsowac
wskazanie ,0,00”. Nacisnij przycisk ,M”
lub przyciski ,-” i ,+”, aby przejs¢ do trybu
ustawiania godziny. Na wyswietlaczu
zacznie pulsowac¢ symbol ,;:”. Ustawienia
mozesz dokonac za pomoca przyciskow -
i ,+". Jesli tryb automatycznego gotowania
jest wytgczony, naciénij rownoczesnie
przyciski ,-" i ,+”, aby przej$¢ do trybu
ustawiania godziny. Ustawienia mozna
dokonac za pomocg przyciskow ,-" i ,+

Nalezy koniecznie ustawi¢ godzine, aby
korzysta¢ z funkcji piekarnika.

Wskazanie
temperatury

Przycisk ustawienia
czasu

USTAWIENIE CZASU
W URZADZENIU:

Ustawienie minutnika:

Nacisnij przycisk alarmu, ktéry wyswietla
symbol , ”. Na wyswietlaczu zacznie
pulsowa¢ symbol , ”. Na zegarze
wyswietli sie wskazanie ,,0,00”. Jesli
pulsuje symbol, przy pomocy przyciskow
timera ,+” i ,-” ustaw zgdany czas, po
ktéorym zostanie wyemitowany sygnat
dzwiekowy. Chwile po zakohczeniu
ustawiania symbol zacznie $wieci¢ sie
w sposéb ciggty. Swiecenie symbolu
w sposoéb ciggly oznacza ustawienie
czasu, po ktérym zostanie wyemitowany
sygnat dzwiekowy. Po uptywie
ustawionego czasu timer wyemituje
sygnhat dzwiekowy i na wyswietlaczu
zacznie pulsowac¢ symbol . Naci$niecie
przycisku ,-” lub ,+” spowoduje wytgczenie
sygnatu dzwiekowego, a symbol zniknie.
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Ustawienie czasu przygotowania
potrawy:

Tryb umozliwia przygotowanie potraw
w zgdanym zakresie czasu. Wit6z
do piekarnika potrawy, ktére chcesz
przygotowac¢. Piekarnik ustawi sie
w zgdanym trybie pracy. Piekarnik zostanie
ustawiony na zadang temperature
w zaleznos$ci od przygotowywanej
potrawy. Nacisnij i przytrzymaj przycisk
,M”, dopoki we wskazaniu timera nie
pojawi sie symbol ustawienia czasu
»|>I”. Na wyswietlaczu pojawi sie napis
LAUTO”. Jesli timer znajduje sie w swoim
potozeniu, ustaw czas przygotowania
zgdanej potrawy za pomocg przyciskow
timera ,+” i ,-”. Chwile po zakohczeniu
ustawiania na wyswietlaczu pojawi sie
aktualna godzina, a symbol ustawienia
czasu zacznie Swiecic sie w sposéb ciggty.

Po uptywie ustawionego czasu timer
zatrzyma dziatanie piekarnika i wyemituje
sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu
zacznie rowniez pulsowac napis ,AUTO”.
Nacisniecie dowolnego przycisku na
panelu sterowania spowoduje wytgczenie
sygnatu dzwiekowego. Na wyswietlaczu
zacznie pulsowac napis ,AUTO”. Nacisnij
rownoczesnie symbole ,-” i ,+”, aby
wytgczyé tryb ,AUTO”.

Ustawienie czasu zakonczenia
przygotowania potrawy:

Tryb odpowiedni do przygotowania
potrawy przez ustawiony czas. W6z
do piekarnika potrawe, ktdrg chcesz
przygotowac¢. Piekarnik ustawi sie
w zgdanym trybie pracy. Piekarnik zostanie
ustawiony na zgdang temperature
w zaleznos$ci od przygotowywanej
potrawy.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk ,M”,
dopoki we wskazaniu timera nie pojawi
sie symbol ustawienia czasu ,|>|”. Na
wys$wietlaczu pojawi sie napis ,AUTO”.
Jesli timer znajduje sie w swoim

potozeniu, za pomocg przyciskow ,+”
i .~ ustaw czas przygotowania zgdane;j
potrawy. Nastepnie nacisnij i przytrzymaj
przycisk ,M”, dopdki nie wyswietli sie
symbol ,>|". Na wyswietlaczu zacznie
pulsowac aktualna godzina i ustawiony
czas przygotowania potrawy. Jesli
timer znajduje sie w swoim potozeniu,
za pomocg przyciskow ,+” i ,-” ustaw
godzine zakonczenia przygotowania
zgdanej potrawy. Chwile po zakonczeniu
ustawiania na wyswietlaczu pojawi sie
aktualna godzina, a symbol ,>|” bedzie
Swieci¢ sie w sposob ciggty. Piekarnik
rozpocznie prace o godzinie obliczonej
na podstawie czasu przygotowania
potrawy odjetego od ustawionej godziny
zakonczenia procesu i wytgczy sie
o ustawionej godzinie zakonczenia.
Timer wyemituje sygnat dzwiekowy,
a na wyswietlaczu zacznie pulsowaé
napis ,AUTO”. Nacisniecie dowolnego
przycisku timera spowoduje wytgczenie
sygnatu dzwiekowego. Na wyswietlaczu
zacznie pulsowac napis ,AUTO”. Nacisnij
rownoczesnie symbole ,-” i ,+”, aby
wytgczyc tryb ,AUTO”.

Ustawienie sygnatu dzwiekowego
cyfrowego timera:

Nacis$nij i przytrzymaj przycisk ,-”,
dopdki nie zostanie wyemitowany
sygnat dzwiekowy. Timer wyemituje
sygnat dzwiekowy. Kazde nacisniecie
przycisku ,-” spowoduje wyemitowanie 3
réznych sygnatéw dzwiekowych timera.
Nie naciskaj innych przyciskow, a timer
zapisze ostatnio wybrany rodzaj sygnatu.

Funkcja zablokowania przyciskéw

Funkcja zablokowania przyciskéw
zapobiega przypadkowemu wigczeniu
funkcji na panelu sterowania. Nacisnij
i przytrzymaj przycisk ,+”, dopdki na
wysSwietlaczu nie pojawi sie symbol
zablokowania przyciskéw. Nacisnij
przycisk ,+”, aby wytgczy¢ funkcje
zablokowania przyciskow.

PL-15



“yeZoINY BlUszoald op 08|MyIdzs eu QeizpeN

k

te przez

iSnie

ia i przycis

amomjsiem
Gr-Ge vl 06L0Lb | _np orsern
amomis
0¥-0¢ il 081-091 -lemnmp
exjseln
Gec-Sh 14 00¢ yhyzsjeq
eranci’ € 00¢ Kapoy
09-0§ N 00z 09-G¥ L 00z 09-Gv [l 00z 3EezoIny
» - _ - . -~ aujobjim
0S-0% 4 002-G.L 05-0% 4 002-G.L 05-0% 4 002-G.L ApiNpold
~ pisdop
S1-04 14 002 sueMO||LID
§€-6C oAl 041-051 0¥-0¢ [l 061-0LL §€-G2 ol 041-051 eyzos)seln
Ge-9¢ €l 041-0S) 0t-0€ 4l 061-0LL 0t-0¢ €Cl 041-0GL ojseld
amomjsiem

Ge-9¢ -l 061-0L) G-G€ [l 061-0LL G¥-G€ €Cl 061-0LL oisel
10

(Rnuiw) (finuyw) (Rnuiw) (20) (Rynuyw) (20) (Rynuiw) (20)
ejuemojob _W_N.M.c_ njejsounsa} | ejuemojob _W_N.M.c_ njejsoursa} ejuemojoh _W_Na”._x njejsounsa} | eijuemojob _W_Na”t_ njejsouna}
-Azid sezy d ajuammelsn | -Azud sezp d aluamelsn -Azid sezp d aluaimelsn | -Azid sezp d aluammelsn | AMVH.LOd
pait-bl 93190013 L ANYOD-ANTOA ANF3ZY9 LNJWIT3 ANYOO-ANTOA ogdNL gAdL

Jesli przy wtagczonym piekarniku

przetgczniki sterowan
6 godzin, urzadzenie wylaczy sie.

dotykowe nie zostang nac
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Akcesoria

Urzadzenie dostarczane jest razem z wy-
posazeniem. Mozesz rowniez uzywac
akcesoridow innych producentéw, ale mu-
szg one by¢ odporne na ciepto i ogien.
Mozesz rowniez uzywaé naczyn szkla-
nych, form do ciasta oraz tac odpowied-
nich do uzycia w piekarniku. Akcesoriow
innych producentéow uzywaj zgodnie z ich
instrukcjami obstugi. Uzywajgc matych
naczynh, umies¢ je na ruszcie, aby znala-
zty sie doktadnie na jego $rodku. Jesli je-
dzenie, ktore chcesz przygotowaé, nie
zajmuje catego miejsca na blasze, jesli
przygotowujesz jedzenie gteboko zamro-
zone lub jesli uzywasz tacy, by zebraé
thuszcz kapigcy z grillowanych produktow,
taca moze sie odksztatcac. Jest to spo-
wodowane wysokimi temperaturami pod-
czas pieczenia. Taca odzyska ksztatt, gdy
po jej uzyciu wystygnie. Jest to normalny
proces zachodzgcy podczas wymiany
ciepfa. Nie umieszczaj gorgcych szkla-
nych tac ani naczyh w zimnie tuz po wyje-
ciu z piekarnika, aby unikng¢ rozbicia
tacy lub naczynia. Nie umieszczaj ich na
zimnych i mokrych powierzchniach.
Umies¢ naczynia na suchej Scierce ku-
chennej i pozwdl im powoli wystygnagc.
Podczas grillowania zalecamy (gdy jest
to odpowiednie) uzywaé rusztu dostar-
czonego z piekarnikiem. Podczas uzywa-
nia rusztu umies¢ tace na jednym z niz-
szych pozioméw piekarnika, aby zebraé
kapigcy olej. Aby utatwi¢ czyszczenie, na
tace mozna nala¢ wody. Zgodnie ze
wskazaniami w odpowiednich punktach
nigdy nie uzywaj gazowego palnika grillo-
wego bez pokrywy ochronnej. Jesli Twoj
piekarnik ma grillowy palnik gazowy, ale
brakuje pokrywy ochronnej lub pokrywa
jestuszkodzona i niemozliwa do uzycia,

zwro¢ sie do najblizszego serwisu w
celu otrzymania czesci zamienne;.

Whnetrze piekarnika

Pogimumk
4. Rack

=N WL

Akcesoria
* Akcesoria piekarnika moga rézni¢ sie
w zaleznosci od zakupionego modelu.

Ruszt

Ruszt jest uzywany do grillowania po-
traw lub umieszczania na nim réznych
naczyn.

UWAGA- umies¢ ruszt doktadnie
w szynach na odpowiednim poziomie
piekanika i popchnij do tytu.

Taca plytka

Taca ptytka jest uzywana do pieczenia
ciast, jak placki itp. Aby odpowiednio
umiesci¢ tace w piekarniku, wsun jg
w szyny na wybranych poziomie i po-
pchnij do tytu.
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Taca gteboka

Taca gteboka jest uzywana do przygo-
towywania gulaszy itp. Aby odpowied-
nio umiesci¢ tace w piekarniku, wsun
ja w szyny na wybranym poziomie i po-
pchnij do tytu.

Wyjmowanie kratki

Pociggnij kratke w sposéb pokazany na
rysunku. Po zwolnieniu kratki z zacze-
pow unies jg gory.
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Wyjmowanie panelu katalitycznego

Wykre¢ sruby G na wszystkich katali-
tycznych emaliowanych panelach.
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Czyszczenie i konserwacja
urzadzenia

CZYSZCZENIE

Przed przystgpieniem do czyszczenia
piekarnika upewnij sie, ze nie sg wci-
$niete Zadne przyciski i ze urzadzenie
jest zimne. Odtgcz piekarnik od pradu.

Nie uzywaj produktow czyszczgcych
z drobinkami, ktére mogtyby zarysowaé
emaliowane

i malowane elementy piekarnika. Uzy-
waj mleczek lub ptynédw czyszczacych,
ktére nie zawierajg drobinek. Nie uzy-
waj produktéw zrgcych, proszkéw scie-
rajacych, wetny szklanej ani ostrych
narzedzi, ktére mogtyby uszkodzi¢ po-
wierzchnie piekarnika. Gdyby nadmiar
ptynéw wylanych na piekarnik zapalit
sie, mogtoby to spowodowac uszkodze-
nie emalii. Natychmiast sprzatnij rozla-
ne ptyny. Do czyszczenia piekarnika nie
nalezy stosowac¢ odkurzaczy parowych.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

Przed przystgpieniem do czyszczenia
nalezy koniecznie odigczy¢ piekarnik od
zrodia zasilania. Najlepsze rezultaty osig-
gniesz czyszczac wnetrze piekarnika,
gdy bedzie on jeszcze delikatnie ciepty.
Przetrzyj piekarnik miekkg Sciereczkg, za-
maczang w wodzie z mydtem po kazdym
uzyciu. Potem przetrzyj go raz jeszcze
wilgotng $ciereczka, a nastepnie wytrzyj
do sucha. Petne czyszczenie z uzyciem

suchych i proszkowanych $rodkéw
czysz-czacych. W produktach
z wnetrzem

z emalii katalitycznej tylna i boczne $cian-
ki wnetrza piekarnika nie wymagajg
czyszczenia. Jednak zaleca sie ich wy-
miane po pewnym czasie, zaleznym od
intensywnosci uzytkowania urzgdzenia.

KONSERWACJA

Wymiana lampki oswietlajacej pie-
kranik

Wymiany lampki musi dokona¢ perso-
nel autoryzowanego serwisu. Zarowka
powinna mie¢ nastepujgce oznaczenia:
230V, 25 W, typ E14, T300. Przed wy-
miang zaréwki piekarnik powinien byc¢
odtgczony od pradu i wystudzony.

Konstrukcja zarowki jest dostosowana
do uzytkowania w urzgdzeniach do go-
towania. Zaréwka tego typu nie nadaje
sie do oswietlania pomieszczen.
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SERWISOWANIE | PRZEWO-
ZENIE

WYMAGANIA PRZED ODDANIEM
DO SERWISU

Jesli piekarnik nie dziata:

Piekarnik moze by¢ odtgczony od pra-
du, by¢ moze nastgpita awaria zasila-
nia. W modelach posiadajgcych timer
czas moze by¢ niewyregulowany.

Jesli piekarnik nie nagrzewa sig:
Pokretto temperatury mogto nie zostac
ustawione w odpowiedniej pozycji.
Jesli wewnetrzne podswietlenie piekar-
nika nie zapala sie:

Nalezy sprawdzi¢ zasilanie. Nalezy
sprawdzi¢, czy lampki nie sg uszkodzo-
ne. Jesli lampki sg uszkodzone, nalezy
wymienic je zgodnie z instrukcjami.
Podgrzewanie (jesli dolna i gérna war-
stwa jedzenia nie podgrzewajg sie row-
nomiernie) :

Sprawdz z instrukcjg obstugi zalecane
potozenie tac, czas przygotowania oraz
temperature.

Jesli po sprawdzeniu powyzszych kwe-
stii urzadzenie nadal nie dziata prawi-
diowo, zwro¢ sie do Autoryzowanego
Serwisu.

INFORMACJE DOTYCZACE TRANS-
PORTU PIEKARNIKA

Jesli musisz przetransportowac urzg-
dzenie:

Zachowaj oryginalne opakowanie pro-
duktu i przeno$ w nim piekarnik, jesli

musisz go przenies¢. Postepuj zgodnie z
oznaczeniami transportowymi na opako-
waniu. Zabezpiecz gére kuchenki: palni-
ki, kapturki i podstawki na garnki, przy-
mocowujgc je do ptyty tasma klejaca.
Umies¢ papier pomiedzy gérng pokry-
wag a ptytg kuchenki, przykryj gérng po-
krywe, a nastepnie przyklej jg tasmg do
bokéw piekarnika.

Do wnetrza szklanych drzwiczek piekar-
nika przytwierdz tasmg papier lub tektu-
re, by zapobiec uszkodzeniu drzwiczek
przez ruszt i tace w czasie transportu.
Drzwiczki piekarnika przyklej tasmg do
$cian bocznych.

Jesli nie masz oryginalnego opakowa-
nia:

Zastosuj odpowiednie Srodki ochrony
powierzchni zewnetrznych (szklanych
i malowanych) piekarnika przed mozli-
wymi uderzeniami.
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Marka

KBO 0972 SVPT B
Model KBO 0972 SVPT W

KBO 0974 SVPT X
Rodzaj piekarnika ELEKTRYCZNY
Masa kg
Wspétczynnik efektywnosci energetycznej - w trybie konwencjonalnym 112,8
Wspotczynnik efektywnoéci energetycznej - z wymuszonym obiegiem powietrza 106,0
Klasa energetyczna A
Zuzycie energii (elektrycznej) - w trybie konwencjonalnym kWgodz/cykl 0,99
Zuzycie energii (elektrycznej) - z wymuszonym obiegiem powietrza kWgodz/cykl 0,93
Liczba wnek 1
Zrédto ciepta ELEKTRYCZNY
Pojemnos¢ 78

Piekarnik ten jest zgodny z normg PN-EN 60350-1

Wskazo6wki oszczedzania energii

Piekarnik
- Piecz po kilka potraw na raz, jesli to mozliwe.

- Skracaj czas wstepnego podgrzewania.
-Nie wydiuzajg czasu pieczenia.
-Nie zapomnij wigcza¢ piekarnik po zakonczeniu pieczenia.

- Nie otwieraj drzwiczek piekarnika w trakcie pieczenia.
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