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Wst p

Dzi kujemy za wybranie produktu Franke. Przed rozpocz ciem u ytkowania urz dzenia nale y uwa nie zapozna  
si  z ostrze eniami i radami zawartymi w niniejszej instrukcji obs ugi. W ten sposób obs uga urz dzenia b dzie 
atwiejsza, a prawid owa konserwacja przed u y jego ywotno . Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji obs ugi 
na przysz o .

Sposób eksploatacji

Zapalanie palników
W tych modelach palniki zapala si  przy pomocy pokr te . Aby zapali  palnik, nale y:
1. Nacisn  i obróci  wybrane pokr t o.
2. Wcisn  mocniej pokr t o i przytrzyma  przez ok. 3-4 sekundy tak, aby iskry mog y zapali  wychodz cy gaz 

oraz aby termoelement móg  si  nagrza .
3. Nast pnie pu ci  pokr t o i obróci  je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazówek zegara, aby wyregulowa  

p omie . Je li p omie  zga nie, powtórzy  czynno ci od punktu 1.

Znaczenie symboli

 : zamkni ty zawór;

: maksymalna moc;

: minimalna moc.

U ycie palników

Aby zapewni  mniejsze zu ycie gazu oraz lepsze parametry pracy, zaleca si  stosowanie naczy , których rednica 
dna jest dopasowana do palników. P omie  nie powinien wychodzi  poza kraw d  naczynia (patrz tabela 
pagina 20).

Automatyczny zawór bezpiecze stwa

Niniejsze p yty kuchenne s  wyposa one w urz dzenie zabezpieczaj ce, które automatycznie zamyka zawór w 
razie przypadkowego zga ni cia p omienia palników w zwi zku z przeci giem, rozlaniem p ynów z naczy  lub 
chwilowej przerwy w dostawach gazu sieciowego. Urz dzenie uruchamia si  ponownie po ok. 30 sekundach od 
wy czenia p omienia.

Czyszczenie i konserwacja p yty kuchennej

Przed rozpocz ciem konserwacji p yty nale y zawsze od czy  zasilanie poprzez wyj cie wtyczki z gniazdka lub 
wy czenie g ównego wy cznika elektrycznego danej linii zasilaj cej.
• Nale y absolutnie unika  stosowania urz dze  parowych, metalowych myjek, we ny stalowej, kwasu solnego i 

innych substancji oraz rodków, które mog  porysowa  lub uszkodzi  powierzchni  p yty.
• Nie dopuszcza  do d u szej styczno ci p yty z substancjami kwa nymi i zasadowymi.
• Nigdy nie u ywa  ostrych narz dzi, aby nie uszkodzi  uszczelek mi dzy naro nikami a blatem.
• Nie u ywa  produktów zawieraj cych piasek, alkalicznych, kwa nych, chlorków, sprayu do piekarników, 

detergentów zwykle stosowanych do czyszczenia zmywarek.
• Po czyszczeniu wilgotn  szmatk  dobrze wysuszy  urz dzenie, aby unikn  powstawania osadów wapiennych.
• Je li na p yt  wylej  lub wysypi  si  potrawy z wysok  zawarto ci  cukru, nale y je bezzw ocznie usun .
• Wi ksze zabrudzenia usuwa  wilgotn  szmatk .
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• Wszystkie ruszty, rozdzielacze p omienia i termoelementy mo na zdj  z p yty i czy ci  w ciep ej z myd em. 
Nale y je pó niej dok adnie osuszy . NIE WOLNO ICH MY  W ZMYWARCE. Sprawdzi , czy obszary, przez 
które przechodzi gaz s  dok adnie wyczyszczone.

• Naturalny kolor rusztu w miejscach styku z naczyniami mo e z czasem zmienia  si  w zwi zku z dzia aniem 
ciep a.

Serwis

W razie ujawnienia si  usterek w dzia aniu urz dzenia nale y skontaktowa  si  z Serwisem Technicznym, którego 
adres znajdziecie Pa stwo na za czonej li cie.

Nie korzysta  z us ug nieautoryzowanych serwisów.

Nale y poda :

– rodzaj usterki;
– model urz dzenia (Art.);
– numer seryjny (S.N.).
Powy sze informacje znajduj  si  w tabeli parametrów na certyfikacie gwarancyjnym.

Ostrze enia bezpiecze stwa

• Urz dzenia nie powinny obs ugiwa  osoby o ograniczonej sprawno ci psychicznej lub ruchowej (w tym dzieci), 
a tak e osoby bez do wiadczenia, chyba e obs uga odbywa si  pod nadzorem lub zgodnie z instrukcj  
do wiadczonych osób, które przejm  odpowiedzialno  za ich bezpiecze stwo.

• Nale y pilnowa , aby dzieci nie bawi y si  urz dzeniem.
• Producent nie b dzie ponosi  adnej odpowiedzialno ci za ewentualne szkody wynikaj ce w zwi zku z: 

b dnej instalacji lub nieprawid owego, niew a ciwego oraz irracjonalnego u ycia.

W nast puj cych sytuacjach nale y bezwzgl dnie skontaktowa  si  z wykwalifikowanym 
technikiem:
– instalacja (patrz cz  dot. instalacji);
– w razie w tpliwo ci co do prawid owo ci pracy urz dzenia.

W nast puj cych sytuacjach nale y skontaktowa  si  z autoryzowanym serwisem producenta:
– bezzw ocznie po rozpakowaniu, w razie w tpliwo ci co do tego, czy urz dzenie nie jest uszkodzone;
– wymiana lub uszkodzenie przewodu zasilaj cego;
– uszkodzenie lub nieprawid owe dzia anie urz dzenia wymagaj ce oryginalnych cz ci zamiennych.

Uwagi ogólne
Aby zapewni  sprawno  oraz bezpiecze stwo tego urz dzenia AGD:
– nale y korzysta  z us ug wy cznie autoryzowanych serwisów technicznych;
– zawsze da  zastosowania oryginalnych cz ci zamiennych;
– urz dzenie zosta o zaprojektowane do zastosowa  nieprofesjonalnych w mieszkaniach; nie wolno zmienia  

jego parametrów;
– na tabliczce znamionowej podane s  symbole krajów, w których obowi zuj  dane instrukcje;
– bezpiecze stwo elektryczne urz dzenia jest zagwarantowane jedynie wtedy, gdy jest ono prawid owo 

uziemione zgodne z obowi zuj cymi normami i przepisami;
– urz dzenia nie powinny obs ugiwa  osoby o ograniczonej sprawno ci psychicznej lub ruchowej (w tym dzieci), 

a tak e osoby bez do wiadczenia, chyba e obs uga odbywa si  pod nadzorem lub zgodnie z instrukcj  
do wiadczonych osób, które przejm  odpowiedzialno  za ich bezpiecze stwo;

– nie wolno dotyka  kratki na naczynia podczas pracy p yty, poniewa  nagrzewaj  si  do bardzo wysokiej 
temperatury. W szczególno ci zwraca  uwag , aby w pobli u nie znajdowa y si  dzieci;

– urz dzenie nale y wykorzystywa  wy cznie do przygotowywania potraw i unika  jakichkolwiek innych 
zastosowa ;

– przed ka d  czynno ci  konserwacyjn  oraz w razie nieprawid owej pracy nale y od czy  urz dzenie od 
zasilania elektrycznego;

– zawsze sprawdza , czy pokr t a znajduj  si  w po o eniach zero, gdy urz dzenie nie pracuje.

Dzieci nie mog  mie  styczno ci z:

– pokr t ami i przyciskami, a tak e z ca ym urz dzeniem w ogóle;
– cz ciami opakowania (torebki, styropian, gwo dzie itp.);
– urz dzeniem podczas pracy oraz tu  po jej zako czeniu - w zwi zku z jego nagrzewaniem;
– urz dzeniem, które nie jest ju  eksploatowane (w tym przypadku nale y zabezpieczy  cz ci potencjalnie 

niebezpieczne).
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Unika  nast puj cych czynno ci:

– dotykania urz dzenia mokrymi cz ciami cia a;
– obs ugiwania urz dzenia na boso;
– ci gni cia urz dzenia lub przewodu zasilaj cego w celu od czenia go od gniazda sieciowego;
– przeprowadzania niew a ciwych lub niebezpiecznych dzia a ;
– k adzenia przewodu zasilaj cego innych urz dze  AGD na gor cych cz ciach urz dzenia;
– nara ania na dzia anie czynników atmosferycznych;
– wykorzystywania urz dzenia jako podpórki;
– stosowania p ynów atwopalnych w pobli u urz dzenia;
– stosowania adapterów, rozga ziaczy oraz/lub przed u aczy;
– zlecania instalacji lub napraw osobom niewykwalifikowanym.

Wa ne

– Na palnikach nie wolno stawia  niestabilnych lub zdeformowanych naczy , poniewa  mog  si  przewróci  lub 
rozla  zawarto .

– Je li urz dzenie posiada pokryw , przed jej zamkni ciem sprawdzi , czy palniki s  zimne.
– Zamkn  zawór zasilaj cy, gdy p yta nie pracuje.
– Przed instalacj  sprawdzi , czy parametry dystrybucji gazu s  zgodne z parametrami przewidzianymi dla 

urz dzenia. Fabryczne ustawienie stosowanego gazu jest podane na tabliczce znajduj cej si  na spodzie 
skrzynki z przy czami. Urz dzenie nie jest pod czone do urz dzenia odprowadzaj cego produkty spalania 
i powinno by  zainstalowane i pod czone zgodnie z obowi zuj cymi zasadami. Nale y zwróci  szczególn  
uwag  na warunki wentylacji. Podczas dzia ania kuchenek gazowych wytwarza si  ciep o i zwi ksza wilgotno  
w pomieszczeniu, w którym s  one zainstalowane. W pomieszczeniu nale y zapewni  odpowiedni  wentylacj : 
otwory naturalnej wentylacji powinny by  odkryte lub nale y zainstalowa  urz dzenie do wentylacji 
mechanicznej (okap z przewodem odprowadzaj cym). Intensywne i d ugie eksploatowanie urz dzenia mo e 
wymaga  zapewnienia dodatkowej wentylacji, np. otwarcia okna, wydajniejszego poziomu wentylacji, 
zwi kszenia mocy wentylatorów mechanicznych (je li je zainstalowano).

Instalacja

Poni ej opisano czynno ci, jakie nale y wykona  podczas instalacji elektrycznej oraz gazowej. Zgodnie z 
obowi zuj cymi przepisami wykonanie takich prac nale y zleci  technikowi z odpowiednimi uprawnieniami. 
Wykonanie prac przez osoby nieposiadaj ce odpowiednich kwalifikacji jest niebezpieczne. 
Producent nie b dzie odpowiedzialny za uszkodzenia cielesne oraz szkody materialne powsta e wskutek 
nieprzestrzegania powy szych wymogów. W ODNIESIENIU DO CZ CI GAZOWEJ NALE Y PRZESTRZEGA  
NORMY UNI 7129 ORAZ UNI 7131.

Uwaga
Je eli nad p yt  kuchenn  montowany jest okap, sprawdzi  w instrukcji monta owej okapu, jak  odleg o  nale y 
zachowa .

Przygotowanie mebla
Niniejsza instrukcja obs ugi dotyczy p yty kuchennej do zabudowy klasy 3. 
Nale y przygotowa  otwór w blacie zgodnie z wymiarami podanymi na rys. 2.
W ka dym przypadku nale y wykona  otwór w pozycji mo liwie najdogodniejszej tak, aby rura gazowa nie styka a 
si  ze ciankami ewentualnego piekarnika pod p yt .

Zabudowanie w meblu
Po wykonaniu pod cze  rozprowadzi  materia  uszczelniaj cy na otworze i oprze  p yt . cisn  haki mocuj ce 
(rys. 3), delikatnie dokr caj c. Wyj  wystaj ce cz ci ta my.

Uwaga
Je li urz dzenie nie jest instalowane nad piekarnikiem, trzeba zamontowa  przegrod  (rys. 4).

Pod czenie przewodu gazowego
Pod czy  urz dzenie do przewodu gazowego zgodnie z obowi zuj cymi 
normami dopiero po sprawdzeniu prawid owo ci ustawienia urz dzenia 
stosownie do typu gazu u ywanego do zasilania.
W przeciwnym przypadku wykona  czynno ci opisane w rozdziale 
“Wymiana dysz” (pagina 19). Przy zasilaniu gazem p ynnym nale y 
zamontowa  regulatory ci nienia zgodne z obowi zuj cymi przepisami.
Pod czenie gazowe mo na wykona  na dwa sposoby:
A Pod czy  p yt  kuchenn  przy pomocy sztywnej rury miedzianej o 

rednicy 12 mm, post puj c zgodnie z rys. 5. Aby zapewni  szczelno , 
nale y zastosowa  uszczelk  elastomerow  do czon  w komplecie 
wraz z akcesoriami (norma UNI EN 682).

uszczelka uszczelka
w  

stalowy

rura miedzianarys. 5
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B Pod czy  p yt  kuchenn  w em z oplotem stalowym (norma UNI 9891). Równie  w tym wypadku nale y 
zapewni  szczelno  wykorzystuj c uszczelk  dostarczon  w komplecie. Zaleca si  równie  przestrzeganie 
obowi zuj cych przepisów i norm dotycz cych instalacji gazowych, a w szczególno ci powy szych norm UNI.

Po wykonaniu pod czenia sprawdzi , czy nie ma nieszczelno ci polewaj c po czenie roztworem wody z myd em.

Wentylacja pomieszcze

Sprawdzi , czy w pomieszczeniu, w którym zainstalowano urz dzenie, znajduj  si  sta e otwory wychodz ce na 
zewn trz lub przewody wentylacyjne zapewniaj ce prawid owe doprowadzenie powietrza zgodnie z wymogami 
obowi zuj cych norm. Wszystkie wykorzystywane otwory powinny:

1. posiada  minimalny dost pny przekrój nie mniejszy ni  100 cm2;
2. by  wykonane w taki sposób, aby uniemo liwi  ich zablokowanie od zewn trz oraz od wewn trz;
3. posiada  zabezpieczenia przed zmniejszeniem dost pnego przekroju przewodów/otworów wentylacyjnych;
4. znajdowa  si  na takiej wysoko ci nad poziomem pod o a, aby nie zak óca  prawid owego odprowadzania 

produktów spalania.
Je li otwory s  wykonane w cianie prowadz cej do s siedniego pomieszczenia, pomieszczenie takie powinno 
posiada  bezpo redni  wentylacj , lecz:
1. nie powinna to by  sypialnia;
2. nie powinno by  pomieszczeniem wspólnym budynku;
3. nie powinno by  pomieszczeniem zagro onym po arem.
Przed próbnym uruchomieniem urz dzenia nale y sprawdzi , czy w pomieszczeniu, do którego prowadz  otwory 
wentylacyjne nie ma podci nienia spowodowanego przez innego u ytkownika oraz czy zapewniona jest wentylacja 
pomi dzy dwoma pomieszczeniami przez sta e niezablokowane otwory; mo na np. powi kszy  otwór pomi dzy 
drzwiami a pod og . Produkty spalania powinny by  odprowadzane przez okap. Okap powinien posiada  
odprowadzenie do przewodu kominowego lub bezpo rednio na zewn trz.

Dost p do p yty kuchennej

Aby uzyska  dost p do skrzynki, w której znajduj  si  cz ci funkcjonalne, nale y: 
• zdj  kratk  oraz rozebra  palniki zdejmuj c równie  rozdzielacz p omienia;
• wyj  pokr t a zdejmuj c je ze sworzni;
• odkr ci  ruby mocuj ce palniki do p yty;
• podnie  p yt .

Pod czenie do sieci elektrycznej

P yta kuchenna FRANKE posiada przewód zasilaj cy trójbiegunowy z wolnymi zaciskami.
Je li p yta kuchenna b dzie pod czona na sta e do sieci zasilania elektrycznego, nale y przewidzie  urz dzenie 
od czaj ce o rozwarciu styków wystarczaj cym do zapewnienia ca kowitego roz czenia w warunkach przepi cia 
kategorii III. Upewni  si , czy:
a) gniazdko i wtyk s  przystosowane do pr du 16 A;
b) jest atwy dost p do gniazdka i wtyczki. Dodatkowo s  one umieszczone w taki 

sposób, aby nie by o mo liwo ci kontaktu z adn  cz ci  pod napi ciem podczas 
wk adania i wyjmowania wtyczki z kontaktu;

c) wtyczka daje wk ada  si  do gniazdka bez problemów i jest dost pna po 
zainstalowaniu urz dzenia;

d) po w o eniu wtyczki do gniazdka p yta zabudowana w meblu nie opiera si  na niej;
e) to tej samej wtyczki nie s  pod czone zaciski dwóch ró nych urz dze ;
f) podczas wymiany kabla zasilaj cego zastosowano kabel o parametrach 

3 x 0,5 mm2 typu H05VV-F;
g) nale y bezwzgl dnie przestrzega  biegunowo ci podczas pod czania zacisków 

(Br zowy = Faza – Niebieski = Zero – ó ty/Zielony = Uziemienie).

Uwaga: Sprawdzi , czy parametry sieci elektrycznej w Pa stwa domu (napi cie, maksymalna moc, pr d) 
s zgodne z parametrami p yty FRANKE.

Wymiana dysz

Uwaga: Wszystkie urz dzenia s  fabrycznie ustawione na spalanie gazu ziemnego (metanu - G20).
Je li spalany b dzie inny gaz, nale y wymieni  dysze w sposób nast puj cy:
1. wyj  kratki oraz roz o y  palniki, w tym rozdzielacze p omieni;
2. odkr ci  i wyj  dysze, a nast pnie wymieni  je na inne, odpowiednie do rodzaju spalanego gazu. 

Sprawdzi oznakowanie w tabeli (pagina 20);
3. zamontowa  z powrotem palnik oraz kratki;
4. palniki nie wymagaj  regulacji powietrza.

Ostrze enie

Podczas przestawienia urz dzenia z jednego rodzaju gazu na inny nale y umie ci  samoprzylepn  nalepk  
informuj c  o rodzaju gazu (dostarczon  w komplecie) w odpowiednim miejscu na tabliczce znamionowej. 
W przypadku stosowania gazu LPG (G30 lub G31) ruba regulacji minimum powinna by  dokr cona do ko ca. 
Niniejsze urz dzenia s  dostarczane w kategorii II 2H3+.

NIEBIESKI

Ó TO-ZIELONY

BR ZOWY
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Regulacja minimum

– Zdj  pokr t a (wyjmowane, montowane na wcisk).
– Zapali  palniki i dokona  regulacji minimum, obracaj c rub  regulacji 

zgodnie z ruchem wskazówek zegara aby zmniejszy  p omie  i w 
przeciwn  - aby go zwi kszy  (rys. 6). rubokr t do regulacji jest 
dostarczony w komplecie.

Dane techniczne

Dane techniczne FHCL 604 3G TC

Kategoria urz dzenia: II 2H3+ (G20=20 mbar >> G30/G31=28-30/37 mbar)

PALNIKI MOC 
NOMINALNA 

(kW)

MOC 
ZREDUKOWANA

(kW)

NOMINALNE 
NAT ENIE 

PRZEP YWU 
GAZU G20 

(m³/h)

DYSZE G20
20 mbar

(100/mm)

NOMINALNE 
NAT ENIE 

PRZEP YWU 
GAZU

G30/G31
(g/h)

DYSZE
G30/G31

28-30/37 mbar 
(100/mm)

MAKS. 
ZALECANA Ø 
GARNKÓW 

(mm)

Pomocniczy 1,00 0,55 0,095 77 73 50 140

redniej mocy 1,75 0,70 0,167 118 127 66 200

Potrójna 
korona

3,80 2,10 0,362 141 277 98 240

CA KOWITA ZAINSTALOWANA MOC GAZU (kW) 8,30

CA KOWITE NOMINALNE NAT ENIE PRZEP YWU GAZU G20 (m³/h) 0,791

CA KOWITE NOMINALNE NAT ENIE PRZEP YWU GAZU G30/G31 (g/h) 604

MOC / NAPI CIE / PR D / CZ STOTLIWO 0,6 W / 220-240 V / 16 A / 50-60 Hz

POWIETRZE POTRZEBNE DO SPALANIA (2 m³/h na kW zainstalowanej mocy nominalnej gazu) 16,60

Dane techniczne FHCL 755 4G TC

Kategoria urz dzenia: II 2H3+ (G20=20 mbar >> G30/G31=28-30/37 mbar)

PALNIKI MOC 
NOMINALNA 

(kW)

MOC 
ZREDUKOWANA

(kW)

NOMINALNE 
NAT ENIE 

PRZEP YWU 
GAZU G20 

(m³/h)

DYSZE G20
20 mbar

(100/mm)

NOMINALNE 
NAT ENIE 

PRZEP YWU 
GAZU

G30/G31
(g/h)

DYSZE
G30/G31

28-30/37 mbar 
(100/mm)

MAKS. 
ZALECANA Ø 
GARNKÓW 

(mm)

Pomocniczy 1,00 0,55 0,095 77 73 50 140

redniej mocy 1,75 0,70 0,167 118 127 66 200

Du ej mocy 3,00 1,10 0,286 129 218 85 220

Potrójna 
korona

3,80 2,10 0,362 141 277 98 240

CA KOWITA ZAINSTALOWANA MOC GAZU (kW) 11,30

CA KOWITE NOMINALNE NAT ENIE PRZEP YWU GAZU G20 (m³/h) 1,077

CA KOWITE NOMINALNE NAT ENIE PRZEP YWU GAZU G30/G31 (g/h) 822

MOC / NAPI CIE / PR D / CZ STOTLIWO 0,6 W / 220-240 V / 16 A / 50-60 Hz

POWIETRZE POTRZEBNE DO SPALANIA (2 m³/h na kW zainstalowanej mocy nominalnej gazu) 22,60

Najwy sze 
minimum

Najni sze 
minimum

rys. 6



21

U ywanie garnków o rednicy wi kszej od podanej mo e powodowa  nadmierne nagrzewanie si  pokr te  
i blatu i, w przypadku d u szego u ycia, ó kni cie pokrywy (je li jest wykonana ze stali nierdzewnej).

Firma Franke nie ponosi odpowiedzialno ci za ewentualne szkody powsta e wskutek takiego u ycia.

czna moc termiczna: patrz tabliczka na spodzie p yty.

Powietrze do spalania: 2 m3/h na kW zainstalowanej mocy - patrz tabliczka.

Napi cie zasilania 220-240 V 50-60 Hz.

Niniejsze urz dzenie spe nia wymogi nast puj cych dyrektyw europejskich:
– 90/396/EWG (Gaz);
– 2006/95/WE (Niskie Napi cie);
– 2004/108 WE (Kompatybilno  Elektromagnetyczna - EMC).
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