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Wst p

Dzi kujemy za wybranie produktu Franke.
Przed rozpocz ciem u ytkowania urz dzenia nale y uwa nie zapozna  si  z ostrze eniami i radami zawartymi 
w niniejszej instrukcji obs ugi. W ten sposób obs uga urz dzenia b dzie atwiejsza, a prawid owa konserwacja 
przed u y jego ywotno . Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji obs ugi na przysz o .

Ostrze enia bezpiecze stwa

• Urz dzenia nie powinny obs ugiwa  osoby o ograniczonej sprawno ci psychicznej lub ruchowej (w tym dzieci), 
a tak e osoby bez do wiadczenia, chyba e obs uga odbywa si  pod nadzorem lub zgodnie z instrukcj  
do wiadczonych osób, które przejm  odpowiedzialno  za ich bezpiecze stwo.

• Nale y pilnowa , aby dzieci nie bawi y si  urz dzeniem.
• Producent nie b dzie ponosi  adnej odpowiedzialno ci za ewentualne szkody wynikaj ce w zwi zku z: b dnej 

instalacji lub nieprawid owego, niew a ciwego oraz irracjonalnego u ycia.

W nast puj cych sytuacjach nale y bezwzgl dnie skontaktowa  si  z wykwalifikowanym 
technikiem:
Aby zapewni  sprawno  oraz bezpiecze stwo tego urz dzenia AGD:
– nale y korzysta  z us ug wy cznie autoryzowanych serwisów technicznych;
– zawsze da  zastosowania oryginalnych cz ci zamiennych;
– urz dzenie zosta o zaprojektowane do zastosowa  nieprofesjonalnych w mieszkaniach; nie wolno zmienia  

parametrów;
– na tabliczce znamionowej podane s  symbole krajów, w których obowi zuj  dane instrukcje;
– bezpiecze stwo elektryczne urz dzenia jest zagwarantowane jedynie wtedy, gdy jest ono prawid owo 

uziemione zgodne z obowi zuj cymi normami i przepisami;
– nale y uwa a , aby nie dotyka  elementów grzewczych oraz pewnych cz ci drzwiczek piekarnika 

podczas jego pracy, poniewa  bardzo mocno si  rozgrzewaj . Nale y zwróci  szczególn  uwag  na 
dzieci i upewnia  si , e nie zbli aj  si  zbytnio do pracuj cego piekarnika. 

Dzieci nie mog  mie  styczno ci z:
– pokr t ami i przyciskami, a tak e z ca ym urz dzeniem w ogóle;
– cz ciami opakowania (torebki, styropian, gwo dzie itp.);
– samym urz dzeniem, podczas pracy oraz bezpo rednio po jej zako czeniu - urz dzenie jest bardzo nagrzane;
– urz dzeniem, które nie jest ju  eksploatowane (w tym przypadku nale y zabezpieczy  cz ci potencjalnie 

niebezpieczne).

Unika  nast puj cych czynno ci:
– dotykania urz dzenia mokrymi cz ciami cia a;
– obs ugiwania urz dzenia na boso;
– ci gni cia urz dzenia lub przewodu zasilaj cego w celu od czenia go od gniazda sieciowego;
– przeprowadzania niew a ciwych lub niebezpiecznych dzia a ;
– zas aniania otworów wentylacyjnych oraz odprowadzania ciep a;
– k adzenia przewodu zasilaj cego innych urz dze  AGD na gor cych cz ciach urz dzenia;
– nara ania urz dzenia na dzia anie czynników atmosferycznych (deszczu, s o ca);
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– wykorzystywania piekarnika jako schowka na przedmioty;
– stosowania p ynów atwopalnych w pobli u urz dzenia;
– stosowania adapterów, rozga ziaczy oraz/lub przed u aczy;
– zlecania instalacji lub napraw osobom niewykwalifikowanym.

W nast puj cych sytuacjach nale y bezwzgl dnie skontaktowa  si  z wykwalifikowanym 
technikiem:
– instalacja (zgodnie z instrukcjami producenta);
– w razie w tpliwo ci co do prawid owo ci pracy urz dzenia;
– wymiana gniazdka, gdy gniazdko nie pasuje do wtyczki urz dzenia.

W nast puj cych sytuacjach nale y skontaktowa  si  z autoryzowanym serwisem 
producenta:
– bezzw ocznie po rozpakowaniu, w razie w tpliwo ci co do tego, czy urz dzenie nie jest uszkodzone;
– wymiana lub uszkodzenie przewodu zasilaj cego;
– uszkodzenie lub nieprawid owe dzia anie urz dzenia wymagaj ce oryginalnych cz ci zamiennych.

Zaleca si :
– wykorzystywanie piekarnika wy cznie do pieczenia potraw bez jakichkolwiek innych zastosowa ;
– przed przyst pieniem do jakichkolwiek czynno ci konserwacyjnych lub czyszczenia oraz w razie nieprawid owej 

pracy urz dzenia, nale y od czy  je od zasilania;
– wk adaj c i wyjmuj c naczynia z piekarnika, nale y stosowa  odpowiednie r kawice do piekarników;
– poniewa  uchwyt drzwiowy mo e mie  zawsze wy sz  temperatur  na ko cach (w zwi zku z ewentualnym 

wychodz cym gor cym powietrzem), nale y go zawsze chwyta  na rodku;
– zawsze sprawdza , czy pokr t a znajduj  si  w po o eniach zero, gdy urz dzenie nie pracuje;
– gdy podejmie si  decyzj  o zaprzestaniu eksploatacji urz dzenia, nale y je od czy  od zasilania elektrycznego.

Widok z bliska

Pokr t o wyboru programów
S u y do wyboru trybu pracy piekarnika w zale no ci od rodzaju pieczenia. 
Po ustawieniu dowolnego programu w cza si  o wietlenie wewn trzne 
piekarnika, co wskazuje, e piekarnik jest w czony.

Programator
(patrz str. 116)
W gamie piekarników Franke przewidziano ró ne systemy sterowania i 
regulacji czasu pieczenia, na str. 116 podano dok adne instrukcje dotycz ce 
ka dego z nich; wystarczy sprawdzi , w jaki rodzaj sterowania wyposa ony jest 
dany piekarnik, aby odnale  instrukcje prawid owej obs ugi danej funkcji.

Kontrolka termostatu
Oznaczona symbolem  ostrzega, e pracuj  nagrzewaj ce si  elementy 
piekarnika. Wy cza si , gdy osi gni ta zostanie ustawiona temperatura, a 
ponownie w cza, gdy piekarnik powraca do fazy nagrzewania. Zaleca si  
sprawdzanie przed w o eniem potrawy do piekarnika, czy osi gn  on 
ustawion  temperatur .

Pokr t o regulacji temperatury (Termostat)
Pozwala na wybranie najodpowiedniejszej temperatury do przygotowywanej 
potrawy oraz na utrzymanie jej na sta ym poziomie przez ca y czas pieczenia. 
Aby wybra  dan  temperatur  nale y obróci  pokr t o zgodnie z ruchem 
wskazówek zegara tak, aby wska nik zatrzyma  si  przy odpowiednim 
numerze. Maksymalna temperatura wynosi ok. 260 °C.

A

B

C

D

D

A
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Przed pierwszym uruchomieniem

Przed pierwszym u yciem piekarnika nale y uruchomi  puste urz dzenie ustawiaj c pokr t o regulacji temperatury 
na pozycji maksymalnej i rozgrzewa  w ten sposób piekarnik przez co najmniej 40 minut. Drzwiczki piekarnika 
powinny w tym czasie by  ca kowicie otwarte. Nale y równie  zapewni  dobr  wentylacj  pomieszczenia.
Zapach, który powstanie podczas tej czynno ci, spowodowany jest parowaniem substancji zastosowanych w celu 
zabezpieczenia piekarnika w okresie pomi dzy jego produkcj  a instalacj . Po up ywie tego czasu piekarnik jest 
gotowy do u ytku.

Rady

Aby zapewni  optymalne wyniki pieczenia, zaleca si , aby nie wk ada  potraw do zimnego piekarnika, lecz do 
nagrzanego do odpowiedniej temperatury.
Podczas pieczenia nie k a  naczy , blach itp. bezpo rednio na dnie piekarnika, lecz na rusztach lub tackach 
na ociekanie dostarczanych w komplecie, które mo na w o y  na jeden z 5 poziomów; nieprzestrzeganie tego 
zalecenia mo e spowodowa  uszkodzenie emalii piekarnika.
Nie przykrywa  cianek piekarnika, a w szczególno ci dolnej cz ci komory pieczenia, foli  aluminiow .
Ewentualne naprawy nale y zleci  do specjalistycznego serwisu.
Skontaktowa  si  z najbli szym naszym centrum serwisowym i da  zastosowania wy cznie oryginalnych cz ci 
zamiennych.
Pa stwa piekarnik Franke jest pokryty specjaln , atw  w czyszczeniu emali , dzi ki czemu nie dochodzi do 
wielokrotnego przypiekania pozosta o ci z poprzedniego pieczenia.
Ewentualne panele samoczyszcz ce (je li piekarnik jest w nie wyposa ony) nale y czy ci  wod  z myd em 
(patrz instrukcje czyszczenia).
Uwaga: Przed uruchomieniem piekarnika zapozna  si  z instrukcjami dotycz cymi stosowania timera 
(patrz str. 116).
– je li piekarnik jest wyposa ony w automatyczny programator pieczenia lub wy czenia, aby mo na przej  do 

obs ugi piekarnika w trybie r cznym nale y wybra  opcj  “Tryb r czny” oznaczon  symbolem .

Sposób eksploatacji

W Pa stwa piekarniku po czono najlepsze cechy tradycyjnych piekarników o naturalnej “statycznej” konwekcji z 
nowoczesnymi piekarnikami z konwekcj  wymuszon  - “z termoobiegiem”. Jest to urz dzenie wszechstronne, które 
pozwala na atwe i bezpieczne wybranie jednego z 8 ró nych sposobów pieczenia. Przy pomocy pokr te  (A) oraz 
(D) na panelu mo na ustawi  ró ne programy oraz dan  temperatur . Aby zapewni  optymalne wykorzystanie 
zalet Pa stwa piekarnika Franke, prosimy o cz ste korzystanie z informacyjnej tabeli pieczenia na str. 118.

Wentylacja ch odz ca
Aby zapewni  obni enie temperatury drzwi, panelu oraz boków, piekarnik Franke jest wyposa ony w wentylator 
ch odz cy, który uruchamia si  automatycznie, gdy piekarnik jest gor cy. Gdy wentylator pracuje, mo na odczu  
strumie  powietrza wychodz cy pomi dzy frontem a drzwiczkami piekarnika. Szczególn  uwag  przy o ono do 
faktu, aby zapewni , e pr dko  wychodz cego nie przeszkadza a w kuchni oraz aby maksymalnie obni y  
poziom wytwarzanego ha asu.
W celu zapewnienia pe nej ochrony mebli, po zako czeniu pieczenia wentylacja dzia a do momentu, gdy 
piekarnik nie b dzie wystarczaj co ch odny.

Prowadnice ociekacza oraz rusztu
S u  do zapewnienia prawid owego roz o enia rusztu oraz ociekacza na jednym 
z 5 fabrycznie przewidzianych poziomów (od pozycji 1 na dole do 5 na samej 
górze); w informacyjnej tabeli pieczenia (str. str. 118) znajduj  si  informacje na 
temat poziomu optymalnego dla danego zastosowania piekarnika.

Taca do ociekania
S u y do zbierania soków wydzielaj cych si  podczas pieczenia oraz do 
bezpo redniego pieczenia potraw; je li nie s  u ywane, nale y je wyj  z 
piekarnika. Taca do ociekania wykonana jest ze stali typu AA pokrytej emali  i jest 
przeznaczona do kontaktów z artyku ami spo ywczymi. Uwaga: Aby uzyska  
lepsze efekty pieczenia, zaleca si  wstawienie ociekacza skierowanego pochy  
cz ci  w stron  tylnej ciany komory piekarnika.

Ruszt
S u y do podtrzymywania blach do pieczenia, form do ciast oraz ró nych 
pojemników za wyj tkiem tacy do ociekania do czonej w komplecie, 
lecz przede wszystkim do pieczenia mi sa, ryb oraz chleba z funkcjami Grill 
i Grill+termoobieg. Nale y unika  bezpo redniego kontaktu rusztu z potraw .

E
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O wietlenie piekarnika 
Ten symbol odpowiada zapaleniu o wietlenia wewn trznego piekarnika bez ustawienia nagrzewania. 
Funkcja taka jest przydatna podczas czyszczenia wy czonego piekarnika, poniewa  dzi ki niej wida  
wn trze komory piekarnika.

Programy pieczenia
Pieczenie statyczne naturalne

Pokr t o termostatu (D) powinno by  ustawione na pozycji pomi dzy 50 °C a Max (260 °C).
Piekarnik jest nagrzewany od góry (grza ka górna) oraz od do u (grza ka dolna). Jest to funkcja pieczenia 
tradycyjnego, co pozwala na jednolite upieczenie Pa stwa potraw przy wykorzystaniu tylko jednej pó ki.

Termoob.GrzanieGóraDó
Pokr t o termostatu (D) powinno by  ustawione na pozycji pomi dzy 50 °C a Max (260 °C).
W cza si  grza ka górna oraz grza ka dolna, a tak e wentylator wewn trz piekarnika.
Sta e i jednolite ciep o pozwala na upieczenie oraz na przyrumienienie potrawy w ka dym miejscu. 
Mo na piec równie  ró ne potrawy, wykorzystuj c maksymalnie 2 pó ki równocze nie.

Pieczenie “Master cooking”
Pokr t o termostatu (D) powinno by  ustawione na pozycji pomi dzy 50 °C a Max (260 °C).
W czaj  si  cz ciowo grza ka okr g a, dolna oraz górna. Jednolita mieszanka temperatury, której sprzyja 
wymuszona wentylacja, zapewnia doskona e wyniki pieczenia wszystkich rodzajów pizzy.

Pieczenie+termoobieg
Pokr t o termostatu (D) powinno by  ustawione na pozycji pomi dzy 50 °C a Max (260 °C).
W cza si  grza ka okr g a i zaczyna dzia a  wentylator. Sta y i jednolity rozk ad ciep a pozwala na 
równomierne upieczenie i przyrumienienie potrawy w ka dym miejscu. Mo na piec równocze nie ró ne 
potrawy pod warunkiem, e ich temperatury pieczenia s  podobne. Jest to najdelikatniejsze pieczenie 
z termoobiegiem spo ród wszystkich dost pnych w tym piekarniku Franke. Idealnie nadaje si  do 
przygotowywania s odyczy oraz ciast. Pozwala na pieczenie na trzech pó kach równocze nie.

Pieczenie z termoobiegiem “multi-power”
Pokr t o termostatu (D) powinno by  ustawione na pozycji pomi dzy 50 °C a Max (260 °C).
W cza si  okr g a grza ka, przy cz ciowym dzia aniu grza ki górnej i dolnej oraz wentylatora. 
Jest mocniejsza od poprzedniej funkcji i szybciej osi ga si  ustawion  temperatur . Wraz z 
równomiernym rozprowadzaniem ciep a sprawia to, e funkcja ta jest idealna do przygotowywania 
pieczeni z mi sa i ryb oraz do zapiekanek makaronowych z u yciem do 3 pó ek piekarnika.

Pieczenie QuickCooking
Pokr t o termostatu (D) powinno by  ustawione na pozycji pomi dzy 50 °C a Max (260 °C).
W cza si  grza ka okr g a wraz z grza k  górn  oraz wentylatorem. Jest to najmocniejsza spo ród 
funkcji w tym piekarniku Franke. Rozk ad temperatur zosta  opracowany w taki sposób, aby zapewni  
pewn  dominacj  grzania do do u. Idealnie nadaje si  do przygotowywania pizzy lub szybkiego pieczenia 
mro onek. Mo e by  wykorzystywana do szybkiego osi gni cia danej temperatury, po czym mo na 
wybra  dowolny program.

Grill
Pokr t o termostatu (D) powinno standardowo znajdowa  si  na pozycji Max (260 °C), lecz mo na 
równie  wybra  ni sz  temperatur , je li potrawa b dzie wolniej grillowana.
W cza si  grza ka grill znajduj ca si  w górnej cz ci piekarnika. W takim przypadku szybkie 
upieczenie powierzchni promieniami podczerwonymi sprawia, e mi so wewn trz jest bardzo mi kkie; 
funkcj t mo na równie  wykorzysta  do szybkiego przygotowania tostów z nawet 9 kromek chleba. 
Piekarnik Franke zosta  opracowany w taki sposób, aby grillowanie odbywa o si  przy ca kowicie 
zamkni tych drzwiczkach.
Ostrze enie: Grza ka grilla bardzo si  nagrzewa podczas pracy; unika  dotykania jej, nawet 
przypadkiem, podczas obracania i wyjmowania grillowanych potraw. Firma Franke zaprojektowa a 
piekarnik w taki sposób, aby w maksymalny sposób chroni  r ce u ytkowników podczas wk adania 
i wyjmowania potraw z gor cego piekarnika.

Grill+termoobieg
Pokr t o termostatu (D) powinno standardowo znajdowa  si  na pozycji Max (260 °C), lecz mo na 
równie  wybra  ni sz  temperatur , je li potrawa b dzie wolniej grillowana.
W cza si  grza ka grilla znajduj ca si  w górnej cz ci piekarnika oraz wentylator. Dzi ki temu oprócz 
jednokierunkowego nagrzewania wewn trz piekarnika dochodzi do wymuszonego obiegu powietrza. W ten 
sposób zapobiega si  przypaleniu powierzchni potraw i zwi ksza przenikanie ciep a. Dzi ki zastosowaniu 
grilla z wentylatorem uzyskuje si  doskona y efekt przy przygotowywaniu szasz yków mieszanych 
(z mi sem i warzywami), kie basek, kotletów wieprzowych, kotletów jagni cych, piersi z kurczaka, 
przepiórek w sza wii, filetów wieprzowych, itp.
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Pokr t o timera czasu zako czenia pieczenia
Timer czasu zako czenia pieczenia jest urz dzeniem, które automatycznie wy cza
piekarnik po up ywie ustawionego czasu (w zakresie od 1 do 120 minut). Aby ustawi
timer zako czenia pieczenia, nale y wykona  jeden prawie pe ny obrót pokr t em (B)
w kierunku zgodnym z ruchem wskazówek zegara. Nast pnie, obracaj c w kierunku
przeciwnym, ustawi  dany czas w taki sposób, aby numer oznaczaj cy okre lon
liczb  minut znalaz  si  przy sta ym znaczniku na piekarniku. Po up ywie ustawionego
czasu piekarnik si  automatycznie wy cza i uruchamia si  sygna  d wi kowy.
Uwaga: Natychmiast po wy czeniu i przez d u szy czas wewn trz piekarnika
utrzymuje si  temperatura bliska ustawionej temperaturze pieczenia.W zwi zku z tym,
aby unikn  przegotowania lub przypalenia potraw zaleca si  wyj  je z piekarnika.
Aby ustawi  r czny tryb pracy piekarnika, tj. bez programatora ko ca
pieczenia, nale y ustawi  wska nik na pokr tle na odpowiednim sta ym
symbolu  na piekarniku. Gdy piekarnik jest wy czony, programator ko ca pieczenia mo e by  u ywany
jako zwyk y minutnik.

Zegar czasu zako czenia pieczenia
Ten zegar jest ju  ustawiony na r czn  obs ug  piekarnika, dlatego pieczenie mo na 
prowadzi  nawet nie przestawiaj c samego zegara

Pokr t o prawe
Pokr t em prawym mo na wybra  kolejno uruchamiane funkcje (timer, koniec pieczenia, 
Pocz tek pieczenia, ustawianie godziny), co jest sygnalizowane przez miganie 
odpowiedniej diody.
Ponadto, krótkie wci ni cie pokr t a umo liwia przejrzenie zaprogramowanych 
ustawie  (Pytanie), natomiast d u sze wci ni cie (przez oko o dwie sekundy) 
powoduje skasowanie ustawie  (Reset).

Pokr t o lewe
Obracaj c pokr t o lewe ustawia si  wskazówki zegara odpowiednio do za czonej 
funkcji (migaj ca dioda led).

Diody Led
– migaj ce: gotowy do ustawienia lub ostrze enia o zako czeniu funkcji (wraz z brz czykiem) 
– zapalone: funkcja w toku

Timer ( )
Aby ustawi  timer, nacisn  jeden raz prawe pokr t o (odpowiednia dioda zaczyna miga ); nast pnie, obracaj c 
lewe pokr t o, przestawi  wskazówki, aby nastawi  czas timera. Ponowne wci ni cie pokr t a prawego potwierdza 
ustawione dane i odpowiednia dioda led z migania przechodzi na wiat o ci g e. Wskazówki powracaj  do 
po o enia pocz tkowego, pokazuj c bie c  godzin : po up yni ciu ustawionego czasu w cza si  brz czyk, 
który mo na wy czy  naciskaj c prawe pokr t o.
Timer nie steruje nagrzewaniem piekarnika.

Koniec pieczenia ( )
Aby ustawi  koniec pieczenia, nacisn  dwa razy prawe pokr t o (dioda led symbolu  zaczyna miga ); 
nast pnie, obracaj c lewe pokr t o, przestawi  wskazówki, aby nastawi  czas zako czenia pieczenia.
Dioda led miga przez nast pne 10 sekund (w celu wprowadzenia ewentualnych poprawek), po czym ustawienie 
zostaje zapami tane a dioda led zaczyna wieci  na sta e.
Ten sam efekt mo na uzyska  wciskaj c dwukrotnie pokr t o prawe w trakcie migania.
Po zako czeniu pieczenia zostaje wy czone nagrzewanie piekarnika a sygna  d wi kowy w cza si  na 1 minut ; 
mo na go wy czy  naciskaj c prawe pokr t o.

Uwaga: Przez kilka minut po zako czeniu pieczenia w piekarniku utrzymuje si  temperatura zbli ona do ustawionej 
temperatury pieczenia; zaleca si  zatem wyj cie potrawy z piekarnika, aby jej nie przypali .

Koniec pieczenia ( ) z opó nionym startem ( )
Opó nione rozpocz cie pieczenia mo na w czy  tylko po uprzednim ustawieniu ko ca pieczenia, naciskaj c 

pokr t o prawe potwierdzaj ce “stop”, za czaj c jednocze nie miganie diody symbolu . Obróci  pokr t o 
lewe, by ustawi  równie  godzin  rozpocz cia pieczenia (oczywi cie musi by  wcze niejsza od godziny 
zako czenia, wi c wskazówki mo na przestawia  tylko do ty u). Teraz mo na ostatecznie potwierdzi  poprzez 
kolejne naci ni cie pokr t a prawego. Równie  po up ywie 10 sekund migania warto  zostanie zapami tana 

automatycznie. Diody symboli  i  pozostaj  zapalone a piekarnik w cza si  o ustawionej godzinie, w tym 
momencie pozostaje zapalona tylko dioda symbolu .
Po zako czeniu pieczenia sygna  d wi kowy w cza si  na 1 minut ; mo na go wy czy  naciskaj c prawe pokr t o.

Ustawianie aktualnej godziny ( )
Aby ustawi  dok adn  godzin , wystarczy nacisn  trzykrotnie pokr t o prawe (dioda z symbolem zegara zaczyna 
miga ) a nast pnie obróci  pokr t o lewe. Po ustawieniu w a ciwej godziny potwierdzi  naciskaj c pokr t o prawe.
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Elektroniczny programator pieczenia
Pozwala na programowanie nast puj cych funkcji piekarnika:

• opó niony czas rozpocz cia pieczenia o okre lonej d ugo ci pieczenia;
• natychmiastowe rozpocz cie pieczenia o okre lonej d ugo ci czasu trwania;
• minutnik.

Sposób ustawiania zegara cyfrowego
Po pod czeniu do zasilania lub po przerwie w zasilaniu, na wy wietlaczu miga 
symbol: “0.00”.
Wcisn  jednocze nie przyciski + oraz - i przytrzyma  przez kilka sekund. 
Mo na ustawi  aktualn  godzin  przy pomocy przycisków + oraz –, gdy miga 
punkt mi dzy wskazaniem godziny i wskazaniem minut. W razie wybrania trybu 
ustawiania godziny, gdy w czony jest program automatyczny, program 
automatyczny zostanie anulowany.

Ewentualn  aktualizacj  ustawie  zegara mo na wykona  w sposób opisany powy ej.

Zmiana cz stotliwo ci sygna u d wi kowego
Cz stotliwo  sygna u d wi kowego mo na zmieni , je li nie ma 
zaprogramowanego adnego pieczenia (tzn. na wy wietlaczu pokazuje si  
aktualna godzina). Wcisn  jednocze nie przyciski + oraz – (w menu zmieniania 
godziny), a nast pnie wcisn  Mode lub Set, aby wybra  menu zmiany 
cz stotliwo ci sygna u d wi kowego. Mo na zmieni  cz stotliwo  sygna u 
d wi kowego wciskaj c kilkukrotnie przycisk Mode lub Set; na wy wietlaczu 
pojawi si  “ton1”, “ton2”, “ton3”. 

Praca piekarnika w trybie r cznym

Po ustawieniu czasu, programator automatycznie przechodzi w tryb r czny.

Opó niony czas rozpocz cia pieczenia o okre lonej d ugo ci
Gdy na wy wietlaczu pojawi si  aktualna godzina, nacisn  dwa razy przycisk 
Mode lub Set, aby ustawi  d ugo  pieczenia, a nast pnie ponownie nacisn , 
aby ustawi  godzin  zako czenia pieczenia. Ustawi  dan  godzin  przy 
pomocy przycisków + oraz –. Podczas wyboru trybu ustawiania godziny 
zako czenia lub d ugo ci pieczenia symbol Auto jest w czony.
Po ustawieniu d ugo ci danego programu nie mo na zmieni  godziny 
zako czenia pieczenia. Podobnie nie mo na zmieni  d ugo ci czasu pieczenia 
w razie ustawienia godziny zako czenia pieczenia.
Ustawienia godziny zako czenia oraz d ugo ci pieczenia definiuj  godzin  
rozpocz cia programu jak nast puje: 
godzina rozpocz cia = godzina zako czenia - d ugo .
Po ustawieniu d ugo ci oraz godziny zako czenia pieczenia na wy wietlaczu ca y czas wy wietl  si  godzina 
zako czenia. Program uruchamia si , gdy bie ca godzina jest zgodna z godzina rozpocz cia pieczenia: 

symbol Auto wi ci si  wiat em ci g ym, a symbol  zaczyna miga . Po rozpocz ciu pieczenia na wy wietlaczu 
trwa odliczanie od ko ca. Je li wybrano tylko godzin  zako czenia pieczenia (d ugo  = 0), pieczenie uruchamia 
si , a na wy wietlaczu rozpoczyna si  odliczanie czasu od ko ca.
Symbol Auto wieci wiat em ci g ym w oczekiwaniu na rozpocz cie opó nionego programu pieczenia oraz przez 
ca y czas trwania pieczenia.

Symbol  miga w oczekiwaniu na rozpocz cie opó nionego programu pieczenia i wieci wiat em ci g ym po 
rozpocz ciu pieczenia.

Po zako czeniu pieczenia rozlegnie si  sygna  d wi kowy. Aby go przerwa , nale y nacisn  dowolny 
przycisk lub odczeka , a  sygna  wy czy si  sam po up ywie okre lonego czasu.

Zmiana cz stotliwo ci sygna u d wi kowego
Wcisn  jednocze nie przyciski + oraz – (w menu zmieniania godziny), a nast pnie wcisn  Mode lub Set, 
aby wybra  menu zmiany cz stotliwo ci sygna u d wi kowego. Gdy pojawi si  komunikat “tonX”, mo na zmieni  
cz stotliwo  sygna u d wi kowego wciskaj c kilkukrotnie przycisk Mode lub Set. 

B

B

B
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Program pó automatyczny o okre lonej d ugo ci lub z okre lona godzina zako czenia

Ustawienie godzin programu

Wybra  d ugo  pieczenia lub godzin  zako czenia pieczenia i ustawi  dany czas przyciskami + i –. 
Podczas wyboru trybu ustawiania godziny zako czenia lub d ugo ci pieczenia miga symbol Auto.

Po ustawieniu d ugo ci danego programu nie mo na zmieni  godziny zako czenia pieczenia. Podobnie nie mo na 
zmieni  d ugo ci czasu pieczenia w razie ustawienia godziny zako czenia pieczenia.

Wykonanie programu pieczenia

Gdy trwa program automatyczny, czyli pieczenie jest w czone, wieci si  symbol Auto a na wy wietlaczu 

pokazywany jest pozosta y czas pieczenia (wsteczne odliczanie). wieci si  równie  symbol .

Automatyczne zako czenie programu

Po up ywie ustawionej d ugo ci pieczenia lub po osi gni ciu ustawionej godziny zako czenia pieczenia symbol 
garnka ga nie. Po zako czeniu programu automatycznego miga symbol Auto i rozlega si  przerywany sygna , 
który mo na wy czy  naciskaj c dowolny przycisk.

Funkcja minutnika
Na minutniku ustawia si  czas, który jest odliczany od ko ca. Minutnik nie ma wp ywu na w czanie i wy czanie 
piekarnika. Po up ywie ustawionego czasu rozlega si  jedynie sygna  d wi kowy.
Jeden raz nacisn  przycisk Mode lub Set. Na wy wietlaczu pojawia si :

Miga symbol dzwonka. Ustawi  dan  godzin  przy pomocy przycisków + oraz –.

Po up ywie czasu rozlega si  sygna  d wi kowy, który mo na wy czy  naciskaj c dowolny przycisk.

Poprawienie i anulowanie danych
• Ustawione dane mo na zmienia  w dowolnym momencie poprzez jednoczesne naci ni cie przycisków + i –.
• Po anulowaniu czasu trwania pieczenia automatycznie anuluje si  czas zako czenia pieczenia i odwrotnie.
• W przypadku pracy zaprogramowanej, urz dzenie nie przyjmuje czasów zako czenia pieczenia wcze niejszych 

ni  godzina rozpocz cia zaproponowana przez piekarnik.
Uwaga: Natychmiast po wy czeniu i przez d u szy czas wewn trz piekarnika utrzymuje si  temperatura bliska 
ustawionej temperaturze pieczenia.W zwi zku z tym, aby unikn  przegotowania lub przypalenia potraw zaleca si  
wyj  je z piekarnika.
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Informacyjna tabela pieczenia

Uwaga: Wskazówki podane w tabeli s  wynikiem prób przeprowadzonych przez zespó  zawodowych kucharzy. Nale y je 
traktowa  jako orientacyjne i mo na je zmienia  odpowiednio do w asnych gustów.

Ustawienie pokr t a 
wyboru programów

Rodzaj potrawy Waga 
(kg)

Pozycja 
pó ek

Czas
wst pnego 

nagrzewania 
(min.)

Ustawienie 
pokr t a 

termostatu

Czas 
pieczenia 

(min.)

Pieczenie statyczne 
naturalne

Piecze  wieprzowa 
Omlety 
Dorsz-Dorada-Turbot 
Bu ki 
Zapiekanki
Ryby s odkowodne 
Polenta z przyprawami 
Serniki 

1
1,5
1
1
1

1,5
0,5
1,5

3
2
3

2-4 równocz.
2
3
2
2

9,5
10,5
9,5
9,5

10,5
10,5
9,5
9,5

180 °C
200 °C
180 °C
175 °C
200 °C
200 °C
180 °C
180 °C

65-75
25-30

15
25-30
40-45
35-40
25-30
25-30

Termoob.GrzanieGóraDó Piecze  wieprzowa
Królik zapiekany
Chlebek Crescia Marchigiana
Raki z pieca
Dorsz-Dorada-Turbot
Bu ki
Ciasta owocowe
Tarta warzywa+mi so

1
1

1,5
0,5
2
2

1,5
2

3
2
2
3

2-4 równocz.
2-4 równocz.

2
3-5 równocz.

9
9,5
10
10
7,5
9
9
9

180 °C
190 °C
200 °C
200 °C
150 °C
180 °C
175 °C
180 °C

60-70
55-65
25-30
30-40
25-30
25-30
30-35
40-45

Pieczenie “Master 
cooking”

Bu ki
Tortilla
Zapiekanka warzywna
Pizza
Kurczak (w kawa kach)
Perliczka-Królik (w kawa kach)
Indyk
Kaczka
Piecze  wo owa
Dorada-Oko -Dorsz
Nadziewane warzywa
Ciasteczka
Ciasta owocowe
Bezy

1
1

0,8
0,4
0,8
0,8
1,5
1,5
1

0,8
1,5
0,5
0,8
0,5

3
1
3

1-3 równocz.
2 lub 3

2
3

2 lub 3
3
3
3
3
3
3

Aby 
przyspieszy  

czas 
nagrzewania, 
u y  funkcji 

“Quick Cooking”

170 °C
Maks.
180 °C
Maks.
170 °C
170 °C
170 °C
170 °C
185 °C
150 °C
180 °C
160 °C
170 °C
90 °C

30-35
14-18
45-50
12-14
55-60
70-75
85-90
80-85

105-115
17-23
40-45
13-17
32-38
70-75

Pieczenie+termoobieg Chleb z cukinii 
Chleb razowy 
Cienki makaron 
Krakersy 
Tarta z warzywami 
Ciasta suche 
Ciastka serowe 
Pstr g pieczony w folii 

2,5 
1 
1 

0,75 
1 

0,5 
1,5 
0,3 

2 lub 3 lub 4 
1-4 równocz. 
1-4 równocz. 

1-3-5 równocz. 
3 

2 lub 3 
3 
3 

7 
8 
8 
8 
7 
7 
7 

8,5 

180 °C 
190 °C 
190 °C 
190 °C 
180 °C 
180 °C 
180 °C 
200 °C 

25-30 
30-35 
30-35 
25-30 
55-60 
25-30 
25-30 
15-20 

Pieczenie z 
termoobiegiem 
“multi-power”

Królik zapiekany + 
Pasztety mi sne + 
Tarta warzywa+mi so 

1,5 
1,5 
1,5 

1-3-5 równocz. 
1-3-5 równocz. 
1-3-5 równocz. 

7,5 200 °C 
115-125
50-55 
35-40 

Kurczak 
Pieczone prosi  
Krakersy 
Ciasta owocowe 
Pieczone ziemniaki 

1,5 
6,5 
0,3 
1,5 
1 

2 
3 
3 
3 
3 

6 
7,5 
6 

7,5 
6 

180 °C 
200 °C 
180 °C 
200 °C 
180 °C 

60-65 
370-390 

20 
30-35 
30-35 

Pieczenie QuickCooking Focacce 
Bu ki 
Chleb ciemny 
Pizza 
Piecze  wo owa 
Golonka 
Indyk 

1 
1 
1 

0,9 
1,5 
1 
1 

3 
1-4 równocz. 

3 
1-3-5 równocz. 

3 
3 
3 

11,5 
5,5 
5,5 
11,5 
5,5 
5,5 
5,5 

Maks. 
180 °C 
180 °C 
Maks. 
180 °C 
180 °C 
180 °C 

55-60 
20-25 
25-30 
10-11 
35-40 

110-120 
45-50 

Grill Skrzyde ka kurczaka
Steki
Ma e w. Jakuba
Pieczone ziemniaki
Ryby s odkowodne
Pomidory opiekane
Szasz yki z w gorza
Szasz yki z indyka

1
0,8
0,5
1
1

0,5
0,5
0,5

4-5 równocz.
3

3 lub 4
3

3 lub 4
2 lub 3

3
4

7
7
7
7
7
7
7
7

Maks.
Maks.
Maks.
Maks.
Maks.
Maks.
Maks.
Maks.

25-30
25-30
14-16
25-30
25-30
25-30
25-30
25-30

Grill+termoobieg Udka z kurczaka
Kotlety wieprzowe
Perliczka (w kawa kach)
Dorada w folii
Kurczak (w kawa kach)
Przepiórki
Kie baski
Warzywa

1
0,5
1,2
0,3
1,5
0,8
1
1

4 lub 5
4
4
3
3
4
4

4 lub 5

9,5
14
14
8

14
14
14
14

220 °C
Maks.
Maks.
200 °C
Maks.
Maks.
Maks.
Maks.

25-30
40-45
30-35
20-25
35-40
30-35
20-25
10-15
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Czyszczenie i konserwacja piekarnika

Wa ne
Przed przyst pieniem do konserwacji piekarnika nale y zawsze od czy  go od zasilania poprzez wyj cie wtyczki 
z gniazdka lub wy czenie wy cznika g ównego.
– Cz ci ze stali nierdzewnej oraz pokryte emali  pozostan  jak nowe, je li b d  odpowiednio czyszczone wod  

z dodatkiem specjalistycznych rodków czyszcz cych, a nast pnie dok adnie osuszone.
– Nale y absolutnie unika  stosowania metalowych myjek, we ny stalowej, kwasu solnego i innych substancji oraz 

rodków, które mog  porysowa  lub uszkodzi  powierzchnie. Nie stosowa  oczyszczarek parowych i nie 
czy ci  bezpo rednim strumieniem wody.

– Plamy, które mog  powstawa  na dnie piekarnika, o ró nym sk adzie (sosy, cukry, albuminy i t uszcze) 
pochodz  z rozlanych lub rozsypanych fragmentów i resztek pieczonych potraw. Takie resztki na dnie piekarnika 
powstaj  w wyniku zastosowania zbyt wysokiej temperatury oraz / lub zbyt ma ych pojemników lub 
niedoszacowania stopnia zwi kszenia obj to ci potrawy podczas pieczenia. Mo na temu zaradzi  dzi ki 
zastosowaniu pojemników o wysokich brzegach lub tacki do ociekania. Zabrudzenia w dolnej cz ci piekarnika 
zaleca si  czy ci  przy ciep ym piekarniku; je li od o y si  czyszczenie na pó niej, usuni cie zabrudze  mo e 
by  trudniejsze.

Czyszczenie drzwi piekarnika
– Drzwiczki nale y czy ci  od wewn trz i od zewn trz po ca kowitym ostudzeniu piekarnika 

ciep  wod  i mi kk  ciereczk . Szk a czy ci  specjalnym detergentem.
– Cz ci emaliowane, podobnie jak wn trze piekarnika, czy ci  ciep  wod  oraz 

nie ciernymi rodkami czyszcz cymi.

(tylko modele CR i CS)
– W celu przeprowadzenia dok adniejszego czyszczenia mo na zdemontowa  ozdobn  

mask  z tworzywa sztucznego z drzwi piekarnika. Po otwarciu drzwi nacisn  mask  
z boku po obu stronach i wyj . Post powa  zgodnie ze wskazówkami na rysunku. 
Aby ponownie zainstalowa  mask  na drzwiach piekarnika, nale y wsun  j  do obsady 
i lekko docisn , a  zaskocz  boczne zaczepy.

Demonta  wewn trznych szyb drzwi piekarnika (tylko modele CR, CS i SM) (Rys. 2)
Aby dok adnie wyczy ci  wewn trzne szyby piekarnika, mo na je ca kowicie wyj  z drzwiczek w atwy sposób 
opisany poni ej:
• przy ca kowicie otwartych drzwiach obróci  o 180° dwie czarne p ytki (z napisem “CLEAN”) u do u drzwi tak, 

by wesz y w otwory znajduj ce si  w konstrukcji piekarnika. Uwaga: Upewni  si , e wykonany zosta  pe ny 
obrót (w tym po o eniu p ytka lekko stuknie);

• ostro nie podnie  wewn trzn  szyb :dwie p ytki uniemo liwi  zamkni cie si  drzwiczek (je li p ytki nie zostan  
ca kowicie obrócone, wymontowanie szyby mo e spowodowa  natychmiastowe zamkni cie drzwiczek).

Po zako czeniu czyszczenia zamontowa  z powrotem wewn trzne szyby (prawid owy kierunek monta u szyb 
oznaczono napisem “TEMPERED GLASS”, który musi by  dobrze widoczny i czytelny), a nast pnie ponownie 
obróci  dwie p ytki mocuj ce szyby w po o eniu oryginalnym.

Uwaga: nigdy nie próbowa  zamykania drzwiczek, gdy jedna lub obie p ytki cz ciowo lub ca kowicie zwolni y 
wewn trzn  szyb . Po zako czeniu czyszczenia pami ta  zawsze o obróceniu obu p ytek przed ponownym 
zamkni ciem drzwi.

Demonta  wewn trznej szyby drzwi piekarnika (tylko modele CL, CM i TL) (Rys. 3)
Aby dok adnie wyczy ci  wewn trzn  szyb  piekarnika, mo na j  ca kowicie wyj  z drzwi w atwy sposób, 
opisany poni ej:
• przy ca kowicie otwartych drzwiach obróci  o 180° dwie czarne p ytki u do u drzwi (rys. 3a i 3b).

Uwaga: Upewni  si , e wykonany zosta  pe ny obrót (w tym po o eniu p ytka lekko stuknie);
• ostro nie podnie  wewn trzn  szyb  (rys. 3c): dwie p ytki uniemo liwi  zamkni cie si  drzwi (je li p ytki nie 

zostan  ca kowicie obrócone, wymontowanie szyby mo e spowodowa  natychmiastowe zamkni cie drzwi);
• aby wyj  te  szyb  rodkow , zdj  dwie uszczelki boczne (rys. 3d) a nast pnie podnie  szyb  (rys. 3e);
• po zako czeniu czyszczenia za o y  najpierw szyb  rodkow  (rys. 3f) (prawid owy kierunek monta u szyby 

jest oznaczony napisem “TEMPERED GLASS”, który musi pozosta  czytelny), ostro nie wk adaj c j  w 
odpowiednie rowki znajduj ce si  w górnej cz ci drzwi i popychaj c do oporu do samego ko ca rowków;

• nast pnie za o y  obie uszczelki (rys. 3g) zwracaj c szczególn  uwag  na to, by zosta y mocno doci ni te 
do górnego profilu drzwi. 

• na ko cu za o y  szyb  wewn trzn  (rys. 3h) i ponownie obróci  dwie p ytki mocuj ce szyb  w oryginalnym 
po o eniu zamkni cia.

UWAGA: nigdy nie próbowa  zamykania drzwi, gdy jedna lub obie p ytki cz ciowo lub ca kowicie zwolni y 
wewn trzn  szyb . Po zako czeniu czyszczenia pami ta  zawsze o obróceniu obu p ytek przed ponownym 
zamkni ciem drzwi.
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Demonta  drzwi piekarnika (Rys. 4)
Aby u atwi  czyszczenie piekarnika mo na zdemontowa  drzwiczki, wykonuj c nast puj ce czynno ci:
– Zawiasy (A) posiadaj  dwie ruchome ruby (B). Po wyj ciu ruby (B) zawias si  odblokowuje.
– Nast pnie nale y podnie  drzwiczki i wyj  je, ci gn c najpierw do góry, a nast pnie na zewn trz; aby wykona  

powy sze czynno ci, nale y chwyci  boki drzwi w pobli u zawiasów.
– Aby ponownie zamontowa  drzwi, nale y przede wszystkim na o y  zawiasy w odpowiednie miejsca.
– Na ko cu, przed zamkni ciem drzwi, nale y pami ta  o przykr ceniu dwóch ruchomych rub (B), które s u  do 

przymocowania zawiasów.

Demonta  ram bocznych
– Zagi  w dó  rozpórk  w tulei mocuj cej i wyj  j  z tulei.
– Przechyli  ram  do góry na ok. 60° i lekko popchn  w kierunku nachylenia.
– Trzymaj c ram  przechylon , wyj  dwa górne zaczepy z otworów obsady.

Monta  ram bocznych
– Przechyli  ram  i w o y  zaczepy górne w otwory. Lekko pchn  w kierunku nachylenia.
– Trzymaj c ram  przechylon , poci gn  w kierunku przechylenia tak, aby zaczepy zatrzasn y si  w 

zewn trznej cz ci cianki komory.
– Obróci  ram  w stron  cianki komory. Zagi  w dó  rozpórk  w tulei mocuj cej i wyj  j  z tulei.

Wymiana arówki w piekarniku
Piekarniki Franke s  wyposa one w dwie prostok tne lampki. Aby wymieni  arówk  
wewn trz piekarnika, nale y:
– wy czy  zasilanie urz dzenia wy cznikiem wielobiegunowym u ytym do 

pod czenia urz dzenia do instalacji elektrycznej albo wyj  wtyczk , je li przewód 
j  posiada;

– zdj  szklan  os on  (A), podwa aj c j  p askim rubokr tem;
– odkr ci  arówk  i wymieni  j  na now , odporn  na wysok  temperatur  (300 °C) 

o nast puj cych parametrach:
Napi cie: 220/240V ~ 50-60Hz
Moc: 15 W
Gwint: (E14) mignon.

Serwis

W razie ujawnienia si  usterek w dzia aniu urz dzenia nale y skontaktowa  si  z 
Serwisem Technicznym, którego adres znajdziecie Pa stwo na za czonej li cie.
Nie korzysta  z us ug nieautoryzowanych serwisów.
Nale y poda :
– rodzaj usterki;
– model urz dzenia (Art.);
– numer seryjny (S.N.).
Powy sze informacje znajduj  si  w tabeli parametrów na certyfikacie gwarancyjnym.

Instalacja (Rys. 5)

Wa ne: Urz dzenie nale y zainstalowa  zgodnie z obowi zuj cymi normami oraz przepisami. Przeprowadzenie 
instalacji nale y zleci  osobom posiadaj cym odpowiednie kwalifikacje zawodowe i uprawnienia.

Uwagi na temat mebli
Meble, w których zabudowywane b d  urz dzenia AGD powinny by  wykonane z tworzywa sztucznego lub drewna 
fornirowanego. Wszystkie komponenty oraz kleje powinny by  odporne na wysok  temperatur  (maks. 100 °C): 
nieodpowiednie materia y i kleje mog  powodowa  odkszta cenia i odklejanie. W meblu nale y zapewni  mo liwo  
poprowadzenia przewodów elektrycznych i pod czenia elektrycznego. Mebel, w którym zabudowany zostanie 
piekarnik, powinien by  wystarczaj co mocny, aby wytrzyma  ci ar tego urz dzenia.
Piekarnik nale y bezpiecznie zamontowa  w specjalnej niszy przewidzianej do tego celu. Piekarnik mo na 
zamontowa  w wysokiej szafce lub pod p yt , pod warunkiem, e zapewni si  wystarczaj c  wentylacj .

A
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Instrukcje monta u

Modele CL, CM i TL (Rys. 6a/6b/6c)
Zmierzy  szeroko  podpory (S) mebla, normalnie wynosi ona 16, 18 i 20 mm.
Podpora 16 mm: umie ci  na ka dym wsporniku mocuj cym (F) 2 przek adki (T) z numerem 16.
Podpora 18 mm: umie ci  na ka dym wsporniku mocuj cym (F) 2 przek adki (T) z numerem 18.
Podpora 20 mm: podpora 20 mm nie wymaga przek adek.
Ustawi  wsporniki (F) opieraj c je o podpor  mebla i u do u o p aszczyzn  oparcia piekarnika.
Zamocowa  wsporniki (F) wkr tami (V). W o y  piekarnik w mebel, ca kowicie otworzy  drzwi i zamocowa  
urz dzenie do wsporników (F) za pomoc  4 wkr tów (V) i 4 plastikowych przek adek (D).

Modele CR, CS, SG i SM (Rys. 6d)
W o y  urz dzenie do wn ki i przymocowa  korpus do mebla przy pomocy 4 wkr tów i 4 tulei do czonych 
w zestawie, wykorzystuj c do tego otwory wykonane w ciankach bocznych (Rys. 6d).

Uwaga: Dla wszystkich modeli, w przypadku zabudowy pod p yt  kuchenn , wcze niej odwróci  w prawo 
lub w lewo z cze p yty (R) w taki sposób, aby umo liwi  prawid owe w o enie piekarnika (Rys. 6e).

Pod czenie do sieci elektrycznej

Piekarnik FRANKE jest wyposa ony w trójbiegunowy przewód zasilaj cy z wolnymi 
zaciskami.
Je li piekarnik b dzie pod czony na sta e do sieci zasilania elektrycznego, nale y 
przewidzie  urz dzenie od czaj ce o rozwarciu styków (przynajmniej 3 mm) 
wystarczaj cym do zapewnienia ca kowitego roz czenia w warunkach przepi cia kategorii 
III. Upewni  si , czy:
a) gniazdko i wtyk s  przystosowane do pr du 16 A;
b) jest atwy dost p do gniazdka i wtyczki. Dodatkowo s  one umieszczone w taki sposób, 

aby nie by o mo liwo ci kontaktu z adn  cz ci  pod napi ciem podczas wk adania i 
wyjmowania wtyczki z kontaktu;

c) wtyczka mo e by  w o ona do gniazdka bez problemów;
d) po w o eniu wtyczki piekarnik nie opiera si  na niej po zabudowaniu w meblu;
e) to tej samej wtyczki nie s  pod czone zaciski dwóch ró nych urz dze ;

f) podczas wymiany kabla zasilaj cego zastosowano kabel o parametrach 3 x 1,5 mm2 typu H05VV-F;
g) nale y przestrzega  biegunowo ci wolnych zacisków 

(Br zowy = Faza – Niebieski = Zero – ó ty/Zielony = Uziemienie).

Uwaga: Nale y sprawdzi , czy parametry sieci elektrycznej w Pa stwa domu (napi cie, maksymalna moc oraz 
pr d) odpowiadaj  parametrom piekarnika FRANKE.

NIEBIESKI

Ó TO-ZIELONY

BR ZOWY
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Dane techniczne

* Pojemno  u ytkowa obliczana jest bez metalowych prowadnic.

INFORMACJE DLA U YTKOWNIKÓW

Zgodnie z postawieniami w oskiej ustawy nr 15 z 25 lipca “Wprowadzenie dyrektyw 2002/95/WE, 2002/96/WE 
oraz 2003/108/WE dotycz cych zmniejszenia u ycia niebezpiecznych substancji w urz dzeniach 
elektrycznych i elektronicznych oraz o utylizacji odpadów”.

Symbol przekre lonego kosza na mieci umieszczony na urz dzeniu oznacza, e po zako czeniu okresu
eksploatacji urz dzenie nie powinno by  z omowane wraz z innymi odpadami. 
Zatem u ytkownik musi dostarczy  wycofane z eksploatacji urz dzenie do odpowiedniego punktu selektywnej
zbiórki odpadów elektronicznych i elektrotechnicznych albo odda  je do sprzedawcy w momencie zakupu nowego
urz dzenia tego samego typu. 

W a ciwa selektywna zbiórka odpadów przekazywanych nast pnie do recyklingu, uzdatniania i biodegradacji
przyczynia si  do unikni cia mo liwego szkodliwego wp ywu na rodowisko naturalne i zdrowie cz owieka oraz
u atwia odzyskiwanie materia ów, z których wykonano urz dzenie.
Nieprawid owe z omowanie urz dzenia podlega sankcjom administracyjnym przewidzianym we w oskiej ustawie
Nr 22/1997 (artyku  50 i nast pne ustawy Nr 22/1997).

Wymiary u ytkowe piekarnika:
tylko modele CR 82 i CS 82

szeroko  470 mm
g boko  410 mm
wysoko  385 mm

wszystkie pozosta e modele
szeroko  470 mm
g boko  415 mm
wysoko  335 mm

Pojemno  u ytkowa piekarnika*: 
tylko modele CR 82 i CS 82

74 l
wszystkie pozosta e modele

66 l

Pobór (Funkcja konwencjonalna):
aby osi gn  temp. 175 °C: 0,32 kWh
aby utrzyma  temp. 175 °C: 0,62 kWh

pobór czny: 0,94 kWh

Pobór (funkcja z termoobiegiem):
aby osi gn  temp. 200 °C: 0,42 kWh
aby utrzyma  temp. 200 °C: 0,77 kWh

pobór czny: 1,19 kWh

Napi cie i cz stotliwo  zasilania:
220-240V ~ 50-60 Hz

Moc ogó em oraz obci alno  
bezpiecznika: 

2850 W - 16 A

Moc grza ki:
górnej 1000 W
dolnej 1250 W

grilla 2250 W
okr g ej 2000 W

wentylatora z nap dem 30 W
arówki o wietlenia piekarnika

15 W x 1
wentylatora obiegowego 15 W

Niniejsze urz dzenie spe nia 
wymogi nast puj cych dyrektyw 
europejskich:

– 2006/95/WE(Niskie Napi cie);
– 2004/108 EWG(Kompatybilno  

Elektromagnetyczna - EMC);
– 93/68/WE z 22.07.93.
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