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Wstep

Dziekujemy za wybranie produktu Franke.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy uwaznie zapoznac si¢ z ostrzezeniami i radami zawartymi
w niniejszej instrukcji obstugi. W ten sposob obstuga urzadzenia bedzie tatwiejsza, a prawidtowa konserwacja
przediuzy jego zywotno$¢. Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji obstugi na przyszto$c.

Ostrzezenia bezpieczenstwa

» Urzadzenia nie powinny obstugiwac osoby o ograniczonej sprawnosci psychicznej lub ruchowej (w tym dzieci),
a takze osoby bez doswiadczenia, chyba ze obstuga odbywa sie pod nadzorem lub zgodnie z instrukcja
doswiadczonych o0sdb, ktére przejmg odpowiedzialnosc¢ za ich bezpieczenstwo.

* Nalezy pilnowaé¢, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem.

* Producent nie bedzie ponosit zadnej odpowiedzialnosci za ewentualne szkody wynikajgce w zwigzku z: btednej
instalacji lub nieprawidtowego, niewtasciwego oraz irracjonalnego uzycia.

W nastepujacych sytuacjach nalezy bezwzglednie skontaktowac sie z wykwalifikowanym

technikiem:

Aby zapewni¢ sprawnos$c¢ oraz bezpieczenstwo tego urzgdzenia AGD:

— nalezy korzysta¢ z ustug wytgcznie autoryzowanych serwiséw technicznych;

— zawsze zgdac¢ zastosowania oryginalnych czesci zamiennych;

— urzadzenie zostato zaprojektowane do zastosowan nieprofesjonalnych w mieszkaniach; nie wolno zmieniaé
parametrow;

— na tabliczce znamionowej podane sg symbole krajow, w ktérych obowigzujg dane instrukcje;

— bezpieczenstwo elektryczne urzgdzenia jest zagwarantowane jedynie wtedy, gdy jest ono prawidtowo
uziemione zgodne z obowigzujgcymi normami i przepisami;

— nalezy uwaza¢, aby nie dotyka¢ elementéw grzewczych oraz pewnych czesci drzwiczek piekarnika
podczas jego pracy, poniewaz bardzo mocno sie rozgrzewaja. Nalezy zwréci¢ szczegélng uwage na
dzieci i upewniac¢ sie, ze nie zblizaja sie zbytnio do pracujacego piekarnika.

Dzieci nie mogg mie¢ stycznosci z:

— pokrettami i przyciskami, a takze z catym urzgdzeniem w ogdle;

— czesciami opakowania (torebki, styropian, gwozdzie itp.);

— samym urzgdzeniem, podczas pracy oraz bezposrednio po jej zakonczeniu - urzadzenie jest bardzo nagrzane;

— urzadzeniem, ktére nie jest juz eksploatowane (w tym przypadku nalezy zabezpieczy¢ czesci potencjalnie
niebezpieczne).

Unikaé nastepujgcych czynnosci:

— dotykania urzadzenia mokrymi czesciami ciata;

— obstugiwania urzgdzenia na boso;

— ciggniecia urzgdzenia lub przewodu zasilajgcego w celu odtgczenia go od gniazda sieciowego;

— przeprowadzania niewtasciwych lub niebezpiecznych dziatan;

— zastaniania otworéw wentylacyjnych oraz odprowadzania ciepta;

— kfadzenia przewodu zasilajgcego innych urzgdzen AGD na gorgcych czesciach urzgdzenia;

— narazania urzadzenia na dziatanie czynnikow atmosferycznych (deszczu, stonca);
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— wykorzystywania piekarnika jako schowka na przedmioty;

— stosowania ptynéw tatwopalnych w poblizu urzgdzenia;

— stosowania adapterow, rozgateziaczy oraz/lub przedtuzaczy;
— Zzlecania instalacji lub napraw osobom niewykwalifikowanym.

W nastepujacych sytuacjach nalezy bezwzglednie skontaktowac sie z wykwalifikowanym
technikiem:

— instalacja (zgodnie z instrukcjami producenta);

— w razie watpliwosci co do prawidtowosci pracy urzgdzenia;

— wymiana gniazdka, gdy gniazdko nie pasuje do wtyczki urzgdzenia.

W nastepujacych sytuacjach nalezy skontaktowa¢ sie z autoryzowanym serwisem
producenta:

— bezzwtocznie po rozpakowaniu, w razie watpliwosci co do tego, czy urzgdzenie nie jest uszkodzone;

— wymiana lub uszkodzenie przewodu zasilajgcego;

— uszkodzenie lub nieprawidtowe dziatanie urzgdzenia wymagajace oryginalnych czesci zamiennych.

Zaleca sie:
— wykorzystywanie piekarnika wytgcznie do pieczenia potraw bez jakichkolwiek innych zastosowan;

— przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych lub czyszczenia oraz w razie nieprawidtowe;j

pracy urzgdzenia, nalezy odtgczy¢ je od zasilania;

— wkfadajac i wyjmujgc naczynia z piekarnika, nalezy stosowa¢ odpowiednie rekawice do piekarnikow;

— poniewaz uchwyt drzwiowy moze mie¢ zawsze wyzszg temperature na koncach (w zwigzku z ewentualnym
wychodzgcym gorgcym powietrzem), nalezy go zawsze chwytaé na srodku;

— zawsze sprawdzac, czy pokretta znajdujg sie w potozeniach zero, gdy urzgdzenie nie pracuje;

— gdy podejmie sie decyzje o zaprzestaniu eksploatacji urzgdzenia, nalezy je odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.

Widok z bliska

@ Pokretto wyboru programoéw

Stuzy do wyboru trybu pracy piekarnika w zaleznos$ci od rodzaju pieczenia.
Po ustawieniu dowolnego programu wtgcza sie oswietlenie wewnetrzne
piekarnika, co wskazuje, ze piekarnik jest wigczony.

Programator

(patrz str. 116)

W gamie piekarnikow Franke przewidziano rézne systemy sterowania i
regulacji czasu pieczenia, na str. 116 podano dokfadne instrukcje dotyczgce
kazdego z nich; wystarczy sprawdzi¢, w jaki rodzaj sterowania wyposazony jest
dany piekarnik, aby odnalez¢ instrukcje prawidtowej obstugi danej funkcji.

(C Kontrolka termostatu

Oznaczona symbolem ostrzega, ze pracujg nagrzewajgce sie elementy

piekarnika. Wylgcza sie, gdy osiggnieta zostanie ustawiona temperatura, a
ponownie wigcza, gdy piekarnik powraca do fazy nagrzewania. Zaleca sie
sprawdzanie przed witozeniem potrawy do piekarnika, czy osiggnat on
ustawiong temperature.

(D) Pokretto regulacji temperatury (Termostat)

Pozwala na wybranie najodpowiedniejszej temperatury do przygotowywanej
potrawy oraz na utrzymanie jej na stalym poziomie przez caty czas pieczenia.
Aby wybra¢ Zzgdang temperature nalezy obréci¢ pokretto zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara tak, aby wskaznik zatrzymat sie przy odpowiednim
numerze. Maksymalna temperatura wynosi ok. 260 °C.
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@ Prowadnice ociekacza oraz rusztu

Stuza do zapewnienia prawidlowego roztozenia rusztu oraz ociekacza na jednym
z 5 fabrycznie przewidzianych poziomoéw (od pozycji 1 na dole do 5 na samej
gorze); w informacyjnej tabeli pieczenia (str. str. 118) znajdujg sie informacje na
temat poziomu optymalnego dla danego zastosowania piekarnika.

@ Taca do ociekania
Stuzy do zbierania sokéw wydzielajgcych sie podczas pieczenia oraz do l
bezposredniego pieczenia potraw; jesli nie sg uzywane, nalezy je wyjgc z
piekarnika. Taca do ociekania wykonana jest ze stali typu AA pokrytej emalig i jest
przeznaczona do kontaktoéw z artykutami spozywczymi. Uwaga: Aby uzyskaé
lepsze efekty pieczenia, zaleca sie wstawienie ociekacza skierowanego pochytg
czescig w strone tylnej sciany komory piekarnika.

(G Ruszt

Stuzy do podtrzymywania blach do pieczenia, form do ciast oraz réznych
pojemnikéw za wyjgtkiem tacy do ociekania dotgczonej w komplecie,

lecz przede wszystkim do pieczenia miesa, ryb oraz chleba z funkcjami Grill
i Grill+termoobieg. Nalezy unika¢ bezposredniego kontaktu rusztu z potrawa.

Przed pierwszym uruchomieniem

g{lllllﬁllll\\i
J

X

Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy uruchomi¢ puste urzgdzenie ustawiajgc pokretto regulacji temperatury
na pozycji maksymalnej i rozgrzewac¢ w ten sposéb piekarnik przez co najmniej 40 minut. Drzwiczki piekarnika
powinny w tym czasie by¢ catkowicie otwarte. Nalezy rowniez zapewni¢ dobrg wentylacje pomieszczenia.

Zapach, ktory powstanie podczas tej czynnosci, spowodowany jest parowaniem substancji zastosowanych w celu
zabezpieczenia piekarnika w okresie pomiedzy jego produkcja a instalacjg. Po uptywie tego czasu piekarnik jest
gotowy do uzytku.

Rady

Aby zapewni¢ optymalne wyniki pieczenia, zaleca sig, aby nie wktada¢ potraw do zimnego piekarnika, lecz do

nagrzanego do odpowiedniej temperatury.

Podczas pieczenia nie ktas¢ naczyn, blach itp. bezposrednio na dnie piekarnika, lecz na rusztach lub tackach

na ociekanie dostarczanych w komplecie, ktére mozna wtozy¢ na jeden z 5 poziomow; nieprzestrzeganie tego

zalecenia moze spowodowac¢ uszkodzenie emalii piekarnika.

Nie przykrywac $cianek piekarnika, a w szczegélnosci dolnej czesci komory pieczenia, folig aluminiowa.

Ewentualne naprawy nalezy zleci¢ do specjalistycznego serwisu.

Skontaktowac sie z najblizszym naszym centrum serwisowym i zgda¢ zastosowania wytgcznie oryginalnych czesci

zamiennych.

Panstwa piekarnik Franke jest pokryty specjalng, fatwg w czyszczeniu emalig, dzieki czemu nie dochodzi do

wielokrotnego przypiekania pozostatosci z poprzedniego pieczenia.

Ewentualne panele samoczyszczace (jesli piekarnik jest w nie wyposazony) nalezy czysci¢ wodg z mydtem

(patrz instrukcje czyszczenia).

Uwaga: Przed uruchomieniem piekarnika zapoznac¢ sie z instrukcjami dotyczgcymi stosowania timera

(patrz str. 116).

— jesli piekarnik jest wyposazony w automatyczny programator pieczenia lub wytgczenia, aby mozna przejs¢ do
obstugi piekarnika w trybie recznym nalezy wybra¢ opcje “Tryb reczny” oznaczong symbolem @

Sposob eksploataciji

W Panstwa piekarniku potgczono najlepsze cechy tradycyjnych piekarnikdw o naturalnej “statycznej” konwekcji z
nowoczesnymi piekarnikami z konwekcjg wymuszong - “z termoobiegiem”. Jest to urzgdzenie wszechstronne, ktére
pozwala na tatwe i bezpieczne wybranie jednego z 8 réznych sposoboéw pieczenia. Przy pomocy pokretet (A) oraz
(D) na panelu mozna ustawi¢ rézne programy oraz zgdang temperature. Aby zapewni¢ optymalne wykorzystanie
zalet Panstwa piekarnika Franke, prosimy o czeste korzystanie z informacyjnej tabeli pieczenia na str. 118.

Wentylacja chtodzaca

Aby zapewni¢ obnizenie temperatury drzwi, panelu oraz bokéw, piekarnik Franke jest wyposazony w wentylator
chtodzacy, ktéry uruchamia sie automatycznie, gdy piekarnik jest gorgcy. Gdy wentylator pracuje, mozna odczué
strumien powietrza wychodzgcy pomiedzy frontem a drzwiczkami piekarnika. Szczegdlng uwage przytozono do
faktu, aby zapewni¢, ze predkos$¢ wychodzacego nie przeszkadzata w kuchni oraz aby maksymalnie obnizy¢
poziom wytwarzanego hatasu.

W celu zapewnienia petnej ochrony mebli, po zakonczeniu pieczenia wentylacja dziata do momentu, gdy
piekarnik nie bedzie wystarczajaco chtodny.
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Oswietlenie piekarnika
== Ten symbol odpowiada zapaleniu o$wietlenia wewnetrznego piekarnika bez ustawienia nagrzewania.
Funkcja taka jest przydatna podczas czyszczenia wylgczonego piekarnika, poniewaz dzieki niej widac
wnetrze komory piekarnika.

Programy pieczenia

Pieczenie statyczne naturalne

Pokretto termostatu (D) powinno by¢ ustawione na pozycji pomiedzy 50 °C a Max (260 °C).
Piekarnik jest nagrzewany od gory (grzatka gérna) oraz od dotu (grzatka dolna). Jest to funkcja pieczenia
tradycyjnego, co pozwala na jednolite upieczenie Panstwa potraw przy wykorzystaniu tylko jednej potki.

Termoob.GrzanieGoraDot

Pokretto termostatu (D) powinno by¢ ustawione na pozycji pomiedzy 50 °C a Max (260 °C).
Wigcza sie grzatka gorna oraz grzatka dolna, a takze wentylator wewnatrz piekarnika.

State i jednolite ciepto pozwala na upieczenie oraz na przyrumienienie potrawy w kazdym miejscu.
Mozna piec réwniez rézne potrawy, wykorzystujgc maksymalnie 2 potki rownoczesnie.
Pieczenie “Master cooking”

= Pokretto termostatu (D) powinno by¢ ustawione na pozycji pomiedzy 50 °C a Max (260 °C).
25 Wiaczajg sie czesciowo grzatka okragta, dolna oraz gérna. Jednolita mieszanka temperatury, ktorej sprzyja
wymuszona wentylacja, zapewnia doskonate wyniki pieczenia wszystkich rodzajéw pizzy.

Pieczenie+termoobieg

Pokretto termostatu (D) powinno by¢ ustawione na pozycji pomiedzy 50 °C a Max (260 °C).
Wigcza sie grzatka okragta i zaczyna dziata¢ wentylator. Staly i jednolity rozktad ciepta pozwala na
réwnomierne upieczenie i przyrumienienie potrawy w kazdym miejscu. Mozna piec rownoczesnie rézne
potrawy pod warunkiem, ze ich temperatury pieczenia sg podobne. Jest to najdelikatniejsze pieczenie
z termoobiegiem sposréd wszystkich dostepnych w tym piekarniku Franke. Idealnie nadaje sie do
przygotowywania stodyczy oraz ciast. Pozwala na pieczenie na trzech potkach réwnoczesnie.

Pieczenie z termoobiegiem “multi-power”

— Pokretto termostatu (D) powinno byé¢ ustawione na pozycji pomiedzy 50 °C a Max (260 °C).

() Wiacza sie okragta grzatka, przy czesciowym dziataniu grzatki gérnej i dolnej oraz wentylatora.
Jest mocniejsza od poprzedniej funkcji i szybciej osigga sie ustawiong temperature. Wraz z
réwnomiernym rozprowadzaniem ciepta sprawia to, ze funkcja ta jest idealna do przygotowywania
pieczeni z miesa i ryb oraz do zapiekanek makaronowych z uzyciem do 3 pétek piekarnika.

Pieczenie QuickCooking
Pokretto termostatu (D) powinno by¢ ustawione na pozycji pomiedzy 50 °C a Max (260 °C).
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Wiacza sie grzatka okragta wraz z grzatkg gérng oraz wentylatorem. Jest to najmocniejsza sposrod
funkcji w tym piekarniku Franke. Rozkfad temperatur zostat opracowany w taki sposéb, aby zapewni¢
pewng dominacje grzania do dotu. Idealnie nadaje sie do przygotowywania pizzy lub szybkiego pieczenia
mrozonek. Moze by¢ wykorzystywana do szybkiego osiagniecia zadanej temperatury, po czym mozna
wybra¢ dowolny program.

Grill

Tataaia Pokretto termostatu (D) powinno standardowo znajdowac sie na pozycji Max (260 °C), lecz mozna
réwniez wybra¢ nizszg temperature, jesli potrawa bedzie wolniej grillowana.
Wigcza sie grzatka grill znajdujgca sie w gornej czesci piekarnika. W takim przypadku szybkie
upieczenie powierzchni promieniami podczerwonymi sprawia, ze migso wewnatrz jest bardzo migkkie;
funkcje te mozna réwniez wykorzysta¢ do szybkiego przygotowania tostéw z nawet 9 kromek chleba.
Piekarnik Franke zostat opracowany w taki sposob, aby grillowanie odbywato sie przy catkowicie
zamknietych drzwiczkach.
Ostrzezenie: Grzatka grilla bardzo sie nagrzewa podczas pracy; unika¢ dotykania jej, nawet
przypadkiem, podczas obracania i wyjmowania grillowanych potraw. Firma Franke zaprojektowata
piekarnik w taki sposob, aby w maksymalny sposéb chroni¢ rece uzytkownikdow podczas wktadania
i wyjmowania potraw z gorgcego piekarnika.

Grill+termoobieg

Pokretto termostatu (D) powinno standardowo znajdowac si¢ na pozycji Max (260 °C), lecz mozna
réwniez wybraé¢ nizszg temperature, jesli potrawa bedzie wolniej grillowana.

Wigcza sie grzatka grilla znajdujgca sie w gornej czesci piekarnika oraz wentylator. Dzieki temu oprocz
jednokierunkowego nagrzewania wewnatrz piekarnika dochodzi do wymuszonego obiegu powietrza. W ten
sposob zapobiega sie przypaleniu powierzchni potraw i zwieksza przenikanie ciepta. Dzigki zastosowaniu
grilla z wentylatorem uzyskuje sie doskonaty efekt przy przygotowywaniu szasztykdéw mieszanych

(z miesem i warzywami), kietbasek, kotletow wieprzowych, kotletéw jagniecych, piersi z kurczaka,
przepiorek w szatwii, filetdw wieprzowych, itp.
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Pokretto timera czasu zakonczenia pieczenia

Timer czasu zakonczenia pieczenia jest urzadzeniem, ktére automatycznie wytgcza
piekarnik po uptywie ustawionego czasu (w zakresie od 1 do 120 minut). Aby ustawi¢ @
timer zakonczenia pieczenia, nalezy wykonac jeden prawie petny obrét pokrettem (B)

w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara. Nastepnie, obracajgc w kierunku . il r §
przeciwnym, ustawi¢ zgdany czas w taki sposob, aby numer oznaczajgcy okreslong > "%4 _2“0
liczbe minut znalazt sie przy statym znaczniku na piekarniku. Po uptywie ustawionego |120 +—,

czasu piekarnik sie automatycznie wytacza i uruchamia sie sygnat dzwigkowy. - 30
Uwaga: Natychmiast po wytgczeniu i przez dtuzszy czas wewnagtrz piekarnika

utrzymuje sie temperatura bliska ustawionej temperaturze pieczenia.W zwigzku z tym, 100 1— —145
aby unikng¢ przegotowania lub przypalenia potraw zaleca sie wyja¢ je z piekarnika. Z

Aby ustawi¢ reczny tryb pracy piekarnika, tj. bez programatora konca 80 - / [ 60

pieczenia, nalezy ustawi¢ wskaznik na pokretle na odpowiednim stalym
symbolu @ na piekarniku. Gdy piekarnik jest wylaczony, programator konca pieczenia moze by¢ uzywany
jako zwykty minutnik.

Zegar czasu zakonczenia pieczenia

Ten zegar jest juz ustawiony na reczng obstuge piekarnika, dlatego pieczenie mozna
prowadzi¢ nawet nie przestawiajgc samego zegara

Pokretto prawe

Pokrettem prawym mozna wybra¢ kolejno uruchamiane funkcje (timer, koniec pieczenia,
Poczatek pieczenia, ustawianie godziny), co jest sygnalizowane przez miganie
odpowiedniej diody.

Ponadto, krotkie wcisniecie pokretta umozliwia przejrzenie zaprogramowanych
ustawien (Pytanie), natomiast dtuzsze wcisniecie (przez okoto dwie sekundy)
powoduje skasowanie ustawien (Reset).
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Pokretto lewe @ @
Obracajgc pokretto lewe ustawia sie wskazowki zegara odpowiednio do zatgczonej

funkcji (migajgca dioda led).
Diody Led

— migajgce: gotowy do ustawienia lub ostrzezenia o zakonczeniu funkcji (wraz z brzeczykiem)
— zapalone: funkcja w toku

Timer (/)

Aby ustawic¢ timer, nacisna¢ jeden raz prawe pokretto (odpowiednia dioda zaczyna migac); nastepnie, obracajac
lewe pokretto, przestawi¢ wskazowki, aby nastawi¢ czas timera. Ponowne wcisniecie pokretta prawego potwierdza
ustawione dane i odpowiednia dioda led z migania przechodzi na swiatto ciggte. Wskazowki powracajg do
potozenia poczatkowego, pokazujgc biezaca godzine: po uptynieciu ustawionego czasu wigcza sie brzeczyk,

ktéry mozna wytgczy¢ naciskajgc prawe pokretto.

Timer nie steruje nagrzewaniem piekarnika.

Koniec pieczenia ({—})

Aby ustawi¢ koniec pieczenia, nacisng¢ dwa razy prawe pokretto (dioda led symbolu 6‘ zaczyna migac);
nastepnie, obracajgc lewe pokretto, przestawi¢ wskazowki, aby nastawi¢ czas zakonczenia pieczenia.

Dioda led miga przez nastepne 10 sekund (w celu wprowadzenia ewentualnych poprawek), po czym ustawienie
zostaje zapamietane a dioda led zaczyna swieci¢ na state.

Ten sam efekt mozna uzyskac¢ wciskajgc dwukrotnie pokretto prawe w trakcie migania.

Po zakonczeniu pieczenia zostaje wytgczone nagrzewanie piekarnika a sygnat dzwiekowy witgcza sie na 1 minute;
mozna go wytgczy¢ naciskajgc prawe pokretto.

Uwaga: Przez kilka minut po zakonczeniu pieczenia w piekarniku utrzymuje sie temperatura zblizona do ustawionej
temperatury pieczenia; zaleca sie zatem wyjecie potrawy z piekarnika, aby jej nie przypalic.

Koniec pieczenia (=} ) z opéznionym startem ({=~F)

Opodznione rozpoczecie pieczenia mozna wigczy¢ tylko po uprzednim ustawieniu konca pieczenia, naciskajac
pokretto prawe potwierdzajgce “stop”, zataczajgc jednoczesnie miganie diody symbolu . Obréci¢ pokretto
lewe, by ustawi¢ rowniez godzine rozpoczecia pieczenia (oczywiscie musi by¢ wczesniejsza od godziny
zakonczenia, wiec wskazéwki mozna przestawia¢ tylko do tytu). Teraz mozna ostatecznie potwierdzi¢ poprzez
kolejne nacisniecie pokretta prawego. Réwniez po uptywie 10 sekund migania wartos¢ zostanie zapamietana
automatycznie. Diody symboli i &=F pozostaja zapalone a piekarnik wigcza sig o ustawionej godzinie, w tym
momencie pozostaje zapalona tylko dioda symbolu =

Po zakonczeniu pieczenia sygnat dzwigkowy wigcza sie na 1 minute; mozna go wytgczy¢ naciskajgc prawe pokretto.

Ustawianie aktualnej godziny (:~)
Aby ustawic¢ doktadng godzine, wy%tarczy nacisna¢ trzykrotnie pokretto prawe (dioda z symbolem zegara zaczyna
migac) a nastepnie obrécic¢ pokretto lewe. Po ustawieniu wiasciwej godziny potwierdzi¢ naciskajgc pokretto prawe.
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Elektroniczny programator pieczenia

Pozwala na programowanie nastepujgcych funkcji piekarnika:
* opodzniony czas rozpoczecia pieczenia o okreslonej dtugosci pieczenia;

* natychmiastowe rozpoczecie pieczenia o okreslonej dtugosci czasu trwania;
* minutnik.

Sposob ustawiania zegara cyfrowego

Po podtaczeniu do zasilania lub po przerwie w zasilaniu, na wyswietlaczu miga
symbol: “0.00”.

Wocisng¢ jednoczes$nie przyciski + oraz - i przytrzymac przez kilka sekund.
Mozna ustawi¢ aktualng godzine przy pomocy przyciskow + oraz —, gdy miga
punkt miedzy wskazaniem godziny i wskazaniem minut. W razie wybrania trybu Mode
ustawiania godziny, gdy wtgczony jest program automatyczny, program

automatyczny zostanie anulowany.
Ewentualng aktualizacje ustawien zegara mozna wykona¢ w sposob opisany powyzej.

Zmiana czestotliwosci sygnatu dzwiekowego
Czestotliwos$¢ sygnatu dzwiekowego mozna zmienic, jesli nie ma ~
zaprogramowanego zadnego pieczenia (tzn. na wyswietlaczu pokazuje sie “

aktualna godzina). Wcisng¢ jednoczesnie przyciski + oraz — (w menu zmieniania
godziny), a nastepnie wcisng¢ Mode lub Set, aby wybra¢ menu zmiany
czestotliwosci sygnatu dzwiekowego. Mozna zmieni¢ czestotliwos¢ sygnatu
dzwiekowego wciskajac kilkukrotnie przycisk Mode lub Set; na wyswietlaczu
pojawi sie “ton1”, “ton2”, “ton3”.

Praca piekarnika w trybie recznym

Po ustawieniu czasu, programator automatycznie przechodzi w tryb reczny.

Opoézniony czas rozpoczecia pieczenia o okreslonej diugosci

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie aktualna godzina, nacisng¢ dwa razy przycisk
Mode lub Set, aby ustawi¢ dtugo$c¢ pieczenia, a nastepnie ponownie nacisngc,
aby ustawi¢ godzine zakonczenia pieczenia. Ustawi¢ zgdang godzine przy
pomocy przyciskow + oraz —. Podczas wyboru trybu ustawiania godziny
zakonczenia lub dtugosci pieczenia symbol Auto jest wigczony.

Po ustawieniu dlugosci danego programu nie mozna zmieni¢ godziny
zakonczenia pieczenia. Podobnie nie mozna zmieni¢ dtugos$ci czasu pieczenia
w razie ustawienia godziny zakonczenia pieczenia.

Ustawienia godziny zakonczenia oraz dtugosci pieczenia definiujg godzine

rozpoczecia programu jak nastepuje:

godzina rozpoczecia = godzina zakonczenia - dtugosc.

Po ustawieniu dlugos$ci oraz godziny zakonczenia pieczenia na wyswietlaczu caty czas wyswietlg sie godzina
zakonczenia. Program uruchamia sie, gdy biezgca godzina jest zgodna z godzina rozpoczecia pieczenia:

symbol Auto swieci sie Swiattem ciggtym, a symbol zaczyna migac. Po rozpoczeciu pieczenia na wyswietlaczu
trwa odliczanie od konca. Jesli wybrano tylko godzine zakonczenia pieczenia (dtugos¢ = 0), pieczenie uruchamia
sie, a na wyswietlaczu rozpoczyna sie odliczanie czasu od konca.

Symbol Auto swieci $wiattem cigglym w oczekiwaniu na rozpoczecie opéznionego programu pieczenia oraz przez
caty czas trwania pieczenia.

Symbol miga w oczekiwaniu na rozpoczecie opéznionego programu pieczenia i Swieci Swiattem ciggtym po
rozpoczeciu pieczenia.

Po zakonczeniu pieczenia rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Aby go przerwaé, nalezy nacisngé¢ dowolny
przycisk lub odczeka¢, az sygnatl wytaczy sie sam po uptywie okreslonego czasu.

Zmiana czestotliwosci sygnatu dzwiekowego

Wocisng¢ jednoczesnie przyciski + oraz — (w menu zmieniania godziny), a nastepnie wcisng¢ Mode lub Set,

aby wybra¢ menu zmiany czestotliwosci sygnatu dzwiekowego. Gdy pojawi sie¢ komunikat “tonX”, mozna zmieni¢
czestotliwos$¢ sygnatu dzwigkowego weciskajac kilkukrotnie przycisk Mode lub Set.
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Program poétautomatyczny o okreslonej diugosci lub z okreslona godzina zakonczenia
Ustawienie godzin programu

Wybra¢ dtugosc¢ pieczenia lub godzine zakonczenia pieczenia i ustawi¢ zgdany czas przyciskami + i —.

Podczas wyboru trybu ustawiania godziny zakonczenia lub dtugosci pieczenia miga symbol Auto.

Po ustawieniu dtugosci danego programu nie mozna zmieni¢ godziny zakohczenia pieczenia. Podobnie nie mozna
zmieni¢ dtugosci czasu pieczenia w razie ustawienia godziny zakonczenia pieczenia.

Wykonanie programu pieczenia

Gdy trwa program automatyczny, czyli pieczenie jest wtgczone, $wieci sie symbol Auto a na wyswietlaczu
pokazywany jest pozostaty czas pieczenia (wsteczne odliczanie). Swieci sig réwniez symbol .

Automatyczne zakonczenie programu

Po uptywie ustawionej dtugosci pieczenia lub po osiggnieciu ustawionej godziny zakonczenia pieczenia symbol
garnka gasnie. Po zakonczeniu programu automatycznego miga symbol Auto i rozlega sie przerywany sygnat,
ktory mozna wytgczy¢ naciskajgc dowolny przycisk.

Funkcja minutnika

Na minutniku ustawia sie czas, ktéry jest odliczany od konca. Minutnik nie ma wptywu na wtgczanie i wytgczanie
piekarnika. Po uptywie ustawionego czasu rozlega sie jedynie sygnat dzwiekowy.

Jeden raz nacisng¢ przycisk Mode lub Set. Na wyswietlaczu pojawia sie:

Mo
LU

Miga symbol dzwonka. Ustawi¢ zadang godzine przy pomocy przyciskow + oraz —.

Po uptywie czasu rozlega sie sygnat dzwiekowy, ktéry mozna wytgczy¢ naciskajgc dowolny przycisk.

Poprawienie i anulowanie danych

» Ustawione dane mozna zmienia¢ w dowolnym momencie poprzez jednoczesne nacisniecie przyciskow + i —.

» Po anulowaniu czasu trwania pieczenia automatycznie anuluje sie czas zakonczenia pieczenia i odwrotnie.

» W przypadku pracy zaprogramowanej, urzgdzenie nie przyjmuje czaséw zakonczenia pieczenia wczesniejszych
niz godzina rozpoczecia zaproponowana przez piekarnik.

Uwaga: Natychmiast po wytgczeniu i przez dtuzszy czas wewnatrz piekarnika utrzymuje sie temperatura bliska

ustawionej temperaturze pieczenia.W zwigzku z tym, aby unikng¢ przegotowania lub przypalenia potraw zaleca si¢

wyjac je z piekarnika.
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Informacyjna tabela pieczenia

Ustawienie pokretta Rodzaj potrawy Waga Pozycja Czas Ustawienie Czas
wyboru programéw (kg) potek wstepnego pokretta | pieczenia
nagrzewania | termostatu (min.)
D (mln) oC
Pieczenie statyczne Pieczen wieprzowa 1 3 9,5 180 °C 65-75
naturalne Omlety 1,5 2 10,5 200 °C 25-30
Dorsz-Dorada-Turbot 1 3 9,5 180 °C 15
Butki 1 2-4 rbwnocz. 9,5 175 °C 25-30
Zapiekanki 1 2 10,5 200 °C 40-45
Ryby stodkowodne 1,5 3 10,5 200 °C 35-40
Polenta z przyprawami 0,5 2 9,5 180 °C 25-30
Serniki 1,5 2 9,5 180 °C 25-30
Termoob.GrzanieGoéraDét | Pieczen wieprzowa 1 3 9 180 °C 60-70
Krolik zapiekany 1 2 9,5 190 °C 55-65
Chlebek Crescia Marchigiana 1,5 2 10 200 °C 25-30
Raki z pieca 0,5 3 10 200 °C 30-40
Dorsz-Dorada-Turbot 2 2-4 réwnocz. 7,5 150 °C 25-30
Buiki 2 2-4 réwnocz. 9 180 °C 25-30
Ciasta owocowe 1,5 2 9 175 °C 30-35
Tarta warzywa+mieso 2 3-5 réwnocz. 9 180 °C 40-45
Pieczenie “Master Butki 1 3 170 °C 30-35
cooking” Tortilla 1 1 Maks 14-18
Zapiekanka warzywna 0,8 3 180 °C 45-50
Pizza 0,4 1-3 réwnocz. Ab Maks 12-14
Kurczak (w kawatkach) 0,8 2lub3 oy 170 °C 55-60
Perliczka-Krolik (w kawatkach) | 0,8 2 przyspieszyc 170 °C 70-75
Indyk 1,5 3 czas 170 °C 85-90
Kaczka 1,5 2lub 3 nagrzewania, 170 °C 80-85
Pieczen wotowa 3 uzyé funkcii 185 °C 105-115
Dorada-Okon-Dorsz 0,8 3 “Quick Cooking” 150 °C 17-23
Nadziewane warzywa 1,5 3 9 180 °C 40-45
Ciasteczka 0,5 3 160 °C 13-17
Ciasta owocowe 0,8 3 170 °C 32-38
Bezy 0,5 3 90 °C 70-75
Pieczenie+termoobieg | Chleb z cukinii 2,5 2lub 3 lub 4 7 180 °C 25-30
Chleb razowy 1 1-4 rébwnocz. 8 190 °C 30-35
Cienki makaron 1 1-4 réwnocz. 8 190 °C 30-35
Krakersy 0,75 | 1-3-5 rownocz. 8 190 °C 25-30
Tarta z warzywami 1 3 7 180 °C 55-60
Ciasta suche 0,5 21lub 3 7 180 °C 25-30
Ciastka serowe 1,5 3 7 180 °C 25-30
Pstrag pieczony w folii 0,3 3 8,5 200 °C 15-20
Pieczenie z Krolik zapiekany + 1,5 1-3-5 réwnocz. 115-125
termoobiegiem Pasztety miesne + 1,5 1-3-5 réwnocz. 7,5 200 °C 50-55
“multi-power” Tarta warzywa+migso 1,5 1-3-5 réwnocz. 35-40
Kurczak 1,5 2 6 180 °C 60-65
Pieczone prosie 6,5 3 7,5 200 °C 370-390
Krakersy 0,3 3 6 180 °C 20
Ciasta owocowe 1,5 3 7,5 200 °C 30-35
Pieczone ziemniaki 1 3 6 180 °C 30-35
Pieczenie QuickCooking |Focacce 1 3 11,5 Maks 55-60
Butki 1 1-4 réwnocz. 55 180 °C 20-25
Chleb ciemny 1 3 55 180 °C 25-30
,@ Pizza 0,9 1-3-5 réwnocz. 11,5 Maks 10-11
Pieczen wotowa 1,5 3 55 180 °C 35-40
Golonka 1 3 55 180 °C 110-120
Indyk 1 3 55 180 °C 45-50
Grill Skrzydetka kurczaka 1 4-5 rébwnocz. 7 Maks 25-30
Steki 0,8 3 7 Maks 25-30
Matze $w. Jakuba 0,5 3lub4 7 Maks 14-16
Pieczone ziemniaki 1 3 7 Maks 25-30
Ryby stodkowodne 1 3lub 4 7 Maks 25-30
Pomidory opiekane 0,5 2lub 3 7 Maks 25-30
Szaszlyki z wegorza 0,5 3 7 Maks 25-30
Szaszlyki z indyka 0,5 4 7 Maks 25-30
Grill+termoobieg Udka z kurczaka 1 4 lub 5 9,5 220 °C 25-30
— Kotlety wieprzowe 0,5 4 14 Maks 40-45
Z Perliczka (w kawatkach) 1,2 4 14 Maks 30-35
Dorada w folii 0,3 3 8 200 °C 20-25
Kurczak (w kawatkach) 1,5 3 14 Maks 35-40
Przepiorki 0,8 4 14 Maks 30-35
Kietbaski 1 4 14 Maks 20-25
Warzywa 1 41ub 5 14 Maks 10-15

Uwaga: Wskazowki podane w tabeli sg wynikiem prob przeprowadzonych przez zespot zawodowych kucharzy. Nalezy je
traktowac jako orientacyjne i mozna je zmienia¢ odpowiednio do wiasnych gustow.
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Czyszczenie i konserwacja piekarnika

Wazne

Przed przystgpieniem do konserwacji piekarnika nalezy zawsze odtgczy¢ go od zasilania poprzez wyjecie wtyczki

z gniazdka lub wytgczenie wytgcznika gtéwnego.

— Czesci ze stali nierdzewnej oraz pokryte emalig pozostang jak nowe, jesli bedg odpowiednio czyszczone wodg
z dodatkiem specjalistycznych $rodkdéw czyszczgcych, a nastepnie doktadnie osuszone.

— Nalezy absolutnie unika¢ stosowania metalowych myjek, wetny stalowej, kwasu solnego i innych substancji oraz
srodkow, ktére mogg porysowac lub uszkodzi¢ powierzchnie. Nie stosowa¢ oczyszczarek parowych i nie
czysci¢ bezposrednim strumieniem wody.

— Plamy, ktére mogg powstawac na dnie piekarnika, o roznym skfadzie (sosy, cukry, albuminy i ttuszcze)
pochodzg z rozlanych lub rozsypanych fragmentéw i resztek pieczonych potraw. Takie resztki na dnie piekarnika
powstajg w wyniku zastosowania zbyt wysokiej temperatury oraz / lub zbyt matych pojemnikéw lub
niedoszacowania stopnia zwigkszenia objetosci potrawy podczas pieczenia. Mozna temu zaradzi¢ dzigki
zastosowaniu pojemnikéw o wysokich brzegach lub tacki do ociekania. Zabrudzenia w dolnej czesci piekarnika
zaleca sie czysci¢ przy cieptym piekarniku; jesli odtozy sie czyszczenie na pdzniej, usuniecie zabrudzen moze
by¢ trudniejsze.

Czyszczenie drzwi piekarnika

— Drzwiczki nalezy czysci¢ od wewnatrz i od zewnatrz po catkowitym ostudzeniu piekarnika
cieptg wodg i miekkg Sciereczkg. Szkta czysci¢ specjalnym detergentem.

— Czesci emaliowane, podobnie jak wnetrze piekarnika, czysci¢ cieptg wodg oraz
niesciernymi srodkami czyszczgcymi.

(tylko modele CR i CS)

— W celu przeprowadzenia doktadniejszego czyszczenia mozna zdemontowa¢ ozdobng
maske z tworzywa sztucznego z drzwi piekarnika. Po otwarciu drzwi nacisng¢ maske
z boku po obu stronach i wyjgé. Postepowac zgodnie ze wskazéwkami na rysunku.
Aby ponownie zainstalowa¢ maske na drzwiach piekarnika, nalezy wsuna¢ jg do obsady
i lekko docisng¢, az zaskoczg boczne zaczepy.

Demontaz wewnetrznych szyb drzwi piekarnika (tylko modele CR, CS i SM) (Rys. 2)

Aby doktadnie wyczysci¢ wewnetrzne szyby piekarnika, mozna je catkowicie wyja¢ z drzwiczek w tatwy sposéb

opisany ponizej:

» przy catkowicie otwartych drzwiach obréci¢ o 180° dwie czarne ptytki (z napisem “CLEAN”) u dotu drzwi tak,
by weszty w otwory znajdujgce sie w konstrukgcji piekarnika. Uwaga: Upewni¢ sig, ze wykonany zostat peiny
obrot (w tym potozeniu ptytka lekko stuknie);

» ostroznie podnie$¢ wewnetrzng szybe:dwie ptytki uniemozliwig zamkniecie sie drzwiczek (jesli ptytki nie zostang
catkowicie obrécone, wymontowanie szyby moze spowodowaé natychmiastowe zamkniecie drzwiczek).

Po zakonczeniu czyszczenia zamontowac z powrotem wewnetrzne szyby (prawidtowy kierunek montazu szyb

oznaczono napisem “TEMPERED GLASS”, ktéry musi by¢ dobrze widoczny i czytelny), a nastepnie ponownie

obréci¢ dwie ptytki mocujgce szyby w potozeniu oryginalnym.

Uwaga: nigdy nie prébowac zamykania drzwiczek, gdy jedna lub obie ptytki czesciowo lub catkowicie zwolnity

wewnetrzng szybe. Po zakonczeniu czyszczenia pamieta¢ zawsze o obréceniu obu ptytek przed ponownym

zamknieciem drzwi.

Demontaz wewnetrznej szyby drzwi piekarnika (tylko modele CL, CM i TL) (Rys. 3)

Aby doktadnie wyczysci¢ wewnetrzng szybe piekarnika, mozna jg catkowicie wyjg¢ z drzwi w fatwy sposoéb,

opisany ponizej:

* przy catkowicie otwartych drzwiach obréci¢ o 180° dwie czarne plytki u dotu drzwi (rys. 3a i 3b).
Uwaga: Upewnic sie, ze wykonany zostat petny obrét (w tym potozeniu ptytka lekko stuknie);

» ostroznie podnies¢ wewnetrzng szybe (rys. 3c): dwie ptytki uniemozliwig zamkniecie sie drzwi (jesli ptytki nie
zostang catkowicie obrécone, wymontowanie szyby moze spowodowac natychmiastowe zamkniecie drzwi);

» aby wyjac tez szybe srodkowa, zdjg¢ dwie uszczelki boczne (rys. 3d) a nastepnie podnies¢ szybe (rys. 3e);

* po zakonczeniu czyszczenia zatozy¢ najpierw szybe srodkows (rys. 3f) (prawidtowy kierunek montazu szyby
jest oznaczony napisem “TEMPERED GLASS”, ktéry musi pozosta¢ czytelny), ostroznie wkfadajgc ja w
odpowiednie rowki znajdujgce sie w gornej czsci drzwi i popychajgc do oporu do samego konca rowkoéw;

» nastepnie zatozy¢ obie uszczelki (rys. 3g) zwracajac szczegdlng uwage na to, by zostaty mocno docisniete
do goérnego profilu drzwi.

* na koncu zatozy¢ szybe wewnetrzng (rys. 3h) i ponownie obréci¢ dwie ptytki mocujace szybe w oryginalnym
potozeniu zamknigcia.

UWAGA: nigdy nie prébowaé¢ zamykania drzwi, gdy jedna lub obie plytki czesciowo lub catkowicie zwolnity

wewnetrzng szybe. Po zakonczeniu czyszczenia pamieta¢ zawsze o obréceniu obu plytek przed ponownym
zamknigciem drzwi.
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Demontaz drzwi piekarnika (Rys. 4)

Aby utatwi¢ czyszczenie piekarnika mozna zdemontowac drzwiczki, wykonujgc nastepujgce czynnosci:

— Zawiasy (A) posiadajg dwie ruchome sruby (B). Po wyjeciu $ruby (B) zawias sie odblokowuje.

— Nastepnie nalezy podnies¢ drzwiczki i wyjac je, ciggnac najpierw do gory, a nastepnie na zewnatrz; aby wykonac
powyzsze czynnosci, nalezy chwyci¢ boki drzwi w poblizu zawiaséw.

— Aby ponownie zamontowa¢ drzwi, nalezy przede wszystkim natozy¢ zawiasy w odpowiednie miejsca.

— Na koncu, przed zamknieciem drzwi, nalezy pamieta¢ o przykreceniu dwéch ruchomych srub (B), ktére stuzg do
przymocowania zawiasow.

Demontaz ram bocznych

— Zagig¢ w dét rozpérke w tulei mocujgcej i wyjacé ja z tulei.

— Przechyli¢ rame do gory na ok. 60° i lekko popchng¢ w kierunku nachylenia.

— Trzymajac rame przechylong, wyja¢ dwa gorne zaczepy z otworéw obsady.

Montaz ram bocznych

— Przechyli¢ rame i wtozy¢ zaczepy gorne w otwory. Lekko pchng¢ w kierunku nachylenia.

— Trzymajgc rame przechylong, pociggna¢ w kierunku przechylenia tak, aby zaczepy zatrzasnety sie w
zewnetrznej czesci scianki komory.

— Obraci¢ rame w strong Scianki komory. Zagig¢ w dot rozporke w tulei mocujgcej i wyjac ja z tulei.

Wymiana zaréowki w piekarniku

Piekarniki Franke sg wyposazone w dwie prostokatne lampki. Aby wymienic¢ zaréwke

wewnatrz piekarnika, nalezy:

— wytgczy¢ zasilanie urzgdzenia wytgcznikiem wielobiegunowym uzytym do
poditgczenia urzgdzenia do instalacji elektrycznej albo wyjaé wtyczke, jesli przewod
jg posiada;

— zdjg¢ szklang ostone (A), podwazajgc jg ptaskim srubokretem;

— odkreci¢ zardbwke i wymieni¢ jg na nowg, odporng na wysoka temperature (300 °C)
0 nastepujgcych parametrach:

Napiecie: 220/240V ~ 50-60Hz
Moc: 15 W
Gwint: (E14) mignon.

Serwis

W razie ujawnienia sie usterek w dziataniu urzadzenia nalezy skontaktowac sie z
Serwisem Technicznym, ktérego adres znajdziecie Panstwo na zatgczonej liscie.

Nie korzysta¢ z ustug nieautoryzowanych serwisow.

Nalezy podac¢:

— rodzaj usterki;

— model urzadzenia (Art.);

— numer seryjny (S.N.).

Powyzsze informacje znajduja sie w tabeli parametréw na certyfikacie gwarancyjnym.

Instalacja (Rys. 5)

Wazne: Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ zgodnie z obowigzujgcymi normami oraz przepisami. Przeprowadzenie
instalacji nalezy zleci¢ osobom posiadajgcym odpowiednie kwalifikacje zawodowe i uprawnienia.

Uwagi na temat mebli

Meble, w ktérych zabudowywane beda urzgdzenia AGD powinny by¢ wykonane z tworzywa sztucznego lub drewna
fornirowanego. Wszystkie komponenty oraz kleje powinny by¢ odporne na wysokg temperature (maks. 100 °C):
nieodpowiednie materiaty i kleje mogg powodowac odksztatcenia i odklejanie. W meblu nalezy zapewni¢ mozliwos¢
poprowadzenia przewodow elektrycznych i podtgczenia elektrycznego. Mebel, w ktérym zabudowany zostanie
piekarnik, powinien by¢ wystarczajgco mocny, aby wytrzymac ciezar tego urzadzenia.

Piekarnik nalezy bezpiecznie zamontowac w specjalnej niszy przewidzianej do tego celu. Piekarnik mozna
zamontowac¢ w wysokiej szafce lub pod ptytg, pod warunkiem, ze zapewni sie wystarczajgcg wentylacje.
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Instrukcje montazu

Modele CL, CM i TL (Rys. 6a/6b/6c)

Zmierzy¢ szerokosc¢ podpory (S) mebla, normalnie wynosi ona 16, 18 i 20 mm.

Podpora 16 mm: umiesci¢ na kazdym wsporniku mocujgcym (F) 2 przekfadki (T) z numerem 16.

Podpora 18 mm: umiesci¢ na kazdym wsporniku mocujgcym (F) 2 przekfadki (T) z numerem 18.

Podpora 20 mm: podpora 20 mm nie wymaga przekfadek.

Ustawi¢ wsporniki (F) opierajgc je o podpore mebla i u dotu o ptaszczyzne oparcia piekarnika.

Zamocowac wsporniki (F) wkretami (V). Wiozy¢ piekarnik w mebel, catkowicie otworzy¢ drzwi i zamocowaé
urzadzenie do wspornikéw (F) za pomoca 4 wkretow (V) i 4 plastikowych przektadek (D).

Modele CR, CS, SG i SM (Rys. 6d)

Wiozy¢ urzgdzenie do wneki i przymocowac korpus do mebla przy pomocy 4 wkretéw i 4 tulei dotgczonych
w zestawie, wykorzystujgc do tego otwory wykonane w Sciankach bocznych (Rys. 6d).

Uwaga: Dla wszystkich modeli, w przypadku zabudowy pod ptyta kuchenna, wczesniej odwréci¢ w prawo
lub w lewo zlacze ptyty (R) w taki sposéb, aby umozliwi¢ prawidtowe wtozenie piekarnika (Rys. 6e).

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Piekarnik FRANKE jest wyposazony w tréjbiegunowy przewdd zasilajgcy z wolnymi
zaciskami.

NIEBIESKI

Jesli piekarnik bedzie podtgczony na state do sieci zasilania elektrycznego, nalezy ZOLTO-ZIELONY
przewidzie¢ urzgdzenie odtgczajgce o rozwarciu stykow (przynajmniej 3 mm) BRAZOWY
wystarczajgcym do zapewnienia catkowitego roztgczenia w warunkach przepiecia kategorii

IIl. Upewni€ sie, czy:

a) gniazdko i wtyk sg przystosowane do pradu 16 A; L LN
b) jest tatwy dostep do gniazdka i wtyczki. Dodatkowo sg one umieszczone w taki sposob,

aby nie byto mozliwosci kontaktu z Zzadng czes$cig pod napieciem podczas wktadania i
wyjmowania wtyczki z kontaktu;
c) wtyczka moze by¢ wiozona do gniazdka bez problemow;
d) po wiozeniu wtyczki piekarnik nie opiera sie na niej po zabudowaniu w meblu;
e) to tej samej wtyczki nie sg podtgczone zaciski dwdch réznych urzadzen;
f) podczas wymiany kabla zasilajgcego zastosowano kabel o parametrach 3 x 1,5 mm?2 typu HO5VV-F;
g) nalezy przestrzega¢ biegunowosci wolnych zaciskow
(Brazowy = Faza — Niebieski = Zero — Zoétty/Zielony = Uziemienie).

Uwaga: Nalezy sprawdzi¢, czy parametry sieci elekirycznej w Panstwa domu (napiecie, maksymalna moc oraz
prad) odpowiadajg parametrom piekarnika FRANKE.
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Dane techniczne

Wymiary uzytkowe piekarnika:

tylko modele CR 82 i CS 82
szerokos¢ 470 mm

gtebokos¢ 410 mm

wysokos¢ 385 mm

wszystkie pozostate modele
szerokos¢ 470 mm

gtebokos¢ 415 mm

wysokos¢ 335 mm

Pojemnos¢ uzytkowa piekarnika*:
tylko modele CR 82 i CS 82
741
wszystkie pozostate modele
66 |

Pobér (Funkcja konwencjonalna):

aby osiggng¢ temp. 175 °C: 0,32 kWh

aby utrzymac temp. 175 °C: 0,62 kWh
pobdr tagczny: 0,94 kWh

Pobor (funkcja z termoobiegiem):

aby osiggng¢ temp. 200 °C: 0,42 kWh

aby utrzymacé temp. 200 °C: 0,77 kWh
pobdr taczny: 1,19 kWh

Napiecie i czestotliwos¢ zasilania:
220-240V ~ 50-60 Hz

Moc ogoétem oraz obcigzalnos¢
bezpiecznika:
2850 W-16 A

Moc grzatki:
gornej 1000 W
dolnej 1250 W
grilla 2250 W
okragtej 2000 W
wentylatora z napedem 30 W
zaréwki oswietlenia piekarnika
15 W x 1
wentylatora obiegowego 15 W

* Pojemnos¢ uzytkowa obliczana jest bez metalowych prowadnic.

INFORMACJE DLA UZYTKOWNIKOW

Zgodnie z postawieniami wloskiej ustawy nr 15 z 25 lipca “Wprowadzenie dyrektyw 2002/95/WE, 2002/96/WE
oraz 2003/108/WE dotyczacych zmniejszenia uzycia niebezpiecznych substancji w urzadzeniach
elektrycznych i elektronicznych oraz o utylizacji odpadéw”.

Niniejsze urzgdzenie spetnia
wymogi nastepujgcych dyrektyw
europejskich:

— 2006/95/WE(Niskie Napiecie);
— 2004/108 EWG(Kompatybilnosé
Elektromagnetyczna - EMC);

— 93/68/WE z 22.07.93.

Symbol przekreslonego kosza na $mieci umieszczony na urzgdzeniu oznacza, ze po zakonczeniu okresu
eksploatacji urzgdzenie nie powinno by¢ ztomowane wraz z innymi odpadami.
Zatem uzytkownik musi dostarczy¢ wycofane z eksploatacji urzadzenie do odpowiedniego punktu selektywnej
zbiorki odpadow elektronicznych i elektrotechnicznych albo odda¢ je do sprzedawcy w momencie zakupu nowego

urzgdzenia tego samego typu.

hi¢

Wiasciwa selektywna zbiorka odpaddéw przekazywanych nastepnie do recyklingu, uzdatniania i biodegradacji
przyczynia sie do unikniecia mozliwego szkodliwego wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie cztowieka oraz
utatwia odzyskiwanie materiatow, z ktérych wykonano urzadzenie.

Nieprawidiowe ztomowanie urzgdzenia podlega sankcjom administracyjnym przewidzianym we wioskiej ustawie
Nr 22/1997 (artykut 50 i nastgpne ustawy Nr 22/1997).
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